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Sage SBL002

Mixování ve vakuovém prostředí se stává nejdokonalejší 
metodou k rozmixování potraviny a zužitkování maximálního 
množství enzymů, které z mixovaných potravin lze získat.

Díky vakuu jsou v hotovém drinku všechny ingredience 
smíchány a i po delší době nenastává oddělení tekutiny od 
pěny. Běžné mixování nedokáže zabránit usazování „těžší 
tekutiny“ na dně sklenice a oddělování „lehčí“ dužniny-pěny, 
která se drží v horní části sklenice. Ve výsledku jsou nápoje 
barevnější, jemnější a mají strukturu doplněnou  
a mikroblublinky. Vakuové mixování je nejvhodnější  
pro zelené smoothie, dipy, mléčné nápoje,  
zeleninové polévky a krémové pomazánky.

THE VAC Q™   
VAKUOVÝ NÁSTAVEC 
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Technické specifikace
•  Napájení:  4xAA baterie 1,5 V   

(nejsou součástí balení)

•  Rozměry: 91 x 58 x 58  (V x Š x H) mm

•  Hmotnost: 0,18 kg

Základní popis
•  Vakuový nástavec pro přípravu jemného 

smoothie se zachováním maximálního 
množství enzymů

•  4x1,5 AA baterie ( nejsou součástí balení )

•  Kompatibilní s mixery SBL920, SBL820  
a SBL620

•  Automatické vypnutí po odsátí maximálního 
množství vzduchu z nádoby

•  Velmi jednoduché nasazení vakuového 
nástavce na víko nádoby mixeru


