DUONKEPE

NAUDOJIMO INSTRUKCUJA

SENCOR

SBR 930 SS

Prie$ naudodamiesi prietaisu, jdémiai perskaitykite Sig naudojimo instrukcija ir i$saugokite ja ateiciai.
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Prie$ naudodamiesi prietaisu pirmajj karta, atidZiai perskaitykite 3ig naudojimo instrukcija.

Jsitikinkite, kad jasy namuose esancio elektros tinklo jtampa atitinka jtampa, kuri nurodyta prietaiso
techniniy duomeny lenteléje.

Niekada nenaudokite prietaiso, jei pazeistas jo elektros laidas arba Sakuté. PasirGpinkite, kad elektros
laido neveikty karsti pavirsiai, atvira liepsna ir saugokite jj nuo astriy daikty. Nesinaudokite prietaisu, jei
jis sugedo, neveikia taip kaip pridera ar buvo kitaip pazeistas. Tokiais atvejais, niekada neremontuokite
prietaiso patys. Kreipkités j jgaliota techninés priezitros centra.

|sidémékite, kad kepimo proceso metu i3 prietaiso skverbiasi karsti garai, taigi prietaisas ir jo pavirsiai
jkaista.

Niekada nepanardinkite prietaiso j vandenj.

Jei neketinate prietaisu naudotis, iStraukite jo elektos laido Sakute i3 elektros lizdo. Taip pat elektros laido
Sakute istraukite is elektros lizdo pries prietaisg valydami.

Nepalikite elektros laido kabancio ant stalo krasto ar padéto ant jkaistanciy pavirsiy (pavyzdziui, viryklés).
Taip pat nedékite prietaiso ant karsto pavirsiaus.

Siuo prietaisu neturéty naudotis asmenys su protiniais sutrikimais (taip pat ir vaikai) arba asmenys, kuriems
ju sauga atsakingy asmeny.

Vaikus batina priziareti, kad jie nezaisty su Siuo prietaisu.

Kepimo metu niekada nelieskite judanciy ar besisukanciy prietaiso daliy.

Niekada nejunkite prietaiso, jei kepimo indas su reikiamais ingredientais néra tinkamai jstatytas j prietaisa.
Niekada neimkite kepimo indo i§ duonkepés dauzydami jo virSy ar krasta, kadangi Sitaip galite inda
sugadinti.

DraudzZiama déti | prietaisg metalo folijg ar kitokias medziagas. Tai gali sukelti gaisrg arba trumpajj
jungima!

Pagrindinis karscio iséjimo kelias turi bati saugiu atstumu nuo pavir$iy, pagaminty i$ degiy medziagy
(maziausiai 50cm), o visomis kitomis kryptimis aplink prietaisa turi bati maziausiai 10cm laisvos vietos.
Niekada neuzdenkite duonkepés ranksluosciu ar kitokia medziaga, kadangi karstis ir garai turi laisvai iSeiti.
Prietaisg uzdengus kokia nors degia medziaga, gali kilti gaisras.

Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams nei numatyta.

Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

Nenaudokite Sio prietaiso patalpy Sildymui.

Nesinaudokite prietaisu lauke.

Gamintojas neprisiims atsakomybés dél Zalos, kurig sukels netinkamas prietaiso ar jo priedy naudojimas.
Tokia Zala apima maisto sugadinima, susizeidimus, nudegimus garais, gaisra ir t.t.
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DUONKEPES APRASYMAS
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Funkcijos

1BASIC 7ULTRAFASTI
2.FRENCH 8DOUGH
3WHOLE WHEAT  9.JAM

4QuicK 10.CAKE
5 SWEET 11 SANDWICH
GULTRAFAST!  12.BAKE

LIGHT MEDIUM DARK 750g 900g|

1 008,

Nurodoma isrinktoji @ Kiekvieno programos
programa vykdymo trukmeé

START
STOP

Po jjungimo

Duonkepe jjungus j elektros tinkla, pasigirs pypteléjimas, o displéjaus ekrane trumai bus atvaizduota ,3:00".
Praéjus kuriam laikui, tarp ,3" ir ,00” esantis dvitaskis nustos blykcioti. Rodyklélés rodys j 750g ir MEDIUM
(vidutinio tamsumo). Tai gamykliné nuostata.

START/STOP mygtukas

Naudojamas jjungti ir sustabdyti iSrinktaja programa.

Norédami jjungti programa vieng karta paspauskite START/STOP mygtuka. Pasigirs pypteléjimas, ims blyk¢ioti
dvitaskis, o programa prasidés. Prasidéjus programai, visi mygtukai taps neaktyvis, iSskyrus START/STOP
mygtuka.

Norédami sustabdyti programa, paspauskite ir laikykite nuspausta START/STOP mygtuka apytikriai 3 sekundes,
iki pasigirs programos iSjungima patvirtinantis pypteléjimas. Tokiu badu iSvengiama atsitiktinio programos
isjungimo.

MENU mygtukas

Naudojamas nustatyti skirtingas programas. Kiekviengkart paspaudus, pasigirs pypteléjimas ir bus iSsrenkama
paskesné programa. Spaudant §j mygtuka skystyjy kristaly ekranélyje atvaizduojamos visos 12 kepimo programy.
Pasirinkite pageidaujama programa. Visy 12 programy funkcijos aprasytos Zzemiau.

1.  BASIC (pagrindiné): minkymas, teslos pakélimas ir jprastos duonos kepimas. Skoniui sustiprinti galite jdéti
papildomy ingredienty.

2.  FRENCH (prancaziska duona): minkymas, daugiau laiko teslos pakélimui ir kepimas. Siuo budu iskeptos
duonos pluta traskesné, o tekstdra smulkesné.

3.  WHOLE WHEAT (nesijoty kvietiniy milty): minkymas, teslos pakélimas ir jprastos nesijoty kvietiniy milty
duonos kepimas. Sios programos metu naudojamas ilgesnis pakaitinimo laikas, kad gradai pamirkty
vandenyje ir iSbrinkty. Nerekomenduojame su Sia programa naudoti laiko atidéjimo funkcijos, kadangi tai
gali neigiamai jtakoti galutinj rezultata.

4. QUICK (greita): minkymas, teslos pakélimas ir kepimas naudojant kepimo soda ar kepim miltelius.
Naudojant Sig programa iskepta duona mazesné, o tekstdra tankesné.
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5. SWEET (saldi): minkymas, teslos pakélimas ir saldZio duonos kepimas. Skirta iskepti saldziai duonai su
traskia pluta.

6. ULTRA-FAST-I (labai greita): minkynas, teslos pakélimas ir 750 g kepalo greiciausias kepimas. ISkepti duonos
kepalai gali bati mazesni ir grubesni nei naudojant greito kepimo programa.

7.  ULTRA-FAST-II (labai greita): tokia pati kaip ankstesné tik 900 g kepalo kepimas. I3kepti duonos kepalai gali
bati mazesni ir grubesni nei naudojant greito kepimo programa.

8. DOUGH (teslos pakélimas): minkymas ir teslos pakélimas be kepimo. Isimkite teslg ir suformuokite bandeles,
picos pada ir t.t.

9. JAM (marmeladas): marmelado (konservavimas) ir uogienés virimas.

10. CAKE (pyragas): minkymas, teslos pakélimas ir kepimas; teslos pakélimui naudojama soda ar kepimo
milteliai.

11. SANDWICH (sumustinis): minkymas, teslos pakélimas ir sumustinio kepimas. Naudokite sumustiniui su
smulkia tekstdra ir plona pluta iskepti.

COLOR mygtukas

Sio mygtuko déka galima pasirinkti duonos plutos spalvg LIGHT (3viesi), MEDIUM (vidutiné) arba DARK (tamsi).
Paspausdami $j mygtuka pasirinkite pageidaujama plutos spalva.

LOAF SIZE mygtukas

Paspausdami §j mygtuka pasirinkite kepalo dydj (750 g ar 900 g). Pabréztina, kad kepimo trukmé kinta
priklausomai nuo pasirinkto kepalo dydzio.

Kepimo programos vykdymo uzdelsimas (TIME + ar TIME - mygtukas)

Jei pageidaujate, kad prietaisas nepradéty veikti i$ karto, jas galite atidéti kepimo pradzia. Praéjus nustatytam
laikui, duonkepé ims veikti automatiskai.

Paspaudziant TIME + arba TIME - mygtuka, reikia nustatyti pageidaujama duonos iskepimo laika. Pabréztina,
kad j uzdelsimo laika taip pat jeina iSrinktosios programos vykdymo trukmé. Tai reiskia, kad praéjus nustatytam
laikui, duona bus karsta ir parengta patiekimui. Pirmiausia reikia pasirinkti pultos spalva o po to paspaudziant
TIME + arba TIME - mygtuka, padidinti ar sumazinti uzdelsimo trukme (10 min. zingsniais). Maksimali uzdelsimo
trukmé yra 13 val.

Pavyzdys: jas norite, kad duona buty iSkepusi 7:00 ryte, o dabar yra 8:30 valanda vakaro, vadinasi skirtumas yra 10
valandy ir 30 minuciy. Pasirinkite pageidaujama programa plutos spalva ir kepalo dyd]. Tada spaudykite TIME +
arba TIME - mygtuka iki skystyjy kristaly ekranélyje bus atvaizduota 10:30. Paspausdami START/STOP mygtuka
pradékite atgaline laiko atskaita. Dvitaskis ims blykcioti, o skystyjy kristaly ekranélyje bus vykdoma atgaliné laiko
atskaita iki pabaigos. 7:00 val. ryte jus turésite Siltos ir SvieZzios duonos kepala. Jei kepalas i$ duonkepés nebus
isimtas i$ karto, bus automatiskai suaktyvinama silumos palaikymo funkcija, kuri islaikys duona silta 1 val.

Silumos palaikymas

Pasibaigus kepimui, ji 60 min. galia bati automatiskai islaikoma silta. Jei pageidaujate iSimti kepala i$ duonkepés,
paspausdami START/STOP mygtuka iSjunkite 3ia funkcija.

Atmintis

Jei elektros energijos tiekimo pertrakis kepimo metu truks neilgai (maks. 15 minuciy), po to duonkepé automatiskai
tes nustatyta programa vos tik energijos tiekimas bus atnaujintas (be START/STOP mygtuko paspaudimo). Jei
energijos tiekimo pertrakis bus ilgesnis nei 15 minuciy, atmintis bus iSvalyta ir duonkepe teks nustatyti i$ naujo.
Energijos tiekimui nutrakus minkymo metu (ne véliau), paspaudziant START/STOP mygtuka, programa bus galima
pradéti nuo pradzios.

Aplinka
Si duonkepé veikia jvairios temperatdros aplinkose, ta¢iau gali bati skirtumas tarp iskepty kepaly dydzio, kepant
labai Siltoje ir labai 3altoje patalpose. Mes rekomenduojame duona kepti 15°C-34°C temperataros aplinkoje.
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ATVAIZDUOJAMI |SPEJIMAI:

1.

Jei prasidéjus isrinktajai programai displéjaus ekranélyje atvaizduojama ,H:HH"” (Zr. 1 pav.), temperatira
duonkepéje per auksta ir programa nebus vykdoma. Atidarykite dangtj ir leiskite duonkepei atvési
apytikriai 10-20 min.

Jei paspaudus START/STOP mygtuka displéjaus ekranélyje atvaizduojama ,E:EE” (Zr. 2 pav), tai reiskia, kad
yra atjungtas temperataros jutiklis. Leiskite jutiklj patikrinti techninés prieziGros centro specialistui.

LI GHT MEJ UM DK 500g 7609

LI GHT MEJ UM DMK 500g 750G

AR AN
enn

1 pav. 2 pav.

NAUDOJANTIS PIRMAJ] KARTA:

N

Patikrinkite, ar dézéje yra visos duonkepés dalys ir jos priedai, o taip pat, ar jie nepazeisti.

Kaip aprasyta skyrelyje , Valymas ir prieziiira”, nuvalykite visas duonkepés dalis.

Perjunkite duonkepe | kepimo rezima ir apytikriai 10 min. kepkite be teslos (tus¢ia duonkepé). Leiskite
duonkepei atvésti ir dar kartg pakartokite valymo procedara.

Nusausinkite visas dalis ir surinkite duonkepe naudojimui.

Kaip kepti duona

1.

w

Nouwu i~

Kepimo inda jstatykite jam skirtoje vietoje ir sukite jj pagal laikrodzio rodykle, iki uZzsifiksuos. Dabar jis
uzfiksuotas ir teisingoje padétyje. Ant varomosios asies uzdékite minkymo mentele. Sukite minkymo mentele
pagal laikrodzio rodykle, iki ji uzsifiksuos. Pries uzdedant menteles ant asies rekomenduojama angas uzpildyti
karsciui atspariu margarinu. Tai padarius tesla neprilips po minkymo mentele ir jg bus lengva iSimti is duonos/
teslos.

| kepimo inda sudékite ingredientus. Laikykités Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje pateikiamy instrukcijy
(,DUONOS KEPIMAS").

Pirstu miltuose padarykite nedidelj griovelj. | griovelj sudékite mieles. Pasiripinkite, kad mielés nekontaktuoty
su skystais ingredientais ar druska.

Atsargiai uzdarykite dangtj ir elektros laido Sakute jjunkite j elektros tinklo lizda.

Paspausdami MENU mygtuka pasirinkite pageidaujama programa.

Paspausdami COLOR mygtuka pasirinkite pageidaujama plutos spalva.

Paspausdami LOAF SIZE mygtuka pasirinkite kepalo dydj (750 g ar 900 g).

Ispéjimas:
Kepalo svoris neturi virsyti 900 g.

Pririekus, paspausdami TIME+ ar TIME- mygtuka nustatykite uzdelsimo trukme. Jei kepima pageidaujate
pradéti nedelsdami, praleiskite $j Zingsnj.

Paspausdami START/STOP mygtuka jjunkite kepimo programa.

Naudojant programas BASIC, FRENCH, WHOLE WHIE BREAD, SWEET, SANDWICH kepimo metu pasigirsta
ilgas pypteléjimas. Tai priminimas, kad reikia jdéti ingredientus. Atidarykite dangtj ir sudékite papildomus
ingredientus. Kepimo proceso metu pro dangcio angas gali verztis garai. Tai normalu.

Pasibaigus kepimo programai, pasigirs 10 pypteléjimy. Paspausdami ir palaikydami nuspausta START/
STOP mygtuka apytikriai 5 sekundes, uzbaikite kepimo procesg. Naudodamiesi virtuvinémis pirStinémis,
atidarykite dangtj ir tvirtai suimkite kepimo indo rankenéle. Pasukite indg prie$ laikrodzio rodykle ir
keldami j virsy, iSimkite kepimo inda i$ duonkepés.

Naudodamiesi nelimpancia mentele, Svelniai atskirkite duona nuo kepimo indo.
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Ispéjimas:
@ Kepimo indas ir duona gali bati labai karsta! Imdami kars$ta duona ar kepimo inda, bakite labai atsargus.
Visada naudokités virtuvinémis pirstinémis.

13. Apverskite ir padékite kepimo indg ant Svarios kepimo lentelés ir Svelniai purtykite, iki duona iskris i$
kepimo indo.

14. 15 kepimo indo atsargiai iSimkite duona. Prie$ pjaustydami, leiskite jai apytikriai 20 min. atvésti.

15. Jei jas nesate kambaryje ir pasibaigus kepimui nepaspaudéte START/STOP mygtuko, duona automatiskai
bus palaikoma Silta 1 val., o po to duonekepé issijungs.

16. Baige naudotis duonkepe, isjunkite elektros laido Sakute i3 tinklo lizdo.

Ispéjimas:
@ Prie$ pjaustydami duong iSimkite minkymo mentele, kuri pasislépusi kepalo apatinéje dalyje. Tai atlikite
naudodamiesi kabliuku. Kepalas labai karstas. Niekada neméginkite mentelés isimti plikomis rankomis.

Specialios pastabos

1. Patarimai, susije su greito kepimo programa

Naudodami greito kepimo programa naudokite kepimo miltelius ar kepimo soda kuri suaktyvinama vandeniu ir
karsciu. Pradinio minkymo ar uzmaisymo proceso metu (greito kepimo proceso metu), skysti ir sausi ingredientai
gali susirinkti kepimo indo kampuose. Tokioje situacijoje, padékite duonkepei uzmaisyti tesla kad nesusidaryty
kieti gumulai. MaiSymo metu naudokités gumine maisymo mentele.

2. Patarimai ir informacija, susijusi su ULTRA-FAST-I (labai greito) kepimo programa

Naudojant labai greito kepimo programa per 1 valanda galima iskepti duonos kepala. Sios dvi programos duonos
kepala gali iSkepti per 58 min., tac¢iau duona yra Siek tiek sunkesnés tekstaros. Norédami iskepti 750 g duonos
kepala naudokite ULTRA-FAST-I programa o norédami iskepti 900 g - ULTRA-FAST-Il programa. Pabréztina,
kad kepimui naudojamas vanduo turi bati 48-50°C temperatlros. Vandens temperatdrai iSmatuoti naudokite
virtuvinj termometra. Vandens temperatidra labai jtakoja kepimo procesa. Jei vandens temperatira per zema,
tesla pakils nepakankamai, o jei per auksta, ji gali sugadinti mieles ir neigiamai paveikti kepimo rezultatus.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries duonkepe valydami, batinai istraukite elektros laido Sakute i$ elektros tinklo lizdo.

1. Kepimo indas: indo iSorine ir vidine puse valykite drégna sluoste. Valymui nenaudokite jokiy skiedikliy ar
svei¢iamuyjy medziagy, kadangi jos gali pazZeisti nelimpancig indo danga. Pries inda naudojant jis turi pilnai
isdziati.

2. Minkymo mentelés: minkymo menteles gali bati sunku nuimti nuo asies. Tokiu atveju, j kepimo inda
pripilkite vandens ir palikite 30-iai minuciy. Po 30-ies minuciy mentelés turéty bati atmirke ir lengvai
nusiimti. Nuvalykite menteles drégna Svelnaus audeklo Sluoste. Pabréztina, kad kepimo indg ir minkymo
menteles galima plauti indaplovéje.

3. Dangtis ir apziaros langelis: valykite Svelnaus audeklo drégna sluoste.

4.  I3orinis gaubtas: valykite drégna Sluoste. Nenaudokite valymui Svei¢iamyjy medziagy ar skiedikliy kadangi
jie gali pazeisti gaubto pavirsiy ir blizgesj. Niekada nemerkite prietaiso j vandenj valymo metu.

5. Prie$ supakuodami duonkepe ilgesniam nenaudojimo periodui, jsitikinkite, kad ji pilnai atvéso, yra 3vari ir
sausa, o jos dangtis uzdarytas.
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FUNKCIONAVIMO SUTRIKIMY PAIESKA

Nr. | Problema Priezastis Sprendimas
Prie kaitinimo elemento prilipo kokie Islunkltg duor'wlfepe 18 elektros tinklo ir
. . . . nuvalykite kaitinimo elementa.
. o maisto produktai arba susikaupé greta s -
Kepimo metu i§ L . - Bakite atsargus, kad
e kaitinimo elemento. Jei taip nutinka . . . . .
1. ventiliaciniy angy . . . . nenusidegintuméte. Pirmojo
. ot pirmojo duonkepés naudojimo metu, - . -
sklinda damai. S ) L naudojimo metu tinkamai
gali bati, jog dél to, kad ant aliejaus e e . S
avirsiaus liko aliejaus, kuris pridegé Sdziovinkite duonkepe jjungdami ja ir
p jaus, pridege. atidarydami dangt;.
. Naudgjofces te.mperaturos paIalkym(l). ISimkite duona anksciau ir
Apatiné pluta per funkcija ir palikote duona duonkepéje ; _ .
2, S ey - - nenaudokite temperatiros palaikymo
stora. per ilgai. Sitaip i3 duonos i¥garuoja per "
e Ly . . funkcijos.
didelis kiekis drégmeés.
Po to, kai iSimate duona, jpilkite j
Sunku iSimti iSkepta | Minkymo mentelés prilipo prie veleno kepimo inda silto vandens ir jmerkite jjj
duona. kepimo inde. mentes. Palaikykite apie 10 min. Po to
menteles iSimkite ir nuvalykite.
1. Neteisingai pasirinkta programa. Pasirinkite tinkamesne programa.
2. Poto, ke.n Uulngete programa, keleta Nedarinékite dangcio paskutiniosios
karty atidaréte dangtj; todél duona . " -
. L T teslos pakélimo stadijos metu.
Ingredientai néra yra sausa, o plutelé néra ruda.
4. | tinkamai iSmaisyti ir Patikrinkite minkymo menciy
duona netinkamai |3 Minkymo metu buvo per didelis uzdéjimo ant veleno anga. Iimkite
iskepa. pasipriesinimas, minkymo mentelés | kepimo indg ir jjunkite minkymo
silpnai judéjo ir neismaisé tinkamai | procesa be teslos. Jei prietaisas
visy ingredienty neveikia tinkamai, kreipkités j jgaliota
techninés priezitros centra.
Paspaudus START/ Paspauskite START/STOP mygtuka ir
STOP mygtuka, . _ RS o .
L Per nelyg auksta temperatdra isjunkite duonkepe i$ elektros tinklo.
5. displéjaus ekrane . N - h ; .
) . duonkepéje. 18imkite kepimo indg, atidarykite
atvaizduojama S R
W dangtj ir leiskite duonkepei atvésti.
#HHH”.
Girdimas variklio Kepimo indas neteisingai jstatytas j !’atlkrmkﬁe, a': kepimo dea.s tlnkama|
. M s s istatytas, ar tesla paruosta tinkamai
6. garsas, taciau tesla duonkepe arba j inda jdéta per daug : L . e
. . . ir ar visy ingredienty reikiami kiekiai
néra minkoma teslos. :
naudoti.
... | Per daug mieliy, milty ar vandens Patikrinkite auks¢iau aprasytas
Kepalas per didelisir | .~~~ . - P v s o .
7. . . . | jdéta j teslg arba aplinkos temperatira | prieZastis ir sumazinkite atitinkamai
kelia aukstyn dangtj " : . L _
pernelyg auksta. ingredienty kiekius arba temperatara.
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Per mazai mieliy arba jy visai néra.
.. | Gali bati, jog mielés nesuveiké dél per Patikrinkite mieliy kiekj ir jy
Kepalas per mazas ir . _ - - .
8. . o aukstos naudoto vandens temperataros, | aktyvuma atitinkamai padidinkite
tesla neiskilo. . o . : _
dél sumaisymo su druska arba dél per aplinkos temperatara.
Zemos aplinkos temperataros.
.Per (3||dells teslos kiekis Tt.esla?l nauo!otasv per didelis s.kysvuq Naudokite maiau skyséiy ir tirstesnes
9. ir tesla varva per kiekis, todeél tesla yra per minksta. Arba .
s . L mieles.
kepimo indo krastus. | naudota per daug mieliy.
1. Naudoty milty sudétis netinkama, Naudokite miltus duonai ar stipresnius
todél tesla netinkamai pakyla. kepimo miltelius.
« . . Mieles reikia naudoti Zemesnéje
. 2. Teslos kilimo procesas per greitas temperatdroie nei patalpos
10. KeP'_”vlo metg duona arba mieliy temperatara per auksta. p uroj patalp
perltzta pusiau. temperatura.
3. Per didelis kiekis vandens tesloje, Jei jmanoma, pakoreguokite vandens
todél ji pernelyg drégna. kiekj recepte.
ki 1. Per daug milty arba per mazai Naudokite maziau milty ar daugiau
Dl.Jona per_sun g vandens. vandens.
11. | o jos tekstura per — - — — -
tanki. 2. Per daug vaisiy arba per daug Naudokite maziau tokiy ingredienty
nesijoty kvietiniy milty. ir daugiau mieliy.
- Atitinkamai sumazinkite vandens arba
i i Per daug vandens, per daug mieliy mieliy kiekj ir patikrinkite, ar déjote
12. P.erpjovus dyuo.nq Jos arba per mazai druskos. Y Lrp ' )
vidus yra tuscias. druskos.
2. Per auksta vandens temperatara. Patikrinkite vandens temperatra.
ie d K D:\Zg:{;ﬁranliabiil ?:gi;:zlattlgl?is Nenaudokite per daug Zelatinos
P”e_ Vgonos . pa oflipniy ingredienty, 4 pavidalo/lipniy ingredienty.
13. | pavirsiaus prikibe kaip sviestas, bananai ir pan.
sausi miltai. 2. Minkymas jvyko netinkamai dél per | Patikrinkite vandens kiekj ir
mazo kiekio vandens. mechaning duonkepés bukle.
Jei pluta per tamsi (kepiniai su
Kepant pyragus ar didesniu cukraus kiekiu), paspauskite
-pant pyragt .| vairQs receptai ir ingredientai START/STOP mygtuka kad
teslainius su didesniu | * . . e . - . K .
. atitinkamai jtakoja kepimo procesa. sustabdytuméte kepimo procesa likus
14. | kiekiu cukraus, pluta R X g AT X
. Tamsi pluta susidaro dél didelio cukraus | 5-10 min. iki programos pabaigos.
yra per stora ir per o - ; s
tamsi kiekio. Pries iSimdami duong palikite ja
’ kepimo inde su uzdarytu dangciu
apytikriai 20 min.
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DUONOS KEPIMAS

Trumpa dazniausiai duonos kepimui naudojamy ingredienty apzvalga

1.  Miltai duonai
Miltai, skirti duonos kepimui, sudétyje turi daug glitimo (Sie miltai taip pat vadinami miltais su dideliu kiekiu
glitimo ir proteiny). Sie miltai yra labai elastingi ir iSlaiko reikiama duonos kepalo dydj, taigi duonos kepalas
kepimo metu nesukrinta. Kadangi Siuose miltuose yra daugiau glitimo nei kituose miltuose, jie gali bati
naudojami didesniy kepaly kepimui. Miltai yra svarbiausias duonos ingredientas.

2. prasti kvietiniai miltai
Jprasti kvietiniai miltai yra pagaminti i§ kruopsé¢iai atrinkty kiety ir minksty kvieciy. Sie miltai tinkami
greitam duonos kepimui arba pyragy ir teslainiy kepimui.

3. Nesijoti kvietiniai miltai
Nesijoti kvietiniai miltai yra pagaminti i$ sumalty kvieciy ir jy sudétyje yra kvieciy luksty ir glitimo.
Nesijoti kvietiniai miltai yra sunkesni ir maistingesni nei jprastiniai miltai. Duona, iSkepta i$ nesijoty kvietiniy
milty, paprastai bina mazesné. Todél daugelyje recepty siiloma naudoti nesijotus kvietinius miltus bei
duonos kepimui skirtus miltus kartu, kad bty iSgautas geriausias rezultatas.

4. Tamsis kvietiniai miltai
Sie miltai taip pat vadinami ,rupiais”, jie yra stambs ir panasios struktaros kaip nesijoti kvietiniai miltai.
Norédami, kad duonos kepalas baty didesnis po to, kai tesla iskyla, maisykite Siuos miltus su duonos
kepimui skirtais miltais.

5. Kepimo milteliai
Kepimo milteliai pagaminti sumalus minksStus kviecius arba kviecius su nedideliu proteiny kiekiu ir
pagrinde naudojami torty/pyragy kepimui. Dauguma rasiy milty atrodo vienodai, taciau mieliy veikimas ir
absorbavimo savybés zenkliai skiriasi, priklausomai nuo fermos, kurioje gradai uzauginti, vietos, auginimo
salygy, malimo proceso ir laikymo metodo. ISméginkite jvairias milteliy rasis, kad galétuméte jas palyginti
ir issirinkti labiausiai patinkancius.

6.  Kukurazy miltai ir avizy miltai
Kukurdzy ir avizy miltai gaminami malant kukurdzus ir avizas. Abeji miltai naudojami kaip papildomi
ingredientai kepant duona i$ rupiy milty ir norint pagerinti duonos skonj bei tekstara.

7.  Cukrus
Cukrus yra labai svarbus ingredientas duonos skoniui ir spalvai. Baltas cukrus padeda duonos teslai iskilti ir
placiai naudojamas kaip maistinga medziaga. Tam tikrais atvejais galite naudoti rudajj cukry cukraus pudra
arba cukraus vata.

8. Mielés
Mielés padeda fermentacijos procesui ir gamina anglies dvideginj, kuris padeda teslai iskilti. Taciau, greitam
teslos iskilimui reikalingi angliavandeniai, esantys cukruje ir miltuose.
1 arbatinis Saukstelis sausyjy aktyviyjy mieliy = 3/4 arbatinio Saukstelio tirpiy greito poveikio mieliy
5 arbatiniai Sauksteliai sausyjy aktyviyjy mieliy = 1 arbatinis Saukstelis tirpiy greito poveikio mieliy
2 arbatiniai Sauksteliai sausyjy aktyviyjy mieliy = 1,5 arbatinio Saukstelio tirpiy greito poveikio mieliy
Mieles batina laikyti Saldytuve, kadangi auksta temperatdra gali jas sugadinti. Prie§ naudodami, patikrinkite
mieliy galiojimo termina. Po naudojimo patalpinkite mieliy likutj atgal j Saldytuva.
Paprastai, jei tesla netinkamai iskyla, taip nutinka dél to, kad mielés yra sugedusios arba netinkamos.

J Patarimas:

Zemiau aprasyta procedira padés jums jvertinti, ar mielés yra dvieZios ir aktyvios, ar ne:

1. |pilkite 1/2 puodelio $ilto vandens (45-50°C) j matavimo puodel;.

2. |berkite j vandenj 1 arbatinj Saukstelj baltojo cukraus ir iSmaisykite. Tuomet jdékite 2 arbatinius
Saukstelius mieliy.

3. Pastatykite matavimo puodelj Siltoje vietoje mazdaug 10-iai minuciy. Nemaisykite misinio.

4. Puta turi pasiekti matavimo puodelio krasta. Jei nepasiekia, vadinasi mielés yra arba neaktyvios, arba
sugedusios.

7
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9. Druska
Druska yra neatskiriamas ingredientas duonos skonio, aromato ir plutos spalvos pagerinimui. Ta¢iau tuo
pat metu druska trukdo mieliy darbui ir teslos kilimui. Dél to, niekada nenaudokite pernelyg daug druskos
ruosdami tesla. Jei nenorite druskos naudoti, tai ir nenaudokite jos visai. Tokiu atveju kepalas bus didesnis
nei tada, kai druska naudojama.

10. Kiausiniai
Kiausiniai gali pagerinti duonos minkstima, padidinti kepala ir padaryti duong maistingesne, taip pat
suteikti isskirtinj kiausiniy aromata. Jei norite teslai naudoti kiausinius, sudékite juos (be luksty) ir tolygiai
iSmaisykite.

11. Riebalai, sviestas ir augalinis aliejus
Riebalai padaro duonos minkstima lygesniu ir pailgina duonos laikymo laikg. Pries riebalus ar sviesty
naudojant, reikia iSimti juos i$ Saldytuvo ir istirpinti arba labai smulkiai supjaustyti, kad baty galima tolygiai
iSmaisyti tesloje.

12. Kepimo milteliai
Kepimo milteliai paprastai naudojami kaip raugas/mielés duonai ar pyragui, pasirinkus labai greito kepimo
programa. Kepimo milteliy cheminés reakcijos déka jums nereikia laukti kol tesla iskils.
Reakcijos metu susidaro dujos, kurios suformuoja burbuliukus ir suteikia duonai geresne tekstara.

13. Kepimo soda
Veikia panasiai kaip ir kepimo milteliai. Taip pat gali bati naudojama kartu su kepimo milteliais.

14. Vanduo ir kiti skysciai
Vanduo yra neatskiriama duonos kepimo dalis. Paprastai, tinkamiausias yra vanduo, kurio temperatira
nuo 20 iki 25°C. Norint, kad tesla greitai iskilty, naudojant labai greito kepimo programa vanduo turi bati
apie 45-50°C. Vandenj galima naudoti vietoje Sviezio pieno arba maisyti vandenj su 2% pieno milteliais.
Sitaip galima pagerinti duonos skonj ir plutos spalva. Norédami pagerinti duonos aromata, galite naudoti
ir kitokius skyscius (pvz. obuoliy, apelsiny ar citriny sultis).

INGREDIENTY SUDEJIMO EILES SEKA

Visada laikykités receptuose nurodytos ingredienty sudéjimo eilés sekos:

Pirmiausia supilkite skyscius (vandenj, piena aly, pasukas, ragpienj, jogurta ir pan.) j kepimo inda.

Po to dékite milteliy pavidalo produktus (miltus, Zoleles, sélenas, avizas, séklas ir pan.).

| viena i$ kampy jberkite druskos.

| kita kampa jberkite cukraus.

Dar j kitag kampa jpilkite aliejaus, acto ar pan.

Milty centre padarykite skylute ir suberkite j jg mieles ar kepimo miltelius. Tuomet mieles ar kepimo
miltelius pridenkite Siek tiek miltais. Jei naudojate 3vieZias mieles, rekomenduojama cukry berti tiesiai j
mieles. Mielés ar kepimo milteliai turi bati visuomet dedami ant sausy milty!

.
.
.
.
.
.

',Q; Patarimas:
Kai gaminate sunkig tesla su dideliu kiekiu ruginiy ar nesijoty kvietiniy milty, rekomenduojame
ingredientus déti atvirkstine eilés seka, kad palengvintuméte minkyma Tai yra, pirmiausia jdékite sausas
mieles, po to miltus, o ant virSaus vandenj ar kitokj skystj.

Jsidémeékite ir Zemiau nurodytus duonos kepimo namuose principus:

. Druska ir mielés niekada neturi tiesiogiai liestis.

. Vaisius, rieSutus, gradus ir kitus ingredientus, kuriy nenorite sutrinti minkymo stadijos metu, sudékite po
garsinio signalo.

. Gradus pamirkykite vandenyje per naktj pries dédami j tesla.

. Jei ketinate atidéti kepimo laika visada naudokite 3altus ingredientus.

e Jei ketinate uzdelsti jsijungimo laika, nenaudokite teslai greitai gendanciy maisto produkty, tokiy kaip
kiausiniai, Sviezias pienas, vaisiai, svogunai ir pan.

. ISéme duong i$ duonkepés, leiskite jai apie 15 minuciy atvésti, o po to pjaustykite. Pjaustykite pasidéje
kepala ant tinkamos medinés ar plastikinés pjaustymo lentelés.
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RECEPTAI

Ispéjimas:
@ Zemiau pateikiamuose receptuose nurodyti ingredienty kiekiai ir svoriai turi bati suprantami tik kaip
apytiksliai. Realus galutinis rezultatas priklauso nuo daugybés veiksniy:
¢ naudojamo vandens kietumo (jei vanduo pernelyg minkstas, tesla kyla greiciau);
e oro drégnumo jasy virtuvéje (jei drégnumas didelis, naudokite 1-2 Saukstais maziaus vandens);
e geografinés auks§tumos (jei esate daugiau nei 750 metry virs jaros lygio, tesla kils grei¢iau);
¢ ingredienty konsistencijos.

Dél auksciau isvardinty priezasciy rekomenduojame atitinkamai pakoreguoti receptus pagal realias salygas.

',Q; Patarimas:
Jei nenorite gaminti teslos pagal toliau pateikiamus receptus, galite jsigyti paruostus misinius duonai kepti
maisto parduotuvése. Jei naudojate jau paruostus misinius, laikykités ant jy pakeliy esanciy instrukcijy.
Atsiminkite kad kartais j paruostus misinius reikia papildomai jdéti mieliy.

DUONOS KEPIMO RECEPTAI

~Granam” duona

Ingredientai:

350 ml vandens

3 3aukstai aliejaus

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis kmyny

1 Saukstas pieno milteliy

300 g smulkiy milty duonai

100 g ruginiy milty

100 g rupiy kvietiniy milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva LIGHT

Duona su baltais kmynais

Ingredientai:

300 ml vandens

2 arbatiniai Sauksteliai cukraus

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis kmyny

500 g smulkiy milty duonai

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Jogurtiné duona

Ingredientai:

150 ml paprasto jogurto

1 Saukstas aliejaus

200 ml vandens

2 arbatiniai Sauksteliai cukraus

2,5 arbatinio Saukstelio druskos

300 g pusiau rupiy kvietiniy milty

100 g kvietiniy milty duonai

100 g ruginiy milty duonai

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio 3vieziy mieliy

Po garsinio signalo jdékite po vieng arbatinj Saukstelj Siy sékly: sezamo, sémeny, kmyny, molitgy, cukinijy ir
pan.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM
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Alaus duona

Ingredientai:

250 ml alaus

100 ml vandens

2,5 arbatinio Saukstelio susmulkinty/sutrinty kmyny sékly

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

350 g smulkiy milty

150 g ruginiy milty duonai

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Pagal skonj jdékite sékly, pvz. saulégrazy.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Speltos duona

Ingredientai:

350 ml pasuky

50 ml vandens

1 Saukstas acto

2 3aukstai alyvuogiy aliejaus

1 arbatinis Saukstelis druskos

1 arbatinis Saukstelis cukraus

250 g smulkiy milty

250 g nesijoty speltos milty

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Saulégrazy sekly

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva DARK

Balta sumustiniy duona

Ingredientai:

320 ml pieno

40 g darzoviy aliejaus arba darzoviy sviesto

500 g pusiau rupiy kvietiniy milty

30 g bulviy krakmolo

1 arbatinis $aukstelis druskos

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy

Duonkepés nustatymas: programa SANDWICH, dydis 900 g/ plutos spalva LIGHT

Duona ,,Sumava”

Ingredientai:

320 ml vandens

1 Saukstas acto

2 Saukstai aliejaus

2 arbatiniai Sauksteliai kmyny sékly

2,5 arbatinio Saukstelio druskos

220 g smulkiy milty

230 g ruginiy milty duonai

100 g nesijoty kvietiniy milty

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
2 Saukstai sauléegrazy sékly

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Duona su kumpiu

Ingredientai:

200 ml pasuky (arba ragpienio)

150 ml vandens (galima jpilti reikiama kiekj pagal pasuky tirstuma)
1 3aukstas acto

1 Saukstas su kaupu kumpio gabaliuky

1,5 arbatinio saukstelio druskos
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1 arbatinis Saukstelis cukraus

1 arbatinis Saukstelis kmyny

150 g nesijoty kvietiniy milty

350 g smulkiy milty

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Duona su saulégrazomis

Ingredientai:

330 ml vandens

2 Saukstai aliejaus

1 3aukstas acto

280 g smulkiy milty

120 g nesijoty kvietiniy milty

60 g speltos milty

80 g ruginiy milty duonai

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio 3vieziy mieliy
5 Saukstai saulégrazy sékly

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Duona su kumpiu ir ¢esnakais

Ingredientai:

320 ml vandens

2 3aukstai aliejaus

1 3aukstas acto

1,5 arbatinio saukstelio druskos

1 arbatinis saukstelis cukraus

2 arbatiniai sauksteliai bulviy kosés milteliy

1 arbatinis Saukstelis ¢esnaky milteliy (arba 1-2 ¢esnako skiltelés)
1 arbatinis Saukstelis kmyny

3 saukstai smulkiai sutrinty kumpio gabaliuky

350 g smulkiy milty

150 g ruginiy milty

1 arbatinis saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Duona su medumi ir saulégrazy séklomis

Ingredientai:

280 ml vandens

15 g sviesto

1 3aukstas pieno milteliy

1 arbatinis Saukstelis druskos

1,5 3auksto medaus

200 g sviesiy milty

200 g , Granary” milty (nesijoty kvieciy miltai su kapotais kvieciais ir rugiais)
1/2 arbatinio Saukstelio sausy mieliy arba 1/8 kubelio 3vieziy mieliy

2 arbatiniai Sauksteliai saulégrazy sékly

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 750 g / plutos spalva MEDIUM

Banany duona

Ingredientai:

6 Saukstai pieno

200 g banany (sutrinty iki skyscio arba sutrinty Sakute)
1 kiausinis

70 g istirpinto sviesto

70 g cukraus
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450 g smulkiy milty
1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva LIGHT

Pory duona su sariu

Ingredientai:

200 ml vandens

2 saukstai aliejaus

1 suplaktas kiausinis

150 g balto surio , Cottage”

200 g pusiau smulkiy milty

100 g speltos milty

100 g nesijoty ruginiy milty

100 g kvietiniy milty duonai

2 arbatiniai $auksteliai druskos

1 arbatinis saukstelis cukraus

2 arbatiniai sauksteliai sausy mieliy arba 1/2 kubelio Svieziy mieliy
Po garsinio signalo jdékite vieng nedidelj pora

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Sario duona su pomidory padazu

Ingredientai:

200 ml drungno vandens

1 suplaktas kiausinis

1 3aukstas alyvuogiy aliejaus

4 Saukstai pomidory padazo

1 arbatinis $aukstelis druskos

1/4 arbatinio Saukstelio sumalty juodyjy pipiry

300 g kvietiniy milty duonai

100 g ruginiy milty duonai

100 g speltos milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Po garsinio signalo jdékite 250 g tarkuoto sario ,Edam”
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Senoviné Bohemijos duona

Ingredientai:

230 ml vandens

1 Saukstas acto

2 arbatiniai sauksteliai druskos

75 g virty bulviy

450 g smulkiy milty duonai

1 arbatinis Saukstelis sutrinty kmyny sékly

1/4 arbatinio Saukstelio susmulkinty pankoliy

1/4 arbatinio Saukstelio susmulkinty anyziy

1/4 arbatinio Saukstelio susmulkinty kalendry

1 arbatinis saukstelis cukraus

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio 3vieZiy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Alyvuogiy - raudonéliy duona
Ingredientai:

300 ml 3ilto vandens
Ziupsnelis cukraus

1 arbatinis Saukstelis druskos

1 Saukstas alyvuogiy aliejaus

1 supjaustytas svogunas
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540 g smulkiy milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy

1/4 arbatinio Saukstelio susmulkinty juoduyjy pipiry

50 g stambiai supjaustyty alyvuogiy be kauliuky

1 Saukstas Svieziy pjaustyty raudonéliy (arba 1 arbatinis Saukstelis dZziovinty raudonéliy)

1 Saukstas Svieziy pjaustyty petrazoliy

Procedira: keptuvéje su aliejumi pakepinkite svogtnus iki gelsvai rudos spalvos. Supilkite j duonkepés kepimo
indg vandenj, po to sudékite pakepintus svoglnus su aliejumi, miltus, prieskonius, cukry, druska ir mieles.
Alyvuoges sudésite po garsinio signalo.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Zoleliy duona su pasukomis

Ingredientai:

100 ml drungno vandens

150 ml pasuky

1 arbatinis Saukstelis cukraus

2 arbatiniai Sauksteliai druskos pipiry

3 Saukstai aliejaus

250 g smulkiy milty

250 g pusiau smulkiy milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
2 saukstai petrazoliy

2 3aukstai laiskiniy cesnaky

2 3aukstai krapy

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Duona su siriu ,Olomoucké tvaruzky”

Ingredientai:

300 ml vandens

1 3aukstas alyvuogiy aliejaus

2 kiausiniy baltymai arba

1 visas kiausinis

4 saukstai pomidory padazo

1 arbatinis Saukstelis druskos

300 g kvietiniy milty duonai

100 g speltos milty

70 g smulkiy milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
50 g séleny

170 g stambiai trinto sario ,,Olomoucké tvaruzky”

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Cesnakiné duona su darzovémis

Ingredientai:

375 ml vandens

2 saukstai alyvuogiy aliejaus

2 saukstai Svelnaus acto

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis cukraus

3 arbatiniai Sauksteliai dziovinto ¢esnako

2 arbatiniai Sauksteliai ,Provencal” prieskoniy
2 saukstai sémeny

200 g smulkiy kvietiniy milty

100 g nesijoty kvietiniy milty

100 g speltos milty

200 g ruginiy milty duonai

1,5 arbatinio Saukstelio sausy mieliy arba 1/2 kubelio Svieziy mieliy
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Jdarui:

Konservuoty zirneliy

Sviezus poras, supjaustytas griezinéliais

Raudonoji paprika, SvieZias svoglnas, dziovinti pomidorai ir pan.

Procedara: kaip visada, sudékite j kepimo indg pagrindinius ingredientus. Prieskonius ir ¢esnaka dékite tiesiai j
vandenj. Sémenis jmaisykite j miltus. Kai minkymo stadija baigiasi, iSimkite tesla is duonkepés, nuimkite minkymo
menteles ir sudékite jdarg j tesla Tuomet nedelsiant dékite teslg atgal j duonkepe.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Pupy duona

Ingredientai:

300 ml vandens

2 Saukstai kvieciy nuosijy

2 saukstai sémeny

1 Saukstas druskos

1 arbatinis saukstelis sutrinty kmyny sékly

400 g smulkiy milty

100 g ruginiy milty duonai

1/4 kubelio 3vieziy mieliy (+ 1 arbatinis Saukstelis cukraus) arba 1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy

150 g konservuoty raudony pupeliy

Procedira: sudékite pupas, pasibaigus minkymui. Kai tik tesla pradeda kilti, iSimkite tesla iS duonkepés
(duonkepés dangtj uzdarykite), iskociokite tesla ploksciai, apibarstykite pupomis ir suvyniokite tesla kaip
vyniotinj. IS duonkepés isimkite minkymo menteles ir jdékite atgal suvyniota tesla.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Aviziniy milty duona

Ingredientai:

150 ml jogurto

200 ml vandens

1 arbatinis Saukstelis saldiklio arba medaus

2 3aukstai alyvuogiy aliejaus

2 saukstai mieliy

1 Saukstas druskos

2 saukstai kmyny sékly

320 g smulkiy kvietiniy milty

100 g smulkiy speltos milty

50 g aviziniy milty

60 g nesijoty kvietiniy milty

1/2 kubelio svieziy mieliy arba 2 arbatiniai Sauksteliai sausy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa QUICK, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Rauginty kopiisty duona

Ingredientai:

250 ml vandens

250 g rauginty kopusty, sario ir desros misinio

100 g ruginiy milty duonai

350 g smulkiy kvietiniy milty

90 g nesijoty speltos milty

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis , Sladovit” (salyklo ekstraktas)

1/2 kubelio svieziy mieliy arba 2 arbatiniai Sauksteliai sausy mieliy
Kmyny pagal skonj

Duonkepés nustatymas: programa QUICK, dydis 900 g/ plutos spalva MEDIUM
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Tamsi duona su ,Czabai” desra

Ingredientai:

400 ml vandens

1 Saukstas acto

2 3aukstai mieliy

250 g ,specialiy” nesijoty kvietiniy milty

150 g tamsiy ruginiy milty duonai

180 g kvietiniy milty duonai

1 Saukstas kmyny sékly

2 saukstai sémeny

1 arbatinis saukstelis dziovinty ¢esnaky

1 arbatinis Saukstelis cukraus

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy

Procedira: 5 minutés iki minkymo proceso pabaigos, jdékite 1/2 ,Czabai” desros (stambiai sutarkuotos) ir sauja
Svieziai pjaustyty laiskiniy ¢esnaky. Po to sutarkuokite 509 kieto sario ,Koliba” ir sudékite jj j tesla.
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Grikiy duona

Ingredientai:

150 ml paprasto jogurto

200 ml vandens

2 3aukstai alyvuogiy aliejaus, jei jmanoma itin gryno

1 Saukstas acto, jei jmanoma vyno acto

300 g smulkiy milty duonai

50 g smulkiy milty

150 g grikiy milty

100 g stambiy grikiy kruopy

2 3aukstai smulkiy grikiy kruopy

2 Saukstai grikiy daigy

2 Saukstai bulviy kosés milteliy su pienu

1-2 arbatiniai Sauksteliai tirpios kavos

1-2 arbatiniai Sauksteliai sumalty kmyny sékly

2 arbatiniai Sauksteliai druskos

1 arbatinis Saukstelis cukraus

3 Saukstai mieliy

truputélis vitamino C (milteliais)

1/4 kubelio Svieziy mieliy arba 1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy

Procedira: nuplaukite stambias grikiy kruopas po tekanciu vandeniu. Uzpilkite jas Siltu vandeniu ir leiskite
pamirkti 2-3 valandas. Prie$ darydami tesla, nupilkite nuo pabrinkusiy kruopy vandenj (ta vandeni galite
panaudoti teslai). Pasilikite pakankamai stambiy kruopy duonai pabarstyti. Tai reikia padaryti pries paskuting
teslos kilimo stadija ISbrinkusias kruopas kartu su miltais sudékite j kepimo inda.

Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Cesnakiné duona su mélynu sariu

Ingredientai:

350 ml vandens

1 arbatinis Saukstelis druskos

1 arbatinis Saukstelis cukraus

1,5 arbatinio Saukstelio aliejaus

1/2 puodelio sutrinto mélynojo sario

4-5 sutrintos Cesnako skiltelés

140 g smulkiy milty

200 g nesijoty kvietiniy milty

200 g nesijoty ruginiy milty

1 arbatinis Saukstelis sausy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa WHOLE WHEAT, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM
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Tamsi Sokoladiné duona

Ingredientai:

400 ml vandens

4 saukstai cukraus pudros

1,5 arbatinio saukstelio druskos

400 g smulkiy kvietiniy milty

100 g kakavos milteliy

2 arbatiniai Sauksteliai sausy mieliy arba 1/2 kubelio SvieZiy mieliy
Duonkepés nustatymas: programa BASIC, dydis 900 g / plutos spalva MEDIUM

Marmelado receptas

Ingredientai:

500 g vaisiy

165 g Zelatinos cukraus

1 arbatinis Saukstelis citriny sulciy

Procedara:

Kruopsciai nuplaukite visus vaisius, jei reikia, nulupkite (pvz. persikus), iSimkite séklas (pvz. vysniy) ir sumaisykite.
Tuomet supilkite misinj j kepimo inda, sudékite likusius ingredientus ir pradékite kepimo programa. Kai kepimo
programa baigiasi, supilkite marmelada j stiklainius, kuriuos pries tai sterilizuokite orkaitéje 50°C temperataroje
20 minuciy. Tada ant stiklainiy uzdékite dangtelius ir apverskite stiklainius.

Tokiu budu uztikrinamas sandarus stiklainiy uzdarymas.

Duonkepés nustatymas: programa JAM
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TECHNINIAI DUOMENYS

Saugos klasé (vertinant apsauga NUO elektros SMUGIO): ......ecuiiiuirieiieirieieiste et 1]

SVOIIS v s .10,2 kg
Keliamo triuKSMO Y Gis: ... eueiriieiieiiieiieierie sttt e e———— 65 dB(A)

Deklaruojamas $io prietaiso triukmo emisijos lygis yra 65 dB(A). Tai atitinka garso galios A lygj ir yra siejama su
1 pW atskaitine garso galia.

Techniniai duomenys gali bati pakeisti be atskiro jspéjimo.

PANAUDOTOS ELEKTRINES IR ELEKTRONINES JRANGOS UTILIZAVIMAS

Sis ant gaminio, jo priedy ar jpakavimo pavaizduotas Zenklelis reiskia, kad $io gaminio negalima
iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Pristatykite 3ig jranga j atitinkama punkta, kuriame
surenkamas elektrinés ir elektroninés jrangos lauzas. Europos Sajungos ir kitose Europos 3alyse yra
idiegtos atskiros elektrinés ir elektroninés jrangos lauzo surinkimo sistemos. Tinkamai utilizuodami
§j atitarnavusj gaminj, jus padésite apsaugoti aplinka ir Zmoniy sveikata nuo potencialios grésmés,
I o:alincios kilti netinkamai utilizuojant §j gaminj. Pakartotinis medziagy perdirbimas padés taupyti
gamtos isteklius. Todél neismeskite panaudotos elektrinés ir elektroninés jrangos kartu su buitinémis
Siukslémis. Daugiau informacijos apie Sio gaminio perdirbima galite gauti vietinés valdzios
institucijose, atlieky perdirbimo tarnybose ar parduotuvéje, kurioje 3j produkts jsigijote.

PANAUDOTY JPAKAVIMO MEDZIAGY UTILIZAVIMAS

Jpakavimo medziagas iSmeskite j antriniy Zaliavy surinkimo konteinerius.

Sis gaminys atitinka Europos Sajungos elektromagnetinio suderinamumo ir elektrosaugos direktyvy
reikalavimus.
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