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PL Maszynka do Hot Dogéw

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

- Produkt moga uzywac dzieci w wieku 8 at oraz starsze
lub osoby z obnizonymi fizycznymi, zmystowymi lub
psychicznymi zdolnosciami lub tez z niedostatecznymi
doswiadczeniami lub wiedzg, o ile znajdujg sie pod
nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o tym, jak obchodzic
sie z nim w bezpieczny sposab i rozumiejace potencjalne
niebezpieczenstwa.

« Dzieci nie moga bawic sie produktem.

- Dzieci bez nadzoru nie moga wykonywac czyszczenia
i konserwacji przeznaczonej do wykonania przez
uzytkownika.

« Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac poza
zasiegiem urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniy, jego
wymiane nalezy wykonac¢ w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia sie
niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie eksploatacii
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

« Podczas napetniania miski, nie przekraczaj poziomu
wyznaczonego kreskg MAX. Nigdy nie napetniaj miski
ponad te kreske.
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« Powierzchnie i czesci urzadzenia, ktore sg w kontakcie
Z potrawg, nalezy czyscic wedtug instrukcji podanych
w rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem
zewnetrznego wytacznika czasowego lub zdalnego
sterowania.

- Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym. Urzadzenie jest
rowniez przeznaczone do eksploatacji indywidualnej
W nastepujacych pomieszczaniach:

- aneksy kuchenne w sklepach, biurach iinnych
miejscach pracy;

— W gospodarstwach rolnych;

— dla gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
noclegowych;

— w placowkach oferujgcych nocleg ze sniadaniem.

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajacego ani
wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innej
cieczy.

OSTRZEZENIE:
Zapobiegaj polania wtyczki.
OSTRZEZENIE:

Podczas niepoprawnej obstugi grozi ryzyko
skaleczenia.

- Po skonczeniu eksploatacji urzadzenia, powierzchnia
elementu grzejnego emituje w dalszym ciggu ciepto
resztkowe.
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«  Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z napigciem
w gniazdku.

«  Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

«  Zabrania sig uzywania urzadzenia z mokrymi lub wilgotnymi rekoma.

«  Nie przekrywaj urzadzenia, ktore pracuje.

«  Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci.

«  Urzadzenie nalezy umiesci¢ na czystej, rownej, suchej i gtadkiej powierzchni. Zabrania sie eksploatacji urzadzenia umieszczonego na
powierzchniach metalowych, np. na zlewie metalowym.

«  Urzadzenie nalezy zawsze wytgczyc i odtgczyc od zasilania, jezeli nie jest uzywane lub pozostawiane bez nadzoru oraz przed czyszczeniem Wb
przenoszeniem.

«  Nie ktadz przewodu zasilajgcego w poblizu gorgcych powierzchni albo przez ostre przedmioty. Nie ktadz na przewodzie zasilajgcym ciezkich
przedmiotow, umiesc go tak, aby nie mozna byto po nim chodzi¢ ani potknac sie o przewdd.

o Przestrzegaj, aby przewod zasilajgcy nie zwisat przez krawedz stotu i nie dotykat gorgcej powierzchni.

«  Urzadzenia nie spryskuj wodg, ani zadnym innym ptynem. Nie myj urzadzenia pod biezgcg woda.

«  Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu otwartego ognia lub urzadzen, ktdre sg zrodtem ciepta. Ryzyko uszkodzenia urzadzenia.

«  Zachowaj szczegolng ostroznosc podczas przenoszenia urzgdzenia z gorgcg woda. Grozi niebezpieczenstwo poparzenia.

«  Podczas przygotowywania hot-dogow, zabrania sie dotykania nie nalezy dotykac bolca do rozpiekania pieczywa, miski znajdujgcej sie
w podstawie oraz pojemnika na parowki.

o Jesli musisz przenies¢ urzgdzenie natychmiast po uzyciu, uzyj rekawic kuchennych i uchwyc urzadzenie za sciany boczne. Nie uzywac bolca,
do przenoszenia urzgdzenia .

o  Przy zdejmowaniu pokrywki z naczynia na parowki, zachowaj ostroznos¢, poniewaz wydostajgca sie para, moze spowodowac poparzenie.

«  Nigdy nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego pociggajac za przewod zasilajacy. Wystepuje ryzyko uszkodzenia przewodu
zasilajgcego b gniazdka elektrycznego. Przewod z gniazdka odtgcz ciggnac za wiyczke przewodu zasilajgcego.

«  Zachowaj szczegolng ostroznosc przy zdejmowaniu rogalika z bolca. Bolec do ogrzewania pieczywa jest goracy.

«  Urzadzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami producenta. Nigdy nie stosuj zadnych akcesoriow ani czesci innych producentow.

«  Nie zakrywaj otworow wentylacyjnych innymi przedmiotami, np. gazetami, recznikami papierowymi, chusteczkami itp.

«  Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcymi lub podstawa.

«  Nie naprawiaj urzadzenia we wtasnym zakresie. Nie wykonuj zadnych modyfikacji lub dostosowan urzadzenia. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem elektrycznym. Wszelkie naprawy nalezy przekaza¢ do wykonania w autoryzowanym punkcie serwisowym. Ingerencja w urzgdzenie
w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego, moze skutkowac utratg gwarancji.
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Maszynka do Hot Dogow

Instrukcja obstugi

* Przed wtaczeniem tego urzadzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg
jego obstugi pomimo znajomosci zasad korzystania z podobnych
urzadzen. Nalezy uzywac urzadzenie wytgcznie tak, jak jest
przepisane w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje schowat na
wypadek potrzeby w przysztosci.

¢ Minimalnie w czasie waznosci gwarancji zalecamy zachowanie
oryginalnego kartonu, materiatow opakowania, rachunku i karty
gwarancyjnej. W razie przewozu nalezy zapakowat urzadzenie do
oryginalnego kartonu od producenta.

OPIS URZADZENIA
SHM 4210
A1 Podstawa A4 Bolec do ogrzewania
A2 Miska ma nieprzyczepne pieczywa

wykonczenie powierzchni A5 Przezroczyste naczynie
A3 Wuytacznik gtowny z wiekiem

i przetgcznik funkcji A6 Nadstawka na jajka

0 - wytaczone

@ - aktywacja funkcji
gotowania parg i nadstawek
do ogrzewania pieczywa

€ - aktywacja funkcji
gotowania parg

D - aktywacja nadstawki do
ogrzewania pieczywa

(nie pokazano na rysunku)

SHM 4220
A1 Podstawa A4 Koncowki do ogrzewania
A2 Miska z nieprzyczepnym pieczywa
wykonczeniem powierzchni A5 Przezroczyste naczynie
A3 Wuytacznik gtowny z wiekiem i uchwytem
i przetgcznik funkcji A6 Nadstawka na jajka

0 - wytaczone

| - aktywacja funkcji
gotowania parg

Il - aktywacja funkcji
gotowania parg i aktywacja
0grzewania pieczywa

(nie pokazano na rysunku)

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Przygotowanie hot dogow:

1. Umiesci¢ urzadzenie na suchej, rownej powierzchni.

2. Napetni¢ miske zimng wodg do ryski MAX. Nie przekraczac ryski
MAX.

3. Umiesci¢ przezroczyste naczynie na misce podstawy i upewnic sig,

Ze naczynie jest mocno osadzone w uchwytach.

SHM 4210

tez od liczby i wielkosci paréwek. 6 szt. standardowych paréwek
bedzie sie ogrzewac okoto 6 do 8 minut.

Wymieniajac rogale nie dotykac koncowki do ogrzewania pieczywa,
poniewaz jest gorgca.

Jak tylko paréwki s ugotowane, wytaczyc urzadzenie przetgczajac
wytacznik gtowny do pozycji O i odtaczyc je od gniazdka
sieciowego. Zdjac ostroznie wieko naczynia. Pardwki wyjac

z naczynia za pomoca kleszczy kuchennych lub podobnych
narzedzi kuchennych. Nie wyjmowac parowek reka! Ryzyko
oparzenia!

Podawac hot dogi wedtug gustu z keczupem, musztardg, sosem
tatarskim lub przysmazona cebulka i nakrojonym ogérkiem itp.

SHM 4220

4,

5.

Do naczynia mozna wtozy¢ do 16 szt. standardowych parowek.
Naczynie zamkngc¢ wiekiem.

Nozem odkroi¢ jeden koniec rogala i tg strong nasadzi¢ rogala na
bolec do ogrzewania. Mozna jednoczesnie ogrzewac 2 rogale.
Podtaczyc¢ wtyczke kabla sieciowego do uziemionego gniazdka.
Wuytacznik gtowny przemiesci¢ do pozycii Il. W ten sposob bedzie
aktywowana funkcja ogrzewania parowek (gotowanie parg)

i ogrzewanie pieczywa.

Czas nagrzewania bedzie zaleze¢ od tego, jak i gdzie parowki byty
przechowywane. Jezeli pardwki byty przechowy wane w chtodnym
miejscu, czas ogrzewania bedzie krotszy. Czas ogrzewania zalezy
tez od liczby i wielkosci paréwek. 16 szt. standardowych parowek
bedzie sig ogrzewact okoto 18 minut.

Wymieniajac rogale nie dotykac koricdwki do ogrzewania pieczywa,
poniewaz jest gorgca.

Jak tylko parowki sg ugotowane, wytgczyc urzadzenie przetaczajac
wytacznik gtéwny do pozycji O i odtgczyc je od gniazdka
sieciowego. Zdjg¢ ostroznie wieko naczynia. Parowki wyjac

z naczynia za pomoca kleszczy kuchennych lub podobnych
narzedzi kuchennych. Nie wyjmowat parowek reka! Ryzyko
oparzenia!

Podawac hot dogi wedtug gustu z keczupem, musztardg, sosem
tatarskim lub przysmazona cebulka i nakrojonym ogdrkiem itp.

PRZYGOTOWANIE GOTOWANYCH JAJEK

1

Umiescic urzadzenie na suchej, réwnej powierzchni.

Napetni¢ miske zimng wodg do ryski MAX. Nie przekraczac ryski
MAX.

Umiescic przezroczyste naczynie na misce podstawy i upewnic sie,
Ze naczynie jest mocno osadzone w uchwytach.

SHM 4210

4

Whozyc $wieze surowe jajka (maks. 3 szt.) w skorupce do otwordw
nadstawki do przygotowania jajek. Tyczke, ktora jest czescig
wyposazenia, wetknac $rodkiem nadstawki i nadstawke ostroznie
opusci¢ za pomoca tyczki na dno naczynia i zakry¢ naczynie
wiekiem.

X . L ) 5. Podtaczyc wtyczke kabla sieciowego do uziemionego gniazdka.
4. Do naczynia mozna V\{lo;gc do 6 szt. standardowych parowek. Wytacznik gtowny przetaczyc do pozycji €. W ten sposeb bedzie
NBFZU“‘G Zamk_nqc wiekiem. . B aktywowana tylko funkcja gotowania para.
5. Nozem odkromedf_en koniec rogala i tg strong nasadzic rogala na 6. Jezeli chcemy jajka na migkko, gotowac je 7 minut. Jezeli chcemy
bolec do ogrzewania. -, o ) jajka na twardo, gotowat je 0 5 minut dtuzej. Czas gotowania bedzie
6. Poquczg_c wllgczke; kabla sieciowego do uziemionego gnl'fazdka. zaleze¢ od tego, jak | gdzie jajka buty przechowywane.
Wytgcznik glowny przemiescic do pozycji . W ten sposob 7. Jak tylko jajka sa ugotowane, przetaczy¢ wutacznik gtéwny do
bedzie aktywowana funkcja ogrzewania parowek (gotowanie para) pozycji O odtaczyé kabel sieciowy od zrodta energil.
togrzewanie pieczywa. 8. Ostroznie zdja¢ wieko naczynia. Do wujecia jajek uzyc kleszczy lub
7. Czas nagrzewania bedzie zaleze¢ od tego, jak i gdzie parowki byty podobnych narzedzi kuchennych.
przechowywane. Jezeli paréwki byty przechowy wane w chtodnym
miejscu, czas ogrzewania bedzie krétszy. Czas ogrzewania zalezy
Copuyright © 2021, Fast CR, as. -4- Revision 11/2021



SHM 4220

4. Whozyc swieze surowe jajka (maks. 5 szt.) w skorupce do otworow
nadstawki do przygotowania jajek i za pomoca tyczki ostroznie
opusci¢ na dno naczynia i zakry¢ naczynie wiekiem.

5. Podtaczyc wtyczke kabla sieciowego do uziemionego gniazdka.
Wuytacznik gtowny przetaczyé do pozycji . W ten sposéb bedzie
aktywowana tylko funkcja gotowania para.

6.  Jezeli chcemy jajka na migkko, gotowac je 7 minut. Jezeli chcemy
jajka na twardo, gotowac je o 5 minut dtuzej. Czas gotowania bedzie
zalezec od tego, jak i gdzie jajka byty przechowywane.

7. Jaktylko jajka sg ugotowane, przetgczyc wytacznik gtéwny do
pozycji O i odtaczyc kabel sieciowy od zrodta energii

8.  Ostroznie zdjg¢ wieko naczynia. Do wyjecia jajek uzyc kleszczy lub
podobnych narzedzi kuchennych.

GOTOWANIE JARZYN

* W naczyniu mozna tez ugotowat ktosy kukurydzy lub jarzyny
takie, jak brokuty, szparagi itp. Przed gotowaniem dopasowac
wielkos$¢ ktosa kukurydzy tak, aby zmiescit sie w naczyniu. Brokuty
trzeba rozdzieli¢ na mniejsze kawatki. Podczas gotowania zieleniny
postepowat w taki sam sposob, jak podczas gotowania jajek tylko
Z tq roznicy, ze nie uzywa sie nadstawki na jajka. Nie przepetniac
nadmiernie naczynia.

Czas g y w przyl

150g brokuty ok. 6 min
ktosy kukurydzy ok. 10 min
150 g szparagi ok. 8 min

CZYSZCZENIE | UTRZYMANIE

* Po kazdym uzyciu nalezy wytgczyc urzadzenie za pomoca
wuytacznika gtéwnego i odtgczyc od gniazdka sieciowego. Przed
czyszczeniem pozwoli¢ urzadzeniu ostygnac.

* Naczynie, wieko naczynia i nadstawke do gotowania jajek, jezeli
byta uzywana, umyc w cieptej wodzie z saponatem kuchennym.
Nastepnie optukac je pod czysta biezgca woda i wytrze¢ do sucha.

* Nie zalecamy mycia naczynia, wieka i nadstawki do gotowania jajek
w zmywarce do naczyn.

* Z miski umieszczonej w podstawie usunac resztki wody. Miske
wylrze¢ za pomocg nawilzonej szmatki i wytrze¢ do sucha.

* Podstawe wyczyscic czystg, lekko nawilzong szmatka i wytrzec do
sucha.

* Podstawy urzadzenia w zadnym wypadku nie zanurzac do wody lub
innej cieczy.

* Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie uzywac
sciernych $rodkéw czyszczacych.

DANE TECHNICZNE:

230V ~ 50 Hz, 350 W (SHM 4210)
230V ~ 50 Hz, 380 W (SHM 4220)

ZALECENIA|INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu wyznaczonym przez
witadze lokalne do zbidrki odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY
| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji,
renowacji i recyklingu przekaz produkty do
specjalistycznych punktow zbidrki odpadow. W niektdrych
I  Krojach Unii Europejskiej lub innych krajach w Europie
mozna przekazat zuzyte urzadzenie sprzedawcy
detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego urzadzenia.
Poprawng utylizacjg produktu pomagasz zachowac cenne zrodta
naturalne i przyczyniasz sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym
wptywom na $rodowisko naturalne i zdrowie cztowieka, ktére mogtyby
byc nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadow. Aby uzyskac wiecej
informacji, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem zbicrki. Przy
niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpaddéw moga zostac natozone
grzywny zgodnie z przepisami krajowymi.
Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub
elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy
lub dostawcy.
Utylizacja w krajach poza Unie Europejska
Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do
utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy
potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.
Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe
c E wymagania dyrektyw UE.
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