Duonkepé

Naudotojo vadovas

Sancon

SENCOR

SBR 1031WH
SBR 1032SS

Prie$ pradédami naudoti §j prietaisa, atidZiai perskaitykite visus nurodymus, pateiktus Siame naudotojo
vadove, net ir tuomet, jeigu jau mokate naudoti panasius prietaisus. 5 prietaisg naudokite tik pagal
nurodymus, aprasytus naudotojo vadove. ISsaugokite $j vadova ateiciai.

Bent garantiniu laikotarpiu iSsaugokite originaliag pakuote, jskaitant vidines pakavimo medziagas,
garantine kortele ir pirkima jrodantj cekj. Prireikus $j gaminj iSsiysti, supakuokite jj j originalig kartonine
déze, kad uztikrintuméte maksimalia apsauga siuntimo arba transportavimo metu (pavyzdziui, kai
persikraustote arba jums reikia issiysti $§j gaminj remontuoti).
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Duonkepé —
SBR 1031WH / SBR 1032SS =
SVARBUS SAUGOS PRANESIMAS

Si buitinj prietaisg gali naudoti 8 mety
amziaus ir vyresni vaikai, asmenys su fizine
ar psichine negalia, taip pat — nepatyre
buvo informuoti apie buitinio prietaiso
saugaus naudojimo ypatumus ir supranta
kylantj potencialy pavojy. Valymo ir
techninés prieziuros darby neturi atlikti
vaikai, nebent jiems jau sukako 8 metai ir
jie tinkamai priziarimi. Neleiskite vaikams
Zaisti su buitiniu prietaisu.

Laikykite §j buitinj prietaisg ir jo maitinimo
kabelj vaikams iki 8 mety amziaus
nepasiekiamoje vietoje.
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SVARBUS SAUGOS PRANESIMAS

1)
2)

3)

4)

5)
6)

7

8)
9)

10)
11)
12)
13)
14)
15)
16)

17)
18)

Prie$ pradédami naudoti prietaisa, atidziai perskaitykite $j naudotojo vadova.

Patikrinkite, ar jasy maitinimo tinklo jtampa atitinka jtampa, nurodyta buitinio prietaiso rodikliy
lipduke.

Jokiu badu nenaudokite buitinio prietaiso, jei pazeistas jo maitinimo kabelis arba kistukas (pvz.,
astriu ar karstu objektu, atvira liepsna ir pan.), jei buitinis prietaisas sugedes, buvo nukrites ant
grindy ir pazeistas arba sugadintas kitu badu. Tokiu atveju jokiu badu nebandykite remontuoti
buitinio prietaiso patys: nugabenkite jj j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Atminkite, kad kepimo metu i$ buitinio prietaiso sklinda karstas garas ir prietaiso pavirSius buna
karstas.

Jokiu badu nenardinkite buitinio prietaiso j vandenj.

Jeigu artimiausiu metu buitinio prietaiso nenaudosite, atjunkite maitinimo kabelj nuo maitinimo
lizdo. Taip pat atjunkite maitinimo kabelj, jei ketinate buitinj prietaisa valyti.

Nepalikite maitinimo kabelio kyboti ant stalo krasto ar guléti ant karsto pavirsiaus (pvz., kaitvietés).
Taip pat nepalikite buitinio prietaiso stovéti ant karSto pavirsiaus.

Pastaba:
Sis prietaisas néra skirtas valdyti programuojamu jtaisu, iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo pulteliu.

Kai prietaisas veikia, nelieskite jokiy jo judanciy ar besisukanciy daliy.

Jokiu badu nebandykite jjungti buitinio prietaiso, jei kepimo talpykla néra tinkamai jstatyta ir joje
néra pageidaujamy ingredienty.

Jokiu budu nebandykite iSimti kepimo talpyklos, dauzydami virsutine dalj ar Sonus, nes taip ja
galite pazeisti.

| buitinj prietaisa draudziama déti metaline folija ar kitas medziagas. Jei nepaisysite Sio jspéjimo,
rizikuosite sukelti gaisrg arba trumpajj jungima.

Pagrindinémis Silumos sklidimo kryptimis batinai uztikrinti bent 50 cm saugy atstuma iki lengvai
uzsiliepsnojanciy medziagy pavirsiaus ir bent 10 cm atstuma iki kity pavirsiy.

Jokiu badu neuzdenkite duonkepés Sluoste, ranksluosc¢iu ar kita medziaga, nes batina palikti
nekliudoma kelig Silumai ir garui pasisalinti. Uzdengus buitinj prietaisg arba nepasalinus salycio su
lengvai uzsiliepsnojanc¢iomis medziagomis galimybiy, gali kilti gaisras.

Nenaudokite Sio buitinio prietaiso kitaip nei pagal numatytaja paskirtj.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Nenaudokite buitinio prietaiso patalpai Sildyti.

Nenaudokite buitinio prietaiso lauke.

Gamintojas neprisiima atsakomybés uz jokia Zala, kilusig dél netinkamo $io buitinio prietaiso ir jo
priedy naudojimo. Tokios Zalos pavyzdziai: maisto produkty sugadinimas, suzalojimai, nudegimai,
nuplikymai, gaisras ir pan.
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DUONKEPES APRASYMAS

A

®

@

®

@

®

®

@

®

®

(@)

® Dangtio rankena ® Valdymo skydelis su ekranu
®@ Dangtis su langeliu @ Neslystancios kojelés

® Minkymo menté Matavimo indelis

@  Nulenkiama kepimo talpyklos rankena ® Matavimo 3aukstelis

® Kepimo talpykla Kablys kepimo talpyklos rankenai pakelti
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VALDYMO SKYDELIO APRASYMAS

Copyright © 2013, Fast CR, a.s.

1. BASIC /Z&kladni peceni 7. KNEADING / Hnéteni
2. FRENCH / Francouzsky chléb 8. JAM/Dzem
3. SWEET/ Sladky chiéb 9. YOGURT/ Jogurtovy chléb
4. CAKE/Kolat 10. DOUGH / Tésto
5. WHOLE WHEAT /Celozrnny chléb 11. FAST BAKE / Rychlé peceni
6. SANDWICH / Toastovy chléb 12. BAKE / Peceni
1 6
@ ! I sTaRT ®
MENU LIGHT DARK 4509 | 70% | s00g STOP
® O [ O ®
®
® @ O ®
LOAF SIZE COLOR
VELIKOST + — BARVA
TIME
® O O ®
@  Plutos spalvos nuostatos indikatorius ® Kepalo dydzio nustatymo indikatorius
® Programos pasirinkimo mygtukas @ PALEIDIMO / STABDYMO mygtukas
® Ekranas Plutos spalvos pasirinkimo mygtukas
® Kepalo dydzio nustatymo mygtukas ® Atidéto paleidimo nustatymo mygtukas
® Atidéto paleidimo nustatymo mygtukas
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Duonkepé

SBR 1031WH / SBR 10325S

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI

Prie$ pradédami naudoti prietaisa pirma karta, skirkite Siek tiek laiko naudotojo vadovui perskaityti ir

véliau laikykite jj tinkamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasinaudoti. Ypac svarbu atkreipti démesj

i saugos instrukcijas.

1) Atsargiai iSpakuokite duonkepe ir iSimkite visas pakavimo medziagas.

2)  Pasalinkite dulkes, kuriy galéjo patekti vidun pakavimo metu.

3) Drégna ir 3varia Sluoste isvalykite kepimo talpykla, minkymo mente ir iSorinius duonkepés
pavirsius.
Duonos kepimo talpykla padengta nesvylancia danga. Jokiai duonkepés daliai valyti nenaudokite
plieninés vatos ar kity braizanciy priemoniy.

4)  Prie$ naudodami pirma karta, istepkite kepimo talpykla aliejumi, sviestu ar margarinu ir pakepkite
be jokiy ingredienty iki 3-5 minudiy (pasirinkite kepimo programa).

5) Leiskite duonkepei atveésti ir tada vél ja ivalykite.

6)  Uzmaukite minkymo mente ant kepimo talpyklos veleno.

PROGRAMOS APRASYMAS

1) BASIC/ standartinis kepimas
Si programa naudojama standartinio tipo duonai kepti i$ baltyjy kvietiniy milty.

2) FRENCH / batonas
Si programa naudojama tradiciniam pranciziskajam batonui puriu vidumi ir traskia pluta kepti.

Patarimas:
Pranciziskojo stiliaus batonas ilgai nestovi: suvalgykite jj dar kepimo diena.

3) SWEET / saldzioji duona
Si programa naudojama saldziajai duonai kepti su didesniu riebaly ir cukraus kiekiu, naudojant
priedus — dZiovintus vaisius, riesutus, Sokoladinius traskucius, saldintg apelsino Zievele ir pan.

4) CAKE / pyragas
Si programa naudojama pyragams kepti ir saldiems kepiniams gaminti i$ teslos su kepimo milteliais.

5) WHOLE WHEAT / pilnagrudé kvietiné duona
Si programa naudojama pilnagradei duonai kepti.

Patarimas:
Su $ia programa nerekomenduojama naudoti atidéto paleidimo funkcijos. Kitaip gali bati
neigiamai paveikta duonos kokybé.

6) SANDWICH / sumustiniy duona
Si programa naudojama puriai sumustiniy duonai kepti. Tokia duona tinka sumustiniams gaminti.

7) KNEADING / minkymas
Si programa naudojama ingredientams maisyti / minkyti. Siai programai negalima rinktis plutos
spalvos ar kepalo svorio, kadangi joje nenumatyta kepimo etapo. Prietaisui baigus vykdyti
programa, isverskite tesla iS kepimo talpyklos ir leiskite jai susistovéti apie 10 minuciy, tada
ruoskite toliau.

8) JAM/ dzemas
Si programa naudojama jvairiy tipy vaisiy dzemui ruosti. Virkite dzema mazesnémis partijomis,

kadangi virimo metu didéja jo taris. DZemas yra lipnus: jam istekéjus i$ talpyklos, véliau bus labai
sunku iSvalyti.
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9)

10)

11)

12)

YOGURT / jogurtiné duona
Si programa naudojama duonai su jogurto komponentu kepti.

DOUGH / tesla
Si programa naudojama ingredientams maidyti / minkyti ir po to telai iskelti, pvz., picai, bandeléms
ir kt. kepti. Programoje kepimo etapas nenumatytas.

FAST BAKE / spartusis kepimas
Si programa yra greitesné bazinés / standartinés kepimo programos alternatyva.

BAKE / kepimas

Kepimo programa paver¢ia jasy duonkepe nedidele orkaite. Sioje programoje i§ anksto nustatoma
kepimo trukmé - 1 val. I3anksting nuostata galima sutrumpinti, spustelint mygtuka TIME- (laiko
trumpinimas). Patvirtinkite nuostata mygtuku START/STOP (paleisti / stabdyti). Si programa
paprastai naudojama parduotuvéje jsigytai ir gaminti paruostai teslai kepti arba ka tik paruostam
kepalui pakepti, jei manote, kad pluta pernelyg plona.

DUONKEPES NAUDOJIMAS

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

1Simkite talpykla

Atidarykite dangtj ir iSimkite kepimo talpykla, pakeldami rankena: tvirtai patraukite jg aukstyn.
Pastatykite ja ant paruosto pagrindo. Svarbu, kad ingredientai j kepimo talpykla baty pilami /
dedami ne duonkepéje, kad atsitiktinai neissipilty ant pacios duonkepés vidiniy daliy.

Prijunkite minkymo mente

UZspauskite minkymo mente Zemyn ant veleno, kuris jrengtas kepimo talpyklos dugne.
Sumatuokite ingredientus

Sumatuokite reikiamus ingredientus ir nurodyta seka supilkite (sudékite) juos j kepimo talpykla
(zr. skirsnj ,,DUONOS KEPIMAS" kitoje naudotojo vadovo dalyje).

Jstatykite kepimo talpykla atgal j duonkepe

Istatykite kepimo talpykla atgal j duonkepe ir tvirtai nuspauskite ja Zemyn, kad ji spragteléty
reikiamoje padétyje. Uzdarykite dangt;.

Prijunkite duonkepe prie maitinimo lizdo

Prijunkite duonkepe, jkiSdami maitinimo kabelio kistuka j maitinimo lizda. Apie prijungima
informuoja garsinis signalas. Ekrane pasirodo ,1” ir ,2:50". Tai reiskia, kad i§ anksto parinkta
numatytoji programa Nr. 1 (BASIC / standartinis kepimas), kurios trukmé siekia 2 val. 50 min., kai
kepalo svoris lygus 450 g.

Pasirinkite programa

Spustelékite mygtuka MENU, kad i$ saraso pasirinktuméte pageidaujama programos numer;j.
Nustatykite svorj

Spustelékite mygtuka LOAF SIZE, kad parinktuméte kepalo dydj (450 g/ 700 g/ 900 g).

Démesio:
Atminkite, kad visada renkatés bendrajj kepalo svorj, o ne kepimo misinio svor;j!

Pasirinkite plutos spalva

Spustelékite mygtuka COLOR, kad pasirinktuméte pageidaujama plutos spalva (LIGHT = 3viesi,
DARK = tamsi).

Nustatykite atidéjima

Jei pageidaujate, kad duona baty iSkepta véliau, Zr. aprasyma kitoje dalyje.
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10) Paleiskite duonkepe vykdyti programa
Spustelékite mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti), kad paleistuméte duonkepe. Ekrano foninis
apsvietimas pradeda mirkséti 5 sekundziy intervalais. Likes laikas skai¢iuojamas minutémis.

11) Kepimo etapai
Duonkepé automatiskai vykdo individualios programos etapus. Minkymo etapo metu (tik vykdant
kai kurias programas) atéjus laikui jdéti, pvz., dziovintus vaisius, rieSutus ir pan., pasigirsta garsinis
signalas (10 pypteléjimy).

12) Kepimo pabaiga
Pasibaigus programai, ekrane pasirodo ,0:00” ir pasigirsta garsinis signalas (12 pypteléjimy).

13) Silumos palaikymas
Silumos palaikymo funkcija (vykdant daugelj programy) uztikrina karsto oro cirkuliacija
papildomas 60 minuciy (zr. skirsnj ATSKIRY PROGRAMOS ETAPY APZVALGA). Pasibaigus $ilumos
palaikymo funkcijai, duodamas garsinis signalas. Jei norite uzbaigti Silumos palaikymo funkcija
anksciau laiko, nuspauskite mygtuka START/STOP (stabdyti / paleisti) ir laikykite jj nuspausta, kol
pasigirs pypteléjimas.

14) 18imkite kepimo talpykla
Nuspauskite mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti) ir laikykite ji nuspaustg, kol pasigirs
pypteléjimas. Tada atidarykite dangtj ir kabliu iskelkite kepimo talpyklos rankena. Paimkite
virtuvine pirstineg ir ja iskelkite kepimo talpykla is duonkepés.

15) ISimkite duona
Leiskite duonai kepimo talpykloje atvésti 10-15 minuciy, tada apverskite kepimo talpykla ir
istraukite duona is talpyklos, kad ji vésty toliau.

16) Baige naudotis duonkepe, batinai atjunkite maitinimo kabelj nuo elektros tinklo.

GARSINIY SIGNALY APZVALGA

1 ilgas pypteléjimas
- duonkepés prijungimas prie maitinimo lizdo.

1 trumpas pypteléjimas
- valdymo skydelio mygtuko spusteléjimas;
- indikacija, kad paleista programa su atidéjimu.

5 pypteléjimai
Per auksta temperatlra duonkepéje. Prie$ paleidziant vél, batina palaukti, kol duonkepé ataus.

10 pypteléjimy

Vykdant standartinio kepimo, batono, saldZiosios duonos, pilnagridés duonos arba sumustiniy duonos
kepimo programa, prasidéjo antrasis minkymo etapas. Galima sudéti ingredientus, pvz., dzZiovintus
vaisius, riesutus ir kt.

12 pypteléjimy
Programos uzbaigimo pranesimas. Baigus visas programas, kuriy sudétyje buvo kepimo etapas,
jjungiamas Silumos palaikymo etapas.

LAIKMACIO NAUDOJIMAS

Jei norite, kad jusy duona buty iSkepta véliau, pasinaudokite laikmaciu. Nenaudokite Sios funkcijos
ruosdami receptus, kuriy sudétyje yra greitai gendanciy produkty, pvz., Svieziy kiausiniy, pieno,
grietinés, sario ir pan.

Pavyzdys:

Dabar yra 21:00, jas norite iSkepti 700 g baltos duonos i$ baltyjy kvietiniy milty ir pageidaujate, kad
kepimo procedira baigtysi ryte, 8:00 val. (t.y. po 11 val.).
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1) Sudékite ingredientus j kepimo talpykla ir uzdenkite duonkepés dangt;.

2) Mygtuku MENU nustatykite programa Nr. 1 (BASIC / standartinis kepimas).

3)  Mygtuku LOAF SIZE parinkite kepalo dydj (700 g).

4)  Mygtuku COLOR pasirinkite plutos spalva.

5) Ekrane pasirodys bendroji programos trukmeé 2:55 (2 val. 55 min.). Mygtukais TIME+ ir TIME-
nustatykite laika, kad ekrane pasirodyty 11:00. Tai trukmé, po kurios duona bus paruosta iSimti i$
duonkepés. Kaskart spustelint mygtuka TIME+ arba TIME-, nustatytoji trukmé padidinama arba
sumazinama 10 minuciy.

6) Kad paleistuméte programa atidéjimo rezimu, spustelékite mygtuka START/STOP (paleisti /
sustabdyti). Ekrane pradedama atbuliné laiko atskaita.

Pastaba:
Programos paleidima galima atidéti iki 10 val.

Paleidus nustatyta programa, batina reguliariai tikrinti duonkepe. Vykdant 2 minkymo etapa (ekrane
rodoma trukmé 2:15), duodamas garsinis signalas (10 pypteléjimy). Tai reiskia, kad galima sudéti
priedus, pvz., dZziovintus vaisius, riesutus ir pan. Jei pageidaujate sudéti Siuos priedus, atidarykite dangtj
ir jdékite dziovinty vaisiy, riesuty, ir t. t. Duonkepé tesia nustatyta programa. Pasibaigus programai,
duodamas garsinis signalas (12 pypteléjimy) ir duonkepé automatiskai persijungia j Silumos palaikymo
rezima.

Démesio:
Nespauskite mygtuko START/STOP (paleidimas / stabdymas) pries atidarydami dangtj, nes kitaip
programa bus atSaukta.

ELEKTROS TIEKIMO TRUKIS

Po trumpo elektros tiekimo trakio (iki 20 min.) atnaujinus elektros tiekima, duonkepé automatiskai

pratesia nustatytg programa.

Po ilgo elektros tiekimo trikio duonkepé grjzta j pradzia:

3 Jei nepradétas ,rising 1" (pirmasis kildinimo) etapas, vél pasirinkite reikiama programa
ir spustelékite mygtuka START/STOP (paleisti / stabdyti).

3 Jei programa uzbaigé ,rising 1" (pirmajj kildinimo) etapa, reikés pradéti i$ naujo, su naujais
ingredientais.

DUONOS PJAUSTYMAS IR LAIKYMAS

o Siekdami geriausiy rezultaty, prie$ pjaustydami leiskite duonai atvésti 30-40 minudiy.

o Kad riekés buty vienodos, naudokite elektrinj arba dantytajj peil;.

o Nesuvartota duonag galima sudéti j maiselj ir laikyti kambario temperatdroje iki 3 dieny.
Jei aplinkoje karsta ir drégna, jdékite duona j Saldytuva ir palaikykite per naktj.

o Jei norite laikyti duona ilgiau (iki 1 ménesio), sudékite jg j sandaria tara ir jdékite j Saldiklj.

o Jei duona buvo 3aldytuve, pries patiekdami palaukite, kol ji at3ils iki kambario temperataros.

o Kadangi namie keptoje duonoje néra jokiy konservanty, ji greic¢iau dziUsta ir kietéja nei prekybos
centre pirkta duona.
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VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Prie$ valydami atjunkite buitinj prietaisa nuo maitinimo lizdo ir palaukite, kol jis atves.

1) Kepimo talpykla: isvalykite vidy ir nuvalykite iSore drégna sluoste. Kad nepazeistuméte nesvylancios
dangos, nenaudokite astriy ar braizanciy valymo produkty. Prie$ jrengiant atgal, kepimo talpykla
turi bati visiskai sausa.

2)  Minkymo menté: jei minkymo kniede sunku nuimti nuo veleno, jpilkite j talpykla 3ilto vandens
ir palaukite apie 30 minuciy. Po 30 minuciy valymo mente nuimti turéty bati lengva. Kruopsciai
nuvalykite minkymo mente medvilnine $luoste.

3) Dangtis ir stebéjimo langelis: nuvalykite dangtj i$ vidaus ir i$ iSorés drégna sluoste.

4) Korpusas: atsargiai nuvalykite korpuso iSore drégna Sluoste. Valymui nenaudokite braizanciy
valikliy, nes galite pazeisty blizgyjj gaminio pavirsiy. Valydami jokiu badu nenardinkite dangcio
i vandenj.

5)  Pries padédami duonkepe sandéliuoti, uztikrinkite, kad ji baty visiskai atvésusi, t. y. Svari ir sausa,
o dangtis — uzdarytas.

A Démesio:

. Dangcio vidinéje dalyje ir ties védinimo angomis gali atsirasti rudy démiy. Tai — ingredienty
gary likuciai, pateke j kepimo metu laukan besiverziantj gara. Jos neturi jokio zalingo
poveikio duonkepei ir kepamai duonos kokybei. Paprasciausiai po kiekvieno naudojimo
(arba joms pasirodzius) pasalinkite Sias démes Sluoste arba kempine, sudrékinta Siltu
vandeniu.

. Po ilgo naudojimo gali pakisti kepimo talpyklos pavirSiaus spalva: taip nutinka dél $ilumos
ir drégnumo. Spalvos pasikeitimas neturi neigiamo poveikio duonkepés funkcijai arba
duonos kokybei.

Patarimas:
Nuvale minkymo mente, jlasinkite j jos centrine anga lasa kepimo aliejaus ir uzmaukite atgal ant
veleno kepimo talpykloje.

[\l
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ATSKIRY PROGRAMOS ETAPY APZVALGA

Programa 1 - BASIC / standartinis ke

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 450 g 700 g 900 g 450 g 700 g 900 g
Atidétas paleidimas 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val.
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min. 10 min.
2 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
1 kildinimo etapas 38 min. 38 min. 38 min. 38 min. 38 min. 38 min.
Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 39 min. 40 min. 41 min. 39 min. 40 min. 41 min.
Kepimas 52 min. 56 min. 60 min. 52 min. 56 min. 60 min.
Pakartotinis pasildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukme 02:50 02:55 03:00 02:50 02:55 03:00
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. 02:15 02:20 02:25 02:15 02:20 02:25
Programa 2 - FRENCH / batonas

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 450 g 700 g 900 g 450 g 700 g 900 g
Atidétas paleidimas 0-10val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10val. 0-10 val.
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 33 min. 35 min. 39 min. 33 min. 35 min. 39 min.
2 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
1 kildinimo etapas 42 min. 45 min. 45 min. 42 min. 45 min. 45 min.
Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 49 min. 49 min. 50 min. 49 min. 49 min. 50 min.
Kepimas 55 min. 60 min. 65 min. 55 min. 60 min. 65 min.
Pakartotinis pasildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukme 03:30 03:40 03:50 03:30 03:40 03:50
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, rieutus ir kt. 02:32 02:40 02:46 02:32 02:40 02:46
Programa 3 — SWEET / saldZioji duona

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 4509 7009 900 g 4509 700 g 9009
Atidétas paleidimas 0-10val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10val. 0-10 val.
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 10 min. 11 min. 12 min. 10 min. 11 min. 12 min.
2 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
1 kildinimo etapas 34 min. 34 min. 34 min. 34 min. 34 min. 34 min.
Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 43 min. 43 min. 43 min. 43 min. 43 min. 43 min.
Kepimas 52 min. 56 min. 60 min. 52 min. 56 min. 60 min.
Pakartotinis pasildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukme 02:50 02:55 03:00 02:50 02:55 03:00
Laikas jdéti dziovintus vaisius, rieutus ir kt. 02:15 02:19 02:23 02:15 02:19 02:23
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Programa 4 — CAKE / pyragas

Kepimo lygis Sviesi T

Svoris 450 g 700 g 900 g 450 g 700 g 900 g
|Atidétas paleidimas - - - - - -
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas - - - - - -
Poilsis - - - - - -

2 minkymo etapas 21 min. 22 min. 23 min. 21 min. 22 min. 23 min.
1 kildinimo etapas - - - - - -
/Angos formavimas - - - - - -

2 kildinimo etapas 19 min 23 min. 28 min. 19 min. 23 min. 28 min.
Kepimas 50 min. 55 min. 59 min. 50 min. 55 min. 59 min.
Pakartotinis pasildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukmé 01:30 01:40 01:50 01:30 01:40 01:50
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, rieSutus ir kt. - - - - - -
Programa 5 — WHOLE WHEAT / pilnagriidé kvietiné duona

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 450 g 700 g 900 g 450 g 700 g 900 g
Atidétas paleidimas 0-10 val. 0-10 val 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val.
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas 15 min 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 21 min. 23 min. 25 min. 21 min. 23 min. 25 min.
2 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
1 kildinimo etapas 42 min 42 min. 42 min. 42 min. 42 min. 42 min.
/Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 58 min 59 min. 61 min. 58 min. 59 min. 61 min.
Kepimas 53 min. 57 min. 61 min. 53 min. 57 min. 61 min.
Pakartotinis paildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukmé 03:25 03:32 03:40 03:25 03:32 03:40
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. 02:39 02:44 02:55 02:39 02:44 02:55
Programa 6 — SANDWICH / sumustiniy duona

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 450 g 700 g 900 g 450 g 700 g 900 g
Atidétas paleidimas 0-10 val. 0-10 val 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val.
Pasildymas - - - - - -

1 minkymo etapas 15 min 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 38 min 39 min. 40 min. 38 min. 39 min. 40 min.
2 minkymo etapas 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
1 kildinimo etapas 37 min 37 min. 37 min. 37 min. 37 min. 37 min.
/Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 27 min 27 min. 27 min. 27 min. 27 min. 27 min.
Kepimas 52 min. 56 min. 60 min. 52 min. 56 min. 60 min.
Pakartotinis paildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukmé 02:55 03:00 03:05 02:55 03:00 03:05
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. - - - - - -
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Programa 7 — KNEADING / mink
Plutos spalva -

Svoris -
Atidétas paleidimas -
Pasildymas -
1 minkymo etapas 10 min
Poilsis -

2 minkymo etapas -

1 kildinimo etapas -
Angos formavimas -

2 kildinimo etapas
Kepimas -
Pakartotinis pasildymas -
Bendroji trukmé 10 min
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. -

Programa 8 — JAM / dZzemas
Plutos spalva -

Svoris -

Atidétas paleidimas -
Pasildymas -

1 minkymo etapas -
1 kildinimo etapas (kepimas) 15 min.
2 minkymo etapas

2 kildinimo etapas (kepimas)
Angos formavimas

3 kildinimo etapas (kepimas)
Kepimas -
Pakartotinis pasildymas -
Bendroji trukmé 01:20
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. -

45 min

20 min

Programa 9 — YOGURT / jogurtiné duona

Plutos spalva Sviesi Tamsi

Svoris 450 g 7009 900 g 450 g 700 g 900 g
Atidétas paleidimas 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val. 0-10 val.
Pasildymas - - -

1 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
Poilsis 19 min. 21 min. 23 min. 19 min. 21 min. 23 min.
2 minkymo etapas 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min. 15 min.
1 kildinimo etapas 44 min. 44 min. 44 min. 44 min. 44 min. 44 min.
Angos formavimas 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min. 1 min.
2 kildinimo etapas 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 50 min.
Kepimas 56 min. 59 min. 62 min. 56 min. 59 min. 62 min.
Pakartotinis pasildymas 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min. 60 min.
Bendroji trukmé 03:20 03:25 03:30 03:20 03:25 03:30
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. 02:36 02:39 02:42 02:36 02:39 02:42

Programa 10 - DOUGH / tesla 11— FAST BAKE / spartusis kepi 12 - BAKE / |
Plutos spalva - - -

Svoris - -
Atidétas paleidimas - -
Pasildymas - -
1 minkymo etapas 15 min. 12 min
Poilsis 10 min. 5 min.
2 minkymo etapas 10 min. 5 min.
1 kildinimo etapas - -

Angos formavimas - -
2 kildinimo etapas 55 min. 14 min -
Kepimas - 54 min. 60 min.
Pakartotinis pasildymas - 60 min. 60 min.
Bendroji trukmé 01:30 01:30 01:00
Laikas jdéti dZiovintus vaisius, riesutus ir kt. - - -
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DUONOS KEPIMAS

Trumpas duonai kepti dazniausiai naudojamy ingredienty sarasas

1)  Duonos miltai
Duonos miltuose yra daug glitimo (todél juos galima vadinti daug glitimo sudétyje turinciais
miltais, kuriuose bana daug baltymy). Sie miltai pasizymi geromis elastinémis savybémis ir po
kildinimo etapo gali islaikyti iSkilusia duona ir $i nesusmenga. Kadangi ¢ia glitimo daugiau nei
iprastuose miltuose, juos galima naudoti stambesniems duonos kepalams kepti su geresne vidine
skaiduly struktdra. Kepant duona, duonos miltai — svarbiausias ingredientas.

2) Paprastieji miltai
Paprastieji miltai gaminami i kruopsciai atrinkty kietyjy ir minkstyjy kvieciy, jie tinka kepti duona
greitai arba kepti pyragus bei pyragaicius.

3) Pilnagradziai kvietiniai miltai
Pilnagradziai kvietiniai miltai gaminami malant kviecius, juose yra kvieciy luksty ir glitimo.
Pilnagradziai kvietiniai miltai yra sunkesni ir maistingesni nei jprasti miltai. IS pilnagradziy milty
paprastai iSkepami mazesni duonos kepalai. Todél, siekiant geriausiy rezultaty, daugelyje recepty
pilnagradziai kvietiniai miltai yra maiSomi su duonos miltais.

4) Juodieji kvietiniai miltai
Juodieji kvietiniai miltai dar vadinami , rupiaisiais miltais”. Tai — toks milty tipas, kuriuose yra daug
skaiduly (panasiai kaip ir pilnagrudziuose). Siekiant iskepti po kildinimo didesnius kepalus, Siuos
miltus batina sumaisyti su dideliu kiekiu duonos milty.

5)  Ruginiai miltai
Ruginiai miltai skirti pirmiausia kepti tamsig duona. Juose gausu mineraliniy junginiy. Siy milty
sudétyje maziau glitimo nei kvietiniuose miltuose, todél jie paprastai maiSomi su kvietiniais miltais.

6) Kepimo milteliai
Kepimo milteliai gaminami malant smulkius kvietinius arba kvietinius miltus su mazai baltymuy,
jie naudojami isskirtinai pyragams kepti. Nors jvairiy tipy miltai atrodo panasiai, jy absorbcijos
charakteristikos ir mieliy efektyvumas Zymiai skiriasi, priklausomai nuo to, kur jie augo, kokios
buvo augimo salygos, malimo procesai ir sandéliavimo ypatumai. ISbandykite jvairiy produkcija
silanc¢iy gamintojy miltus, paskanaukite juos ir palyginkite rezultatus. Tada pasirinkite tuos
miltus, su kuriais, jasy nuomone, kepiniai pavyko geriausiai.

7) Javiniai ir aviziniai miltai
Javiniai ir aviZiniai miltai gaminami malant javus ir avizas. Abiejy rasiy miltai yra naudojami kaip
papildomi ingredientai kepant Siurkstesne duong, jie naudojami siekiant pagerinti duonos skonj ir
struktdra.

8) Cukrus
Cukrus - labai svarbus ingredientas, kuris duonai suteikia salduma ir spalva. Baltasis cukrus padeda
kildinti duonag, jis placiai naudojamas kaip maistinis elementas. Atskirais atvejais galima naudoti
rudajj cukry, cukraus pudra arba cukraus vata.

9) Mielés
Mielés kildina teslg ir i$skiria anglies dioksida, kuris padidina duonos tarj ir susmulkina vidines
skaidulas. Vis délto, siekiant tesla kildinti greitai, reikia cukruje ir miltuose esanciy angliavandeniy.
1 arbatinis Saukstelis sausy aktyviyjy mieliy = 3/4 arbatinio Saukstelio tirpiyjy mieliy
5 arbatiniai Sauksteliai sausy aktyviyjy mieliy = 1 valgomasis Saukstas tirpiyjy mieliy
2 arbatiniai Sauksteliai sausy aktyviyjy mieliy = 1,5 arbatinio Saukstelio tirpiyjy mieliy
Mieles reikia laikyti Saldytuve, nes aukstoje temperatiroje jos genda. Pries naudodami mieles,
patikrinkite jy galiojimo termina. Po kiekvieno naudojimo kaip galima greiciau grazinkite jas atgal
i Saldytuva. Jei duona nekyla, grei¢iausiai naudojamos mielés jau nebeaktyvios.

LT-15

Copyright © 2013, Fast CR, a.s. Revision 07/2013



Duonkepé

SBR 1031WH / SBR 1032SS

:'Q'_ Patarimas:
7 Pagal toliau pateikta procedira nustatykite, ar mielés Sviezios ir aktyvios, ar ne:
1. ] matavimo indelj supilkite 1/2 puodelio $ilto vandens (45-50 °C).
2. |pilkite 1 arbatinj Saukstelj baltojo cukraus ir iSmaisykite. Tada apibarstykite 2 arbatiniais
sauksteliais mieliy.
3. Padékite matavimo puodelj j 3iltg vieta ir palaukite apie 10 minuciy. Nemaisykite misinio.
4.  Putos turéty pasiekti matavimo indelio krasta. Jei taip nenutinka, vadinasi mielés negyvos
arba neaktyvios.

10) Druska
Druska batina, siekiant pagerinti duonos aromata ir plutos spalva. Tuo pat metu druska stabdo
mieliy veikima. Niekada recepte nenaudokite per daug druskos. Jei druskos naudoti nenorite, jos
galite nedéti. Taip duona bus didesné nei druska naudojant.

11) Kiausiniai
Kiausiniai gali pagerinti duonos struktara, ja paversti maistingesne ir didesne bei praturtinti skonj
specifiniu kiausinio aromatu. Jei pageidaujate naudoti kiausinius, pradauzkite luksta, supilkite
turinj ir gerai iSmaisykite.

12) Riebalai, sviestas ir augalinis aliejus
Dél riebaly duona buna 3velnesné ir ilgiau negenda. Prie$ naudojant sviesta, iSémus i$ Saldytuvo jj
reikia iSlydyti arba supjaustyti mazais gabaléliais, kad jis gerai issimaisyty.

13) Kepimo milteliai
Kepimo milteliai naudojami daugiausiai teslai kildinti, kai duona kepama itin spartaus kepimo
programa. Dél tam tikry cheminiy principy nereikia tiek laiko teslai iskilti, be to, issiskiria dujy,
kurios sudaro burbuliuky arba susvelnina duonos struktara.

14) Natrio hidrokarbonatas
Taikoma tas pats, kas ir kepimo milteliams. Galima naudoti derinant su kepimo milteliais.

15) Vanduo ir kiti skysciai
Vanduo - buatinas duonos kepimo ingredientas. Bendruoju atveju geriausiai tinka 20-25 °C
intervalo vanduo. Kildinimui pagreitintose programose vandens temperattra turi siekti 45-50 °C.
Vietoj vandens galima naudoti 3vieZig pieng arba vandens ir 2 % pieno milteliy misinj, kuris
pagerins duonos aromata ir $ios pluta bus malonesnés spalvos. Kai kuriuose receptuose, siekiant
pagerinti duonos aromata, galima naudoti sultis (pvz., obuoliy, apelsiny, citriny ir pan.).

Kokia seka déti ingredientus

Visuose receptuose svarbu laikytis bendrosios sekos, kaip déti atskirus ingredientus:

o Pirmiausia j kepimo talpykla supilkite skyscius (vandenj, pieng, aly, pasukas, ragpienj, jogurta,
kiausinius ir t. t.)

o Po to sudékite birius ingredientus (miltus, Zoleles, duonos prieskonius, sélenas, Gglius, dribsnius,

seklas ir t. t.)

| viena kampa supilkite druska

| kita kampa supilkite cukry

| treciag kampa supilkite prieskonius

Kepimo talpyklos viduryje padarykite mazg skylute, sudékite mieles arba kepimo miltelius

ir uzdenkite miltais. Jei naudojate 3vieziasias mieles, geriau pilti cukry tiesiai j jas. Mieles arba

kepimo miltelius batinai berkite ant sausy milty!

N

Patarimas:

Siekiant geresniy rezultaty, kai naudojama sunki tesla, kurioje daug ruginiy milty arba
pilnagruadziy kvietiniy milty, rekomenduojame ingredientus déti atvirksciai, t. y. pirmiausia déti
sausas mieles ir miltus, po to — pilti skyscius.

[\l

. DzZiovintus vaisius, rieSutus ir pan. dedame tik 2 minkymo etapo metu - po to, kai duonkepé duoda
signala (10 pypteléjimy). Si funkcija pasiekiama tik su kai kuriomis programomis.
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Atminkite kelis svarbius naminés duonos kepimo momentus:

. Druska ir mielés negali liestis tiesiogiai!

. Prie$ kepdami, pamirkykite dribsnius pernakt.

3 Jei ketinate atidéti paleidima, batinai naudokite saltus ingredientus.

o Kepant su atidéjimu, negalima naudoti greitai gendanciy ingredienty, pvz., kiausiniy, SvieZio
pieno, vaisiy, svoguny ir pan.

3 18émus duona i$ duonkepés, reikia leisti jai atvésti, padedant ant tinkamo pagrindo (pvz., medinés
ar nailoninés pjaustymo lentos).

RECEPTAI

A Démesio:

Atminkite, kad visi receptuose nurodyti atskiry ingredienty svoriai, tariai ir turiniai yra tik
orientaciniai. Kepimo rezultatai priklauso nuo daugelio veiksniy:
¢ vandens kietumo (naudojant per minkstg vandenj, tesla kyla greic¢iau);
e oro drégnumo virtuvéje (jei drégnumas didesnis, batina sumazinti naudojamo vandens kiekj

1-2 arbatiniais Sauksteliais);

o aukscio virs jaros lygio (didesniame nei 750 metry aukstyje virs juros lygio tesla kyla greiciau);
¢ ingredienty konsistencijos.

Dél pirmiau nurodyty priezasciy rekomenduojame modifikuoti pasirinktg receptg pagal esamas salygas.

Standartiniai duonkepés priedai - matavimo 3aukstelis ir matavimo indelis. Matavimo Saukstelis yra
dvipusis — turi mazajj ir didjjj galus. MaZojo matavimo 3aukstelio taris - 5 ml. DidZiojo matavimo
Saukstelio taris — 15 ml. Matavimo indelio taris — 250 ml.

| viena nubrauktg matavimo indelj telpa 150 g milty arba 250 ml vandens.

| viena nubrauktg mazajj matavimo Saukstelj telpa 6 g druskos, 3,5 g sausyjy mieliy, 4,5 g milty gerinimo
priedo, 3,5 g puriklio arba 6 g kalio bikarbonato.

| viena nubrauktg didjjj Saukstelj telpa 14 g cukraus, 7 g raziny, 6 g riesuty, 6,5 g pieno milteliy, 16 g
aliejaus. Vienas kiausinio trynys sveria apie 50-60 g.

Matuojant ingredientus, matavimo Saukstelj / indelj reikia statyti ant lygaus pavirsiaus. Tiksly skysciy
kiekj galima matuoti pakeélus saukstelj / indelj prie akiy.

Patarimas:

Jei dél kokios nors priezasties nenorite kepti duonos pagal receptus, galite savo parduotuvéje
isigyti jvairiy paruosty gaminti duonos misiniy. Naudodami paruostus gaminti misinius, batinai
laikykités ant pakuotés pateikiamy instrukcijy. Atminkite, kad net ir j Siuos jsigytus ir paruostus
gaminti misinius atskirais atvejais gali reikéti jdéti mieliy (atskirg ingredienta).

mr(I):-
?

Standartinés duonos (BASIC) receptas

Ingredientai:

340 ml vandens

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

3 didieji matavimo Sauksteliai baltojo cukraus

2 didieji matavimo 3auksteliai augalinio aliejaus

3 3 matavimo indelio duonos milty

2 V2 didZiojo matavimo Saukstelio neriebaus pieno milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo

1 ¥4 mazojo matavimo 3aukstelio sausyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 1 — BASIC (standartinis kepimas), kepalo dydis: 900 g, plutelé:
LIGHT (3viesi) arba DARK (tamsi) — pagal skonj
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Batonas

Ingredientai:

340 ml vandens

1 ¥2 maZojo matavimo Saukstelio druskos

2 %2 didZiojo matavimo Saukstelio baltojo cukraus

1 Y4 didziojo matavimo Saukstelio augalinio aliejaus

3 34 matavimo indelio duonos milty

2 %2 didZiojo matavimo Saukstelio neriebaus pieno milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo

1 ¥4 mazojo matavimo Saukstelio sausyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 2 - FRENCH (batonas), kepalo dydis: 900 g, plutelé: LIGHT (3viesi)
arba DARK (tamsi) — pagal skonj

Saldzioji duona

Ingredientai:

240 ml vandens

2 kiausiniai

2 matavimo indelio baltojo cukraus

2 mazojo matavimo Saukstelio druskos

1 %2 didZiojo matavimo Saukstelio augalinio aliejaus

3 matavimo indeliai duonos milty

2 2 didZiojo matavimo Saukstelio neriebaus pieno milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy

Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 3 - SWEET (saldZioji duona), kepalo dydis: 900 g, plutelé: LIGHT
(Sviesi) arba DARK (tamsi) — pagal skonj

Pyragas

Ingredientai:

4 kiausiniai

80 ml pieno

1 didysis matavimo Saukstelis augalinio aliejaus

%2 mazojo matavimo Saukstelio druskos

2 %> didZiojo matavimo Saukstelio rudojo cukraus

3 34 matavimo indelio milty

1 ¥2 mazojo matavimo Saukstelio puriklio (kalio bitartrato)
%2 mazojo matavimo Saukstelio natrio hidrokarbonato
2 didieji matavimo Sauksteliai sausyjy mieliy

Pastaba:
Pirmiausia atskirai suplakite kiausinj ir tik tada pilkite jj j kitus ingredientus, esancius kepimo
talpykloje.

Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 4 - CAKE (pyragas), kepalo dydis: 900 g, kepimo lygis: LIGHT (3viesi)
arba DARK (tamsesneé) — pagal skonj

Pilnagridé duona

Ingredientai:

340 ml vandens

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

2 2 didZiojo matavimo Saukstelio baltojo cukraus

1 %2 didZiojo matavimo Saukstelio augalinio aliejaus
134 matavimo indelio pilnagriadziy kvietiniy milty

2 matavimo indeliai duonos milty

2 didieji matavimo Sauksteliai neriebaus pieno milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo
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1 ¥4 mazojo matavimo 3aukstelio sausyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 5 - WHOLE WHEAT (pilnagradé kvietiné duona), kepalo dydis: 900
g, plutelé: LIGHT (3viesi) arba DARK (tamsi) — pagal skonj

Sumustiniy duona

Ingredientai:

260 ml vandens

1 kiausinis

2 mazo matavimo Saukstelio druskos

2 2 didZiojo matavimo Saukstelio baltojo cukraus

2 didieji matavimo Sauksteliai augalinio aliejaus

3 %2 matavimo indelio duonos milty

2 didieji matavimo Sauksteliai neriebaus pieno milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo
1 ¥a mazojo matavimo Saukstelio sausyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 6 - SANDWICH (sumustiniy duona), kepalo dydis: 900 g, plutelé:
LIGHT (3viesi) arba DARK (tamsi) — pagal skonj

Jogurtiné duona

Ingredientai:

150 ml vandens

200 g jogurto

2 2 didZiojo matavimo Saukstelio baltojo cukraus

% mazojo matavimo Saukstelio druskos

2 didieji matavimo Sauksteliai augalinio aliejaus

3 34 matavimo indelio duonos milty

2 mazieji matavimo Sauksteliai milty gerinimo priedo
1 Y4 mazojo matavimo Saukstelio sausyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa Nr. 9 - YOGURT (jogurtiné duona), kepalo dydis: 900 g, plutelé: LIGHT
(Sviesi) arba DARK (tamsi) — pagal skonj

Smulkiy kvietiniy milty duona

Ingredientai:

350 ml vandens

3 didieji matavimo Sauksteliai aliejaus

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis kmyny sékly

1 didieji matavimo Sauksteliai neriebaus pieno milteliy

300 g smulkiy milty

100 g ruginiy milty

100 g rupiyjy kvietiniy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 SviezZiyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: LIGHT

Baltoji kmyny duona

Ingredientai:

300 ml vandens

2 mazieji matavimo Sauksteliai cukraus

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis kmyny sékly

500 g smulkiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 Svieziyjy mieliy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)
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Alaus duona

Ingredientai:

250 ml alaus

100 ml vandens

2,5 mazojo matavimo Saukstelio malty kmyny sékly

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

350 g smulkiy milty

150 g kvietiniy duonos milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 SvieZiyjy mieliy
Seékly - pagal skonj (pvz., saulégrazy)

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Speltos kvieciy duona

Ingredientai:

350 ml pasuky

50 ml vandens

1 didysis matavimo Saukstelis acto

2 didieji matavimo Sauksteliai alyvuogiy aliejaus

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

250 g smulkiy milty

250 g pilnagradziy kvietiniy speltos milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 3vieziyjy mieliy
Nelukstenty saulégrazy - pagal skonj

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Sumavos duona

Ingredientai:

320 ml vandens

1 didysis matavimo Saukstelis acto

2 didieji matavimo Sauksteliai aliejaus

2 mazasis matavimo Saukstelis kmyny sékly

2,5 mazojo matavimo Saukstelio druskos

220 g smulkiy milty

230 g kvietiniy duonos milty

100 g pilnagradziy kvietiniy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
2 didieji matavimo Sauksteliai saulégrazy

Duonkepés nuostatos: BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Duona su kumpio gabaliukais

Ingredientai:

200 ml pasuky (arba grietinés)

150 ml vandens (galima jpilti priklausomai nuo pasuky tirstumo)

1 didysis matavimo Saukstelis acto

1 apvalus valgomasis saukstas malty kiaulienos traskuciy

1,5 mazojo matavimo Saukstelio druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

1 mazasis matavimo Saukstelis kmyny sékly

150 g pilnagradziy ruginiy milty

350 g smulkiy milty

1 1/4 mazojo matavimo 3aukstelio sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)
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Duona su saulégrazomis

Ingredientai:

330 g vandens

2 didieji matavimo Sauksteliai aliejaus

1 didysis matavimo Saukstelis acto

280 g smulkiy milty

120 g smulkiy pilnagradziy milty

60 g kvietiniy speltos milty

80 g kvietiniy duonos milty

2 mazojo matavimo Saukstelio druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio SvieZiyjy mieliy
5 didieji matavimo 3auksteliai nelukstenty saulégrazy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Duona su kumpiu ir cesnakais

Ingredientai:

320 ml vandens

2 didieji matavimo Sauksteliai aliejaus

1 didysis matavimo Saukstelis acto

1,5 mazojo matavimo Saukstelio druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

2 mazieji matavimo Sauksteliai bulviy kosés milteliy

1 mazasis matavimo Saukstelis ¢esnaky milteliy (arba 1-2 skiltelés)

1 mazasis matavimo Saukstelis kmyny sékly

3 didieji matavimo Sauksteliai smulkiai supjaustyty arba malty kiaulienos traskuciy
350 g smulkiy milty

150 g ruginiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Duona su medumi ir saulégragzomis

Ingredientai:

280 ml vandens

15 g sviesto

1 didysis matavimo Saukstelis neriebaus pieno milteliy

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

1,5 mazojo matavimo Saukstelio medaus

200 g lengvyjy milty

200 g svirno milty (pilnagradziy milty su maltais kvieciais ir rugiais)

1/2 mazojo matavimo Saukstelio sausyjy mieliy arba pusé 1/4 kubelio 3vieZiyjy mieliy
2 didieji matavimo Sauksteliai nelukstenty saulégrazy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 700 g / pluta: DARK (tamsi)

Bananiné duona

Ingredientai:

6 didieji matavimo Sauksteliai pieno

200 g banany (piuré arba sutrinti Sakute)

1 kiausinis

70 g lydyto sviesto

70 g cukraus

450 g smulkiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: LIGHT
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Pory duona su suriu

Ingredientai:

200 ml vandens

2 mazieji matavimo Sauksteliai aliejaus

1 plaktas kiausinis

150 g kaimisko sario

200 g pusiau smulkiy milty

100 g kvietiniy speltos milty

100 g pilnagradziy ruginiy milty

100 g kvietiniy duonos milty

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

2 mazieji matavimo Sauksteliai sausyjy mieliy arba 1/2 kubelio vieZiyjy mieliy
Po garsinio signalo, informuojancio apie 2 minkymo etapa, jdéti 1 maza pora
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Sario duona su kecupu

Ingredientai:

200 ml vandens

1 plaktas kiausinis

1 didysis matavimo Saukstelis alyvuogiy aliejaus

4 didieji matavimo Sauksteliai kec¢upo

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

1/4 mazojo matavimo Saukstelio malty juoduyjy pipiry

300 g kvietiniy duonos milty

100 g ruginiy duonos milty

100g kvietiniy speltos milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy

Po garsinio signalo, informuojancio apie 2 minkymo etapa, jdéti 250 g tarkuoto olandisko surio
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Senosios Bohemijos duona

Ingredientai:

230 ml vandens

1 didysis matavimo $aukstelis acto

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

75 g virty bulviy

450 g smulkiy duonos milty

1 mazasis matavimo 3aukstelis malty kmyny sékly

1/4 mazojo matavimo 3aukstelio malty paprastyjy pankoliy

1/4 mazojo matavimo 3aukstelio malty anyziy sékly

1/4 mazojo matavimo 3aukstelio maltos kalendros

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

1 mazasis matavimo 3aukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio SvieZiyjy mieliy
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Duona su alyvuogémis ir raudonéliu

Ingredientai:

300 ml vandens

Ziupsnelis cukraus

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

1 didysis matavimo Saukstelis alyvuogiy aliejaus

1 supjaustytas svogunas

540 g smulkiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
1/4 mazojo matavimo Saukstelio Svieziai sumalty juoduyjy pipiry
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50 g stambiai supjaustyty juodujy alyvuogiy (be kauliuky)

1 didysis matavimo Saukstelis Svieziai susmulkinty raudonéliy (arba 1 arbatinis Saukstelis raudonéliy
milteliy)

1 didysis matavimo Saukstelis SvieZiai susmulkinty petrazoliy

Procedira: pakepinkite svogiing ant aliejaus, kol taps aukso spalvos. | kepimo talpykla supilkite vandenj,
keptus svogilnus su aliejumi, miltus, prieskonius, cukry, druska ir mieles. Alyvuoges déti tik po garsinio
signalo, informuojancio apie 2 minkymo etapa.

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Zoleliy duona su pasukomis

Ingredientai:

110 ml vandens

150 ml pasuky

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

Pipirai

3 didieji matavimo Sauksteliai aliejaus

250 g smulkiy milty

250 g pusiau smulkiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
2 didieji matavimo Sauksteliai petrazoliy

2 didieji matavimo Sauksteliai laiskinio ¢esnako

2 didieji matavimo Sauksteliai krapy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Duona su ,,Olomoucké tvartizky” suariu

Ingredientai:

300 ml vandens

1 didysis matavimo Saukstelis alyvuogiy aliejaus

2 kiausiniy baltymai arba 1 kiausinio trynys

4 didieji matavimo Sauksteliai ke¢upo

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

300 g kvietiniy duonos milty

100 g kvietiniy speltos milty

70 g smulkiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
50 g séleny

170 g stambiai sutarkuoto , Olomoucké tvarazky” sario

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Cesnakiné duona su darzovémis
Ingredientai:

375 ml vandens

2 didieji matavimo Sauksteliai alyvuogiy aliejaus
2 didieji matavimo sauksteliai balzaminio acto

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

3 mazieji matavimo Sauksteliai ¢esnaky milteliy
2 mazieji matavimo Sauksteliai Provanso Zoleliy
2 didieji matavimo Sauksteliai sémeny

200 g smulkiy kvietiniy milty

100 g pilnagradziy kvietiniy milty

100 g kvietiniy speltos milty

200 g ruginiy duonos milty

1,5 mazojo matavimo Saukstelio sausyjy mieliy arba nepilna 1/2 kubelio Svieziyjy mieliy
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Jdaras:

sterilizuoti Zirneliai;

skrituléliais supjaustyti Sviezi porai;

raudonieji pipirai, jaunas svogunas, dziovinti pomidorai ir pan.

Procediira: sudékite bazinius ingredientus, kaip jprasta, j duonkepe. Zoleles ir ¢esnaka sudékite tiesiai
i vandenj, jmaisykite sémenis tiesiai j miltus. Po paskutinio minkymo iSimkite teslg is duonkepés, iSimkite
minkymo mente (mentes) ir sudékite turinj j tesla. Tada greitai grazinkite misinj atgal j duonkepe
galutiniam minkymui.

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Zirniy duona

Ingredientai:

300 ml vandens

2 didieji matavimo Sauksteliai kvieciy séleny

2 didieji matavimo Sauksteliai sémeny

1 didysis matavimo Saukstelis druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis malty kmyny sékly

400 g smulkiy milty

100 g ruginiy duonos milty

1/4 3vieziyjy mieliy (+ 1 valgomasis Saukstas cukraus) arba 1 arbatinis saukstelis sausyjy mieliy

150 g Svieziy zirneliy i skardinés

Procedura: dékite Zirnelius, kai bus uzbaigtas minkymo procesas. Prasidéjus kildinimo etapui, iSimkite
tesla i$ duonkepés (palikite duonkepe uzdaryts ir jjungta), iSvoliokite tesla, apibarstykite nusausintais
zirneliais ir vél suvoliokite. ISimkite minkymo mente (mentes) ir grazinkite teslg atgal j duonkepe.
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Tamsioji duona su Csabai desra

Ingredientai:

400 ml vandens

1 didysis matavimo Saukstelis acto

2 didieji matavimo Sauksteliai duonos raugo

250 g pilnagrudziy specialiyjy kvietiniy milty

150 g tamsiyjy ruginiy duonos milty

180 g kvietiniy duonos milty

1 didysis matavimo Saukstelis kmyny sékly

2 didieji matavimo Sauksteliai sémeny

1 mazasis matavimo Saukstelis ¢esnaky milteliy

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

2 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio SviezZiyjy mieliy

Proceddra: likus 5 minutéms iki minkymo pabaigos, sudékite puse stambiai sutarkuotos Csabai desros ir
saujele svieziy laiskiniy ¢esnaky. Tada supjaustykite 50 g kietojo Kolibos sario ir sudékite j tesla.
Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

Cesnakiné duona su mélynuoju siriu
Ingredientai:

350 ml vandens

1 mazasis matavimo Saukstelis druskos

1 mazasis matavimo Saukstelis cukraus

1,5 didZiojo matavimo Saukstelio aliejaus
1/2 puodelio smulkinto meélynojo strio
4-5 smulkintos skiltelés ¢esnako

140 g smulkiy milty

200 g pilnagradziy kvietiniy milty

200 g pilnagradziy ruginiy milty

1 mazasis matavimo Saukstelis sausyjy mieliy arba 1/4 kubelio Svieziyjy mieliy
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Duonkepés nuostatos: Programa WHLE WHEAT (pilnagrade kvietiné duona) / dydis: 900 g / pluta: DARK
(tamsi)

Juodojo Sokolado duona

Ingredientai:

400 ml vandens

4 didieji matavimo Sauksteliai cukraus pudros

1,5 mazieji matavimo Sauksteliai druskos

400 g smulkiy kvietiniy milty

100 g kakavos milteliy

2 mazieji matavimo Sauksteliai sausyjy mieliy arba 1/2 kubelio Svieziyjy mieliy

Duonkepés nuostatos: Programa BASIC (standartinis kepimas) / dydis: 900 g / pluta: DARK (tamsi)

MARMELADO RUOSIMO RECEPTAS

Ingredientai:

500 g vaisiy

165 g zelatininio cukraus

1 mazasis matavimo Saukstelis citrinos sulciy

Proceddra:

Gerai nuplaukite vaisius, priklausomai nuo tipo juos nulupkite (pvz., persikus), isimkite kauliukus (pvz.,
is vysniy) ir sumaisykite maisytuvu. Tada supilkite misinj j kepimo talpykla, sudékite kitus ingredientus
ir paleiskite programa. Pasibaigus programai, iSpilstykite marmelada j stiklainius, kurie prie$ tai buvo
20 minuciy sterilizuoti orkaitéje, 150 °C temperataroje. Uzsukite dangtelius ir apverskite stiklainius, kad
dangteliai uzsifiksuoty.

Duonkepés nuostatos: Programa JAM (dZzemas)
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BAZINIS TRIKCIY SALINIMO VADOVAS

Nr. Problema PrieZastis Sprendimas
Prie kaitinimo elemento prilipo Atjunk_lte duonk_ep(-; nuo maitinimo
. - o o : tinklo ir nuvalykite kaitinimo
Kepimo metu i3 ar salia jo nukrito ingredienty. - _
P . ) " . elementa. Bukite atsargus, kad
1. |ventiliaciniy angy Pirmojo naudojimo metu tai . . . .
S o RO - nenusidegintuméte. Pirma karta
verziasi dimai. gali bati aliejus, kurio liko ant dodami inki likdami
kaitinimo elemento pavirsiaus naudodami, nusausin ite palikdami
veikti ir atidarykite dangt;.
Naudojate duonos silumos v ..
X o X ISimkite duona anksciau,
palaikymo funkcija ir paliekate . o
2. |Per stora pado pluta. . - nenaudokite duonos Silumos
duona kepimo talpykloje per . "
N - S e palaikymo funkcijos.
ilgai, todél ji pernelyg isdziasta
13¢éme duona, uzpildykite kepimo
Labai sunku iSimti Minkymo menté prilipo prie talpykla SIIFU var]denlu, kad
3. duona kepimo talpyklos veleno apsemtuméte minkymo mente
: ir palaikykite apie 10 minuciy, tada
isimkite mente ir iSvalykite.
1. Parinkta netinkama Pasirinkite tinkama programa
programa.
2. Paleide programa, kelis
kartus atidaréte dangtj, Paskutinio kildinimo etapo metu
. L todél duona isdziuvo ir neatidarinékite dangcio.
Netolygiai sumaisyti
. ! . . nesuformavo rudos plutos
4. |ir netinkamai iSkepé
ingredientai. ikrinki i :
9 3. Per didelis pasiprieSinimas Pft'krmk'te _mmkymo me_ntes anga.
. o ISimkite kepimo talpykla ir paleiskite
maisymo metu: maisymo . . .
. L minkymo procesg be teslos. Jei
menté vos sukasi ir TR . . L
T . . buitinis prietaisas tinkamai neveikia,
neismaiso efektyviai A o . .
. . susisiekite su jgaliotuoju aptarnavimo
ingredienty
centru.
Girdisi, kaip velkia Ke_plmo talpykla netmkamevzl P_atlkrmlflte:_ar kepimo tavllpykla }
o o prijungta arba per daug teslos, |tinkamai prijungta, ar tesla paruosta
5. |variklis, taciau = . . . . ) . )
X . kad baty galima tinkamai pagal receptg ir ar tinkamai susverti
neminkoma tesla. e : ] h
isSmaisyti ingredientai.
Per daug mieliy, teslos arba Patikrinkite pirmiau nurodytus
6 Duona tokia didelé, |vandens. Taip pat gali bati veiksnius, sumazinkite ingredienty
" |kad spaudzia dangtj |pernelyg auksta aplinkos kiekj arba temperattra reikiamu
temperatara. dydziu.
Néra mieliy, jy per mazai, mielés
N neaktyvios dél pernelyg aukstos | Patikrinkite mieliy aktyvuma,
Duona per maza - A~ i . S )
7. o vandens temperatdros, mielés atitinkamai padidinkite aplinkos
arba neiskilo o N
sumaisytos su druska arba per temperatadra.
Zema aplinkos temperatdra.
Per daug teslos, ji L ey
8. |issiliejo per kepimo Per daug skyscio, todel te_sla_ Per | sumazinkite skysciy ir mieliy kiekj
M skysta, be to, per daug mieliy.
talpyklos krastus
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Nr. Problema Priezastis Sprendimas

1. Netinkamos sudéties miltai, | Naudokite duonos miltus arba
todél tesla negali iskilti. stiprius miltelius.

K td ted] 2. Pfggerse;:zr\g;kﬂ:r E'L(t;'amo Mieliy temperatura turi bati Zemesné
9. epant duong, tesla proc per nei kambario temperatara.
susmenga mieliy temperatara.

3. Per daug vandens: tesla Priklausomai nuo gebéjimo
pernelyg vandeninga arba |absorbuoti vandenj, modifikuokite
skysta. vandens kiekj recepte

1.  Per daug milty arba per Sumazinkite milty kiekj arba
mazai vandens padidinkite vandens kiekj

10 Duona per sunki, jos R
struktdra per tanki 2. Per mazai vaisiniy Sumazinkite atitinkamy ingredienty
ingredienty arba per daug S . e
. g . kiekj ir jdékite daugiau mieliy
pilnagradziy milty

1.  Per daug vandens, per Atitinkamai sumazinkite vandens

Supjauséius duong daug mieliy arba per mazai |arba mieliy kiekj ir patikrinkite,
11. |viduriniosios riekes druskos. ar jdeta druskos
tusciavidurés <

2. Per aUkSta_\ vandens Patikrinkite vandens temperatura.
temperatura.

1. Duonos sudétyje yra stipriy |\ qayite stipriy zelatininiy

) zelatininiy ingredienty, ingredient
Prie duonos pvz., sviesto, banany ir pan. 9 u-
12. | pavirsiaus prikibo
sausy milteliy. 2. Délvandens trakumo

nepakankamai gerai
sumaisoma

Patikrinkite vandens kiekj ir
mechanine duonkepés konstrukcija

Kepant pyragus arba
produktus, kuriuose

13. |daug cukraus, pluta

bana per stora ir per
tamsi

JvairQs receptai ir ingredientai
turi didelés jtakos duonos
kepimo procesui. Pluta tamsi, nes
per daug cukraus

Jei recepto su dideliu cukraus kiekiu
pluta per tamsi, spustelékite mygtuka
START/STOP (paleisti stabdyti) likus
5-10 minuciy iki programos planinés
pabaigos, kad ja sustabdytuméte
anksciau. Pries iSimdami duona arba
pyraga is kepimo talpyklos, palikite
duona (pyraga) joje apie 20 minuciy
su uzdarytu dangciu

Spusteléjus
mygtuka START/
STOP (paleisti /

14. |stabdyti), ekrane
pasirodo ,H:HH" ir
pasigirsta signalas
(5 pypteléjimai)

Per auksta temperatira
duonkepéje

Nuspauskite mygtuka START/STOP
(stabdyti / paleisti) ir laikykite jj
nuspausta, kol pasigirs pypteléjimas.
Atjunkite duonkepe nuo maitinimo
tinklo ir atidarykite dangt;.

ISimkite kepimo talpykla ir pries

vél paleisdami procesa leiskite
duonkepei atvésti.
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TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Nominalios jtampos intervalas: ....................
Nominalus daznis: ........c.cccovvviiiiniiiiiiins

480-580 W
65 dB(A)

Triuk3mMO lYgis: ...oeveiireeeeeiereee e

Deklaruojamas prietaiso triukSmo emisijos lygis siekia 65 dB(A), o tai atitinka garso galios ,A” lygj
(atskaitiné garso galia: 1 pW).

Pasiliekame teise keisti teksta ir techninius parametrus.

INSTRUKCIJOS IR INFORMACIJA APIE PANAUDOTY PAKAVIMO MEDZIAGY
UTILIZAVIMA

Nugabenkite panaudotas pakuotés medziagas j savivaldybés nurodyta atlieky surinkimo punkta.
SENY ELEKTRINIY IR ELEKTRONINIY JRENGINIY ISMETIMAS

iSmesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis. Norédami, kad atliekos buty tinkamai
surinktos, perdirbtos ir pakartotinai panaudotos, atiduokite Siuos prietaisus j specialius
surinkimo punktus. Alternatyva: kai kuriose Europos Sajungos ir kitose Europos 3alyse
isigyjant tokj patj nauja prietaisa, senajj galima grazinti vietiniam mazmenininkui.
Tinkamai iSmetus $j gaminj, taupomi vertingi gamtos istekliai ir gamta saugoma nuo Zalos,
kuri kyla netinkamai iSmetant atliekas. ISsamesnés informacijos apie tai, kaip tinkamai
iSmesti atliekas, teiraukités vietos valdzios jstaigose arba atlieky surinkimo jmonéje.

Pagal nacionalinius reglamentus, netinkamai iSmetus Sio tipo atliekas, gali bati taikomos
nuobaudos.

E Sis ant gaminio, jo priedy arba pakuotés esantis zenklas reiskia, kad $io gaminio negalima
|

Europos Sajungos valstybiy nariy verslo jmonéms
Jeigu norite iSmesti panaudotus elektrinius arba elektroninius prietaisus, reikiamos
informacijos teiraukités pas savo pardavimy atstova arba tiekéja.

Atlieky iSmetimas kitose, ne Europos Sajungos salyse
Sis zenklas galioja Europos Sajungoje. Jeigu norite i¥mesti §j gaminj, dél batinos informacijos

apie tinkamus iSmetimo baudus kreipkités j vietos savivaldybe arba savo pardavéja.

C € Sis prietaisas atitinka visus pagrindinius jam taikomy ES direktyvy reikalavimus.
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