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BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclive preCtéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zra-
néni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim.
Navod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebi¢em pro je-

ho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob
/\ Upozornéni Hrozi nebezpeci uduseni, Urazu nebo jinych

trvalych nasledka.

e Tento spotrebiC smi pouzivat déti starsi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo osoby bez patricnych zkusenosti a znalosti po-
uze, pokud tak ¢ini pod dozorem osoby, ktera je zodpoved-

na za jejich bezpecnost.

e Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

¢ \/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte
détem a domacim zvitatlim, aby se k nému priblizovaly.

Pristupné ¢asti jsou horke.

e Pokud je spotrebiC vybaven détskou bezpecnostni pojist-
Kou, doporuCuije se ji aktivovat.
e Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély prova-

dét déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostni informace

e P¥i provozu je vnitfek spotrebiCe horky. Nedotykejte se top-
nych ¢lank(d ve spotrebidi. Pri vkladani ¢i vyjimani prislusen-
stvi €i nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.



K Cisténi spotrebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.
Nepouzivejte drsné Cistici prostredky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by posSkrabat po-
vrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

e K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a po-
té zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky na
roSty instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

/N BEZPESNOSTNI POKYNY

Instalace

Upozornéni Tento spotrebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

e Odstrante veskery obalovy material.

e Poskozeny spotrebi¢ neinstalujte ani ne-
pouzivejte.

¢ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

e P¥i pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. VZzdy noste
ochranné rukavice.

¢ Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

e Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotfebicd a nabytku.

o Ujistéte se, ze je spotfebi¢ namontovan
pod bezpecnou konstrukci a vedle bez-
pecnych konstrukci.

e Strany spotrebice musi byt umistény ve-
dle spotrebicl nebo kuchynského nabyt-
ku stejné vysky.

Pripojeni k elektricke siti

Upozornéni Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym proudem.

e Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

e Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

e Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na ty-
povém stitku souhlasi s parametry elek-
trické sité. Pokud tomu tak neni, obratte
se na elektrikare.

e Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

¢ Nepouzivejte rozbo&ovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Pro vyménu na-
pajeciho kabelu se obratte na servisni
stfedisko nebo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotrebice, obzviaste, jsou-li dvitka hor-
ka.

Ochrana pred Urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych ¢asti musi
byt pfipevnéna tak, aby nesla odstranit
bez pouZiti nastrojd.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuv-
ky az na konci instalace spotfebice. Po
instalaci musf zlstat sitova zastréka nad-
dle dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, neza-
pojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.
PouZivejte pouze spravna izolacni zarize-
ni: ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi od-
stranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe
a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napdjecich vodicl spottebice. Toto
izolaéni zarizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

Pouziti spotrebice

Upozornéni Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym proudem d&i
vybuchu.

e Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.
e Neménte technické parametry tohoto

spotrebice.



Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory za-
kryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez do-
ZOru.

SpotrebiC po kazdém pouziti vypnéte.

Pri provozu je vnitfek spotfebice horky.
Nedotykejte se topnych &lankd ve
spotrebidi. Pri vkladani ¢i vyjimani prislu-
Senstvi Ci nadobi vzdy pouzivejte kuchyn-
ské chhapky.

Pokud je spotrebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.

Nepracuijte se spotfebi¢em, kdyz mate
vihké ruce nebo kdyz je v kontaktu s vo-
dou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte nasi-
lim.

NepouZivejte spotrebi¢ jako pracovni ne-
bo odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka
méjte vzdy zaviena.

Dvitka spotrebiCe otevirejte opatrné. Pou-
zivate-li pfi pfiprave jidla pfisady obsahuiji-
ci alkohol, mdze vzniknout smés vzduchu
s alkoholem.

Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotfebiCe, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte horlavé predméty
nebo predmeéty obsahujici hotlavé latky.

Upozornéni Hrozi nebezpedi
poskozeni spotfebiCe.

e Jak zabranit poskozeni nebo zméné bar-
vy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi Ci jiné predméty
pfimo na dno spotrebice.

— Na dno spotrebiCe nepokladejte hliniko-
vou fdlii.

— Nenalévejte vodu primo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni vafeni nenechavejte
vihka jidla ve spotrebici.

— Pri vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi
budte opatrn.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotfebice. Nejedna
se 0 zavadu z hlediska ustanoveni zaru-
ky.
Pri peceni vihkych kolac¢d pouzivejte hlu-
boky pekac / plech. Ovocné stavy mo-
hou zanechat trvalé skvrny.

Cisténi a udrzba
Upozornéni Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni spotrebice.

e Pred Cisténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou za-
stréku ze zasuvky.

e Presvedcte se, Ze spotrebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

e Poskozené sklenéné panely okamzité vy-
ménite. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

e P¥i vyjimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

e SpotrebiC Cistéte pravidelng, abyste za-
branili poskozeni materialu jeho povrchu.

o Zbytky tukd i jidel ve spotfebici mohou
zpUisobit poZar.

e \ycCistéte spotrebiC vihkym meékkym had-
rem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpousté-
dla nebo kovové predméty.

e Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bez-
pecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho
balen.

e Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy)
nedistéte zadnym druhem disticiho
prostredku.

Vnitrni osvétleni

e V tomto spotrebiCi se pouzivaji specialni
¢i halogenové zarovky pouze pro pouziti
v domacich spotrebicich. Nepouzivejte ji
pro osvétleni domacnosti.

Upozornéni Nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

e Pred vyménou zarovky spotrebi¢ odpojte
od napdjen.

e Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

Likvidace

Upozornéni Hrozi nebezpedi Urazu Ci
uduseni.

e Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

e (Qdfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

e Qdstrante dverni zapadku, abyste zabra-
nili uvéznéni déti a domacich zvitat ve
spotrebidi.
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Prislusenstvi

Ovladaci panel

Ovlada¢ funkci trouby
Kontrolka/symbol napajeni
Elektronicky programator
Ovladad teploty

E Kontrolka/symbol/ukazatel teploty
Topné téleso

B Zérovka

B} Ventilator

Zadni topné t&leso

Spodni ohfev

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rost

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, peCené.

Hluboky pekacé / plech
K peceni mouc¢nych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Trojnozka
¢ Pro peceni a grilovani.

TrojnoZzku pouZivejte pouze s hlubo-
kym pekacem / plechem.
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PRED PRVNIM POUZITIM
Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Prvni ¢isténi

¢ \/yjméte ze spotrebice vSechno prislusen-

stvi.

e Pred prvnim pouzitim spotfebiC vycCistéte.

Dilezité Ridte se &asti ,Cisténi a tdrzba®.

Nastaveni ¢asu

Pred provozem trouby musite nastavit
¢as.

DENNI POUZIVANI
Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Chcete-li spotrebi¢ spustit, zatlaCte ovla-
dac¢. Ovladac se vysune.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

1. Otocte ovladacem funkci trouby na po-
Zadovanou funkgi.

2. (Otodte ovladaCem teploty na pozado-
vanou teplotu.

3. SpotrebiC vypnete otocenim ovladace
funkcfi a teploty trouby do polohy vy-
pnuto.

Funkce trouby

Po pripojeni spotfebice k elektrické siti ne-
bo po vypadku elektrického proudu ukaza-
tel funkce Casu blika.

Stisknéte tlacitko + nebo - a nastavte
spravny ¢as.

Asi po péti sekundach blikani pfestane a na
displeji se zobrazi nastaveny denni Cas.

@ U zmény Casu nesmite soucasné na-
stavit funkci Trvani I=1 nebo Ukon&eni
—]|.

@ Symbol, ukazatel nebo kontrolka
ovladace (zavisi na modelu - viz
popis spotrebice):

e Ukazatel se rozsviti, kdyz trouba za-
¢ne hrat.

e Kontrolka se rozsviti, kdyz je
spotfebi¢ v provozu.

e Symbol ukazuje zda ovladag fidi jed-
nu z varnych zén, funkce trouby ne-
bo teplotu.

~‘C>': Osvétleni
»

g

Zapne osveétleni trouby bez pecici funkce.

K pecen jidla pfi maximaini teploté na tfech urovnich sou-
Casné. Kdyz pouzivate tuto funkci, snizte teplotu trouby o
20-40 °C oproti standardnim teplotam, které pouzivate u

Konvencéniho ohrevu. Vhodné také pro suseni potravin.

6@ Pravy horky vzduch
> Rozmrazovani
vy Velkoplosny gril
topinek.
vy Turbo gril

K rozmrazovani potravin.
Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZstvi a opékani

K peceni vétsich kusli masa nebo drlibeze na jedné Urovni.
Také k zapékani a peceni dozlatova.



Elektronicky programator

q ? ? Ukazatele funkci
Displej Gasu

‘ g— —‘ g
A i |: 0 @J Ukazatel funkce
L oo : o Tlagitko +

> > br min Tlagitko voloy

- ) n B Tecitko -

FUNKGCE HODIN
| Funkcehodn | _ __ _______ Poumt |

@ Denni ¢as Slouzi ke zobrazeni, nastaveni nebo zméne Casu.
Q Minutka Slouzi k nastaveni odpoditavani asu. Tato funkce nema zadny
vliv na provoz trouby.
(Y] Trvani Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
> Ukongeni Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.
@ Pokud chcete, aby se spotrebi¢ auto- 3. Pomoci + nebo - nastavte potfebnou

maticky zapnul a poté vypnul, miZete funkci hodin.
soucéasné pouzit funkci Trvani -l a Na displeji se zobrazi ukazatel nastave-
Ukongeni =3I : nejprve nastavte funkci né funkce hodin. Po uplynuti nastave-
Trvani -l a poté Ukondeni =1 . ného Casu, zaéne ukazatel blikat a na

dvé minuty zazni zvukovy signal.

Nastaveni funkei hodin U zapnutych funkci Trvani a Ukonceni

se spotiebiC vypne automaticky.

T | 4. Chcete-li zvukovy signal vypnout, stis-

Q b I_Jl:l_ I‘:l @ knéte libovolné tladitko.

|- =>| hr min 5. Otocte ovladac funkci trouby a ovladac
teploty do polohy vypnuto.

— ® + ZruSeni funkce hodin
1. Opakovang stisknéte tlacitko volby, do-
\) kud nezacne blikat ukazatel potfebné

V funkce.
- 2. Stisknéte a podrzte tlacitko -.

Po nékolika sekundach se funkce hodin
1. U funkce Trvani a Ukonceni nastavte vypne.

funkci trouby a teplotu. Toto neni nutné

u funkce Minutka.
2. Opakovang stisknéte tlacitko volby, do-

kud nezac¢ne blikat ukazatel pozadova-

né funkce hodin.
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POUZITI PRISLUSENSTVI

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Vlozeni prislusenstvi trouby

Hluboky pekac / plech a tvarovany rost

maji po stranach presahuijici okraje. Tyto
okraje a tvar vodicich list slouzi jako spe-
cialni zafizeni branici vyklouznuti nadobi.

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac /
plech. Zasunte hluboky pekac / plech do
drazek na jedné z Urovni trouby.

Trojnozka a hluboky pekac /
plech
Upozornéni Pri vyjimani pfislusenstvi z
horkého spotrebice budte opatrni.
Hrozi nebezpedi popaleni.

4

<

Trojnozku mizete pouzivat pro peéeni

vétsich kouskl masa nebo driibeze v

jedné poloze rostu:

¢ Vlozte trojnozku do hlubokého plechu na
peceni tak, aby podpéry rostu trouby
ukazovaly smérem nahoru.

¢ Vlozte hluboky plech do trouby do poza-
dované polohy rostu.
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Trojnozku mizete pouzit pro grilovani

platkd ve vétSich mnozstvich a k opé-

kani topinek:

¢ Vlozte trojnozku do hlubokého plechu na
peceni tak, aby podpéry rostu trouby
ukazovaly smérem dold.

¢ Vlozte hluboky plech do trouby do poza-
dované polohy rostu.

DOPLNKOVE FUNKCE

Chladici ventilator

Kdyz je spotrebic v provozu, chladici venti-
lator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotrebice chladny. Jestlize

UZITECNE RADY A TIPY

Teploty a Casy peceni v tabulkach jsou
pouze orientaéni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych prisad.

Pecéeni moucénych jidel

VSeobecné pokyny

¢ Nova trouba mUze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Sva ob-
vykla nastaveni (teplotu, doby peceni) a
polohy roétd byste méli proto upravit
podle doporuceni uvedenych v tabul-
kach.

* P¥i delsi dobé peceni mlzete troubu vy-
pnout asi 10 minut pfed koncem peceni,
abyste vyuzili zbytkového tepla.

P¥i pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

Tipy k pe¢eni mouénych jidel

spotrebi¢ vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do Uplného ochla-
zeni spotrebice.

Jak pouzivat tabulky pro peceni

moucnych jidel

e \/yrobce doporucuije pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

o Jestlize nemUzete najit nastaveni pro
urgity recept, snazte se vybrat podobné
jidlo.

e Pokud pecete mouc¢na jidla na nékolika
Urovnich rostd, mdzete dobu pedeni pro-
dlouZit o 10-15 minut.

® R{zné vysoké moucniky a pecivo mohou
nejprve nerovnomeme zhneédnout. V ta-
kovém pfipadé ale hned neménte teplo-
tu. Rozdily se béhem peceni vyrovnaji.

Spodek kolace je prili§ svétly.
Kola¢ klesl a je mazlavy, nepro-
peceny ¢i nerovnomerny.

Kolac¢ klesl a je mazlavy, nepro-
peceny Ci nerovnomerny.

Nespravna poloha rostu.

Teplota trouby je prilis vysoka.

Prilis kratka doba peceni.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.
PFi pristim peceni nastavte o
neéco nizsi teplotu trouby.
Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni nelze zkratit zvyse-
nim teploty.
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Pouzijte méné tekutiny. Do-
Kola¢ klesl a je mazlavy, nepro- Ve smési je prilis mnoho teku-  drzujte dobu treni tésta, zejmé-

peceny Ci nerovnomerny. tin. na pouzivate-li kuchyriského
robota.
fx . =TT (v Pri pristim peceni nastavte vy-
Kol&¢ je prilis suchy. Teplota trouby je prilis nizka. 85 teplotu trouby.
Kola¢ je prilis suchy. Prilis dlouha doba pecent. P R [EEEE estavie (et

§i dobu pecen.

K6 [ Esine MErememEE. Teplota trouby je prilis vysoka a  Nastavte nizsi teplotu peceni a

doba peceni je prilis kratka. prodluzte dobu pecenti.
(x s Y Smés je nerovnomerne rozloze-  Smeés rovnomerne rozlozte na
Kola¢ hnédne nerovnomérng. Y
pladlnedneinsromome i na. plech na peceni.

Pri pristim peceni nastavte tro-
chu vySSi teplotu trouby.

Kola¢ neni pri dané délce pece- R
ni hotovy. Teplota trouby je prilis nizka.
Peceni na jedné urovni:
Peceni ve formé

Kulaty kola¢ nebo brio- Pravy horky vzduch 150 - 160 50-70
Ska

Linecky kolac¢ / ovocné Pravy horky vzduch 1 140 - 160 70 - 90
kolace

Fatless sponge cake Pravy horky vzduch 2 140 - 150 35 - 50
Dortovy korpus — Pravy horky vzduch 2 170-180 1 10-25
krehké testo

Dortovy korpus — piSko-  Pravy horky vzduch 2 150 - 170 20-25
tové tésto

Apple pie (2 formy, @ Pravy horky vzduch 2 160 60 - 90
20 cm, polozené

Uhlopricne)

1) Predehrejte troubu
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Drobenkovy kolaé (su-

chy) Pravy horky vzduch 8 150 - 160 20 - 40
Ovocné kolace (kynuté

tésto / piSkotove tésto)  Pravy horky vzduch 3 150 35-55
1)

Ovocné kolace z Pravy horky vzduch 3 160 - 170 40 - 80

kfehkého teésta
1) PouZijte hluboky plech na peceni

Susenky
Stfe”k”krehkem © Pravy horky vzduch 150 - 160 10- 20
Short bread / pruhy 18- oy orky vzduch 3 140 20-35

sta
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C)

tséﬁ:”ky z piskotoveho v horky vzduch 3 150 - 160 15 - 20
Snéhoveé pusinky Pravy horky vzduch 8 80 - 100 120 - 150
Makronky Pravy horky vzduch 8 100 - 120 30 - 50
St‘fe”ky Zkynuteho t&- o v horky vzduch 3 150 - 160 20 - 40
Drobné pecivo z listoveé- , .

ho tésta Pravy horky vzduch 3 170 -180) 20 - 30
Pegivo Pravy horky vzduch 3 160) 10-25
Small cakes (20 na , .

blech) Pravy horky vzduch 3 150) 20-35

Peceni na vice trovnich
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Pravy horky vzduch
Druh pecéeni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)

2 urovné 3 urovné

Zakusky z listové-

ho t&sta s kré- 1/4 - 160 - 180 1) 25-45
mem / Bananky
Kola¢ s droben-
kou, suchy 1/4 - 150 - 160 30-45

1) Predehrejte troubu.
Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Pravy horky vzduch
Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 urovné 3 urovné
Susenky z
Kfehkého tésta 1/4 1/8/5 150 - 160 20 - 40
Short bread / Ma-
slové susenky / 1/4 1/8/5 140 25 - 50
Prouzky tésta
SUEL Tl 1/4 - 160 - 170 25 - 40

tového testa
Cajové pedivo z

vaje¢ného bilku / 1/4 - 80 - 100 130- 170
Snéhoveé pusinky

Makronky 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Susenky z kynu- . . .
teho tasta 1/4 160 - 170 30 - 60
DSl e 1/4 - 170-180 " 30 - 50

listového tésta
Pecivo 1/4 - 180 30 - 55
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Pravy horky vzduch

Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C

2 urovné 3 urovné

Small cakes / Ma-
& kolacky (20 1/4 - 150" 25 - 40
kouskUl na plech)

1) Predehrejte troubu.
Nakypy a zapékana jidla

m Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) m

Zapékana zeleni-  1urbo gril nebo

1) Pravy horky 1 160 - 170 15-30
it vzduch
Bagety zapecené Turbo gril nebo
S roztavenym sy- Pravy horky 1 160 - 170 15-30
rem vzduch
Turbo gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160 - 170 30 - 60
vzduch
1) Predehrejte troubu
Peceni masa ¢ Libové maso doporucujeme péct v peka-
Nidob _— ¢i s poklici. Maso tak bude Stavnatgjsi.
adoba na pecenl =~ . e VSechny druhy masa, které by mély
* K peceni masa pouzivejte zaruvzdormé zhnédnout, nebo mit po upedeni kardic-
nadoby (viz pokyny vyrobce). ku, miiZete péct v pekadi bez poklicky.

* Velké pe¢end mizete péct piimo v hlu-
bokém pekaci / plechu (je-li soucasti
pfislusenstvi) nebo na tvarovaném rostu
nad timto plechem.

Peceni masa s nastavenim Turbo gril
Hovézi

Poloha ro- o Cas v minu-
mm TepIOta ©

Hovézi pecené e e o

nebo filet: nepro- ky Turbo gril 190-200 " =
pedend
Hovézi pecené 2
nebo filet: stredng M@ ka;IOUSt' Turbo gril 1 180-190 1 6-8
propecené
Hovézi pecené v,
nebo flet: dobre @ O IOUSE gm0 gy 1 170 -180 1 8-10
propecené Y
1) Predehrejte troubu
Veprové

Funkce ° Cas v minu-
Pl SO, 1-15kg  Tubog 160-180  90-120
kyta v celku

Kotlety, Zzebirka 1-1,5 kg Turbo gril 1 170 - 180 60 - 90



13

Funkce ° Cas v minu-
mm POIOha rOStu TepIOta c

Sekana 750 g -1kg Turbo gril 160 - 170 50 - 60
Veproveé koleno .
(ofedvarend) 750g-1kg Turbo gril 1 150 - 170 90 - 120
Teleci
Funkce trou- | Poloha rostu | Teplota °C Cas v minu-
by tach
Teleci pecené 1 kg Turbo gril 160 - 180 90 -120
Teleci koleno 1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi
Mnozstvi Funkce trou- | Poloha rostu | Teplota °C CGas v minu-
by tach
Jehnéci kyta 1-1,5 kg Turbo gril 150 - 170 100 - 120
jehnéci pece-
ne
Jehnédi hrbet 1-1,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
Dribez
Mnozstvi Funkce trou- | Poloha rostu Teplota °C CGas v minu-
by tach
Kusy drlibeze 200-250 g Turbo gril 200 - 220 30 - 50
kazdy
Pllka kurete 400-500 g Turbo gril 1 190 - 210 35 - 50
kazda
Kure, brojler 1-1,5 kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100
Husa 3,5-5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
Kriita 2,56-3,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)
Mnozstvi Funkce trou- | Poloha rostu Teplota °C CGas v minu-
by tach
Cela ryba nad 1-1,5 kg Turbo gril 210 - 220 40 - 60
1 kg
Rozmrazovani Nezakryvejte je misou Ci talifem, ponévadz

by to mohlo prodlouiit dobu rozmrazovani.

Odstrarite obal z potravin a potraviny poloZ- Pouzivejte prvni polohu rodtu zdola.,

te na talif.

Doba rozmra- Dalsi cas rozmrazo-

Kure polozte na obraceny ta-

Kure, 1000 g 100 - 140 20-30 litek ve velkém talifi. VV polovi-
né doby obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 V polovingé doby obratte.

Maso, 500 g 90 - 120 20-30 V poloviné doby obratte.
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Doba rozmra- | DalSi ¢as rozmrazo-
Jidlo Poznamka
zovani (min) vani (min)

Pstruh, 150 g 25-35
Jahody, 300 g 30 - 40
Maslo, 250 g 30 - 40
Smetana, 2 x 200 g 80 - 100
Dort, 1400 g 60

Suseni - Pravy horky vzduch
Rosty trouby zakryjte papirem na peceni.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz v po-
loviné doby suseni spotfebiC vypnete.
Zelenina

Susené potravi-
ny

Poloha rostu

10-15
10-20 -
10-15 -
Smetanu Ize snadno uslehat,
10-15 i kdyz jsou v ni ne zcela roz-
mrazené kousky.
60 -

Otevrete dvifka spotrebice a nechte jej vy-
chladnout. Poté dokoncete suseni.

m

1 droven 2 urovné

Fazole 3 1/4 60 - 70
Papriky @ 1/4 60 - 70 5-6
@E;ina do po- 3 1/4 60 - 70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
Ovoce

ny 1 Uroven 2 urovné
Svestky 1/4 60 - 70 -10
Meruriky 3 1/4 60-70 8-10
Jable¢né platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60 - 70 6-9

Varovani ohledné akrylamid(
Diilezité Podle nejnovéjsich védeckych
poznatkd mohou akrylamidy vznikajici pfi
smazeni jidel dohnéda (zejména u

Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi.
Doporucujeme proto varit pffi nejnizSich
teplotach a nenechavat jidlo prilis
zhnédnout.

CISTENI A UDRZBA
Upozornéni Viz kapitoly o e Vnitfek spotrebice Cistéte po kazdém
bezpecnosti. pouziti. NeCistoty se pak snadnéji odstra-

Poznamky k cisténi:

e Pfedni stranu spotrebiCe otfete mekkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vo-
dy a myciho prostredku.

e K gisténi kovovych ploch pouZivejte béz-
ny Gistici prostredek.

nuji a nepripékaji se.

¢ Odolné nedistoty odstrarite pomoci spe-
cialniho prostfedku k &isténi trouby.

¢ VycCistéte vSechno prislusenstvi po kaz-
dém pouZiti a nechte jgj vysusit. PouZijte
mékky hadr a vlaznou vodu s mycim
prostfedkem.

e Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostry-



mi predméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poskozeni
neprilnavého povrchu.

Drazky rosta
Vyjmuti drézek na rosty
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Pri ¢idténi bocénich stén mlzete drazky ro-

St vyjmout.

1. Odtahnéte predni Cast drazek od stény
trouby.

2. (Odtahnéte zadni konec drazek na rosty
od stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace drazek na rosty
Drazky na rosty instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

Dulezité Plati pro teleskopické vysuvy:

Zarazky na teleskopickych vysuvach musi
smérovat dopredu.

Zarovka

Upozornéni Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt
horké.

Pred vyménou zarovky trouby:

¢ Vypnéte spotrebic.

¢ V/ytahnéte pojistky v pojistkové skfince
nebo vypnéte jistic.

& Pozor Na dno vnittku spotrebice
polozte mékkou latku. Zabranite tak
poskozeni krytu zarovky a vnittku
trouby.

Vzdy pouzijte zarovku stejného typu.

Vymeéna zarovky na stropé vnitrku

trouby:

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych ruCicek a sejméte jegj.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku vymeénte za vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Strop trouby

Topny &lanek na stropé trouby mdzete
sklopit a strop pak snadno umyt.

Upozornéni Pred sklopenim topného
¢lanku spotrebi¢ vypnéte. Presvedcte
se, ze spotrebi¢ uz vychladl. Hrozf
nebezpedi popalen.

Sklopeni topného télesa
1. Odstrante drazky na rosty.



3. Vytahnéte jej dopredu pres odpor pru-
ziny a podél drzak na obou stranach.
4. Topné téleso se sklopi dold.
Nyni miZete strop trouby vydistit.

Nasazeni topného télesa
1. Topné téleso instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

Diilezité Topné téleso spravné nainstalujte
nad drzaky na vnitfnich sténach spotrebice.
2. Instalujte drazky na roSty.

2. Obéma rukama podrzte topné téleso
zepredu.
Cisténi dvitek trouby
Odstranéni dvifek trouby a sklenénych panell
Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem cisténi demontovat. Pocet jed-

notlivych sklenénych panell se lidi dle mo-
delu.

Upozornéni Pri vyjimani dvifek
spotfebice budte opatrni. Dvitka jsou
tézka.

Oteviete plné dvitka.

Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.
Privfete dvitka trouby do prvni polohy
otevieni (priblizné do uhlu 70°).

Obéma rukama podrzte dvitka a vytah-
néte je smérem Sikmo vzhdru od
spotfebice.

> w d2

5. Dvitka polozte vngjsi stranou dold na
mékkou latku na rovné podlozce. Za-
branite tak poSkrabani.

6. Uchopte okrajovou listu na horni strang
dvifek (B) na obou stranach a zatlaCe-
nim smérem dovnitf uvolnéte svorku
tésnéni.

7. Vytahnéte liStu doprfedu a odstrante ji.
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8. Uchopte sklenéné panely jeden po dru-
hém na jejich horni strané a vytahnéte
je z drazek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou se sapo-
natem. Sklenény panel peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a kroky v opa&ném poradi. Nejprve vratte
sklenénych paneli mensi a potom vetsi panel.

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka trou-

by opét nasadte. Provedte vySe uvedené

CO DELAT, KDYZ...

Upozornéni Viz kapitoly o

bezpecnosti.

[ problem | Momnapiona | Resen |

Spotrebi¢ nehreje. Spotrebi¢ je vypnuty. Zapnéte spotrebic.

Spotrebi¢ nehreje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Spotrebi¢ nehreje. Nejsou provedena nutna nasta-  Zkontrolujte nastaveni.

veni.

Spotrebi¢ nehreje. Je uvolnéna pojistka. Zkontrolujte, zda pficinou zava-
dy neni pojistka. Pokud se po-
jistka uvolriuje opakované, ob-
ratte se na elektrikare.

Osvétleni nefunguie. Vadna Zarovka. Vymeénte Zarovku.

Na jidle a na vnitfku spotfebic¢e  Nechali jste jidlo ve spotrebiCi Po dokond&eni pfipravy nene-

se usazuje para a kondenzat. prili§ dlouho. chavejte jidla v troubé déle nez
15-20 minut.

Na displeji se objevi ,12.00“. Doslo k preruseni dodavky Nastavte znovu ¢as.

elektrického proudu.

Pokud problém nemdzete vyfesdit sami, ob-  chézi na pfednim ramu vnitini Casti
ratte se na svého prodejce nebo na mistni spotrebice.

autorizované servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najde-

te na typovém Stitku. Typovy Stitek se na-

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni Cislo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

INSTALACE
Upozornéni Viz kapitoly o Dalezité Vestavna jednotka musi spliovat
bezpecnosti. pozadavky na stabilitu podle normy DIN

68930.
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POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol E na vyrobku nebo jeho baleni
udava, Ze tento vyrobek nepatfi do
doméciho odpadu. Je nutné odvézt ho do

sbérného mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit



negativnim dtisledk&m pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi, které by jinak byly
zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto
tohoto vyrobku zjistite u prislusného
mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci
domovniho odpadu nebo v obchodg, kde
jste vyrobek zakoupili.

@ Obalovy materidl

21

Obalovy material neskodi zivotnimu
prostfedi a je recyklovatelny. Plastové
dily jsou ozna&eny mezinarodnimi
zkratkami jako PE, PS apod. Veskery
obalovy materidl zlikvidujte ve vhodném
kontejneru ve sbérném dvore v misté
svého bydlisté.

@ CESKA REPUBLIKA - ZARUKA/ZAKAZNICKA SLUZBA

Zaruka za domaci spotrebiCe je poskytova-
na pouze kupujicimu spotfebiteli (dale také
jen ,Kupuiici“) a jen na vyrobky b&zné pou-
zivané v domacnosti. Prodejce poskytuje
Kupujicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dva-
ceti tyf mésicl, a to od prevzeti prodané-
ho vyrobku Kupuijicim (nejde-li o pfipad
podle § 621, druha véta, ObC. zak.).
Kupuijici ma v ramci Zaruky pravo na bez-
platné, fadné a v€asné odstranéni vady,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze
(tzn. pficing i projevu) vady nedmeérné — pra-
vO na vymeénu vadné soucasti vyrobku. Po-
kud neni takovy postup mozny, je Kupujici
opravnén zadat primérenou slevu z ceny
vyrobku. Pravo na vyménu vyrobku nebo na
odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit
jen pfi splnéni vSech zakonnych predpokla-
dd, a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nad-
mérné opotifeben nebo poskozen. Podmin-
kou pro uplatnéni kazdého zaru¢niho prava
pfitom je, Ze: (a) vyrobek byl instalovan a
uveden do provozu i vZdy provozovan v
souladu s ndvodem k obsluze a (b) Kupuijici
prokaze existenci Zaruky i opravnénost a
ddvodnost uplatnéného zaruéniho prava.
Podminkou pro uplatnéni prava z prodej-
cem poskytnuté smluvni zaruky je také, ze:
(A) veskeré zaruCni nebo jiné opravy &i
Upravy vyrobku byly vzdy provedeny Autori-
zovanym servisnim stfediskem anebo
pfislusnym prodejcem a (B) Kupuijici pfi re-
klamaci vyrobku predloZi platny nakupni do-
klad i — byl-li k vyrobku v souladu s pokyny
spole¢nosti ELECTROLUX, s.r.0., vydan —
platny Zarucni list.

Pravo na odstranéni vady vyrobku mlze
kupuiici uplatnit v nejblizSim Autorizovaném
servisnim stfedisku nebo u prodejce, u né-
hoz vyrobek koupil.

Zakaznik musi vzdy umoznit overeni exi-
stence reklamované vady, v&etné odpovi-
dajiciho vyzkouseni (popf. demontéze) vy-
robku, v provozni dobé tohoto Autorizova-
ného servisniho strediska, resp. uvedeného
prodejce.

Veskera ostatni zarucni prava musi Kupuijicf
uplathovat pouze u prodejce, u Nnéhoz vyro-
bek koupil.

Kazdé zaru¢ni pravo je nutno uplatnit v
prislusném Autorizovaném servisnim stfedi-
sku, resp. u prodejce bez zbyte¢ného od-
kladu, nejpozdsji vSak do konce zarucni do-
by, jinak zanika.

Autorizované servisni stredisko, resp. pro-
dejce posoudi opravnénost a diivodnost re-
klamace a podle povahy vady vyrobku roz-
hodne o zptisobu jejiho Fedeni. Kupuijici je
povinen poskytnout Autorizovanému servis-
nimu stfedisku, resp. prodejci veSkerou
soucinnost potfebnou k prokazani existen-
ce Zaruky, opravnénosti a divodnosti
uplatnéného prava z odpovédnosti za vady,
k ovéereni existence reklamované vady i k
zarucni oprave vyrobku.

Béh zaru¢ni doby se — pfi spinéni podminky
uvedené v pfedchozi vété — stavi po dobu
od radného a v€asného uplatnéni prava na
odstranéni vady do provedeni zarucni opra-
vy Autorizovanym servisnim stfediskem,
resp. prodejcem, nejdéle vSak do doby, kdy
kupuiici po skonceni zaru¢ni opravy byl po-
vinen vyrobek prevzit.

Po provedeni zarucni opravy je Autorizova-
né servisni stfedisko, resp. prodejce povi-
nen vydat Kupujicimu &itelnou kopii Oprav-
niho listu. Opravni list slouzi k prokazovani
prav Kupuiiciho, proto je ve viastnim zajmu
Kupuiiciho, aby obsah Opravniho listu pred
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jeho podpisem zkontroloval a kopii Opravni-
ho listu si peclivé uschoval.

Jestlize reklamovana vada nebude zjisténa
nebo nejde-li 0 zarucni vadu, za kterou pro-
dejce odpovida, ¢i neposkytne-li Kupujici
Autorizovanému servisnimu stredisku, resp.
prodejci shora uvedenou potfebnou soudin-
nost, je Kupuijici povinen nahradit Autorizo-
vanému servisnimu stfedisku i prodejci ve-
Skeré pripadné naklady, které jim v souvi-
slosti s tim vzniknou.

Zéaruka se nevztahuje na: (a) opotiebeni ne-
bo poskozeni vyrobku (vCetné poskozeni
zplsobeného poruchami v elektrické siti,
pouzitim nevhodnych naplni &i nevhodnymi
provoznimi podminkami aj.), (b) pfipadny
nedostatek jakosti anebo uzitné viastnosti,
ktery neni vadou vyrobku, (c) vyrobek pou-
zity nad réamec bézného pouzivani v do-
macnosti (napf. k podnikatelskym, souté-
Znim nebo jinym obdobnym dceldm aj.).
Poskytnutim Zaruky vyplyvajici ze Zaru¢niho
listu nejsou dot&ena prava Kupuijiciho, ktera
se vazi ke koupi vyrobku.

Tato Zaruka se tyké pouze vyrobkd, které
byly prodejci dodany spole¢nosti ELEC-
TROLUX, s.r.0., a plati pouze na Uzemi Ce-
ské republiky.

Prodejce je povinen predat Kupujicimu pfi
prodeji vyrobku a na pozadani Kupuijiciho
mu i kdykoliv poté poskytnout aktualni se-
znam Autorizovanych servisnich stfedisek v
Ceské republice, vCetné jejich telefonnich
Cisel.

Jakékoliv blizsi informace o Zaruce a o Au-
torizovanych servisnich strediscich poskyt-
nou: (a) prodejce, (b) Oddéleni péce o zaka-
zniky spole¢nosti ELECTROLUX, s.r.o0., a to
bud’ na telefonnim c&isle: 261 302 261, nebo
na e-mailové adrese: info@electrolux.cz a
(c) bezplatna telefonni INFOLINKA: 800 302
111, popt. je Ize nalézt na www.electro-
lux.cz.

Upozornéni pro Kupuiici: Spole¢nost ELEC-
TROLUX, s.r.o., v zdmu co nejlepsiho
uspokojovani Vasich potieb pribézné kon-
troluje praci Autorizovanych servisnich
stredisek i prodejcti. Proto Vés prosime,
abyste nasim pracovniklim pfi této jejich
kontrolni ¢innosti vychazeli podle svych mo-
Znosti vstfic, a to zejména poskytnutim po-
zadovanych informaci o zaru¢nich opravach
nebo predlozenim kopii Opravnich listd.
ELECTROLUX, s.r.0.

@ Evropska Zaruka: Na tento spotfebic
se vztahuje zaruka spolec¢nosti Electrolux ve
v8ech zemich uvedenych v zadni ¢asti to-
hoto navodu béhem obdobi stanoveného v
zaruce spotiebice nebo jinak zakonem.
Jestlize se prestéhujete z jedné uvedené
zemeé do jiné z uvedenych zemi, zaruka na
spotrebi¢ bude i nadale platna za nasleduii-
cich podminek:

e Zaruka na spotrebi¢ plati ode dne prvni-
ho zakoupeni spotfebice, které je mozné
dolozit pfedlozenim platného dokladu o
koupi vydaného prodejcem spotrebice.

e Zaruka na spotrebi¢ je platna pro stejné
obdobi a na stejny rozsah prace a dild,
jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro
tento urdity model fady spotiebicu.

WWW.ELECTROLUX.COM

e Zaruka na spotrebi¢ je vazana na osobu
ptvodniho kupce spotiebice a neni
prfenosna na dalsi osoby.

e Spotrebic je instalovany a pouzivany v
souladu s pokyny vydanymi spole¢nosti
Electrolux a pouziva se pouze v doméac-
nosti, tzn. spotfebiC neni vyuzivan ke ko-
merénim uceldm.

e Spotrebic je instalovany v souladu se
v8emi prislusnymi platnymi predpisy v no-
vé zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaiji viiv na

zadna zavazna prava, ktera se na Vas vzta-

huji podle zakona.

IR I - N~

Albania +35 5 4 261 450

Rruga “Kavajés”, ish-parku autobuzéve,
Tirané
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Belgique/Belgié/Belgien
Ceska republika
Danmark

Deutschland

Eesti

Espana

France
Great Britain

Hellas
Hrvatska
Ireland
Italia

Latvija

Lietuva
Luxembourg
Magyarorszag

Nederland

Norge
Osterreich
Polska
Portugal

Romania

Schweiz - Suisse - Svizze-
ra

Slovenija
Slovensko
Suomi

Sverige

Turkiye
Poccus

++32 27162444
+420 261 302 261
+457011 74 00
+49 180 32 26 622
+37 2 66 50 030
+34 902 11 63 88

08 92 68 24 33 (0.34€/
min)
+44 8445 616 616

+3023 10 56 19 70
+385 1 63 23 338
+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500

+371 67313626
+370 5 278 06 03
+352 42 431 301

(06-1)467-3205
+361 252 1773

+31 17 24 68 300

+47 81 5 30 222
0810 955030

+48 22 43 47 300
+35 12 14 40 39 39

+40 21 451 20 30
+41 62 88 99 111

+38 61 24 25 731
+4212 3214 13 34-5

030 600 5200

Raketstraat 40, 1130 Brussel/Bruxelles
Budgjovicka 3, Praha 4, 140 21
Strevelinsvej 38-40, 7000 Fredericia
Further Str. 246, 90429 Nlrnberg
Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de
Henares Madrid

www.electrolux.fr

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4
9QQ

4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb
Long Mile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia
(PN)

Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
0Ozo 10a, LT-08200 Vilnius

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kiralyné
Utja 87

Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan
den Rijn

Rislekkvn. 2, 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230 Wien

ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Za-
rco - Q 35 -2774-518 Paco de Arcos

Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Gerbiceva ulica 110, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Do-
mace spotrebice SK, Galvaniho 17/B,
821 04 Bratislava

Lankapuhelinverkosta 0,0828€/puhelu+0,032€/min Matkapuhelinverkosta 0,192€/min

+46 (0)771 76 76 76

+90 2122 93 10 25
8-800-200-3589

Electrolux Service, S:t Géransgatan 143,
S-105 45 Stockholm

Tarlabas! caddesi no : 35 Taksim istanbul

129090 MockBa, OnuMmnunckui
npocnekT, 16, BL| "Onumnuk"
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YkpaiHa +380 44 586 20 60 04074 Kwvis, Byn.ABTO3aBOACHKA, 23,
BL| "AnkoH"
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SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and dam-
ages. Always keep the instructions with the appliance for fu-
ture reference.

Children and vulnerable people safety
/\ Warning! Risk of suffocation, injury or permanent disability.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised by an adult or a person who is responsi-
ble for their safety.

¢ Do not let children play with the appliance.
e Keep all packaging away from children.
e Keep children and pets away from the appliance when it op-

erates or when it cools down. Accessible parts are hot.

If the appliance has a child safety device, we recommend
that you activate it.

Cleaning and user maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

General Safety

Internally the appliance becomes hot when in operation. Do
not touch the heating elements that are in the appliance. Al-
ways use oven gloves to remove or put in accessories or
ovenware.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.



¢ Before maintenance cut the power supply.

¢ Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

e To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls. In-
stall the shelf supports in the opposite sequence.

& SAFETY INSTRUCTIONS
Installation

Warning! Only a qualified person must
install this appliance.

* Remove all the packaging.

e Do not install or use a damaged appli-
ance.

e Obey the installation instruction supplied
with the appliance.

e Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

e Do not pull the appliance by the handle.

e Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

e Make sure that the appliance is installed
below and adjacent safe structures.

e The sides of the appliance must stay ad-
jacent to appliances or to units with the
same height.

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electrical
shock.

* All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

e The appliance must be earthed.

e Make sure that the electrical information
on the rating plate agrees with the power
supply. If not, contact an electrician.

e Always use a correctly installed shock-
proof socket.

e Do not use multi-plug adapters and ex-
tension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Con-
tact the Service or an electrician to
change a damaged mains cable.

Do not let mains cables to come in touch
with the appliance door, specially when
the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way
that it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not con-
nect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains
plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at all
poles. The isolation device must have a
contact opening width of minimum 3
mm.

Use

Warning! Risk of injury, burns or
electric shock or explosion.

Use this appliance in a household envi-
ronment.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.



Be careful, when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work sur-
face or as a storage surface.

Always keep the appliance door closed
when the appliance is in operation.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Warning! Risk of damage to the
appliance.

To prevent damage or discoloration to
the enamel:

— Do not put ovenware or other objects in
the appliance directly on the bottom.

— Do not put aluminium foil directly on the
bottom of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the cooking.
— be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel has no effect
on the performance of the appliance. It is
not a defect in the sense of the warranty
law.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit jui-
ces cause stains that can be permanent.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire or damage
to the appliance.

e Before maintenance, deactivate the ap-
pliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

e Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass pan-
els when they are damaged. Contact the
Service.

e Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!

e Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

e Remaining fat or food in the appliance
can cause fire.

e Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal objects.

e |f you use an oven spray, obey the safety
instructions on the packaging.

¢ Do not clean the catalytic enamel (if ap-
plicable) with any kind of detergent.

Internal light

* The type of light bulb or halogen lamp
used for this appliance, is only for house-
hold appliances. Do not use it for house
lighting.

& Warning! Risk of electrical shock.

e Before replacing the lamp, disconnect
the appliance from the power supply.

e Only use lamps with the same specifica-
tions.

Disposal
& Warning! Risk of injury or suffocation.

e Disconnect the appliance from the mains
supply.

e Cut off the mains cable and discard it.

e Remove the door catch to prevent chil-
dren and pets to get closed in the appli-
ance.
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Accessories

Control panel
Knob for the oven functions

Power lamp / symbol

Electronic programmer

Knob for the temperature

E Temperature lamp / symbol / indicator
Heating element

B Lamp
E Fan

Rear wall heating element
Bottom heat

Shelf support, removable
Shelf positions

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect
fat.

Trivet
¢ For roasting and grilling.

Use the trivet only with the Grill- /
roasting pan.
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BEFORE FIRST USE
& Warning! Refer to the Safety chapters.

Initial Cleaning
e Remove all parts from the appliance.
e Clean the appliance before first use.

Important! Refer to chapter "Care and
Cleaning".

Setting the time

You must set the time before you oper-
ate the oven.

DAILY USE
& Warning! Refer to the Safety chapters.

To use the appliance, press the control
knob. The control knob comes out.

Activating and deactivating the
appliance

1. Turn the control knob for the oven
functions to select an oven function.

2. Turn the control knob for the tempera-
ture to select a temperature.

3. To deactivate the appliance turn the
control knobs for the oven functions
and temperature to the off position.

Oven Functions

When you connect the appliance to the
electrical supply or after a power cut, the in-
dicator for the Time function flashes.

Press the + or - button to set the correct
time.

After approximately five seconds, the flash-
ing stops and the display shows the time of
day you set.

When you change the time, you must
not set the Duration 91 or End —>|)
function at the same time.

Knob symbol, indicator or lamp
(depends on the model - refer to
the product description):

e The indicator comes on when the
oven heats up.

® The lamp comes on when the appli-
ance operates.

e The symbol shows whether the knob
controls one of the cooking zones,
the oven functions or the tempera-
ture.

:G' Light

s’

N

True Fan Cooking

To activate the oven lamp without a cooking function.

To bake on the maximum temperature on three oven levels
D at the same time. When you use this function, decrease the
oven temperature by 20 - 40 °C from the standard temper-

atures you use for Conventional Cooking. Also to dry food.

To defrost frozen food.

To grill flat food in large quantities, and to toast.

To roast larger joints of meat or poultry on one level. Also to

* Defrost

vy Fast Grilling

vvv Turbo Grilling

'S gratinate, and to brown.




Electronic programmer

q ? ? Function indicators
Time display

! o
‘,Q -0 @J Function indicator
L (o Button +
>l > br min Selection button
- ©) + A Button -
| | |
CLOCK FUNCTIONS
@ Time of day To show, set, or change the time.
Q Minute minder To set a countdown time. This function has no effect on the op-
eration of the oven.
Sl Duration To set the length of an oven operation.
> End To set the switch-off time for an oven function.
(4] You can use Duration - and End = 3. Press + or - to set the necessary clock
at the same time if you want the appli- function.
ance to activate and deactivate auto- The display shows the indicator for the
matically: first set the Duration |9l and clock function you set. When the set
then the End =1 . time ends, the indicator flashes and an

acoustic signal sounds for two minutes.

Setting the clock functions With the Duration and End functions,

the appliance deactivates automatical-

ly.
Q l_:|| H = I- 4. Press a button to stop the signal.
|- =>| hr min 5. Turn the knob for the oven functions
and the knob for the temperature to the
_ o) T off position.

Cancelling the clock functions

\) 1. Push the Selection button again and
V “ again until the necessary function indi-
- cator flashes.
2. Push and hold the button -.
1. For Duration and End, set an oven After some seconds the clock function
function and temperature. This is not goes out.
necessary for the Minute Minder.
2. Press the Selection button again and

again until the indicator for the neces-
sary clock function flashes.
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USING THE ACCESSORIES

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Inserting the oven accessories

The deep pan and the wire shelf have side
edges. These edges and the shape of the
guide-bars are a special device to prevent
the cookware from slipping.

Installing the wire shelf and the deep
pan together

Put the wire shelf on the deep pan. Push
the deep pan between the guide-bars of
one of the oven levels.

Trivet and Grill- / Roasting pan

Warning! Be careful when you remove
the accessories from a hot appliance.
There is a risk of burns.

i

(

You can use the trivet to roast larger

pieces of meat or poultry on one shelf

position:

e Put the trivet into the deep pan so that
the supports of the wire shelf point up.

e Put the deep pan into the oven on the
necessary shelf position.
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You can use the trivet to grill flat

dishes in large quantities and to toast:

¢ Put the trivet into the deep pan so that
the supports of the wire shelf point
down.

e Put the deep pan into the oven on the
necessary shelf position.

ADDITIONAL FUNCTIONS

Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan activates automatically to keep the sur-
faces of the appliance cool. If you deacti-

HELPFUL HINTS AND TIPS

The temperature and baking times in
the tables are guidelines only. They de-
pend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Baking

General instructions

e Your new oven can bake or roast differ-
ently to the appliance you had before.
Adapt your usual settings (temperature,
cooking times) and shelf positions to the
values in the tables.

¢ With longer baking times, you can deacti-
vate the oven approximately 10 minutes
before the end of the baking time and
then use the residual heat.

When you cook frozen food, the trays

in the oven can twist during baking.

Tips on baking

vate the appliance, the cooling fan can con-
tinue to operate until the appliance cools
down.

When the trays become cold again, the
distortions are gone.

How to use the Baking Tables

e The manufacturer recommends that you
use the lower temperature the first time.

e |f you cannot find the settings for a spe-
cial recipe, look for the one that is almost
the same.

e You can extend baking times by 10 - 15
minutes if you bake cakes on more than
one level.

e Cakes and pastries at different heights
do not always brown equally at first. If
this occurs, do not change the tempera-
ture setting. The differences equalize dur-
ing the baking procedure.

The bottom of the cake is not
browned sufficiently.

The cake sinks and becomes
s0ggy, lumpy or streaky.

The cake sinks and becomes
soggy, lumpy or streaky.

The shelf position is incorrect.

The oven temperature is too
high.

The baking time is too short.

Put the cake on a lower shelf.

The next time you bake, set a
slightly lower oven temperature.

Set a longer baking time. You
cannot decrease baking
times by setting higher tem-
peratures.
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The cake sinks and becomes
soggy, lumpy or streaky.

The cake is too dry.

The cake is too dry.

The cake browns unevenly.

The cake browns unevenly.

The cake is not ready in the
baking time given.

Baking on one level:

Baking in tins

Type of baking Shelf posi-
tion

True Fan Cooking

Ring cake or brioche

There is too much liquid in the
mixture.

The oven temperature is too
low.

The baking time is too long.

The oven temperature is too
high and the baking time is too
short.

The mixture is unevenly distrib-
uted.

The oven temperature is too
low.

Madeira cake / fruit True Fan Cooking 1
cakes

Fatless sponge cake True Fan Cooking 2
Flan base - short pastry True Fan Cooking

Flan base - sponge mix-
ture

Apple pie (2 tins @
20cm, diagonally off set)

1) Preheat the oven

True Fan Cooking

True Fan Cooking 2

Cakes / pastries / breads on baking trays

Cake with crumble top-
ping (dry)

Fruit flans (made with
yeast dough / sponge
mixture) 1)

Fruit flans made with
short pastry

1) Use deep pan
Biscuits

True Fan Cooking

Short pastry biscuits

Short bread / Pastry
Stripes

True Fan Cooking

True Fan Cooking 3

True Fan Cooking 8

True Fan Cooking 8

Use less liquid. Be careful with
mixing times, especially if you
use a mixing machine.

The next time you bake, set a
higher oven temperature.

The next time you bake, set a
shorter baking time.

Set a lower oven temperature
and a longer baking time.

Spread the mixture evenly on
the baking tray.

The next time you bake, set a
slightly higher oven tempera-

ture.
Temperature Time (min)

(°C)
150 - 160 50-70
140 - 160 70 - 90
140 - 150 35 - 50
170 - 180 1) 10 -25
150 - 170 20-25
160 60 - 90

150 - 160 20 - 40
150 35 -55
160 - 170 40 - 80
150 - 160 10- 20
140 20-35
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Biscuits made with
sponge mixture True Fan Cooking 150 - 160 15 - 20

Pastries made with egg

white, merungues True Fan Cooking 3 80 -100 120 - 150
Macaroons True Fan Cooking 3 100 - 120 30 - 50
Biscuits made with ;

yeast dough True Fan Cooking 3 150 - 160 20 - 40
Puff pastries True Fan Cooking 3 170-180) 20 - 30
Rolls True Fan Cooking 3 160) 10-25
tSrerS/?ll celes (20 ey True Fan Cooking 3 150) 20-35

Multileveled Baking
Cakes / pastries / breads on baking trays
True Fan Cooking

Type of baking Shelf position Tem;(:o%')a L2 Time (min)
2 shelf positions |3 shelf positions
Cream puffs / 1
Eclairs 1/4 - 160 - 180 " 25 - 45
Dry streusel cake 1/4 - 150 - 160 30 - 45

1) Preheat the oven.
Biscuits / small cakes / small cakes / pastries / rolls
True Fan Cooking

Type of baking Shelf position Tem?%')ature Time (min)
2 shelf positions |3 shelf positions

Short pastry bis- . .
cuits 1/4 1/3/5 150 - 160 20 - 40
Short bread /
Short bread / 1/4 1/8/5 140 25 -50
Pastry Stripes

Biscuits made
with sponge mix- 1/4 = 160 - 170 25-40
ture

Biscuits made
with egg white / 1/4 - 80 - 100 130 - 170
Meringues

Macaroons 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Biscuits made
with yeast dough 1/4 - 160 - 170 30 - 60
Puff pastries 1/4 - 170-180 " 30-50

Rolls 1/4 = 180 30 -55
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True Fan Cooking

Temperature

Type of baking Shelf position C) Time (min)
2 shelf positions |3 shelf positions
Small cakes /
Small cakes (20 1/4 - 150" 25 - 40
per tray)

1) Preheat the oven.
Bakes and gratins

Vegetables au Turbo Grilling or
gratin 1) True Fan Cooking e OSiY ISR
Baguettes topped -
: Turbo Grilling or
with melted 3 1 160 - 170 15 - 30
cheese True Fan Cooking
Stuffed vegeta- Turbo Grilling or ) )
bles True Fan Cooking ! o= Sl
1) Preheat the oven
Roasting ® Roast lean meats in the roasting tin with
the lid. This keeps the meat more succu-

Roasting dishes

e Use heat-resistant ovenware to roast (re-
fer to the instructions of the manufactur-
er).

® You can roast large roasting joints direct-
ly in the deep pan (if present) or on the
wire shelf above the deep pan.

Roasting with Turbo Grilling

lent.

e All types of meat that can be browned or
have crackling can be roasted in the
roasting tin without the lid.

Beef

Roast beef or fil- per cm. of 1

let: rare thickness Turbo Griling 190 -200 "

Roast beef or fil- per cm. of - 1 .

let: medium thickness Uy @iliig L 180-190 Y Ch
Roast beef or fil- per cm. of . 1 )

let: well done thickness b @il L 170-180 " g
1) Preheat the oven

Pork

Shoulder, neck,

ham joint 1-1.5kg Turbo Grilling 160 - 180 90 - 120
Chop, spare rib 1-1.5kg Turbo Grilling 1 170 - 180 60 - 90
Meat loaf 7509 -1kg  Turbo Griling 1 160 - 170 50 - 60
Pork knuckle .

(precooked) 750g-1kg Turbo Griling 1 150 - 170 90 - 120

Veal
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Type of meat Quantity Oven func- Shelf posi- | Temperature Time min.
tion tion °C

Roast veal 1 kg Turbo Grilling 160 - 180 90 - 120

Knuckle of 1.56-2kg Turbo Grilling 1 160 - 180 120 - 150

veal

Lamb

Type of meat Quantity Oven func- Shelf posi- | Temperature Time min.
tion tion °C

Leg of lamb, 1-1.5kg Turbo Grilling 150 - 170 100 - 120

roast lamb

Saddle of 1-1.5kg Turbo Grilling 1 160 - 180 40 - 60

lamb

Poultry

Type of meat Quantity Oven func- Shelf posi- | Temperature Time min.
tion tion °C

Poultry por- 200 - 250 g Turbo Grilling 200 - 220 30 - 50

tions each

Half chicken 400 - 5009 Turbo Grilling 1 190 - 210 35 - 50

each

Chicken, pou- 1-1.5kg Turbo Grilling 1 190 - 210 50-70

lard

Duck 1.5-2Kkg Turbo Grilling 1 180 - 200 80 - 100

Goose 3.5-5kg Turbo Grilling 1 160 - 180 120 - 180

Turkey 2.5-8.5kg Turbo Grilling 1 160 - 180 120 - 150

Turkey 4-6kg Turbo Grilling 1 140 - 160 150 - 240

Fish (steamed)

Type of meat Quantity Oven func- Shelf posi- | Temperature Time min.
tion tion °C

Whole fish 1-1.5kg Turbo Grilling 210 - 220 40 - 60

Defrosting Use the first oven shelf position from the

Remove the food packaging, and then put ~ POtoM:

the food on a plate.
Do not cover it with a bowl or a plate, as
this can extend the defrost time.

Defrosting Further defrosting T
time (min.) time (min.)

Put the chicken on an up-
turned saucer placed on a

Chicken, 1000 g 100 - 140 20 - 30 large plate. Turn haffway
through.

Meat, 1000 g 100 - 140 20-30 Turn halfway through.

Meat, 500 g 90 - 120 20 - 30 Turn halfway through.

Trout, 150 g 25-35 10-15 -

Strawberries, 300 g 30 - 40 10 - 20 -

Butter, 250 g 30 - 40 10-15 =
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Defrosting Further defrosting
time (min.) time (min.)

Cream, 2 x 200 g 80 - 100

Gateau, 1400 g 60

Drying - True Fan Cooking

Use baking parchment as a cover for the
oven shelves.

For best results, deactivate the appliance
halfway through the operation. Open the

Vegetables

Cream can also be whipped
when still slightly frozen in
places.

60 =

10- 15

appliance door and let the appliance cool
down. After that, complete the drying proc-
e

SS.

Shelf position .
Beans 3 1/4 60 - 70 6- 8
Peppers 3 1/4 60 - 70 5-6
yegstEtlesiar 3 1/4 60- 70 5-6
Mushrooms 3 174 50 - 60 6-8
Herbs 3 1/4 40 - 50 2-3
Fruit

Shelf position :
Plums 1/4 60 - 70 8-10
Apricots 3 1/4 60 - 70 8-10
Apple slices 8 1/4 60 - 70 6-8
Pears 3 174 60 -70 6-9

Information on acrylamides

Important! According to the newest
scientific knowledge, if you brown food
(specially the one which contains starch),

CARE AND CLEANING

acrylamides can pose a health risk. Thus,
we recommend that you cook at the lowest
temperatures and do not brown food too
much.

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Notes on cleaning:

e Clean the front of the appliance with a
soft cloth with warm water and a cleaning
agent.

® To clean metal surfaces, use a usual
cleaning agent.

e Clean the appliance interior after each
use. Then you can remove dirt more
easily and it does not burn on.

e Clean stubborn dirt with a special oven
cleaner.

¢ Clean all accessories after each use and
let them dry. Use a soft cloth with warm
water and a cleaning agent.

¢ |f you have nonstick accessories, do not
clean them using aggressive agents,
sharp-edged objects or a dishwasher. It
can cause damage to the nonstick coat-

ing.



Shelf supports
Removing the shelf supports
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You can remove the shelf supports to clean

the side walls.

1. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

2. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

Installing the shelf supports
Install the shelf supports in the opposite se-
quence.

Important! Valid for telescopic runners:
The retaining pins on the telescopic runners
must point to the front.

Lamp

Warning! There is a risk of electrical
shock.

The lamp and the lamp glass cover can
be hot.

Before you change the lamp:

e Deactivate the appliance.

* Remove the fuses from the fuse box or
deactivate the circuit breaker.

Caution! Put a cloth on the bottom of
the interior of the appliance. It prevents
damage to the lamp glass cover and
the cavity.

Always use the same lamp type.

Replacing the lamp at the cavity

ceiling:

1. Turn the lamp glass cover counter-
clockwise to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300
°C heat-resistant lamp.

4. |Install the glass cover.

Oven ceiling

You can fold down the heating element on
the oven ceiling to clean the oven ceiling
easily.

Warning! Deactivate the appliance
before you fold down the heating
element. Make sure that the appliance
is cold. There is a risk of burns.

Folding down the heating element
1. Remove the shelf supports.



3. Pull it forwards against the spring pres-
sure and out along the supports on the
two sides.

4. The heating element folds down.

You can clean the oven ceiling.

Installing the heating element
1. Install the heating element in the oppo-
site sequence.

Important! Install the heating element
correctly above the supports on the inner
walls of the appliance.
2. Hold the heating element with two 2. Install the shelf supports.

hands at the front.

Cleaning the oven door
Removing the door and the glass panels

You can remove the oven door and the in-
ternal glass panels to clean it. The number
of glass panels is different for different
models.

& Warning! Be careful when you remove
the door from the appliance. The door

is heavy.

1. Open the door fully.
2. Fully press the clamping levers (A) on

@ the two door hinges.
3. Close the oven door to the first open-
[~ ing position (approximately 70° angle).
\ 4. Hold the door with one hand on each

side and pull it away from the appli-
_'—‘ ‘I ance at an up angle.

5. Put the door with the outer side down
on a soft cloth on a stable surface. This
is to prevent scratches.

6. Hold the door trim (B) on the top edge
of the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

7. Pull the door trim to the front to re-
move it.
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8. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out
of the guide.

9. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully.

Installing the door and the glass

panels

above steps in the opposite sequence. In-

stall the smaller panel first, then the larger.

When the cleaning is completed, install the
glass panels and the oven door. Do the

WHAT TO DO IF...

& Warning! Refer to the Safety chapters.

The appliance does not heat
up.
The appliance does not heat
up.
The appliance does not heat
up.
The appliance does not heat
up.

The lamp does not operate.

Steam and condensation settle
on the food and in the appli-
ance cavity.

The display shows “12.00”.

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or the service

centre.

The appliance is deactivated.
The clock is not set.
The necessary settings are not

set.
The fuse is released.

The lamp is defective.

You left the dish in the appli-
ance for too long.

A power cut.

Activate the appliance.
Set the clock.
Control the settings.

Make sure that the fuse is the
cause of the malfunction. If the
fuse releases again and again,
contact a qualified electrician.

Replace the lamp.

Do not leave the dishes in the
oven for longer than 15 - 20
minutes after the cooking proc-
ess ends.

Reset the clock.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on

the front frame of the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)
Product number (PNC)
Serial number (S.N.)

INSTALLATION

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Important! The built-in unit must meet the

stability requirements of DIN 68930.
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ENVIRONMENT CONCERNS

The symbol g on the product or on its
packaging indicates that this product may
not be treated as household waste. Instead

it should be taken to the appropriate
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this



product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information
about recycling of this product, please
contact your local council, your household
waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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Packaging material

The packaging material is environmen-
tally-friendly and recyclable. Plastic
parts are marked with international ab-
breviations such as PE, PS, etc. Dis-
pose of the packaging material in the
containers provided for this purpose at
your local waste management facility.
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Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozormenia.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebica si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je zodpovedny za
Skody a zranenia spdsobené nespravnou instalaciou a pouzi-

vanim. Navod na pouzivanie uchovavajte vzdy v blizkosti spo-

trebiCa, aby ste don mohli v buducnosti nahliadnut.
Bezpecnost deti a zranitelnych osob
/\ Varovanie Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo

trvalého postihnutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo nedo-
statkom skusenosti a znalosti mdzu tento spotrebiC pouzivat
len vtedy, ak su pod dozorom dospelej osoby alebo osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

¢ Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.
e Obaly uschovajte mimo dosahu deti.
¢ Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit sa k spo-

trebiCu pocas prevadzky alebo ked' je horUci. Pristupné Casti
su horuce.

* Ak ma spotrebiC detsku poistku, odporicame ju zapnut.
e Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostné pokyny

Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotrebica zohreju na vyso-
ku teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych Clankov v spotrebici.
Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob na pe-
Cenie vzdy pouzivajte kuchynskeé rukavice.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny Cistic.



e Pred odstranovanim problémov odpojte spotrebi¢ od elek-

trickej siete.

¢ Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné praskove pro-
striedky, ani ostré kovoveé Skrabky, pretoze by mohli poskra-
bat povrch, o mbze spdsobit rozbitie skla.

e Ak chcete vybrat zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu
Cast zasUvacich list a potom zadny koniec smerom od boc-
nej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list zvolte

opacny postup.

/\  BEZPESNOSTNE POKYNY

InStalacia

Varovanie Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat iba kvalifikovana osoba.

e Qdstrante vSetok obalovy material.

e Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani ne-
pouzivajte.

e Dodrziavajte pokyny pre inStalaciu doda-
né so spotrebi¢om.

e Pri premiestnovani spotrebic¢a budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte
bezpe&nostné rukavice.

e Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

e Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost od inych spotrebicov a nabyt-
ku.

e Uistite sa, ze kon&trukcie, pod ktorymi a
vedla ktorych je spotrebiC nainStalovany,
sU bezpecné.

e Po bokoch spotrebi¢a musia byt umiest-
nené spotrebice alebo zariadenia rovna-
kej vysky.

Elektrické zapojenie

Varovanie Nebezpeenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

e V3etky prace spojené so zapojenim do
elektrickej siete smie vykonat vyluéne
kvalifikovany elektrikar.

e Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

e Uistite sa, ze elektrické udaje uvedené na
typovom Stitku spotrebia zodpovedaju
parametrom elektrickej siete. Ak nie, kon-
taktujte elektrikara.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predlzovacie privodné kable.

Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektric-
ky kabel nie su poSkodené. Ak chcete vy-
menit privodny elektricky kabel, kontak-
tujte servis alebo elektrikara.

Nedovolte, aby sa sietové kable dostali
do kontaktu s dvierkami spotrebica naj-
ma vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napé&tim a neizolo-
vanych Casti treba namontovat tak, aby
sa nedalo odstranit bez nastrojov.
ZastrCku zapojte do zasuvky az na konci
inStalacie. Uistite sa, Ze napajaci elektric-
ky kabel je po inStalacii pristupny.

Ak je sietova zasuvka uvolnend, nezapa-
jajte do nej sietovu zastrcku.

Pri odpajani spotrebica od elektrickej sie-
te netahajte za napajaci kabel. Vzdy ta-
hajte za zastréku napajacieho kabla.
Pouzite iba spravne izolacné zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky (skrutkova-
cie poistky treba vybrat z drZiaka).
Elektricka siet v domacnosti musi mat
izolacné zariadenie, ktoré umozni odpoje-
nie spotrebica od elektrickej siete na
v8etkych pdloch. Vzdialenost kontaktov
izolacného zariadenia musi byt minimalne
3 mm.
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Pouzivanie

Varovanie NebezpeCenstvo zranenia,
popélenia, zasahu elektrickym prudom
alebo vybuchu.

e Tento spotrebiC pouzivajte v domacom
prostredi.

e Nemente technické charakteristiky tohto
spotrebica.

e Zabezpedte, aby boli vetracie otvory vol-
né.

e Pocgas Cinnosti nenechavajte spotrebic
bez dozoru.

e Po kazdom pouziti spotrebiC vypnite.

e Pocas Cinnosti sa vnutorné Casti spotre-
bi¢a zohreju na vysoku teplotu. Nedoty-
kajte sa ohrevnych &lankov v spotrebici.
Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva
alebo nadob na pecenie vzdy pouzivajte
kuchynskeé rukavice.

e Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri otvarani
dvierok postupuijte opatrne. Méze dojst k
uniku horuceho vzduchu.

e Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré
ruky, ani ked' je v kontakte s vodou.

¢ Na otvorené dvierka netlacte.

¢ Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny ale-
bo odkladaci povrch.

e Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked'je
spotrebi¢ v ¢innosti.

e Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu mé-
Ze vzniknut zmes alkoholu so vzduchom.

e Pri otvarani dvierok sa do blizkosti spo-
trebiCa nesmu dostat iskry ani otvoreny
plamen.

e Horlavé latky ani predmety, ktoré su na-
siaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti, ani nan.

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

e Aby ste predisli poskodeniu alebo zmene
farby smaltu:
— nadoby na pecenie ani iné predmety
nekladte priamo na dno spotrebica,
— na dno spotrebica nedavajte alobal,
— do horuceho spotrebi¢a nelejte vodu,
— po ukond&eni pripravy jedla v rdre nene-
chavajte vihky riad ani potraviny,
— pri vyberani alebo vkladani prislusen-
stva postupujte opatrne.

e Z/mena farby smaltu nema ziadny vplyv
na funkciu spotrebi¢a. Nie je to nedosta-
tok, na ktory sa vztahuje zaruka.

¢ Na pripravu vihkych kolaCov pouzivajte
hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju
Skvrny, ktoré mézu byt trvalé.

Osetrovanie a cistenie

Varovanie Hrozi nebezpeenstvo
zranenia, poziaru alebo poskodenia
spotrebica.

e Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vy-
pnite a vytiahnite jeho zastréku zo sieto-
vej zasuvky.

e Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Exi-
stuje riziko, ze sklené panely mdzu prask-
nut.

e Ak sU sklenené panely poskodené, ihned’
ich nechajte vymenit. Kontaktujte servis-
né stredisko.

¢ Pri vyberani dvierok spotrebica postupuj-
te opatrne. Dvierka su tazké!

e Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli opotrebeniu povrchového mate-
rialu.

e Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici
mbzu spdsobit poziar.

e Spotrebi¢ vycCistite vihkou makkou hand-
rickou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
NepouZivajte abrazivne prostriedky, dro-
tenky, rozpustadia ani kovové predmety.

e Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodr-
Ziavajte bezpecnostné pokyny na obale.

e Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) neci-
stite ziadnym distiacim prostriedkom.

Vnutorné osvetlenie

e Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pou-
zivana v tomto spotrebiCi je uréena len
pre domace spotrebic¢e. NepouZzivajte ich
na osvetlenie domacnosti.

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo
drazu elektrickym pradom.

e Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebic
od zdroja napajania.
e Pouzivajte ziarovky s rovnakymi technic-
kymi udajmi.
Likvidacia
Varovanie Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.



e Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
e (Odrezte elektricky napajaci kabel a zlikvi-
dujte ho.

POPIS VYROBKU
npEneo
s cHls

.
BE O BN

Prislusenstvo

e Odstrante zapadku dvierok, aby ste za-
branili uviaznutiu deti a domacich zvierat
v spotrebidi.

Ovladaci panel

Ovladad funkcif rary
Ukazovatel/symbol prevadzky
Elektronicky programator
Ovladac teploty

ﬂ Ukazovatel/symbol/indikator teploty
Ohrevny &lanok

[F} Osvetlenie

B} Ventilator

Zadny ohrevny ¢lanok

Dolny ohrev

ZasUvacie listy, vyberatelné
Urovne v rdre

Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, peCe-
né pokrmy.

Pekac¢ na grilovanie/pecenie
Na pecenie masa a mucnych pokrmov ale-
bo ako nadoba na zachytavanie tuku.



PRED PRVYM POUZITIM

Varovanie Pozrite si kapitoly o
bezpecnosti.

Prvé Cistenie

e 70 spotrebica vyberte vSetky Casti prislu-
Senstva.

e Pred prvym pouzitim spotrebiC vydistite.

Délezité upozornenie Pozrite si Cast
~Starostlivost a Cistenie”.

Nastavenie ¢asu

@ Pred prvym pouzitim rdry je potrebné
nastavit ¢as.

KAZDODENNE POUZIVANIE

Varovanie Pozrite si kapitoly o
bezpecnosti.

Ak chcete pouzit spotrebig, stlacte otocny
ovliadag. Otocny ovladag sa vysunie.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

1. Otocte otoény ovladac funkcii rdry a vy-
berte prislusnu funkciu.

2. (Otocte otocny oviadac teploty a vyber-
te teplotu.

3. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte
otocné ovidadace teploty a funkcii rdry
do polohy vypnutia.

Funkcie rary

Trojnozka
e Na pecenie a grilovanie.

Trojnozku pouZzivajte iba s pekacom na
grilovanie/pecenie.

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete
alebo po vypadku napéjania bude blikat in-
dikator funkcie Cas.

Stlacanim tlaCidla + alebo - nastavte sprav-
ny ¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane zo-
brazenie Casu blikat a displej bude zobrazo-
vat nastaveny denny Cas.

@ Ked' nastavujete denny ¢as, nesmiete
sUcasne nastavovat funkciu Trvanie =1
alebo funkciu Koniec —>].

@ Symbol, indikator alebo ukazovatel
ovladaca (v zavislosti od modelu -
pozrite si popis vyrobku) reaguje
takto:
¢ Indikator sa rozsvieti, ked sa rura za-
hrieva.

e Ukazovatel sa rozsvieti, ked' je spo-
trebiC v prevadzke.

e Symbol zobrazuje, ¢i otoCny ovladac
ovlada jednu z varnych zdn, funkcie
rdry alebo teplotu.

Osvetlenie rdry

sie
~
Cr
»

Lo

D

Teplovzdusné pecenie

Na zapnutie osvetlenia rury bez funkcie pecenia.

Na pecenie pri maximalnej teplote na troch Urovniach su-
A Casne. Pri pouziti tejto funkcie znizte teplotu rdry o 20-40 °C
oproti beznym teplotam, ktoré pouzivate pri funkcii Tradi¢né

pecenie. Aj na susenie potravin.



* Rozmrazovanie Na rozmrazovanie mrazenych potravin.
oo Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach a pri-

pravu hrianok.

Yvy Turbo gril Pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny na jednej Urovni.
Tiez na gratinovanie a zapekanie.

Elektronicky programator

q ? ? Ukazovatele funkcif

Zobrazenie ¢asu

LQ FI I':l‘: . H @J Ukazovatel funkcie

Tlagidlo +
Tlagidlo vyberu

— ) n B Tcidio -

I%I %l hr min

m 8 o

CASOVE FUNKCIE
| Casovifunkcia |  Pousie |

@ Presny Cas Zobrazenie, nastavenie alebo zmena ¢asu.

Q Kuchynsky ¢asomer SlUZi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv
na éinnost rury.

[BY] Trvanie Nastavenie ¢asu ¢innosti rdry.

> Koniec Na nastavenie ¢asu vypnutia pre funkciu rdry.

(i) Ak chcete, aby sa spotrebiC zapolavy-  Nastavenie ¢asovych funkcii
pol automaticky, mézete sucasne pou-

zit funkcie Trvanie -l a Koniec =1 : naj-

prv nastavte Trvanie |91 a potom Ko- Ja) i El:i_ri-l ®
niec 1. e

[=] =| nr min

- @ +

\J

/

1. Pre funkcie Trvanie a Koniec nastavte
funkciu a teplotu rury. Toto nie je po-




trebné v pripade kuchynského ¢asome-
ru.

Opatovne stlagajte tlacidlo vyberu, kym
nezacne blikat pozadovany ukazovatel
Casovej funkcie.

Stlac¢anim tlacidla + alebo - nastavte
pozadovanu ¢asovu funkciu.

Displej zobrazuje ukazovatel nastavenej
Casovej funkcie. Po uplynuti nastavené-
ho ¢asu ukazovatel blika a dve minuty
znie zvukovy signal.

Pri funkcidch Trvanie a Koniec sa spo-
trebi¢ vypne automaticky.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Varovanie Pozrite si kapitoly o
bezpecnosti.

Vlozenie prislusenstva rury

4. Signdl sa vypina stlacenim lubovolného
tlacidla.

5. Otocny ovladac funkcii rdry a oto&ny
ovladag teploty otocte do vypnutej po-
lohy.

ZruSenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlaCidlo vyberu, az
kym nezacne blikat ukazovatel pozado-
vanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo -.

Po niekolkych sekundach sa Casova
funkcia vypne.

Hiboky pekac a droteny rost maju bocné
okraje. Tieto okraje a tvar vodiacich tyc¢i
tvoria Specialne zariadenie, ktoré zabrani
prevrhnutiu kuchynského riadu.

Instalacia droteného rostu spolu s
hlbokym pekaéom

Droteny rost polozte na hiboky pekac.
Hlboky pekac zasunte medzi vodiace tyce
jednej z drovni rdry.

Trojnozka a pekac

Varovanie Pri vyberani prislusenstva
z0 spotrebica postupuijte opatrne.
Hrozi riziko popalenia.
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Trojnozku mozete pouzit na pecenie
velkych kusov mésa alebo hydiny na
jednej arovni:

e Trojnozku polozte do hlbokého pekaca
tak, aby drziaky dréteného rostu smero-
vali nahor.

¢ Hiboky pekaC zasurite do pozadovanej
drovne rdry.

Trojnozku modzete pouzit' na grilovanie
plochych jedal vo velkych mnozstvach
a na pripravu hrianok:

e Trojnozku polozte do hlbokého pekaca
tak, aby drziaky dréteného rostu smero-
vali nadol.

e Hiboky peka¢ zasurite do pozadovanej
drovne rdry.

DOPLNKOVE FUNKCIE

Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ zapnuty, automaticky sa ak-
tivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

UZITOCNE RADY A TIPY

Teplota a Casy pecenia uvedené v ta-
bulke su iba orientatné. Zavisia od
konkrétneho receptu a mnozstva a
kvality pouzitych prisad.

Peéenie muénych pokrmov

VSeobecné pokyny

e Vasa nova rura na pecenie mbze pri pe-
Ceni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory
ste pouzivali doteraz. Prisp&sobte svoje
zvy&ajné nastavenia (teplota, ¢as pripravy
jedla) a Urovne v rdre hodnotam v tabul-
kach.

e Pri dlhsich asoch pecenia mbzete pri-
blizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pe-
¢enia rdru vypnut a vyuzit tak zvySkové
teplo rdry.

Ked' pripravujete mrazeny pokrm, ple-

chy v rire sa mézu pocas pecenia zde-

spotrebi¢a chladny. Ak spotrebic vypnete,
chladiaci ventilator pokraCuje v Cinnosti,
kym sa spotrebi¢ neochladi.

formovat. Ked' plechy znova vychladnudi,
deformacia zmizne.

Ako pouzivat tabul'ky pec¢enia

¢ \/yrobca odporuca, aby ste prvykrat pou-
zili nizsiu teplotu.

e Ak nemate k dispozicii informacie pre
konkrétny recept, riadte sa pokynmi pre
velmi podobny pokrm.

* Ak peciete kolace na viacerych Urov-
niach, &as pecenia mbzete prediZit o 10
az 15 minut.

e Kolace a pecivo sa pri réznych drovniach
spociatku neopecu rovnako dohneda. V
takomto pripade nemerite nastavenie te-
ploty. Rozdiely sa vyrovnaju pocas pece-
nia.
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Tipy na pecenie

Spodok kolaéa nie je dostatoc- Uroveri rodtu/plechu nie je Kola¢ vlozte do nizsej rovne v
ne prepeceny. spravna. rdre.

Kola¢ je nizky a je vihky, mazla- Pri dalSom peceni nastavte o

vy alebo su na fiom vihké pasy. Teplota riry je prilis vysoka. nieco nizSiu teplotu v rure.

Nastavte dinsi ¢as pecenia.
o x 2] Cas peéenia nie je mozné
PriiS krétky Cas pecenia. skratit' nastavenim vyssich

teplot.

Kola¢ je nizky a je vihky, mazla-
vy alebo su na nom vihké pasy.

Pouzite menej tekutiny. Davajte
pozor na ¢asy miesenia, pred-
ovSetkym pri pouziti kuchyn-
skych spotrebicov.

Pri dalSom peceni nastavte
vySSiu teplotu v rdre.

Pri dalSom peceni nastavte
kratsi Cas pecenia.

Teplota v rdre je prilis vysoka a  Nastavte nizSiu teplotu pecenia

Kola¢ je nizky a je vihky, mazla-

v alebo st na fiom vinké pésy. V ceste je prili§ vela tekutiny.

Kolag je prili§ suchy. Teplota rdry je prilis nizka.
Kolag je prili§ suchy. Prilis dihy ¢as pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Cas pecenia je prilis kratky. v rdre a predlzte Cas pecenia.
22 Zmes nie je rovnomerne rozlo-  Zmes cesta rozotrite po plechu
Kola¢ zhnedol nerovnomerne. Jena. e ——

Kola¢ sa za nastaveny ¢as ne- - o Pri dalSom peceni nastavte o
- Teplota r riliS nizka. s o ,
upecie. G pliotE iy 2 (RIS < nieco vySSiu teplotu v rdre.

Peéenie na jednej urovni:
Pecivo vo formach

Druh peciva Funkcia rary na Uroven Vv ra- Teplota (°C) Cas (min.)
pecenie

Babovka alebo brioSka  Teplovzdusné pece- 150 - 160 50-70
nie

Kola¢ Madeira/ovocné  Teplovzdusné pece- 1 140 - 160 70 - 90

kolace nie

Fatless sponge cake Teplovzdusné pece- 2 140 - 150 35 - 50
nie

Korpus z krehkého ce-  Teplovzdusné pece- 2 170-180 1) 10- 25

sta nie

Korpus z piskétového Teplovzdusné pece- 2 150 - 170 20-25

cesta nie

Apple pie (2 formy, prie-  Teplovzdudné pece- 2 160 60 - 90

mer 20 cm, rozmiestne- nie

né po uhlopriecke)

1) Ruru predhrejte

Kolacée/pecivo/zemlicky na plechoch

Funkcla rury na Uroven v ru- 5

Kola¢ posypany mrve- Teplovzdusné pece-
ni¢kou (suchy) nie 150 - 160 20 - 40
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Funk0|a rury na Uroven v ra- o
- TepIOta ( C)

Ovocné kolace (z kysnu-
ky Teplovzdusné pece-

tého/piskotového ce- S5 = 58
nie

sta)?)

Ovocné kolace z kreh-  Teplovzdusné pece- . .

kého cesta nie 9 188 =170 0=l

1) PouZite hiboky pekac

Susienky

Funkcla rury E] Uroven v ru- 5

Susienky z krehkého ce- Teplovzdusné pece-

sta nie 150 - 160 10-20
Short bread / Prazky Teplovzdusné pece- .
peciva nie 8 140 20 -85
SusSienky z piSkoétového  Teplovzdusné pece- . _
cesta nie 3 150 - 160 15-20
Bielkové suSienky, pu- Teplovzdusné pece- . .
sinky nie 3 80 - 100 120 - 150
Mandlové susienky Veplotze LS B2k 3 100 - 120 30- 50
Susienky z kysnutého Teplovzdusné pece- . _
cesta nie 3 150 - 160 20 - 40
Pecivo z listkového ce- Teplovqusne pece- 3 170 - 180) 20 - 30
sta nie

Pedivo Vet LEIPEss: 3 160) 10-25
Small cakes (20 na Teplovzdusné pece- _
plech) nie 3 150) 20 - 35

Viacurovinové pecenie
Kolace/pecivo/zemli¢ky na plechoch
Teplovzdusné pecenie

Druh peciva Uroveri v rire Teplota (°C) Cas (min.)

2 urovne v rure | 3 urovne v rire

Veterniky/odpalo- } 1 )
vané cesto 1/4 160 - 180 1) 25 - 45
Suchy kolac s

mrvenickou 1/4 - 150 - 160 30-45
1) Rdru predhrejte.

Susienky/small cakes/malé kolaciky/pecivo/zemlicky
Teplovzdusné pecenie
Druh pediva Urovei v rire Teplota (°C) Cas (min.)

2 urovne v rure | 3 drovne v rire

Susienky z kreh-

kého cesta 174 1/3/5 150 - 160 20 - 40
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Teplovzdusné pecenie

Druh peciva Uroveii v rire

2 urovne v rure
Short bread/Li-
neckeé kolaciky/
ploché pecivo
Susienky z pisko-
tového cesta
Bielkové susien-
ky/snehoveé pu-
sinky
Mandlové susien-
Ky
Susienky z kysnu-
tého cesta
Pecivo z listkove-
ho cesta
Pecivo
Small cakes/malé
kolaciky (20 ks/
plech)

1) Rdru predhrejte.

1/4
1/4

1/4

3 urovne v rure

1/3/5

Cas (min.)

Teplota (°C)

140 25 - 50

160 - 170 25-40

80 - 100 130 - 170

100 - 120 40-80

160 - 170 30-60

170-180 1 30-50

180 30 - 55

150" 25-40

Pecenie zapekanych a gratinovanych pokrmov

Funkcla rury na .

Turbo gril alebo
Teplovzdusne pe-
cenie

Zape&ena zeleni-
na')

Bagety oblozené
roztopenym sy-
rom

Turbo gril alebo
Teplovzdusné pe-
cenie
Turbo gril alebo
Teplovzdusné pe-
Genie

Plnena zelenina

1) Rdru predhrejte
Pecenie masa

Riad na pecenie mésa

¢ Na pecenie masa pouzivajte teplovzdorny
riad uréeny do rdry (pozrite si pokyny od
vyrobcu).

e Velké kusy masa mdzete piect priamo v
hlbokom pekadi alebo na drétenom roste

Pecenie s Turbo grilom
Hovéadzie méaso

160 - 170 15 -30
160 - 170 15 - 30
160 - 170 30 - 60

umiestnenom nad hlbokym pekacom (ak
je k dispozicii).

e Chudé maso pecte v pekaci s pokriev-
kou. Takto bude maso stavnatejSie.

e Druhy masa, ktoré maju zhnednut alebo
ziskat kérku, moZete piect v pekadi bez
pokrievky.
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Funkcia rary | Uroven v ru o
m- TepIOta c

Hovéadzie pecené
alebo hovadzie fi-  na cm hrubky Turbo gril 190 - 200 1) -
|6: neprepecené

Hovéadzie pecené
alebo hovadzie fi-

i i _ 1 _
l6: stredne prepe- @ CM hrdbky - Turbo gril 1 180-190 1) 6-8
cené
Hovéadzie pecené
alebo hovadzie fi- . ' 1
I6: dobre prepe- na cm hrabky Turbo gril 1 170-180 " 8-10
cené
1) Rudru predhrejte
Bravéové

Funkcla rury Uroven vra- o

Pliecko, krkovic-
ka, stehno 1-1,5kg Turbo gril 160 - 180 90 - 120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg Turbo gril 1 170 - 180 60 - 90
Sekana 750g-1kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Bravcové koleno .
(predvareng) 7509 -1kg Turbo gril 1 150 - 170 90 - 120

Telacie maso

Typ masa Funkcia rary Uroven v ru- Teplota °C Cas (min.)
na pecenie

Pecené telacie Turbo gril 160 - 180 90 - 120
Telacie koleno 1,5- 2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150

Jahnacie maso

Typ masa Funkcia rary Uroven v ra- Teplota °C Cas (min.)
na pecenie

Jahnacie steh- 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 100 - 120
no, pecené
jahnacie
Jahnacfi chrbat 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
Hydina

Typ masa Funkcia rary Uroven Vv ru- Teplota °C Cas (min.)

na pecenie
Kusky hydiny Porcia 200 — Turbo gril 200 - 220 30 - 50
250 g

Polovicky kur- Porcia 400 — Turbo gril 1 190 - 210 35-50
Cata 500 g
Kur¢a, vy- 1-1,5kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70
kfmené
Kacka 1,56-2kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100

Hus 3,56 -5kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180
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Typ masa Funkcia rary Uroven v ru- Teplota °C Cas (min.)
na pecenie

Morka 2,6-38,5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 150
Morka 4 -6 kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240

Ryba (v pare)

Typ masa Funkcia rary Uroven v ru- Teplota °C Cas (min.)
na pecenie

Cela rybado 1 1-1,5kg Turbo gril 210 - 220 40 - 60

kg

Odmrazovanie Nezakryvajte ho miskou ani tanierom, pre-
toze by sa tym mohol predlzit Cas rozmra-

Pokrm vyberte z obalu a poloZte ho na ta-

nier. zovania.

V rdre pouZite prvu Uroven zdola.

Cas rozmrazo- | Dodatoény éas roz- a
. . y : Poznamka
vania (min.) mrazovania (v min.)

Kur¢ata polozte na obrateny
tanierik vioZzeny do velkého

Kurca, 10009 1091y 20 - 30 taniera. Po uplynuti polovice
Gasu obratte.

Méso, 1 000 g 100 - 140 20 - 30 rPéct)'t:plynUtl polovice ¢asu ob-

Méso, 500 g 90 - 120 20 - 30 rPé(%tgplynutf polovice ¢asu ob-

Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -

Jahody, 300 g 30 - 40 10- 20 -

Maslo, 250 g 30 - 40 10-15 -
Smotana sa da vyborne vy-

Smotana, 2 x 200 g 80 - 100 10-15 Slahat, aj ked' je Ciastocne
zamrznuta.

Torta, 1 400 g 60 60 -

Susenie - Teplovzdusné dvierka spotrebica a nechajte spotrebic vy-

peéenie chladnut. Potom proces susenia dokoncite.

Rosty rury zakryte papierom na pecenie.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ked vypnete

spotrebi¢ v polovici Casu susenia. Otvorte

Zelenina

Sené i Urovei v rire
Sugené potravi ) . ) Teplota (°C) Cas (hod.)
ny 1 droven 2 urovne

Strukoviny 3 1/4 60 - 70

Papriky 3 1/4 60 - 70 5-6

Zelenina na kva-

senie 3 1/4 60-70 5-6

Huby & 1/4 50 - 60 6-8

Bylinky & 1/4 40 - 50 2-3

Ovocie
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Sendé i Uroven v rire o
Sugens potravi ) . ) Teplota (°C) Cas (hod.)
ny 1 droven 2 Grovne
Slivky 1/4 60 - 70 8-10
Marhule 8 1/4 60 - 70 8-10
Jablkové platky 8 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky & 1/4 60 - 70 6-9

Informacie o akrylamidoch

Délezité upozornenie Podla najnovsich
vedeckych poznatkov mézu akrylamidy
vznikajuce pri zapekani jedla (predovsetkym

OSETROVANIE A CISTENIE

u jedal s obsahom Skrobu) predstavovat
nebezpelenstvo pre zdravie. Preto vam
odporu¢ame pripravovat jedla pri ¢o

Varovanie Pozrite si kapitoly o
bezpecnosti.

Poznamky k Cisteniu:

e PrednU stranu spotrebica odistite mak-
kou utierkou namodenou v teplej vode s
pridavkom &istiaceho prostriedku.

¢ Na cistenie kovovych povrchov pouzite
bezny Cistiaci prostriedok.

e V/nUtro spotrebica vydistite po kazdom
pouziti. Jednoduchsie tak odstranite ne-
Cistoty, ktoré sa nepripalia.

Zasuvacie listy
Vyberanie zasuvacich list

e Odolné necistoty odstrante Specialnym
CistiCom na rdry na pecenie.

e Po kazdom pouZiti vycistite vSetko prislu-
Senstvo a nechajte ho uschnut. PouZite
makku tkaninu namocenu v teplej vode s
pridavkom cistiaceho prostriedku.

e Ak mate prislusenstvo s nelepivym po-
vrchom, nedistite ho agresivnymi pro-
striedkami, ostrymi predmetmi ani v umy-
vacke riadu. Mdze to spdsobit poskode-
nie neprilnavého povrchu.

@
1L

Ak chcete vydistit bocné steny, mbZete vy-

brat zasuvacie listy.

1. Odtiahnite prednu Cast zasuvacich list
od bocnej steny.

2. Potiahnite zadnu Cast it od bocnej
steny a listy vyberte.
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Montaz zasUvacich list
Pri montazi zasuvacich list zvolte opacny
postup.

Délezité upozornenie Plati pre
teleskopické listy:

Upevnovacie koliky na teleskopickych li-
Stach musia smerovat dopredu.

Osvetlenie

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo
Urazu elektrickym pradom.

Osvetlenie rdry a skleneny kryt ziarovky
m&zu byt horuce.

Pred vymenou Ziarovky v osvetleni:

* \/ypnite spotrebid.

e Qdstrante poistky z poistkovej skrine ale-
bo preruste elektricky obvod.

Pozor Na spodnu €ast vnutra rdry
polozte handri¢ku. Zabranite tak
poskodeniu skla ziarovky a vnutra rdry.
Vzdy pouzivajte ten isty druh ziarovky.

Vymena ziarovky v hornej ¢asti dutiny

rary:

1. Otocte skleneny kryt dolava a vyberte
ho.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Ziarovku vymerite za vhodnu ziarovku
odolnu vodi teplote 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Strop rary

Horné ohrevné telesa je mozné sklopit, aby
ste si ulahdili Sistenie stropu rdry.

Cistenie dvierok riry

Varovanie Pred sklopenim ohrevného
telesa spotrebi¢ vypnite. Skontrolujte,
Ci je spotrebi¢ studeny. Hrozi riziko
popalenin.

Sklopenie ohrevného telesa
1. Vyberte zasuvacie listy.

2. Ohrevné teleso uchopte oboma rukami
za prednu Cast.

3. Potiahnite ho dopredu proti tlaku pruzi-
ny a uvolnite ho z drziakov na obidvoch
stranach.

4. Ohrevné teleso sa sklopi.

Teraz mbzete vycistit vrchnu Cast rdry.

InStalacia ohrevného telesa
1. PriinStalacii ohrevného telesa zvolte
opacny postup.

Délezité upozornenie Ohrevné teleso
spravne nainstalujte nad drziaky na
vnutornych stenach spotrebica.

2. Nainstalujte zasuvacie listy.

Demontaz dvierok a sklenenych panelov

Dvierka rury a vnutorné sklenené panely
mdzete vybrat a vydistit. PoCet sklenenych
panelov sa lisi v zavislosti od modelu.

Varovanie Pri vyberani dvierok spotre-
bi¢a postupujte opatrne. Dvierka su
tazke.
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Dvierka Uplne otvorte.

Uplne stlacte upinacie paky (A) na
dvoch pantoch dvierok.

Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej
polohe (priblizne v 70° uhle).

Dvierka rury uchopte po oboch stra-
nach a potiahnite ich od spotrebica v
urcitom uhle smerom nahor.

> 0 b=

5. Dvierka poloZte vonkajSou stranou
nadol na makku tkaninu na rovny po-
vrch. Tym zabranite poskrabaniu.

6. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a za-
tlacte dovnutra, aby sa uvolnili upevrio-
vacie zapadky.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim do-
predu.

8. Sklené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

9. Skleneny panel umyte vodou s pridav-
kom saponatu. Skleneny panel déklad-

ne osuste.

Montaz dvierok a sklenenych opacny postup. Najprv namontujte maly pa-
panelov nel, potom vacsi.
Po ukonceni &istenia namontuijte sklenené
panely a dvierka rdry. Pri montézi zvolte
CO ROBIT, KED...

Varovanie Pozrite si kapitoly o

bezpecnosti.
Spotrebi¢ nehreje. Spotrebi¢ je vypnuty. Spotrebi¢ zapnite.
Spotrebic nehreje. Nie je nastaveny cas. Nastavte hodiny.
Spotrebi¢ nehreje. Nie su nastavené potrebné na-  Skontrolujte nastavenia.

stavenia.

Spotrebi¢ nehreje. Je vyhodena poistka. Skontrolujte, ¢i pricinou poru-

chy nie je poistka. Ak sa poist-
ka vyhodi opakovane, obratte
sa na kvalifikovaného elektrika-
ra.
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Problém Mozna pric¢ina RiesSenie

Nesvieti Ziarovka. Ziarovka je vypalend. Vymente Ziarovku.
Na jedle a vo vnutri spotrebica  Jedla ste nechali v spotrebici Po ukonéeni pecenia nenecha-
sa zréza para a vytvara sa prilis diho. vajte jedla v rdre dihsie ako 15
skondenzovana voda. — 20 minut.
Na displeji sa zobrazuje Vypadok elektrického prudu. Znova nastavte presny ¢as.
»12.00“.
Ak problém nedokazete odstranit sami, za-  $titok sa nachadza na prednom rame vnu-
volajte predajcu alebo servisné stredisko. torného priestoru spotrebica.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko ndjdete na typovom Stitku. Typovy

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové &islo (S. N.)

INSTALACIA
Varovanie Pozrite si kapitoly o zodpovedat poziadavkam normy
bezpecnosti. DINB8930.

Délezité upozornenie Bezpecnost skrinky
pouzitej na zabudovanie spotrebi¢a musf

A\

L
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol E na vyrobku alebo na jeho obale,
navode na pouzitie a zaru¢nom liste
znamena, ze s vyrobkom sa nesmie
zaobchadzat ako s komunadlnym odpadom.
Namiesto toho je potrebné ho odovzdat do
najblizSieho zmluvného zberného dvora
vykonavajuceho zber odpadu z
elektrozariadeni za U¢elom jeho dalSieho
zhodnotenia a spracovania, pripadne
predajni pri kipe nového vyrobku, ak tato
predajia uskutoCriuje spatny odber.
Prispejte preto k tomu, aby bol odpad
zhodnoteny a zneSkodneny

environmentalne vhodnym spbsobom tak,
aby sa predislo jeho negativnym vplyvom
na zivotné prostredie a ludské zdravie.
Podrobnejsie informacie najdete na
internetovej stranke www.envidom.sk.

Obalovy material

Obalovy materidl je Setrny k zivotnému
prostrediu a recyklovatelny. Plastové
Casti su oznacené medzinarodnymi
skratkami ako PE, PS, atd’. Obalovy
material vyhadzujte do kontajnerov ur-
¢enych na tento Ucel v zariadeniach na
spracovanie odpadu vo vasom okoli.

& SLOVENSKO - ZARUKA/SERVISNA SLUZBA

Electrolux Slovakia poskytuje zaru¢nu dobu
2 roky od dfa zakupenia spotrebica. Pod-
robnosti o0 zaru¢nych podmienkach sa doz-
viete zo zarucného listu, ktory obdrzite od
svojho predajcu pri kipe spotrebiCa. Su-

@& Eurdpska Zaruka: Spolo¢nost Elec-
trolux poskytuje na tento spotrebic zaruku
vo vSetkych krajinach, ktorych zoznam sa
uvadza na zadnej strane, v priebehu zaruc-
nej lehoty uvedenej v zaruke na spotrebic
alebo uréenej zakonom. Ak sa prestahujete
z jednej z tychto krajin do ingj krajiny, ktora
sa uvadza v zozname, pri spineni nasledu-
jucich podmienok zaruka na spotrebic pre-
chadza spolu s vami:-
e Zarucna lehota na spotrebi¢ zacina ply-
nut datumom prvého zakupenia spotrebi-

Cast'ou zarucného listu je aj zoznam zmluv-
nych servisnych partnerov.

Electrolux Slovakia s.r.o., Galvaniho 17/B,
821 04 Bratislava. tel: (02) 32141334 - 5,
fax: (02) 43336976 www.electrolux.sk

Ca preukazaného predlozenim platného
dokumentu o kupe vydaného predajcom
tohto spotrebica.

e Zarucna lehota na spotrebi€ je rovnaka a
jej rozsah je zhodny z hladiska prace a
dielcov, ako u zaruky existujucej vo vasej
novej krajine pobytu pre dany konkrétny
model alebo typovy rad spotrebicov.

e Zaruka na spotrebi¢ plati osobne pre pd-
vodného kupujlceho spotrebic¢a a nemo-
ze byt prevedena na iného pouzivatela.
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e Spotrebi¢ bol nainstalovany a pouzivany Ustanovenia tejto Eurdpskej zaruka nemaju
v sUlade s pokynmi vydanymi spolo¢no- ziadny vplyv na prava, ktoré mate zo zako-
stou Electrolux a pouziva sa iba v ramci na.
domacnosti, t. j. nepouziva sa na ko-
mercné ucely.

e Spotrebi¢ bol naindtalovany v sulade so

vSetkymi prisluSnymi predpismi platnymi
vo vasej novej krajine pobytu.

WWW.ELECTROLUX.COM
2 | X

Albania +35 5 4 261 450 Rruga “Kavajés”, ish-parku autobuzéve,
Tirané
Belgique/Belgié/Belgien ++32 27162444 Raketstraat 40, 1130 Brussel/Bruxelles
Ceska republika +420 261 302 261 Budgjovicka 3, Praha 4, 140 21
Danmark +45 70 11 74 00 Strevelinsvej 38-40, 7000 Fredericia
Deutschland +49 180 32 26 622 Flrther Str. 246, 90429 Nurnberg
Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 1563, 11624 Tallinn
Espana +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de
Henares Madrid
France 03 $)32 68 24 33 (0.34€/ www.electrolux.fr
min

Great Britain

+44 8445 616 616

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4
9QQ

Hellas +3023 1056 19 70 4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Hrvatska +385 1 63 23 338 Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Ireland +353 1 40 90 753 Long Mile Road Dublin 12

[talia +39 (0) 434 558500 C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia
(PN)

Latvija +371 67313626 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

Lietuva +370 5 278 06 03 0Ozo 10a, LT-08200 Vilnius

Luxembourg +352 42 431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

Magyarorszag (06-1)467-3205 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kiralyné

+361 252 1773 utja 87

Nederland +31 17 24 68 300 Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan
den Rijn

Norge +47 81 5 30 222 Rislekkvn. 2, 0508 Oslo

Osterreich 0810 955030 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Portugal +35 12 14 40 39 39 Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Za-
rco - Q 35 -2774-518 Paco de Arcos

Romania +40 21 451 20 30 Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO

Schweiz - Suisse - Svizze-
ra

Slovenija

+41 62 88 99 111

+38 61 24 25 731

Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Gerbiceva ulica 110, 1000 Ljubljana
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Slovensko

Suomi
Sverige

Turkiye
Poccus

Ykpaina

+421 2 32 14 13 34-5 Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Do-
mace spotrebice SK, Galvaniho 17/B,
821 04 Bratislava

030 600 5200

Lankapuhelinverkosta 0,0828€/puhelu+0,032€/min Matkapuhelinverkosta 0,192€/min

+46 (0)771 76 76 76 Electrolux Service, S:t Goransgatan 143,
S-105 45 Stockholm

+90 21 22 93 10 25 Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim istanbul

8-800-200-3589 129090 Mocksa, OnuMNUNCKnin
npocnekT, 16, BL "Onumnuk"

+380 44 586 20 60 04074 Kwis, Byn.ABTO3aBOACHKA, 23,

BL| "AnkoH"
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