Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY INDESIT.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi

podporu, zaregistrujte si svlj vyrobek na
www.indesit.com/register

. CS

i”f Pied pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU

1 2 3 4
1. OVLADAC VYBERU
Pro zapinani trouby vybérem funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte do
polohy O.

2. SVETLO

Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka & se zapina nebo vypina svétlo
vnitfniho prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Pro funkci ,Turn & Go" pouzijte @ ro
funkci ,Turn & Go Steam” pouzijte é

Vezméte prosim na védomi: Ovladace jsou
zamackavaci. Stisknete-li je uprostred, vyskoci
ven.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].

[a] [b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhdknuti ze
spodnich hackul (1) a nasledné zatdhnéte smérem nahoru, ¢imz
dojde k vysazeni z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahéknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné oproti

ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky
nezacvaknou (2).

PRVNIi POUZITI
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DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontdaz bo¢nich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi
¢ast mrizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry
a dva vnitini hacky z pfislusnych otvord.

2. Pri vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve zasurite hacky

do prislusnych otvorU. Poté nastavte vnéjsi cast k prislusnému
otvoru, zasurite podpéru a pevné zatla¢te smérem ke sténé
trouby, aby se vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit cas:
Podrzte (), dokud na (¥) displeji neza¢ne blikat ikona a dvé
Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte 4

mimiuin nebo —apro rv)otvrze_nl' stiskvnéjce.G)

IRy . Na displeji za¢nou blikat dvé cislice
7 _, nastaveni minut. Pro nastaveni minut

JOX pouZijte 4+ nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornéni: Kdyz blika ikona (*), napf. v daisledku delstho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev. Pred
zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat prazdnou troubu
za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Upozornént: Pi prvnim poufZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZiVANI

TURN & GO STEAM

Funkce ,Turn & Go Steam” umoznuje dosahnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary ve varném cyklu. Tato funkce
automaticky fidi idedlni teplotu pro pfipravu nejriiznéjsich receptq;
doby vareni hlavnich pokrm jsou uvedeny v prislusné tabulce.
Funkci pary aktivujte vzdy, je-li trouba studena, a na dno trouby
nalijete 200 ml pitné vody.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

MULTILEVEL

=/ Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych drovnich souc¢asné (maximalné
tfech). U této funkce nedochdzi k vzéjemnému prenosu vini
mezi jednotlivymi jidly.
XL COOKING
— Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). BEhem
pfipravy doporucujeme masem otéacet, aby bylo zajisténo
dikladné a rovhomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz
doporucujeme maso Casto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfilisSnému vysuseni.
PIZZA

K peceni pizzy a chleba rliznych druh( a velikosti.

Doporucujeme prohodit polohu plecht v poloviné doby peceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabi a uzenin, k zapékani ci
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat
plech na peceni: Plech umistéte na kteroukoli troven pod
rostem a pridejte 500 ml pitné vody.

GRATINOVANI

2/ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifu, kurat).
K zachyceni uvolfujicich se $tadv doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem
a pridejte 500 ml pitné vody.
@ FREASY COOK

VSechny topné ¢lanky a ventildtor se zapnou, ¢imz je

zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla v celém prostoru
trouby. Pro tuto pecici funkci neni tfeba troubu predehfivat.
Tuto funkci doporucujeme pouzivat pfedevsim pro rychlou
ptipravu balenych polotovar( (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete pouze jeden

rost.
EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné Urovni.
Diky pozvolné a stridavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zdstane po celou dobu pfipravy vypnutd. Béhem peceni

je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Q

@ HYDROCLEANING

Plsobeni péry, kterd se uvolfuje pfi tomto cisticim cyklu za
nizké teploty, umoznuje snadno odstranit necistoty a zbytky jidla.
Na dno trouby nalijte 200 ml pitné vody a na 35 minut zapnéte
funkci na teplotu 90 °C. Funkci zapinejte, jakmile se trouba ochladi,
a po skonceni cyklu ji nechejte jesté 15 minut ochlazovat.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedIni teplotu a dobu
peceni u Siroké Skaly receptd, véetné pfipravy masa, ryb,
téstovin, moucniku a zeleniny. Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte oto¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované funkce:

Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.
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Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatuna O a

Upozornént: Behem peceni mizete zménit funkci otocenim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace termostatu.

Funkce se nespusti, pokud ovlada¢ termostatu je na 0 °C. Mzete nastavit
dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO
Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze otocite vybérovym

knoflikem na pfislusnou ikonu a kolec¢ko termostatu ponechate
v poloze ./é.

Pfejete-li si pe¢eni ukondit, oto¢te vybérovym knoflikem na , O “.

Upozornéni: Mlzete nastavit ¢as ukonceni a casovac. Pro dosazenf
co nejlepsich vysledkd s funkci,Turn & Go” dodrzujte doporuceni
tykajici se hmotnosti potravin, ktera naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg)
Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-0,7
Maso BT
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Rvb Filet z lososa / pecend ryba (vcelku) 09-1,0
o Ryba pecena v papiloté 08-1,0
) PInéna zelenina 1,8-2,5
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-2,5

Slané kolace Lotrinsky kolac / peceny puding 10-15
(Flan)
o Lasagne / téstovinovy nebo ryzovy B
Téstoviny timbal 1,5-2,0
Kynuty koldc¢ / Svestkovy koldc¢ 09-1,2
Cukrovi
Pecend jablka 1,0-1,5
Bochnik chleba 0,5-0,6
Chléb (pecivo)
Bagety 05-08
TURN & GO STEAM

Pro spusténi funkce ,Turn & Go Steam” nalijte na dno trouby
200 ml pitné vody. Funkci zvolte ota¢enim ovladace vybéru ve sméru
hodinovych rucicek na pfislusnou ikonu a ovladace termostatu do
libovolné polohy mezi 160 a 180 °C (podle pfislusné ikony).

Funkce se spusti a na displeji se zobrazi aktudIni denni ¢as. Predehiev
neni nutny. Pfejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym knoflikem na
Upozornéni: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle prislusné
tabulky postupujte podle pokynl v odstavci,Naprogramovani
vafenf”.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona [ﬂ: na
displeji indikuji, ze faze predehtivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona Q} na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozomem Vlozent jidla do trouby pfed uplynutim doby predehievu
mUZe nezddoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek.

Po dokon¢eni vareni a deaktivaci funkce mize z{stat ikona @
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.
Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord, jako je
teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce. V kazdém pfipadé je spotfebic
vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otoc¢en do polohy,0".

4. PROGRAMOVANI PECENi

Pfed zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @ a ,,00:00".
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K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —,
poté potvrdte stisknutim ().

Aktivujte funkci otocenim oviadace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Poznambky: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim @ dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (®), poté tla¢itkem — vynulujte dobu peceni
na,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi predehrevu.
NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI/ ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby prlpravyje mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanlm ¢asu ukonceni: Stlsknete® dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (Jf a aktudlni ¢as.
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte +
nebo — a potvrzeni provedte stiskem

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se automaticky po
urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokon¢ena ve vdmi nastaveném case.

Poznamky: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu otocenim
ovladace vybéru do polohy O

TABULKA TEPELNE UPRAVY

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, Ze funkce je
ukoncena.
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Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim
, O “vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje ,END”

a zbyvajici Cas.

5.NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &) a ,00:00".

Anle'nln I
JHLUILL
&
K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni
stisknutim ()
Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

znémky: Casova¢ zrufte tak, Ze podrzite @ dokud nezacne blikat ikona
&, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na,00:00"

6. FUNKCE HYDROCLEANING
Za ucelem aktivace funkce ,Hydrocleaning” nalijte 200 ml pitné
vody na dno trouby, poté otolte ovladac vybéru a ovladac
termostatu na ikonu

Upozornénf: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované béhem cyklu
cistént.

Funkce se aktivuje automaticky: Na displeji se stfidavé zobrazuje
doba zbyvajici do konce cyklu a ,HYD".

L Ll

HCO I
®

Upozornént: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncenf této funkce.
Doba trvanf je automaticky nastavena na 35 minut.

-
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. ..  TEPLOTA : DOBATRVANI @  UROVEN
RECEPT FUNKCE | PREDEHREV flo (MIN) APRISLUSENSTVI
@ Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace : 4 ]
P Ano 160-180 30-90 e
@ Ano 160 25-35 3
Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 N
£DN 4 2
X Ano 150 35-45 — R
@ Ano 190-250 15-50 a2,
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) > 4 5
& Ano 190-250 20-50 e, o
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© om0 s 2,
Jehnéci/teleci/hovézi/vepfové 1 kg @ Ano 190-200 80-110 : ;j
Kute/kralik/kachna 1 kg © Ano 200-230 50-100 L2
zﬁelgf;i/ gﬁfug v papiloté 0,5 kg @ Ano 170-190 30-45 2
Opeceny chléb @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Opékané brambory \%LS Ano 200-210 35-55** 1;

**\e dvou tretinach pecent jidlo obratte (v pfipadé potieby).

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme
vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

W Stahnéte si Navod k pouziti a idrzbé z webovych stranek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i prehled odzkousenych recepti
sestavenych pro potreby certifikacnich orgédnt v souladu se
standardem IEC 60350-1.

Al

-
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Aeeenar —
T e rempsteivaodoton e otanba - Odapiniged /e OHPRE ot
se 200 ml vody
@ TABULKA VARENi TURN&GO STEAM
JIDLO RECEPT MNOZSTVI CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN . VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 7
D sendvic ve formé 300-500 g 40-60 —
CHLEB (PECI- . .. ;
VO) CHLEB (pecivo) 500 gaz2kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 7T
Pecené 1 kg 60-110 | —
i Zebirka 500 gaz 1,5 kg 50-75 —
MASO Dribez 1-1,5kg 55-80 | S—
Kure/krita 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J
3 Platek masa 2-4c¢m 20-35 S— 5 5\’3
RYBA Cela ryba 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Cela ryba 600-1200g 25-45 —
Brambory v pére 0,5-1,5 kg 45-60 R
Eg- PInéné papriky 1-2 kg 35-55 7
ZELENINA  Brokolice v pafe 0,3-1kg 30-50 T
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Susenky plech 25-35 |
= Mufiny 30-60g 25-45 —J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 AFn
Kolac plech 35-55 N

Funkci TURN & GO STEAM pouzivejte pouze pfi studené
troubé. Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mize mit

nepfiznivy vliv na kone¢ny vysledek.
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a Cisténi se ujistéte, ze trouba stihla
vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete a posouvejte
zapadky smérem dold, dokud nedojde k jejich odjisténi (1).
Dvitka peclivé uzavrete (2). Pevné je drzte obéma rukama

- nedrzte je za rukojet. Dvitka (3) snadno vysadite tak, ze je
budete zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

\//

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Dvitka opét nasadite
tak, ze je prilozite k troubé, nasmérujete hacky pantl oproti
jejich usazeni a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.
Dvitka posunte smérem dolU a poté je zcela oteviete. Posurite
zapadky smérem dol do jejich plvodni polohy: Ujistéte

se, Ze jste je posunuli dold az na doraz. Zkuste dvitka zaviit

a zkontrolujte, zda jsou v jedné roviné s ovladacim panelem.
Pokud tomu tak neni, vyse uvedeny postup opakujte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

CLICK & CLEAN - CISTENI SKLA

Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem dold.
Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci pojistky (1)

a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte horni listu dvirek.

Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama preneste
sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s Cisténim.

Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla zkontrolujte,

zda v levém rohu vidite ,R” a ¢isty (nepotistény) povrch
sméfuje nahoru. Nejprve zasadte delsi stranu skla ozna¢enou
pismenem ,R” do rdmecku a poté sklo sklopte do spravné
polohy.

Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou montaz.
Pred nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

Problém Mozna pricina

Reseni

Trouba nefunguje. PreruSeni napajeni.

. Odpojeni od elektrické site.

Na displeji je pismeno ,F*

- Softwarovy problém.
nasledované cislem. ;

© Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
¢ k elektrickému napéjeni.

¢ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
Ctrva.
Kontaktu;te nejbllzsf stredisko poprodejnlch sluzeb a uvedte
plsmeno nebo CIS|O ktere nasIedUJe za plsmenem ,,F”

W Pro vice informaci o vyrobku si stahnéte kompletniho prlivodce Pouziti a Udrzba z webovych stranek docs.indesit.eu

strankach:

«  pomoci naskenovani QR kédu;

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych
« navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
P¥i kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
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