Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register

pokyny.
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A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS PRODUKTU

..............

1. Ovladaci panel

2. Ventilatorové a kruhové topné
téleso (nenf vidét)

3. Osvétleni

4, Vodici mfizky

(Uroven je vyznacena na sténé
vnitiniho prostoru trouby)

5. Dvirka

6. Horni topné téleso/grill

7. ldentifika¢ni stitek
(neodstranujte)

8. d prohluben na pitnou
vodu

.....
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1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy 0.

2.SVETLO

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka=O: se zapina nebo vypina
svétlo vnitiniho prostoru.

23 4

3. NASTAVENI DENNIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu

a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5 6

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozormneént: Typ knofliku se maze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostred je

z polohy usazenf uvolnite.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

|

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobl.

* Dostupné pouze u urcitych model(

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENi*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mdzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

VloZte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drite
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz

neLprve polozte zvySenou zadni stranu (smérujici
nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi pfislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrarite z vysuvnych list
ochrannou pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].
p
|

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacka (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hackd (2). . . i .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz boc¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitfni hacky
z pfislusnych otvord.

2. P¥i vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvord. Poté nastavte
vnéjsi ¢ast k prislusnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENiI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
Cas: Podrzte ¢, dokud na displeji nezacne blikat
ikona © a dvé dislice nastaveni hodin.

N
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Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - a pro 5
potvrzeni stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut.

Pro nastaveni minut pouzijte + nebo - a pro potvrzeni

stisknéte @ .

Upozornénf: Kdyz blika ikona @, napf. v dtsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které

souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela

bézny jev. Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme

zahfat troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli

pfipadného zapachu. Z trouby odstrarite viechny

ochranné kartony nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré

uvnitf ulozené prislusenstvi.

ﬁagfl’vejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
odiny.

\Y tétoydobé musi byt trouba prazdna.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZitf trouby doporucujeme prostor

vetrat.
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FUNKCE

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

> KYNUTI

— I Napoméaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina oto¢enim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.
<t | HORKY VZDUCH
**" I Pro pfipravu rGznych druh jidel, které vhliadujl'
stejnou teplotu na nékolika va’ékovych urovnic
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s | PIZZA
<= K peceni pizzy a chleba raznych druhd ]
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechu
v poloviné doby peceni.
| &, EKO HORKY VZDUCH

AL peceni pecené a nadivaného masa na jedné
arovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chraneno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivdna, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ | GRIL

Ke grilovani steakd, kebabU a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se 3tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouZit odkapavaci (hluboky) plech:
Plech umistéte na kteroukoli troven pod rostem
a pfidejte 200 ml pitné vody.
3. | TURBO GRIL

2 | K peceni velkych kustd masa (kyt, rostbifd,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte
na kteroukoli uroven pod rostem a pridejte 200 ml
pitné vody.

KAZDODENNI POUZIVANI

MAXI COOKING
XL Slouzi k pec¢eni velkych kus masa (nad 2,5 kg).
Bé&hem ptipravy doporucujeme masem otacet, aby
bglo zajisteno dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.
|® AUTOMATICKE PECENIi CHLEBA

A— Tato funkce automaticky zvoli idedlIni teplotu

a dobu peceni chleba. Pro dosazeni neglepéich
vysledku se disledné fidte receptem. Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zGstat v poloze o0/ auTo, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

|£ CUKROVI A DORTY

A— Tato funkce automaticky zvoli idedlIni teplotu
a dobu peceni pro dort?/ a kolace. Pred spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Ovladac termostatu
musi zUstat v poloze 0/ AuTo, nebot teplota se v rdmci
funkce nastavuje automaticky.

@ SMART CLEAN

Diky plGsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Za ucelem
aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno
troub{ 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici
knoflik a knoflik termostatu na symbol . Pred
spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Poloha
ikony neodpovida teploté dosahované béhem cyklu
cisténi.
\S} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+" (Steam+) umoziuje dosahnout
vynikajiciho vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu.
Tato funkce automaticlgl ridi idedlni teplotu pro pfipravu
nejriiznéjdich receptl; doby vareni hlavnich pokrmu jsou
uvedeny v pfislusné tabulce. Funkci pary aktivujte vZdy,
je-li trouba studend, a na dno trouby nalijete 200 ml pitné
vody. Pro aktivaci funkce ,Para+" je tfeba otocit ovladac
termostatu do polohy na symbolu [$3].

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNiIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

N
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Upozornéni: Behem peceni mazete zmeénit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik
termostatu v poloze Q /AUTO.

MUZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a Casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnu) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni. Po
zaznéni signalu predehrevu vlozte jidlo do trouby.
Tésto prikryjte mokrou utérkou, popfipadé na dno
trouby umistéte panev s vodou, abyste vytvofili vihké
prostredi.

SMART CLEAN

Za ucelem aktivace cistici funkce ,Smart Clean” nalijte
na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte
volici knoflik a knoflik termostatu na symbol [&]. Funkce
se aktivuje automaticky: na displeji se zobrazw’e doba
zbyvajici do konce; stfidajici se se zpravou ,HYD".

[
-

¢

Upozornéni: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované
béhem cyklu ¢istént.

Whjr/lﬁool



Upozornént: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncenf
této funkce. Doba trvani je automaticky nastavena na
35 minut.

STEAM

Pro spusténi funkce pary
nalijte na dno trouby 200 ml|
pitné vody. Funkci zvolte
otacenim ovladace vybéru
ve smeéru hodinovych
ruci¢ek na pfislusnou ikonu
a ovladace termostatu do
libovolné polohy mezi 160

a 180 °C (podle pfislusné
ikon?/). Funkce se spusti a na
displeji se zobrazi aktualni
denni ¢as. Pfedehrev neni
nutny. Pfejete-li si peceni
ukoncit, otocte volici knoflik
do polohy 0.Béhem tepelné Upravy v pare
neotevirejte dvirka a nide nedoplnujte vodu.
Upozornént: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle
prislusné tabulky tepelné Upravy postupujte podle pokynt

v odstavci,Programovani peceni”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona <4 na displeji indikuji, Ze faze pfedehfivani je
aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zUstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, Ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vafeni.
Upozornéni: VioZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mlze nezadoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze
zUstat ikona <) viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Vezméte prosim na védomi: Doba, po které se ikona vypne,
zavisi na celé radé faktor(, jako je teplota okolniho prostfedi
¢i pouzitd funkce. V kazdém pfipadé je vyrobek vy(gmuty,
pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen na, O .

4. PROGRAMOVANI PECENI

FFeE zahdjenim naprogramovani vafeni musite zvolit
unkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @&
a ,00:00".

N 4
uin'nln
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K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo

- a potvrzeni provedte stiskem ©.

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.

Upozornént: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

© , dokud na displeji nezacne blikat ikona (, poté tlacitkem

- vynuIL#te dobu peceni na,00:00". Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit
spusténi funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni:
Stisknéte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
A¥ a aktualni ¢as.
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem (.
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce z(istane pozastavena,
dokud se automaticky nespusti v cas, ktery b
vypocitany na zakladeé zvoleného ¢asu ukonceni
peceni.

Vezméte prosim na védomi: Nastaven( zrusite vypnutim
trouby, tj. otocenim voliciho knofliku do polohy o7 AuTo.
Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril,

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

- _
0t
&
Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo

nastavenim O V{pnete troubu.

Upozornéni: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona
@ a,00:00"

N\
.

N
1000
7— N

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
otvrzeni stisknutim © . o
o ukonceni odpocitavani zvoleného Casu o
samglstatneho Casového spinace bude znit akusticky
signal. .
Upozorneni: Casovac zrusite tak, Ze tisknete © , dokud
nezac¢ne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00",

4 Whjr/lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

. . . A UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .‘...3;1.,-
Kynuté kolace Ano 160 30-50 2
Ano 160 40-60 .‘...i—...,-
Kola¢ s ndplni = Ano 160-200 35-90 2
(tvarohovy kola¢ — cheesecake, 4 5
zévin, ovocny koldc) Ano 160-200 40-90 e e,
= Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 A 4 - A 2 -
Ano 180-200 35-45 o3
= Ano 90 150-200 3
Snéhové pecivo Ano 90 140-200 L 4 - 2 ,
Ano 90 140-200 >, 3 1
1/2
Pizaa/focaccia (typ chlebového EI Ano 190-250 15-50 ‘T’ 5
peciva) = Ano 190-250 20-50 —
= Ano 250 10-20 3
Mrazena pizza - 4 2
Ano 230-250 10-25 —r
= Ano 180-200 40-55 —
Slané kolace P 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-200 45-60 e
Ano 180-200 45-60 e
= Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo 4 5
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 —
pecivo z listového tésta 5 3 1
Ano 180-190 20-40 — L
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
plnéné téstoviny ,canneloni” / =] Ano 190-200 45-65 L J
pecené pudingy typu ,flan”
_1lekhgneC|/teIeC|/hove2|/veprove = Ano 190-200 80-110 3
Vepové pedend s kiiti 2 kg & Ano 180-190 110-150 > |
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 2,
Kréita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2 |
Pecena ryba / v papiloté _ 2
(lety, veelku) =] Ano 170-190 30-45 Loy
PInéna zelenina P : _ 3
(rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-70 N
Opeceny chléb ] 5' 250 2-6 .‘__ﬁ__,
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pﬁ?s?.g‘glESSTVI’
Rybi filé / plétky = _ 230-250 15-30% 4 3.
Egonlc:gg/gk:rk))/aby/iebirka/ i - 250 15-30 * -\..fj...,- \vivr
Peené kufe 1-1,3 kg Ano 200-220 ss70% 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200-210 35-50 ** é}
Jehnéei kyta/koleno Ano 200-210 60-90 ** |, 3 |
Pecené brambory Ano 200-210 35-55 L
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 ég
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..i—...,- ;,
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 %+ 4 2
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Komp!etnijidlo: ] _ 5 3 1
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne Ano 180-190 40-120 *** = e L
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso L — 170-180 100-150 é

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**\le dvou tfetinach pecenijidlo obratte (v pfipadé potreby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme vloZit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosaZeni

pozadované teploty.
o N . Aeennn ~ ~F=r _J | | | )
PRISLUSENSTVI Roit Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapévaci plech / plech Odkapévaci plech / plech na
na rost odkapavaci plech na rostu na peceni peceni se 200 ml vody
= = = 5]
Tradi¢ni Horky vzduch Pizza Maxi cooking Gril Turbo gril El\(l(;juhcc:::;m
TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA
+
JIDLO RECEPT MNOZSTVI CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN | VODA
Malé pecivo 80-100g 30-45 _J
,® . Sendvi¢ ve formé 300-500 g 40-60 —J
CHLE\fO()PEC" CHLEB (pecivo) 500 g a 2 kg 50-100 T r
Bagety 200-300 g 30-45 7
Pecené 1 kg 60-110 —J
> Zebirka 500 g az 1,5 kg 50-75 [—
MASO Dribez 1-1,5 kg 55-80 | S—
Kure/kr(ta 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —_J
X Platek masa 2-4cm 20-35 — 2 6\%
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 | —
Cela ryba 600-1200 g 25-45 (— 200 ml
Brambory v pafe 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ PInéné papriky 1-2 kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 T
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 )
Susenky plech 25-35 _J
=3 Muffiny 30-60 g 25-45 J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 N e
Kolac plech 35-55 i
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a Cisténi se ujistéte, Ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

houbick
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte viIhkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedk% pfesto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je stale jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit usazeniny nebo
skvrny od zbytku jidla.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zadpadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

e

2. Dvirka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

Nepouzivejte draténku, drsné
ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpeénostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrickeé sité.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vi/)tvofeného v dlsledku pripravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.
+ Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit

- Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostredkem.

PRISLUSENSTVI

lhned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chfapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubg,
nasmeérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvirka posurnite smérem dolt a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem dol{ do jejich pavodni

golohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakuijte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte

kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrickeé siti.

gpozoménci: Pouzivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
9,T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotrebice a neni vhodna pro vieobecné

osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku. — Zarovky

nechytejte holyma rukama, protoze otisky prsti mohou byt

Eh’éinou znic¢eni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
rytu zarovky.
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CISTENI SKLA DVIREK
1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé

zajiStovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevné drZte vnitfni sklo obéma rukama,
pfeneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte
s ¢isténim.

3. Pfed montazi vnitiniho skla namontujte zpét
stfedni sklo (oznacené ,R"): Pfi spravném usazeni skla
je symbol ,R” v levém rohu. Nejprve zasad'te delsi
stranu skla oznacenou pismenem ,R” do ramecku

a poté sklo sklopte do spravné polohy. Tento postup
opakujte s obéma tabulemi skla.

\\‘@ f

4. Namontujte horni lidtu: Zacvaknuti indikuje '
spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

~ Mozna pricina

. Prerugeni napéﬂ'eni.

Trouba nefunguje. - Odpojeni od elektricke sité.

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

. pfipojena k elektrickému napajent.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
© stale trva.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

Trouba je rozbita.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
¢ zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F".

Na Qisplle_{'i se zobrazi
zprava ,Horké" a zvolena
funkce se nespusti.

Teplota je pfilis vysoka.

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
- jinou funkci.

Text na displejise )
zobrazuje nezfetelné a zda

Nastaveni jiného jazyka.
se, Ze je posSkozeny. :

* Dostupné pouze u urcitych modeld

- sluzeb.

na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

;l:_jl_:

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku

o
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