Grill kontaktowy

Instrukcja obstugi

SENCOR

SBG 3701SL

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zaznajomienie si¢ z niniejszg instrukcja, nawet
jezeli uzywaja Panstwo produktu podobnego typu. Prosimy korzystac z urzadzenia tylko tak, jak jest to
opisane w instrukcji uzytkowania. Instrukcje przechowaj do przysztego wykorzystania.

Minimalnie w czasie trwania roszczenn z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej gwarancji zalecamy
przechowywac oryginalne opakowanie transportowe, material opakowania, dowéd zakupu

i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci sprzedajacego lub karte gwarancji. W razie transportu
zalecamy zapakowac urzadzenie ponownie do oryginalnego pudetka od producenta.
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ISTOTNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC.

* Z niniejszego urzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych
i umystowych lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile
jest nad nimi sprawowany nadzér lub zostaty one pouczone
o korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny sposob i zdajg sobie
sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

e Dzieci nie powinny sie bawi¢ urzadzeniem. Czyszczenia
i konserwacji nie moga wykonywac dzieci ponizej 8 roku zycia
i o ile nie sg pod nadzorem.

e Urzadzenie i jego kabel sieciowy nalezy przechowywad poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

e Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij
sie, ze parametry techniczne podane na etykiecie sg zgodne
z napieciem elektrycznym w gniazdku.

e Urzadzenie podtaczaj wytagcznie do poprawnie uziemionego
gniazdka.

Ostrzezenie:

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania
za posrednictwem programatora, zewnetrznego wytacznika
czasowego lub zdalnego sterowania.

Uwaga: goraca powierzchnia
Podczas pracy urzadzenia jest wieko zagrzane. Nie dotykaj
goracych powierzchni. Moze dojs¢ do poparzenia naskorka.

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie
domowym.

e Urzadzenia nie wolno uzywac do innych celéw, niz te, do ktérych
jest przeznaczone.

e Nie korzystaj z urzadzenia w srodowisku przemystowym albo na
zewnatrz!
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e Urzadzenia nie umieszczaj na kuchence elektrycznej lub gazowej
lub w ich poblizu.

e Urzadzenia nie umieszczaj na krawedzi powierzchni roboczej lub
niestabilnych powierzchniach. Urzadzenie zawsze umieszczaj na
réwnej i suchej powierzchni.

e Aby zapobiec ewentualnemu porazeniu pragdem elektrycznym,
nie zanurzaj tego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

¢ Nie uzywaj urzadzenia bez miski na odprowadzany ttuszcz.

e Badz nadzwyczaj ostroznym podczas manipulacji z miskg do
odciekania, ktdéra zawiera goracy ptyn.

e Podczas uzywania urzadzenia zapewnij dostateczng przestrzen
dla obiegu powietrza nad urzadzeniem i wokét niego. Nie uzywaj
urzadzenia w poblizu materiatéw palnych, jak firanki, scierki do
naczyn, powierzchnie drewniane itp

e Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, jesli
urzadzenie pracuje. Uwazaj, aby nie dotkngc rozgrzanego ptaszcza
albo powierzchni ptyt grillowych. Do odchylenia gérnej ptyty
grillowej uzywaj uchwytu. W celu ochrony skéry reki zalecamy
zastosowac rekawice kuchenna.

¢ Urzadzenie zawsze wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajgcego,
jezeli pozostawisz go bez nadzoru, przed przemieszczaniem oraz
czyszczeniem.

e Po kazdym zastosowaniu wyczy$¢ powierzchnie ptyt grillowych,
patrz rozdziat Konserwacja i czyszczenie.

e Przed przemieszczeniem i czyszczeniem pozostaw urzadzenie
catkowicie ostygnac.

e Urzadzenia nie wolno wytacza¢ z gniazdka sieciowego przez
pocigganie za przewaod zasilajgcy, grozi to uszkodzeniem przewodu
albo gniazdka sieciowego. Przewdd z gniazdka odfacza sie ciggnac
za wtyczke przewodu zasilajgcego.

e Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu
albo by nie dotykat goracej powierzchni.

e Nie wolno uzywac¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajgcym lub wtyczka. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiane powierz autoryzowanemu serwisowi.
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e Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo, jesli spadto
na ziemie, zostato uszkodzone lub zanurzone w wodzie. Nie
wykonuj sam napraw urzadzenia ani zadnych innych ingerencji.
W odwrotnym wypadku grozi niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym. Wszelkie naprawy tego urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencjg w urzadzenie
narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego prawa wynikajgcego
z gwarangji jakosci.
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OPIS GRILLA KONTAKTOWEGO

A

Copyright © 2015, Fast CR, a.s.

@ Czerwona kontrolka ® Zdejmowana miska na odprowadzany
sygnalizuje podtaczenie do gniazdka tluszcz
sleciowego ® Goérna plyta grillowa z powtoka
@ Zielona kontrolka nieprzywierajaca
sygnalizuje zagrzanie ptyt grillowych @ Dolna plyta grillowa z powtoka
® Termostat nieprzywierajaca
pozwala_nfa regulacje temperatury Przestrzen do zwiniecia przewodu
w zakresie: . sieciowego
0 (wytaczone) — e MIN (niska) - oo umieszczony jest w czesci dolnej
($rednia) — eee MAX (wysoka). urzadzenia.
@ Uchwyt ® NO6zki przeciwposlizgowe
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OBSLUGA GRILLA KONTAKTOWEGO

1. Przed pierwszym uzyciem wyjmij grill z opakowania. Plyty grillowe A® i A® oczys¢ czystg zwilzona
szmatka i wytrzyj je do sucha. Miske na odprowadzany ttuszcz A® wyjmij z czesci dolnej grilla
i umyj w cieptej wodzie z sSrodkiem do mycia naczyn. Nastepnie optucz jg pod czystg cieknacg woda,
wysusz i umie$¢ z powrotem w swoim miejscu.

Sprawdz, czy miska na odprowadzany ttuszcz A® znajduje sie w dolnej czesci grilla.

Podtacz grill do gniazdka sieciowego. Po podiaczeniu do gniazdka sieciowego zapali si¢ kontrolka
$wietlna AQ®. Termostatem A® ustaw wymagana temperature. Zapali sie kontrolka AQ®.

wN

Zalecane ustawienie termostatu A®:

- temperatura eee MAX (wysoka) nadaje sie do grillowania miesa, warzyw itp.;

— temperatura ee (Srednia) nadaje sie do kanapek oraz grillowanych ryb;

- temperatura e MIN (niska) nadaje sie do utrzymywania jedzenia w cieptym stanie.

Uwaga:
Po pierwszym uruchomieniu grilla moze pojawic sie lekki dym. Jest to spowodowane pierwszym
zagrzaniem niektérych czesci. Nie trzeba sie niepokoic.

4. Plyty grillowe A® i A@ pozostaw zagrzac wstepnie. Do szybszego zagrzania wstepnego pozostaw
gorna ptyte grillowa A® przymknieta do dolnej A@. Kiedy ustawiona temperatura zostanie
osiggnieta, zielona kontrolka A® zgasnie (not. zagrzanie grilla trwa ok. 3 minut).

5. Plyte gérng A® otwdrz do pozycji pionowej. Na dolnej ptycie A@ potéz migso, warzywa, sandwicz
lub inne produkty, ktére chcesz grillowac lub zapiec. Teraz przymknij ptyte gérna A®. Podczas
grillowania sprawdzaj stan jedzenia.

Uwaga:
Kontrolka podgrzewania ptyt grillowych A®@ na przemian wtacza sie i gasnie. Wskazuje to na
utrzymywanie ustawionej temperatury.

6. Kiedy jedzenie jest gotowe, zdejmij go z plyty grillowej A®@ plastikowg raczka. Nie uzywaj
metalowych szczypiec, uchwytéw ani innych ostrych narzedzi kuchennych. Mogtoby dojs¢ do
uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej ptyt grillowych.

7. Po zakonczeniu eksploatacji ustaw termostat A® w pozycji 0 (wytaczone) i odtacz przewod
sieciowy od gniazdka napiecia el. Przed jakgkolwiek manipulacja pozostaw grill ostygnac.

POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA PLYT GRILLOWYCH

1. Plyty grillowe grilla kontaktowego sa wyposazone w specjalng nieprzywierajaca warstwe
powierzchniowa. Umozliwia ona przygotowania potraw zdrowo przy uzyciu minimalnej ilosci
ttuszczu lub oleju.

2. Nie uzywaj ostrych, metalowych narzedzi kuchennych ani nie kréj potraw bezposrednio na ptycie
grillowej. Producent nie odpowiada za uszkodzenia warstwy nieprzywierajgcej powstate w wyniku
uzywania ostrych lub metalowych narzedzi kuchennych.

3. Jakakolwiek zmiana kolorystyki powierzchni ptyt grillowych ma wptyw wytgcznie na wyglad, nie na
funkcjonowanie

RADY DOTYCZACE GRILLOWANIA MIESA

e Aby osiggnagc¢ optymalnych wynikéw pokréj mieso w plasterki o grubosci od 1 do 2 cm.

e Nie zaleca sie uzywania grilla kontaktowego do grillowania miesa z grubymi ko$¢mi, jak na przyktad schab
z koscia.

e Nie nalezy soli¢ migsa przed grillowaniem. W przeciwnym razie bedzie twarde i wysuszone.

e Zanim zaczniesz grillowa¢ marynowane migso, najpierw wysusz nadmiar marynaty papierem
kuchennym. Niektére marynaty zawieraja duzg ilos¢ cukru, ktéry przypalitby sie podczas grillowania
do plyty grillowej.
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e  Podczas grillowania nie naktuwaj migsa widelcem ani nozem, aby nie doszto do wyciekania soku.
W przeciwnym razie bedzie migso twarde i wysuszone.

Nie wysuszaj miesa przez zbyt diugie grillowanie.
Mieso z kurczaka zawsze dobrze przypiecz.
Kiedy migso jest gotowe, dopraw je solg lub innymi przyprawami.
Gotowanych paréwek nie trzeba przed grillowaniem nakfuwac.

ZALECANY CZAS GRILLOWANIA

RODZAJ ZYWNOSCI USTAWIENIA CZAS GRILLOWANIA (Z PRZYMKNIETA PLYTA
TERMOSTATU GORNA)

Wotowina

¢ hamburgery eee MAX (wysoka) |9 minut

Wieprzowina

o steki z poledwicy eee MAX (wysoka) |5 minut

o plasterki (na kotlety) eee MAX (wysoka) |7 minut

o plasterki karkowki eee MAX (wysoka) |9 minut

Mieso z kurczaka
o kotlety z piersi
o kotlety z udka

eee MAX (wysoka)
eee MAX (wysoka)

5 minut lub wiecej, az beda dobrze wypieczone
6 minut lub wiecej, az beda dobrze wypieczone

Kietbasy/paréwki

e cienkie eee MAX (wysoka) |9 minut

¢ grubsze eee MAX (wysoka) | 16 minut

Owoce morza

o filety rybne ee (Srednia) 7 minut

o plasterki ryby ze skéra ee (Srednia) 9 minut

Sandwicz ee (Srednia) 8 minut

Warzywa pokrojone

w plasterki o grubosci 1 cm

® baktazan eee MAX (wysoka) |12 minut

e cukinia eee MAX (wysoka) |12 minut

e ziemniaki eee MAX (wysoka) |20 minut
Uwaga:

Powyzej podane czasy grillowania sa orientacyjne i moga réznic¢ sie w zaleznosci od grubosci
plastréw miesa lub rozmiaru produktéw.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

e Przed czyszczeniem zawsze ustaw termostat A® w pozycji 0 (wytagczone), odfgcz przewdd
sieciowy od gniazdka el. i pozostaw grill ostygnac.

Czyszczenie plyt grillowych

e Powierzchnig ptyt grillowych A® i A®@ wyczys¢ po kazdym uzyciu, aby uniknaé nawarstwianiu
sie przypieczonych resztek jedzenia.

e Do czyszczenia uzyj zwilzonej miekkiej szmatki. Jesli na powierzchni ptyt A® i A@ pozostaty
przypieczone resztki jedzenia, np. marynowanego migsa, skrop te miejsca roztworem
neutralnego kuchennego srodka czyszczacego. Po uzyciu srodka czyszczacego wytrzyj plyty
czysta, zwilzong szmatka.
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1
- Rada
Q Piyty grillowe A® i A@ bedzie sie tatwiej czyscic, kiedy sg jeszcze letnie.

Czyszczenie miski na odprowadzany ttuszcz
e Po kazdym uzyciu wyjmij miske A® wypréznij ja i umyj w cieptej wodzie z dodatkiem
neutralnego, kuchennego srodka czyszczacego. Nastepnie wyptucz je w czystej wodzie, wysusz
i umiesc¢ z powrotem w dolnej czesci grilla.

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych
e Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzyj a nastepnie wytrzyj powierzchnie grilla do
sucha.

e Do czyszczenia grilla lub jego czesci nie uzywaj drucianych czyscikéw, szorujacych srodkow
czyszczacych, benzyny ani rozpuszczalnikéw. Grilla ani jego przewodu sieciowego nie zanurzaj
w wodzie ani innej cieczy.
MAGAZYNOWANIE
o jesli ptyty grilla s wychtodzone, przymknij gérna ptyte A® na ptyte dolng AQ@.

e Przewdd sieciowy zwin do zasobnika A®@ pod spodem grilla.
e Postaw grill w suchym, czystym miejscu poza zasiegiem dzieci

DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe
Czestotliwos$¢ nominalna..
Nominalny pobér mocy

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

PL-9

Copyright © 2015, Fast CR, a.s. Revision 07/2015



Grill kontaktowy

SBG 3701SL

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez gmine do wyrzucania
odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach oznacza, iz zuzytych
produktoéw elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu
komunalnego. Do poprawnej utylizacji, odnowy lub recyklingu oddac takie produkty
w miejscach zbiorczych dla tego typu odpadéw. Alternatywnie w niektdrych panstwach
Unii Europejskiej albo innych krajach europejskich mozna oddac swe wyroby lokalnemu
I sprzedawcy w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.

Poprawna likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowaé cenne Zrodfa
naturalne i wspiera¢ prewencje potencjalnych negatywnych wyptywéw na srodowisko
naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem niepoprawnej likwidacji
odpadéw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozna w urzedach gminnych lub miejscach
zbioru odpaddw.

W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone moga zostac
kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotéw w krajach Unii Europejskiej.
Jezeli chcesz likwidowac urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj potrzebne
informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w krajach poza Unie Europejska.

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowac¢ niniejsze
urzadzenie pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej likwidacji w lokalnych
urzedach lub od swego sprzedawcy.

Niniejszy wyréb spetnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktérymi jest
on objety.
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