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NMARpw¢ avutoparog payeipag puliov

EL
InMavTikéG odnyiec acpaleiag

AIABAZETE NMPOXZEKTIKA KAl OYAAZIETE NA MEANONTIKH

XPHZXH.

» HmapoUoa cuokeun umopei va xpnotuomoleitat and maidid 8 eTwv Kalt
AV KAl ATTO ATOMA UE MEIWUEVEG CWMATIKEG 1) TIVEUATIKEC IKAVOTNTEC
A amé Amelpa Atopa Hovo epdaov emPBAEMovTal amd KATAANAO ATOUO
A €xouv evnuePwOEL yia Tov TpOTo XProng Tou POIOVTOG UE AOMOAN
TPOTO Kal KatavooUuv Toug mBavoug Kivduvoug amd tnv E0QAAUEVN
xpnon tne.

« Ta maidia dev mpénet va mai(ouv Ue TN CUCKEUN.

» O KaBaplopdg Kal n cuvtApnon UMopei va ekteleital anmd 1o XprRoTn
aAAd Ox1 amo maidid ekTtdC Kat av eivat dvw Twv 8 €Twv Kat umo emiBAsgn.

= 2NV mePIMTWon mou 1o Kahwdio tpoodoaoiag €xel unooTtei npig,
QVABETETE TNV EMIOKEUN TOU O€ KATIOIO EMAYYEAUATIKO KEVTPO GEPPIC
YO TNV amo@uyr TPOKANONG ATUXAUATOC. ATTAYOPEVETAL N XPON TNG
OUOKEUNC 0Tav To KaAwdio Tpopodoaoiag eival pBappévo.

« KpatioTte autrj TN OUOKEUR Kal To KOAWSI0 PEVUATOC HAKPLA amd
matd1d KATw Twv 8 ETWV.

» AUTOC 0 payelpag pullov €xel oxeOIAOTED Yia OIKIAKA XProN Kat yia
XPron o€ TapopoLa HEPN, OTIWG:

-kou(iveg 0€ KAaTaoTAKATA, YpagEia Kat GANOUC XWPOoUG epyaaiag,
—0TOV YEWPYIKO TOMEQ,

—yla meAdteg Eevodoxeiwv, HOTEN Kat AAwVY TTAPOUOIWY XWPWV,
—evolklalopeva dwpdria.

» H em@avela tou otoixeiov Béppavong diatnpei BepudtnTta Petd
xeron.

» OLEM@PAVEIEG TNG OUOKEUNC TTOU £PXOVTAL OE EMAPN UE TPOPEC TTPETTEL
va kaBapiovtal mavta cuPPWVa e TIG 0dnyiec oTo Mapov eyxelpidlo
xpnone.
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» BeBaiwbeite 6T1 10 @I¢ | n mpila dev mitohiCovtal pe vepd N
omolodNoTE AANO UYPO Kal OTI O KAUTOC ATUOC TTou Sla@evyel amd
TN ouokeun Slatnpeital emiong oe andotacon. Av OpWE TPOKUYPEL KATL
amd Ta mapanavw, anocuvOECTe Tov acPaAelodlakomntn TnG mpilag
Kal, 0TN OUVEXELQ, OTEYVWOTE TPOOEKTIKA TNV Tpia Kal To QI¢ PV
amo TNV TEPAITEPW XPNON.

MNpo&idomnoinon:
H eo@alpévn xprion evoéxetal va 08nynoel O TPAUHATIOUOUG.

Mpos&idonoinon:
H xprion un yvAolwv a&ecoudp evoéxetal va odnynoel o€ eMKiVOUVEG

KATAOTACEIC.

» AUTI N CUOKEUN €XEl OXEOIAOTEL ATTOKAEIOTIKA YA ECWTEPIKOUC XWPOUC. MV XpnolUOTIOLEITE

TIOTE TN OUOKEUH 0€ e§WTEPIKOVC XWPOUC i 0€ Blopnxavikd mepIBAANov.

AuTh n cuokeun €xel oxeSIOOTEL yla TO payeipepa pullol Kal TO HayEipEUa TPOPIUWY oToV

atpo. Mnv XPnOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN Yla OKOTIOUG SLAQOPETIKOUE ammd auToUG Yl TOUG

omoioug mpoopiletal.

» AUTA N OUOKEUN TIPETIEL VA XPNOIUOTIOIEITAL OTTOKAEIOTIKA CUM@WVA UE TIG 0OnYieg Tou
TIEPIEXOVTAL OTO TTAPOV EYXELPISIO Xprong.

» [TpotoU cuvdéoeTe Tn ouokeun otnv TPila, EAEYETE €AV N OVOUAOTIKN TAGN TOU PEVHATOC
OTNV €TIKETA TNC CUOKEUNC CUMQWVEL JE TNV Taon TnE mpilag otnv omoia BéAeTe va Tn
OUVOEOETE. ZUVOEETE TO PIG MOVO O KATAMNAa yelwpévn pila. Mnv xpnotuomoleite KaAwdio
TIPOEKTACNC.

» ZeTUAICTE MARPWCE TO KaAwdIo pelpaTog Pty améd Tn xprion.

» Na XPNOIUOTIOIETE TN CUOKEUN JOVO e Ta Yvrola alecoudp Tou Tn cuvodeuav.

» ‘Otav ouvapHONOYEiTE TO KATAKI, AKOAOUBROTE TIG 0dNnYieC Tou TaPOVTOG eyXelptdiou xprong.
H Aafr kamakiol mpémel va cUVOEETAL OTO KATTAKL OTPAMUEVN TIPOG TNV avTiBetn mAeupd
Tou oTopiov £€6d0u atuoU.

» XpnolHOTIOLEITE TN OUOKEUN pévo Avw o€ eminmedn, oteyvr), kabapr, otabepn Kat
avOekTIKn 0tn BeppdTnTa EMEPAveld. Mnv XpNnOIUOTIOLEITE TN CUOKEUH TIAVW OTNV TIEPLOXN
amooTpAyylong Tou vepoxUTn.

» Mnv tomoBeteite Tn cuokeur otnv dkpn evog Tpamelioy, mavw o€ aotadn, KeKAIUEVN
A AvWPAAN EMEAVELQ, O MO NAEKTPIKN €0Tia fj O€ €0Tia agpiou Kal o AANEC TTNYEC
BepuoTNTAC, 1} KOVTA O AUTEC.

» Mnv XpnOILOTIOLEITE TN CUOKEUH O€ EMPAVELEG evaioBnTteg otn BepuoTnTa, KABwg ol
EMPAVELIEG AUTEG UTTOPE( VA KATAOTPAPOUV.
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» XPNOIUOTIOIEITE POVO TO APAIPOUEVO ECWTEPIKO doxeio Tou Tapéxetal padi he autiv
ouokeun. Mnv xpnotpormoleite moté éva Slapopetikd doxeio.

» Mnv XPNOIUOTIOIEITE VA PAYIOUEVO, XTUTTNIEVO 1 YEVIKA KATECTPAUUEVO ECWTEPIKO SOXEIO.
‘Eva KaTEOTPAUEVO APAIPOUKEVO ECWTEPIKO OOXEIO TIPEMEL VA avTIKaTaoTaBEl amd éva véo
yviiolo Soxeio.

» [p1v TOTOOETHOETE TO APAIPOVUEVO ECWTEPIKO SOXEi0 0TN Hovada pdyetpa puliol, eAéyte
OTL N EEWTEPIKN EMPAVELQ TOU APAIPOUUEVOU OXEIOU KAl N ECWTEPIKN TIEPLOXH TOU pAyELpa
pu{iov eival amdAuta kaBapéc kat oTeyVEC. MNa TRV amouyn @B0pAC TNC CUOKEUNC, dev TTPEmel
va uTTapxouV E€PA UTTOAEIUUATA TPOPIUWY K.ATL 0TNV EEWTEPIKN EMPAVELQ TOU ECWTEPIKOU
doxeiou kal oTnV EM@AVELQ TOU OTOIKEIOUL BEPPavoNg.

= [pwv TN oVvdEDN TNG oUOKeLNC o€ pia pila, BePaiwbdeite OTI TO APAIPOVHEVO ECWTEPIKO
doyxeio €xel TomoBeTnOei owotd 0T povada pdyelpa puliol, OTL TO APAIPOUEVO ECWTEPIKO
Soxeio eival yepaTo vepd Kal TpO@IUa Kal OTI To KAmdakl €xel TomoBetnOei owotd oTo
aQalPoUpEVO 0WTEPIKO doxeio. Mnv EexelNileTe TO aPAIPOUPEVO E0WTEPIKO doxE(o.

» Mnv ouvdéete TN OUOKELH O€ pia TTPICa | PNV TNV EVEPYOTIOLEITE XWPIC TO APAIPOUEVO
E0WTEPIKO Ooxeio mou Bpioketal otn povada pdyeipa puliov.

» Mnv XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEVN UE €va KEVO aQaIpOUMEVO ECWTEPIKO doxeio.

MNpos&idonoinon:

Mnv pixvete vepd péoa otn povada payetpa pullov, pulL p GANa TPO@IUA.
Tpo@iua Kal VEPO TOTTOOETOUVTAL ATTOKAEICTIKA OTO AQAIPOUEVO ECWTEPIKO
doxeio.

» ‘OTav n ouoKewn Bpioketal o€ AeIToupyia, To KAmAKI TPETEL va £ival owoTd TomoBeTnuévo
OTO AQPAIPOUUEVO E0WTEPIKS SoYE(O.

» Mnv TomoBeteite avTIKeiyeva mAvw oTo KATAKL.

» Katd tn xprion, mpémel va uTApxEL APKETOC XWPEOGE YIa TV KUKAOQOPIA Tou aépa emavw amd T
OUOKEUR Kal YOpw amd autr. Mnv XpnoIUOTOLETE TN OCUOKEUR KOVTA 0€ UNIKA guaioBnta otn
BepuoTNTa. MnV KOAUTITETE TN CUOKEUN KAl UNV UMAOKAPETE TIC OTTEC TNC.

» BeBaiwBeite 611 10 0TOMI0 €€6O0L aTOU Sev gival OTPAUUEVO TTPOC UAIKA guaicBnta otn
BepuoTNTA, TPOC TO PEPOC 0ag 1 TPOC AAAA Atopa. O KAUTOC OTUAC UTTOPEL VO TIPOKOAEDEL
ooBapd eykavuarta.

» Mnv a@rivete To kKouTtaAl avadeuong kat oepBipiopatog pudiov i GANA PayelpIKd oKeun
EVTOC TOU AQAIPOULEVOU E0WTEPIKOU doxeiou katd Tn xprion tng Aettoupyiag KEEP WARM
(Alatpnon BepuotnTac).

» H Bepuokpaaia Twv mpooBAcipwy EMEAVEIWV 0T CUOKEUN €ival uPnAr dtav n cuokeun
Bpioketal o€ Aettoupyia Kat yia KAmolo Staotnua KETA Tn A&ttoupyia.

» ‘Otav xelpiCeoTe TN OUOKEUN HETA TNV OAOKAPWON TOU PAYEIPEUATOG, Eival amapaitnTo va
npooédete 18laitepa va pnv ayyiete tn povada pdyeipa pullov r GANa Pépn TNG CUOKEUNAC,
KaBWC auTd evEEXETAL VA TTAPAUEVOLV KAUTA WC AMTOTEAECA TNG UTTOAEIUMATIKAC BEpUOTNTAC.
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» Mnv ayyiCete Tnv KauTn em@Aaveld. AQoU amevePYOTIOINOETE KAl AMOCUVOETETE T CUOKEUH
amo v mpida, XPNOIUOToINOTE TIC AABEC YIa VA TNV AVACNKWOETE KAl LETAPEPETE. a AOYOoU¢
av€nuévng ao@Aaelag, cuvVIoToUE TN Xpron YavTiwv Koudivag.

» Xpnoluomoleite Tn Aafn yla va ONKWVETE KAl VA LETAPEPETE TO KATTAKL OTAV AVACNKWVETE
TO KOTTAKL, YO TNV OTTOQUYI £YKAUUATOC, £ival amapaitnTo va mPooéEeTe OTI O ATUOC TTOU
Slapelyel Tou e0wTePIKOU Soxeiou dev KATEVOUVETAL TTPOC TO HéPOC G, a Adyoug auénuévng
A0QANELOG, CUVIOTOUE TN XPrioN yavTiwv Koulivag.

» Nepo amo 1o Kamdiki Umopei va 0TA&eL HOVO 0TO aQaIPOUEVO ECWTEPIKO OOXEID, dev TTPEmEl
va oTtdéel péoa otn povada pdyeipa puliov.

» ‘OTaV TO KOTTAKI €ival Kautd Pnv To TomoBeTeiTe € EMEAVELEC EVAioBNTEC O0TN BepudTNTA.

» Katd tn Aettoupyia TnG OUOKEURG OEV TIPEMEL va TNV APrVETE XWPIG MiBAeYN.

» Amevepyoroleite Kal amoouvdéeTe mAvTa TN cuokeur amo tnv mpila €dv dev Tn
XPNOIHUOTIOIELTE, OTAV TNV APNVETE EKTEDEIUEVN, TIPIV APAIPECETE TO E0WTEPIKO SoXEio 1 TO
€vOeTo atpopayelpa, mptv and Tov kabaploud, Tn cuvthpnon A Tn Hetakivnon Tng. Mnv
UETAKIVEITE TTOTE TN OUOKELN KATA TN AelToupyia.

» Eival amapaitnto va mpocé€ete 1dlaitepa OTAV HETAKIVEITE TN CUOKEUN EVW Eival OTO
€0WTEPIKS TNG UTIdPXOLV (E0TA TPOPIUA 1 LYPA.

» Na eMTPEMETE MAVTA 0T CUOKEUN VA KPUWOEL TARPWG TTPOTOU APAIPECETE TO ECWTEPIKO

doxeio N o €vOeTO aTUOUAYELPA Kal TIPLV TOV KABapIGHO.

KaBapilete TAKTIKA TN OUOKELR UETA amd kABE Xprion cUUPWVA PE TIC 0dnYieg TOU Ke@aaiou

«KaBaplopog kat cuvtpnon». Mnv mpayuaTomoLEiTeE Kapia cuVTAPNON OTn CUCKEUN

ektd¢ amd n Sadikacia kabaplopov mou TepLyPAPETal 0TO KE@AAaLo «KaBaplopog Kal

ouvThpnon».

» Kavéva puépog autrg TG oUOKEUNG Oev ival KATAANNAO yia TAUGIUO O€ TTAUVTHPLO TIIATWV.

» [a va amo@Uyete Tov Kivduvo nhektpomAnéiag, unv Bubilete moté 1o payeipa puliov, To

KAAWAI0 pEVIATOC 1 TO QIC OTO VEPS 1} 0 AANO LYPO.

BeBaiwbeite 6T1 10 @I¢ 1) N pila Sev mitotAiovTal Ye vepd rj GANO Lypd Kal OTI KAUTOC ATUOC

mou SlaeUyel TNG OUOKEUNC dlatnpeital oe andotaon. Eav duwc mpokUuYel kATl amod ta

Tapandvw, amoouveEoTe To SIAKOTTN TG TPICAG Kal, 0T CUVEXELQ, OTEYVWOTE TPOCEKTIKA

tnv npila kat 1o @I¢ v and omoladAmoTE Xprion.

» Mnv TomoBeteite avtikeipeva mavw oto Kahwdlo pevpatoc. Befaiwbeite éTi o kaAwdio
peLUATOC OEV KPEUETAL TTAVW ATTO TNV AKPN evoc Tpamellol i 6T dev BpiokeTal og emagn
M€ KATTOLO KAUTA EM@PAVELQ N ALXNEA OVTIKEEVA.

» Anoouvdéete Tn ouokeur amo tnv mpila TpaBwvtag o Buoua (¢ig), amd tnv mpila. Mnv
amoouvdéete Tn ouokeun and v mpila tpafwvtag 1o KaAwdIo TPoPodoaiag. Ala@opeTIKd,
unopei va umooTei {nuid to kaAwdio pevpatog A n mpila.

» Mnv XpnotJomoleite TN CUOKEUR av Sev AelToupyel owoTd 1 av €xel méoel oto ddmedo
R éxel BuBlotei oto vepo A av €xel umootei onmoladnmote (nuid. Mapadwote T o€ €va
€€ou01080TNUEVO KEVTPO OEPPIC VIO ENEYXO 1 ETTIOKEUN.
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» [0 VO OmMOTPEPETE TUXOV KIVOUVOUC, NV MMIOKEVATETE Kal NV EMEUBAIVETE e KaVEVAVY TPOTTIO
0TI GUOKEUN. MNa ONEC TIC EMOKEVEC EMKOIVWVAOTE UE Eva €0V0I000TNUEVO KEVTPO GEPPIC.
EmepPaivovtag ot idlol 0Tn cuokeur SlatpéxeTe Tov Kivouvo va akupwoeTe Ta SIKAIWUATA
00¢ 0TO TTAQIOL0 TNG EYYUNONG YO QVETAPKN amodoan | Kakr molotnTa.
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Potpuno automatsko kuhalo za rizu

HR

Korisnicki priru¢nik

= Prije koriStenja ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki priruc¢nik, ¢ak i u slucajevima kada ste se
prethodno upoznali s radom sli¢nih vrsta uredaja. Koristite ovaj uredaj samo onako kako je opisano
u ovom korisni¢kom priruc¢niku. Drzite ovaj korisnicki priru¢nik na sigurnom mjestu gdje ga ubuduce
mozete lako naci.

= Preporucujemo da zadrzite originalnu kartonsku kutiju, materijal ambalaZe, racun, izjavu proizvodaca ili
jamstvo barem u trajanju pravne odgovornosti za nezadovoljavajuci rad ili kvalitetu. U slu¢aju transporta,
preporucujemo da zapakirate uredaj u originalnu kutiju od proizvodaca.

OPIS KUHALA ZA RIZU
A1 Stakleni poklopac s drskom i rupom za izlaz A6 Svjetlo indikatora,COOK”
pare oznacava nacin rada za kuhanje rize
A2 Unutarnja odvojiva zdjela s neljepljivom A7 Prekidac za odabir nacina rada , WARM"
povrsinom (ODRZAVANJE TOPLINE) i,,COOK” (KUHANJE)
A3  Rucka A8 Kabel napajanja (nema ilustracije)
A4  Vanjska posuda A9 Prekida¢ napajanja (nema ilustracije)

A5 Svjetlo indikatora, WARM" oznacava nacin
rada za odrzavanje topline

OPIS ISPORUCENOG PRIBORA

B1 Casicaza mjerenje rize i vode B2 Zlicaza mije3anje

PRIJE PRVE UPOTREBE

1) Izvadite kuhalo za rizu i dodatni pribor iz ambalaze.

2)  Operite odvojivu zdjelu A2, poklopac A1, mjernu ¢asu B1 i Zlicu B2 u toploj vodi s kuhinjskim
deterdZentom. Zatim isperite sve te dijelove pod ¢istom teku¢om vodom i temeljito osusite.

UPOTREBA KUHALA ZA RIZU

1)  Stavite odvojivu zdjelu A2 na kuhinjski pult ili drugu ravnu i stabilnu povrsinu. Pomocu prilozene
mjerne ¢ase B1 izmjerite Zeljenu koli¢inu rize.

Paznja:
u jednom kuhanju je moguce kuhati maksimalno 5 punih mjernih ¢asa rize.

Uspite rizu u cjediljku i isperite ju teku¢om vodom. Uspite ispranu rizu u odvojivu zdjelu A2 i jednoliko
ju rasporedite od sredine prema stijenci zdjele. Dodajte odgovarajucu koli¢inu hladne vode. U tablici
dolje mozete naci preporuceni omjer rize i vode.
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Broj punih mjernih salica nekuhane rize Koli¢ina vode

Dodajte vode do oznake 1-1%2 CUP (1-1%2 3alica)

1 mjerna Salica na odvojivoj unutarnjoj posudi A2.

Dodajte vode do oznake 2-2%> CUP (1-2% Salice)

2 mjerne Salice na odvojivoj unutarnjoj posudi A2.

Dodajte vode do oznake 3 CUP (3 3alice)

3 mjerne Salice na odvojivoj unutarnjoj posudi A2.

Dodajte vode do oznake 4 CUP (4 3alice)

4 mjerne salice na odvojivoj unutarnjoj posudi A2.

Dodajte vode do oznake 5 CUP (5 3alica)

> mjernih Salica na odvojivoj unutarnjoj posudi A2.

@ Napomena:

Na mjernoj ¢asi su B1 oznacene dvije mjerne ljestvice. Jedna mjerna ljestvica sluzi za mjerenje rize
(Va, 5, 3% casa ili jedna puna mjerna casa), a druga ljestvica sluzi za mjerenje vode (40 do 160 ml).
Jedna puna mjerna ¢asa jednaka je 140 g rasute nekuhane rize.

Paznja:

omjer rize i vode moze se po promjeni promijeniti. Medutim, pazite da razina vode ne premasi
oznaku za 1,0 litara na unutradnjoj stijenci odvojive zdjele A2. U suprotnom bi kipuca voda
mogla prskati van tijekom kuhanja.

2)  Umetnite zdjelu A2 u vanjski lonac A4 i pokrijte ju poklopcem A1. Pazite da zdjela A2 pravilno sjedi
u vanjskom loncu A4.

3)  Ukopcajte utikac kabela u elektri¢nu uti¢nicu. Pomaknite prekidac napajanja u polozaj | (uklju¢eno).

4)  Kad se uredaj uklju¢i pomocu prekidaca za paljenje A9, automatski se pokrece nacin rada ,WARM"
(funkcija odrZavanja topline). To se signalizira paljenjem indikatora WARM A5. Da biste pokrenuli nacin
rada COOK (kuhanje rize), pomaknite prekida¢ A7 prema dolje. Svjetlosni indikator COOK A6 ce se
upaliti. Nemojte vratiti prekida¢ A7 nazad u gornji polozaj dok se riza kuha,

5) Riza ce se skuhati za oko 30 minuta. Nakon toga ¢e kuhalo za rizu automatski prijec¢i u nacin rada
+~WARM" (odrzavanje topline). Nacin rada, WARM" (odrzavanje topline) moze odrzavati rizu toplom do
6 sati. Nakon toga ce se kuhalo za rizu iskljuciti.

_ Savjet:
riza ¢e imati bolji okus ako pustite da se kuhanje dovrsi u nac¢inu rada "WARM" (odrzavanje topline)
na 10 do 20 minuta.

@] Napomena:

Da bi se zadrzao okus, preporucujemo da ne odrzavate rizu toplom dulje od 3 sata. Inace se moze isusiti.

6)  Ako zelite posluziti rizu, pazljivo podignite poklopac A1 i stavite ga sa strane. Lagano promijesajte rizu
pomocu Zlice B2 i posluzite.
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Paznja:
Da biste izbjegli oStecenje neljepljive povriine odvojive zdjele A2, nemojte koristiti metalni
kuhinjski pribor za mijesanje rize.

7) Drugu turu rize mozete poceti kuhati nakon nekoliko minuta, ¢im bude moguce pokrenuti na¢in rada
COOK (kuhanije rize).

@] Napomena:

Nemojte pokusavati drzati prekida¢ A7 u donjem poloZaju.

8) Kada zavrsite s upotrebom uredaja, pomaknite prekida¢ napajanja A9 u polozaj O (isklju¢eno). Ako ne
namjeravate koristiti kuhalo za rizu, iskopcajte ga iz elektri¢ne uti¢nice.

CISCENJE | ODRZAVANJE

= [skopcajte utikac¢ kabela napajanja iz elektri¢ne uti¢nice i pustite da se kuhalo za rizu ohladi. Izvadite
odvojivu zdjelu A2 iz vanjske posude A4 i uklonite ostatke rize.

Operite odvojivu zdjelu A2, poklopac A1, mjernu ¢asu B1 i zlicu B2 u toploj vodi s kuhinjskim deterdZzentom.
Zatim isperite te dijelove pod teku¢om vodom i osusite ih.

Paznja:
Nemojte prati odvojivu zdjelu A2 u perilici suda.

= Ocistite vanjsku posudu A4 pomocu lagano vlazne krpe i osusite brisanjem.
= Nemojte koristiti abrazivna sredstva za c¢iscenje, ¢elicnu vunu, benzin i druga otapala za ¢is¢enje.

POHRANA

» Cuvajte sastavljeno kuhalo za rizu na suhom i ¢istom mjestu izvan dohvata djece.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivna ulazna snaga 400W
Kapacitet 0,7 kg nekuhanerize + 1 | vode

Zadrzavamo pravo na izmjenu teksta i tehnickih specifikacija.
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UPUTE | INFORMACIJE VEZANE UZ ODLAGANJE ISKORISTENIH MATERIJALA
ZA AMBALAZU

Rabljenu ambalazu odlozite na predvidenim reciklaznim mjestima.

ODLAGANJE ISKORISTENE ELEKTRICNE | ELEKTRONICKE OPREME

Ovaj simbol na proizvodima ili originalnim dokumentima znaci da se iskoristeni elektri¢ni ili

elektronicki proizvodi ne smiju odlagati u obi¢ni ku¢anski otpad. Radi pravilnog zbrinjavanja,

obnavljanjai recikliranja, predajte takve uredaje na za to predvidenim mjestima. Takoder, u nekim

drzavama Europske unije ili drugim europskim zemljama mozete vratiti uredaj lokalnom prodavacu
I kada kupujete ekvivalentan novi uredaj.

Pravilno odlaganje ovog proizvoda pomaze u spasavanju vrijednih prirodnih resursa te sprjec¢ava
potencijalne negativne ucinke za okoli$ i ljudsko zdravlje, koji bi nastali nepravilnim odlaganjem otpada.
Zatrazite vise pojedinosti od lokalnih nadleznih tijela.

U skladu s drzavnim propisima, moguce su kazne za nepropisno odlaganje ove vrste otpada.

Za poslovne subjekte u drzavama Europske unije

Ako zelite odloziti elektri¢ne ili elektroni¢ke uredaje, upitajte maloprodajnika ili dobavlja¢a o potrebnim
informacijama.

Odlaganje u drugim zemljama izvan Europske unije

Ovaj simbol je vazedi u Europskoj uniji. Ako zelite odloziti ovaj proizvod, zatrazite potrebne informacije
o pravilnom nacinu odlaganja od lokalnog vijeca ili prodavaca.

c € Ovaj proizvod zadovoljava sve osnovne zahtjeve EU direktiva vezanih uz njega.
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