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Deshidrator de alimente

Instructiuni importante privind securitatea

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU UTILIZARE VIITOARE

» Acest aparat poate fi utilizat de catre copii avand varsta de pand la 8 ani si peste, precum si de
catre persoanele avand capacitatea fizica, senzoriald sau mentala redusa sau avand experienta
sau cunostinte insuficiente, doar daca acestia sunt sub supraveghere sau au fost instruite
reglementar in legdturd cu utilizarea aparatului si inteleg eventualele pericole.

» Copiii nu au voie sd se joace cu aparatul. Curatarea si mentenanta efectuatd de cdtre utilizator nu
poate fi efectuata de catre copii, daca nu au varsta de peste 8 ani si nu se afla sub supraveghere.

» In cazul in care cablul de retea este deteriorat, trebuie inlocuit de catre un centru de service
autorizat, pentru a se preveni o situatie periculoasa. Se interzice utilizarea aparatului avand
cablul de retea deteriorat.

= Copiii sub varsta de 8 ani trebuie tinuti departe de raza de actiune a aparatului si de alimentarea
acestuia.

» Inainte de conectarea consumatorului la priza de retea, trebuie sa va asigurati ca tensiunea
specificata pe tablita de tip a aparatului este conforma cu tensiunea electricd a prizei.

» Apa si curentul electric reprezinta o combinatie periculoasa. Nu utilizati niciodata aparatul in
imediata apropiere a cazii de baie, a cabinei de dus sau a piscinei.

Nu utilizati niciodata accesoriile care nu sunt livrate impreuna cu acest aparat sau nu sunt
destinate expres acestui aparat.

» Nu amplasati aparatul pe parapetele geamurilor.

= Asigurati-va ca, cablul de retea si stecarul nu pot intra in contact cu apa sau umiditatea.

» Amplasati intotdeauna aparatul doar pe o suprafatd pland, uscata si stabila.

= Nu stropiti aparatul cu apa sau un alt lichid. NU scufundati partile inferioare ale aparatului, la
care este adus cablul de retea, in apd sau alt lichid. Nu turnati in aparat apa sau alte lichide.

» Aparatul este destinat utilizarii in gospodarie. Nu-| utilizati intr-un mediu industrial sau afara!

» Nu folositi sprayuri in apropierea aparatului.

» In cazul utilizdrii aparatului in apropierea copiilor, fiti deosebit de atenti si alegeti locul pentru
amplasare in asa fel, incat sa fie departe de accesul copiilor.

» In cazulin care nu veti utiliza aparatul, deconectati-| de la priza de retea. Inainte de curatare sau
mutare procedati in mod similar. inainte de dezasamblare in componente, lasati aparatul s se
raceasca.,

» Nu conectati cablul de retea la prizd, dacd etajele concrete ale aparatului suntintoarse (in pozitia
de depozitare) si nu-l rasturnati in pozitia de depozitare, daca nu este complet rece.

» Nu asezati aparatul pe un fierbator electric sau pe gaz si nici in apropierea acestora, nu-lamplasati
in aproprierea focului deschis si nici a altor aparate sau instalatii care reprezintd surse de cdldura.

» Nu utilizati aparatul deteriorat, aparatul avand cablul de retea deteriorat sau stecdrul deteriorat
al cablului de retea.
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In nici un caz nu reparati aparatul dumneavoastra insiva, nu efectuati nici un fel de modificari pe
aparat - pericol de electrocutare! Toate reparatiile si reglarile acestui aparat trebuie incredintate
unei firme/unui service specializate/specializat. Prin interventia in aparat in cursul valabilitatii
garantiei va expuneti la pierderea compensatiei din garantie.

Nu asezati cablul de retea in aproprierea suprafetelor fierbinti sau peste obiecte ascutite. Nu
asezati pe cablul de retea obiecte grele, amplasati cablul in asa fel, incat sa nu se calce pe el i sa
se evite impiedicarea de acesta. Aveti grijd ca, cablul de retea sa nu fie atarnat peste marginea
mesei sau sa nu atinga suprafata fierbinte.

Nu deconectati aparatul de la priza de retea prin tragerea de cablul de retea - pericol de
deteriorare a cablului de retea / a prizei de retea. Deconectati cablul de la priza prin tragerea
stecdrului cablului de retea.

Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost conceput.

Nu utilizati acest aparat in cazul in care este deteriorat cablul de retea sau stecarul, in cazul in
care nu functioneazd corect, daca este deteriora sau daca a cazut jos.

Atentie:
Acest aparat nu este destinat sd fie comandat prin intermediul programatorului,
al timer-ului sau al comenzii la distanta.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie!
Nu spalati aparatul in masina de spalat vase!
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. . Struguri (violet  Spalati, indepartati ciorchinele lasati boabe intregi. Mo, 6-36 ore
Deshidrator de alimente it menirnoss
Nectarine Nu este necesara indepartarea cojii, se pot taia in felii  Sunt moi 6-24 ore
. . one sau rondeluri avand grosimea de 0,9 cm.
|nstru€'§l uni de ut'l'zare Coji de portocale  Taiati-le in felii alungite si uscati. Sunt moi 6-150re
Pisati-le abia dupa deshidratare.
w Inainte de utilizarea acestui aparat, va rugam s va familiarizati cu instructiunile de deservire, si anume, si in Piersici In cursul deshidratarii puteti indeparta coaja. Sunt moi si 5-240re
cazul in care ati fost deja familiarizat cu utilizarea aparatelor de tip similar. Utilizati consumatoarele asa cum este Scoateti smburii dupé ce au fost deshidratati membranoase.
descris in prezentele instructiuni de utilizare. Pastrati instructiunile pentru eventualele necesitati viitoare. 509%.Inainte de deshidratare trebuie téiate in dous
m Cel putin pe durata existentei dreptului legal dintr-o derulare defectuoasd, eventual a garantiei pentru jumatati sau in patru sferturi,
calitate, recomandam sd péstrati cutia de carton originald de transport, materialul de ambalare, bonul de casa Pere Indepértati coaja, samburii si tesutul lemnos. Sunt moi si 5-24 ore
si confirmarea de raspundere a vénzatorului sau certificatul de garantie. In cazul transportului, recomandam Taiati in felii, rondeluri sau in doua jumatati, in patru ~ membranoase.
ambalarea consumatorului inapoi in cutia originala a producétorului. bucéti sau in opt bucati.
Kaki Folositi doar fructele coapte. Spalati, indepartati Sunt moi 5-200re
DESCRIEREA APARATULUI capul, taiati in felii sau rondeluri avénd grosimea
Al Capac fie 09cm.
A2 Tavi Ananas (intreg)  Indepartati nucleul si coaja, taiati in felii, sectoare Sunt moi 6-36 ore
A3 Butonul oprit/ pornit si variator temperatura sau bucdti mici.
Ananas (din Uscati si scuturati. Amplasati pe tavi. Sunt 6-36 ore
SETAREA INALTIMII INTRE TAVI omes bra
m Deshidratorul de alimente oferé doua posibilitati de setare a inaltimii intre etaje. Pentru setarea in Prune de toamna .SpaI?t\ sl ‘_as:s' f,mﬁ? ‘"V_‘EQ' sau desr'f“i'"f’%”f Sunt moi 524 0re
mici (de baza), puneti tavile de uscare una peste alta in asa cum este specificat pe B1. Résuciti tavile in asa fel, Juma;agl,;r; epartafi cozile, eventual samburi, daca
incét acele indicatoare aflate in partea inferioaré a tavilor sé fie amplasate langa canelurile din partea superioara - sunt des il ‘ratate € jumatate. —
afiecrel tavi. Prune detoamna  Procedati similar ca la prunele de toamné obignuite,  Sunt 836 0re
m Pentru setarea distantei intre tivi, intoarceti si asezati tavile una deasupra celeilalte in asa fel, incét acele uscate dan,nainte de deshidratare, presafile maiintéicirca  membranoase.
indicatoare sa intre exact in caneluri, asa cum este marcat pe B2. 2minute i apa clocotita.
Revent Folositi doar tulpinile subtiri. Spalati si téiati in bucati ~ Nu existé 4160re
PORNIREA APARATUL lungi de 2,54 cm. umiditate vizibila.
m Conectati aparatul la priza de retea si, prin rotirea butonului A3 in sensul de rotatie al acelor de ceasornic, porniti
aparatul si setati temperatura de deshidratare ceruta. TABEL CUPRINZAND TIMPUL RECOMANDAT PENTRU
ALTERNAREA TAVILOR DESHIDRATAREA LEGUMELOR
L} Ace‘st'd'e‘s‘h@ato'r de alimente este construit ipgenios pe pvincip\\f\ ;ircu\agiei agru\ui fierbinte pentru evacuarea Legumele Pregitire Test Durata
umiditati din alimente. In cursul procesului de deshidratare, tavile ar trebui alternate, pentru a se asigura deshidratare i
deshidratarea uniforma a continutului. Tavile amplasate cel mai aproape de fund sunt expuse la cea mai inalta - - ————— - —
3 -aici procesul de deshid desfisoars mai rapid. Inima de anghinare  Taiati inima in felii avand grosimea de 0,3 cm. Este frageda. 4120re
m Deci, simplu, scoateti-le si asezati-le pe etajele superioare, tavile aflate la etajele superioare agezati-le la etajele Flefb_elj 5-8 (nlnutfz intr-o canal dg ?/4 deapa
inferioare ale deshidratorului. continand 1 lingurd de suc de laméie.
Sparanghel Spalati si taiati in bucati lungi de 2,54 cm. Este fraged. 4-100re
TINETI MINTE Varfurile reprezint o calitate mai bund a produsului.
1) Cele mai bune rezultate se obtin dacé utilizati alimente de calitate superioare. Uscati intotdeauna alimente Par.tea dz‘_ dorsala,lplsata |na|n:1e.fde. us(afe, Sons.mme
proaspete, de calitate superioara, o bucata necorespunzétoare poate influenta calitatea intregului continut al uningredient excelent pentru diferite mancaruri
deshidratorului. Fasole (verdesau  Taiatiin bucati avand lungimea de 2,54 cmsauinstil ~ Suntfragede. ~ 4-140re
2) Esteimportant ca alimentele s fie curate - splati-le bine, scoatet afaré bucétile moi sau stricate. galbend) frantuzesc. Tratati in abur pan ce sunt transparente.
Asigurati-vé ca aveti mainile curate, aparatele si tavile deshidratorului utilizate pentru prepararea alimentelor Dupé deshidratare partiald, agitati fasolea in asa fel,
trebuie s fie, de asemenea, curate. incat impingeti ceea ce a fost in mijlocul tavii spre
3) Durata procesului de deshidratare este diferité si depinde de cantitatea de alimente, grosimea fiecarei bucati, margini si invers.
fnarlme: aceste:, umld{;ta‘tza zen;\.\:j\ 3 cam‘\sate.a c‘le umld‘\tat? dlrgct in a[lmente.. Sfecla Taiati radacinile si tot ce se afla la o distanta de 2,54 cm  Sunt fragede, 4-120re
4 IDnau:lte ea ver ia gra ﬁ“ e IES I rata‘re, ;sag!a.‘lmentees.a s r?ceascla. p - . dela partea inferioard, spalati, pre-fierbeti, racoriti i de culoare
5 ac; necesar, tavi g pot fiumplute FOTP el,_ ucatile se pot ?l!nge |r]t[e ? le, dar nu au voie sd se su.prapuna. indepartati coaja. Tiatiin cuburi sau feli rosu-inchis.
6) In alimentele deshidratate poate ramane circa 6-10% umiditate féra riscul de alterare. Multe din alimentele - ———— —— -
deshidratate vor avea o consistentd durs, asemanatoare cu lemnul-dulce. Varza de Bruxelles  Indepartati tulpinasi taati in doua jumatat Estefrageda.  5-150re
7 Altefnagi tavile, Fndaré ce observati ca deshidratarea nu se desfasoara uniform, sau daca aparatul este umplut la Broccoli Taiati de jur imprejur, taiati a fel ca inainte de Este frageda. 5-150re
maximum cu alimente. consumare, spalati bine, tratatiin abur 3 - 5 minute.
8) Pentru indepartarea samburilor si cozilor de la prune, struguri, cirese, deshidratati-le la 50% i apoi eliminati ——— N St e ae el e oo N
samburii, cozile etc. in acest mod impiedicati eliminarea sucului din alimente. Capatinidevarza  Curatafi cipitana tits i el avéind grosimea Este H2ore
' ’ de0,3cm. membranoasa.
Taiati mijloculin felii de 0,6 cm grosime. Utilizati tava
TABEL CUPRINZAND TIMPUL RECOMANDAT PENTRU ‘mfe,"voaéadesh‘»dmomm g ’
DESHIDRATAREA FRUCTELOR Morcov Alegeti morcovul tanar cu radacini fine. Tratati in Este 4120re
u Intervalele de timp sunt ap! i depind de camerei, umiditatea atmosferei, abur pana ce devine moale, taiati in feli, bucati mici,  membranos.
umiditatea alimentelor afate in procesul de deshidratare si de grosimea la care sunt taiate felile de alimente. cuburi sau fidelute.
Continutul de suc al produselor alimentare difera. Zaharul de fructe la unele soiuri necesita un interval de timp — T , P — "
deuscare mai lung. Conopida in 2,21 de apa puneti 3 linguri de sare si, in aceasta Este 5-150re
solutie, presati conopida timp de 2 minute. Tratati in membranoasa.
Fructe Pregitire Testdeshidratare  Durata abur pand ce devine moale.
—_— - deshidratare Telin Separati tulpina de frunze. Spélati bine ambele parti.  Este frageda. 4120re
Mere Indepavt.ag cgjlle, sarpbum;l talagl in fem.sau Sunt moi 4-150re Taiatitulpina in felii avand grosimea de 0,6 cm. Mai
rondelu(l. Inainte dg |ntroducgre in Qeshl.drator,. intai uscati frunzele.
presati timp de 2 minute. Apoi uscati-le si puneti pe — N N — . "
tava de deshidratare. Porumb Inainte de tratarea in abur, indepértati coaja si Este frageda. 4150re
Caise Uscati-le taiate in doud sau in patru bucéi. inainte Sunt moi 836 0re eventualelg}defacte. .
de deshidratare trebuie adaptate in asa fel, incat Pre-ferbeti ‘”‘.'Eg“‘ ;t_lulete de pgrumb, F%oal?fe\e de
5 fie mentinuta culoarea sisi nu fie sfectats porumb trebuie date jos de pe stiulete prin téierea
coajafru ctului cu cutitul si punerea pe tava. In cursul procesului de
T - deshidratare, agitati de céteva ori.
Banane Indepartati cojile si taiati in felii avnd grosimea Sunt moi 5-240re - el
de 0,3 cm. Castravete Indepértati coaja, taiati in bucati de 0,3 cm grosime Este 4-140re
Fructe boboase  Fragii ar trebui taiati in felii avénd grosimea de Nu existd 5-240re i uscati. membranos.
0,9 cm. Restul de fructe boboase se lasd intregi. umiditate vizibila. Patligelevinete  Scurtati spalati, taiatiin felii de 06 la12cm grosime ~ Estefrageds. ~ 4-14 ore
Fructele boboase avénd suprafata ceroasa se spala siamplasati pe tavi.
G INn 204 Cocofla ZC‘OFOt"?' e dac o leven pTrRT—, 3 Ceapa si praz Indepartati coaja, taiafi in bucti de 1,2 cm grosime,in ~ Este 4100re
irese u in ekpanat,\uc‘ozl e éca nu eYeg| p{oces? \mg }at. lembranoase, dar  6-36 ore cursul deshidratirii agitati de cteva ori. membranoasi.
Tdierea in doud jumétati este optionald, dacé doriti unsuroase
s faceti asa, timpul oportun este dup3 ce s-au Bama Folositi capsule tinere, fine Spalati, scurtati si taiatiin ~ Este 3-100re
Jeshidratat 2 50 %. rondeluri de 0,6 cm grosime. membranoasi.
Coacize Spalati bine, téiati sau lasati intregi Nu exista 420 0re Arpagic Taiati i asezati pe suprafata tavii. Este fraged. 410 ore

umiditate vizibild.
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Patrunjel Rupeti in bucéti mici, uscati, apoi, dacé necesar, 2-100re
scurtati.
Pastérnac Procedura este identica cu cea de la morcov.
Mazire Folositi bucati mici si dulci. Scoateti continutul pastéii  Este frageda. 4-100re
si pre-fierbeti putin (3 - 5 minute).
Ardei (verde si Taiati in felii sau rondeluri avénd lungimea de 06 cm si~ Sunt fragede 4-100re
ienibahar) indepértati semintele, spalati si uscati. pénd la
membranoase.
Cartof Indepértarea cojii este optional. Taiati in felii avand Este frageda. 5-120re
grosimea de la 0,4 cmla 0,6 cm, in cuburi sau in stil
frantuzesc. Tratati in abur ca la sfecla.
Dovleac Taiati in bucati mici. Coaceti sau tratati in abur pana Este 5-150re
ce devine moale. Taiati in felii de 2,54-7,6 cm latime, membranos.
indepartati coaja si miezul.
Taiati in felii de 1,2 cm grosime si introduceti in mixer.
Uscati cu ajutorul hartiei.
Patlagele rosii Spalati, indepartati cozile. Introduceti in apa clocotita ~ Sunt 6-24 0re
pentru a asigura fragezirea cojii. Taiati in doua jumatati ~ membranoase.
sau in felii.
Broajba Procedura ca la morcov, téiati, dar maifin.
Cucurbeta Vezi patlagele vinete
Usturoi Divizati in catei, dati jos coaja exterioard, taiati in Este foarte 4150re
feliute si uscati pe tavi. fraged.
Dupa uscare (deshidratare), dupa nevoie, procesati ca
ingredient de gust (mérur
Legume foliacee Spalati bine, indepértati tulpinile tari. Sunt foarte 4100re
(spanac, varza- Tratati in abur pana ce legumele sunt moi, dar nu fragede.
creatd, mustar, imbibate.
broajba)
Ciuperci Alegeti ciuperci proaspete, tinere. indepértati Membranoase ~ 3-10ore
impuritétile cu o perie sau o carpa umeda. Taiati, pana la
scurtati sau uscati bucéti intregi fragede-depinde
- depinde de mérimea acestora. de marime si
Varsta.

MENTENANTA SI INGRUJIRE

 Inainte de curaare, opriti aparatul si deconectati de la priza de retea.

m Pentru curatarea tavilor concrete ale deshidratorului de alimente este suficienta o carpa umezita intr-o solutie
slaba de sapun, in cazul unor impuritati mai mari, spalati fiecare tava sub jet de apa calduta.

m Pentru curdtarea aparatului nu utilizati solventi sau diluanti, de exemplu, detergentii abrazivi-pot afecta finisarea
de suprafata a aparatului.

m In cazul in care nu veti folosi consumatorul, depunefi- intr-un loc curat si uscat, departe de accesul copiilor.
Pentru depozitarea aparatului (in urma dezasamblarii prealabile) puteti folosi cutia de carton de transport.

m Inainte de prima utilizare, toate componentele de accesorii (fiecare etaj de deshidratare, capacul) ale
deshidratorului trebuie spalate cu apa fierbinte si detergent de bucétarie, dupé care se clatesc cu apa.

m Inainte de prima utilizare se recomand pornirea aparatului in gol si functionarea acestuia timp de min. 4 ore.
Dupé oprire, lasati aparatul si toate accesoriile acestuia sa se raceasca pentru a scapa de eventualul miros
neplacut.

DATE TEHNICE

Tensiune nominala. 220-230V

Frecventa nominala 50Hz

Putere consumata nominala 250W

Clasa de protectie (contra electrocutari) I

Gradul de zgomot. 20dB(A)

Valoarea declaraté a emisiilor de zgomot a acestui consumator este de 20 dB(A), ceea ce reprezinta nivelul A al
puterii acustice, avand in vedere puterea acustica de referinta 1 pW.

Explicarea notiunilor tehnice

Clasa de protectie contra electrocutarii:
Clasa al-a - Protectie contra electrocutarii este asigurata prin izolatie dubla sau intarita.

n cadrul perfectionérii continue a productiei, constructorul isi rezerva dreptul la modificarea textului, a designului
si a specificatiilor tehnice far atentionare prealabila.

-INSTRUCTIUNI SI INFORMATII REFERITOARE LA
MANIPULAREA AMBALAJULUI FOLOSIT

Materialul de ambalare folosit trebuie depus la locul stabilit de catre comuna pentru depozitarea deseurilor.

LICHIDAREA INSTALATIILOR ELECTRICE $1 ELECTRONICE

UZATE

Acest simbol aflat pe produse sau pe documentele insotitoare inseamna ca produsele

electrice si electronice uzate nu pot fi aruncate in deseurile comunale obisnuite. Pentru

o lichidare corecta, reabilitare si reciclare, predati aceste produse la locurile de colectare

stabilite. Alternativ, in unele tari ale Uniunii Europene sau alte tari europene, puteti restitui

produsele dumneavoastra catre comerciantul local in momentul achizitiei unui produs nou

echivalent.

Prin lichidarea corecta a acestui produs ajutati cu pastrarea resurselor naturale pretioase si

_ cu prevenirea impactelor potentiale negative asupra mediului i sanétatii umane, ceea ce ar
putea fi urmarile lichidarii incorecte a deseurilor. Cereti alte detalii de la autoritatile locale sau

de la cel mai apropiat centru de colectare.

Tn cazullichidarii incorecte a acestui tip de deseu, puteti fi amendati potrivit unor reglementari nationale.

Pentru operatorii economici din térile Uniunii Europene

Daca doriti sa lichidati instalatiile electrice si electronice, cereti informatiile necesare de la comerciantul sau

furnizorul dumneavoastra.

Lichidarea in celelalte tari in afara Uniunii Europene

Acest simbol este valabil in Uniunea Europeana Tn cazul in care doriti s lichidati acest produs, cereti informatiile

necesare de la autoritétile locale sau de la comerciantul dumneavoastra in legatura cu modalitatea de lichidare .

c 6 Acest produs indeplineste toate cerintele de baza ale directivelor UE care se referd la acesta.
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