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LT = Maisto dziovykleée

Originalios naudojimo instrukcijos vertimas
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.7  Maisto dziovyklé

Svarbios saugos taisyklés

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE JAS ATEICIAL

Sj prietaisg galima naudoti vaikams nuo 8 mety amziaus ir asmenims, turintiems
psichiniy, jutiminiy arba protiniy negaliy arba neturintiems patirties naudotis Siuo
gaminiu, jeigu jie yra priziarimi arba instruktuojami, kaip saugiai naudoti $j gaminj, ir
supranta atitinkamus pavojus.

Vaikai negali zaisti Siuo prietaisu. Valymo ir prieziuros darby negali atlikti jaunesni nei 8
mety vaikai ir turi buti uztikrinama atitinkama priezidra.

Jei maitinimo laidas yra pazeistas, jj pakeisti turi jgaliotojo techninés priezitros centro
meistras, kad buty iSvengta pavojingos situacijos. DraudzZiama naudoti §j prietaisa, jei
jo maitinimo laidas arba kiStukas pazeistas.

Laikykite prietaisa ir jo maitinimo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.
Prie$ prijungdami §j prietaisa prie maitinimo tinklo, jsitikinkite, kad ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampa atitinka elektros tinklo jtampa.

Vanduo ir elektros srovés yra pavojinga kombinacija. Niekada nenaudokite prietaiso
Salia vonios, duso arba plaukimo baseino.

Nenaudokite priedy, kurie nebuvo pateikti kartu su Siuo prietaisu arba néra skirti naudoti
su Siuo prietaisu.

Nedékite prietaiso ant palangiy.

Isitikinkite, kad maitinimo laidas ir kiStukas neturi salycio su vandeniu ir néra veikiami
dregmeés.

Prietaisg statykite tik ant tvirto, lygaus pavirsiaus.

Nepurkskite ant prietaiso vandens ar kokio nors kito skyscio. Nenardinkite prietaiso
pagrindo, prie kurio yra prijungtas elektros laidas, j vanden;j ar kitokj skystj. Nepilkite j
prietaisg vandens ar bet kokio kito skyscio.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje. Nenaudokite pramoninéje aplinkoje arba lauke!
Nenaudokite purskikliy, jei netoliese yra prietaisas.

Jeigu prietaisas bus naudojamas 3alia vaiky, bukite itin atsargus ir prietaisg statykite
jiems nepasiekiamoje vietoje.

Jei nenaudosite prietaiso, iSjunkite jj i$ elektros tinklo. Prie$ valydami arba perkeldami
prietaisg, atlikite tokia pacia procediira. Pries isardydami jo dalis, palaukite, kol jis atvés.
Nejunkite elektros laido kistuko j sieninj lizda, jei atskiri padéklai yra apversti (yra
saugojimo padétyje); neapverskite jy j saugojimo padétj, kol jie visiskai neatves.
Nedékite prietaiso ant elektrinés arba dujinés viryklés arba netoli jy. Nelaikykite jo netoli
atviros ugnies ar kity jrenginiy bei Silumos 3altiniy.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas ar kistukas yra pazeisti.

Jokiais budais nebandykite patys taisyti prietaiso ir nekeiskite jo konstrukcijos - kyla
pavojus susizaloti dél elektros Soko! Visus remonto ir reguliavimo darbus turi atlikti
specializuota jmoné / techninés priezilros centras. Jei to nesilaikysite, garantija gali
nustoti galioti.
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» Netieskite prietaiso maitinimo laido 3alia karsty pavirsiy arba ant astriy daikty. Nedékite
ant maitinimo laiko sunkiy daikty; maitinimo laidg nutieskite taip, kad ant jo niekas
neuZzlipty arba neuzklilty uz jo. Uztikrinkite, kad elektros laidas nekaboty nuo stalo
krasto ir nesiliesty su jkaitusiu pavirSiumi.

= eatjunkite prietaiso nuo elektros lizdo traukdami uz elektros laido - galite sugadinti
elektros laidg / elektros kistuka. ISjunkite laidg i$ maitinimo lizdo Svelniai traukdami
maitinimo laido kistuka.

» Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, iSskyrus numatytaja paskirtj.

» Nenaudokite $io prietaiso, jeigu elektros laidas arba kistukas yra paZeisti, jeigu prietaisas
veikia netinkamai arba jeigu jis buvo numestas ant grindy.

Démesio!
Sio prietaiso negalima valdyti su programuojamu prietaisu, iSoriniu laikmacio
jungikliu arba nuotolinio valdymo pulteliu.

= Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje!
» Neplaukite automatinéje indaplovéje!

Copyright © 2019, Fast CR, a.s. -3- Revision 04/2019



Copyright © 2019, Fast CR, a.s. -4- Revision 04/2019



Maisto dziovykle

Naudotojo vadovas

m  Prie$ pradédami naudoti §j buitinj prietaisa, atidziai perskaitykite $ig naudojimo instrukcija net ir tuo
atveju, jeigu ankstiau jau esate susipazing su panasaus tipo buitiniais prietaisais. Prietaisa naudokite tik
taip, kaip apibudinta $iame naudotojo vadove. Laikykite $j naudotojo vadova saugioje vietoje, kad ateityje
galétuméte jj lengvai perzidreti.

m  Rekomenduojame issaugoti originalig pakuotés déze, pakuotés medziagas, pirkimo kvita ir pardavéjo
atsakomybeés pareiskima bei garantijos kortele bent tokj laikotarpj, kuriuo galima kreiptis | gamintoja dél
nepatenkinamos kokybeés ar veikimo. Jei prietaisq pervezate, rekomenduojame jj supakuoti j originalig
gamintojo pakuote.

PRIETAISO APRASYMAS
A1 Dangtis
A2 Déklai

A3 Jjungimo / i§jungimo mygtukas

AUKSC10 TARP DEKLY REGULIAVIMAS

m Maisto dziovykléje galima nustatyti du padekly aukscius. Norédami nustatytl mazesnjjj 1,5 cm aukstj
(numatytasis), uzdekite padeéklus viena ant kito, kaip pavaizduota B1 p je. Pasukite déklus taip, kad
dekly apacioje esancios auselés buty Salia kiekvieno déklo virsuje esaniy grioveliy.

m Norédami nustatyti 2,8 cm tarpa, pasukite ir nustatykite padeklus taip, kad auselés buty jstatytos tiesiai j
griovelius, kaip pavaizduota B2 paveikslélyje.

PRIETAISO JJUNGIMAS

m  Prijunkite prietaisa prie maitinimo tiekimo lizdo ir tuomet uunklte ji pasukdami mygtuka A3 pagal

Nektarinai Nulupti nereikia, galima supjaustyti 09 cm storio Minksti 6-24 valandos
éliais arba Ziedeliais.

Apelsiny zieveles ilgomis j ir is Minksti 6-15 valandy
1§dziovine, Ikinkit

Persikai Diziovinimo metu galite nulupti odeles. Minksti, 5-24 valandos
Iimkite kauliukus, kai jie bus 50% iSdziovinti. Pries tasts
dziovindami, supjaustykite juos puselémis arba
ketvirciais.

Kriaués Nulupkite odeles, pasalinkite séklides ir kietus Minksti, 5-24 valandos
plausus. tasts
Supjaustykite griezinéliais, ziedeliais arba puselémis,
ketvirciais ar padalykite j aStuonias dalis.

Persimonai Naudokite tik sunokusius vaisius. Nuplaukite, Minksti 5-20 valandy
pasalinkite kotelj, supjaustykite 0,9 cm storio
griezingliais arba ziedeliais.

Ananasai (3viezi) 18pjaukite Serdj, nulupkite oda, supjaustykite Minksti 6-36 valandos
griezingliais, Ziedais arba gabaléliais.

Ananasai Nuplaukite ir nusausinkite. I3déliokite ant padékly. Tasus 6-36 valandos

(konservuoti)

Slyvos Nuplaukite jas, palikite nepjaustytas arba Minksti 5-24 valandos
supjaustykite puselémis, pasalinkite kotelius arba
kauliukus, jeigu dZiovinsite supjauste puselémis.

Dziovintos slyvos  Apdorokite taip pat, kaip ir jprastas slyvas, tik, pries  Tasts 8-36 valandos
dziovindami, pamirkykite jas verdanciame vandenyje
mazdaug 2 minutes.

Rabarbarai Naudokite tik plonus stiebus. Nuplaukite ir Visiskai 4-16 valandy
supjaustykite vieno colio dydZio gabaléliais. 5aUs0s

REKOMENDUOJAMY DARZOVIY DZIOVINIMO LAIKO

laikrodzio rodykle bei kite reikiama dehidratacijo: = :
Vi e I VERCIY LENTELE
PAPEKLU SUKEITIMAS DarZovés Paruosimas
= Sios iSmaniosios maisto dziovyklés veikimas pagristas kardto oro konvekcija drégmei i$ maisto pasalinti. testas laikas
Dziovinimo proceso metu padéklus reikia sukeisti, kad visas maistas bty tolygiai iSdZiovintas. Arciausiai P - . N N .
dugno esantys padéklai sildomi labiausiai - ¢ia dziovinimo procesas vyksta greiciausiai. Artisokai S:Eﬁ:ﬁ;{:“e edus mazdaug 0,3 cm storio Tradkis 4-12valandy
m Todél tiesiog isimkite juos ir jdékite aukciau, o aukiciau esanciuosius sudékite arciau dziovyklés apatinés gabatellals. N
dalies, Pavirkite 5-8 minutes 3/4 puodelio vandens,
. Ipyle 1 valgomajj Sauksta citriny sulciy.
NEPAMIRSKITE: Sparagai Nuplaukite ir supjaustykite vieno colio dydzio Traskiis 4-10 valandy
baléliais.
1) Geriausiy rezultaty pasieksite dziovindami kokybiskus maisto produktus. Visada dziovinkite Sviezia, 3:d<a>:all?'lasnﬁs Sias patarimais,produktai bus
kokybiska maista; viena sugedusi dalis gali turéti jtakos viso dziovinto maisto kokybei. geresnesjkckybés Galine dali; susmulkinta
2) \ss\r,:::tn:ad maisto produktai baty Svards: kruopsciai juos nuplaukite, o minkstas ar sugedusias dalis pried diiovinant suteikia neprilygstamo skonio
Jusy rankos visada turi bati Svarios, taip pat ir virtuvés reikmenys bei visi dziovykles padéklai, naudojami Iairems patiekalams.
maistui ruoiti, Pupelés (zaliosios  Supjaustykite vieno colio dydzio gabaléliais Traskios 4-14valandy
3)  Diziovinimo laikas skiriasi ir priklauso nuo maisto kiekio, atskiry gabaleliy storio, jy dydzio, aplinkos oro arba geltonosios) arb§ éiaudeﬁa‘\s,.\li'rkivt.e garuose, kolbus pusiau
drégnumo ir maiste esancios drégmeés kiekio. skaidrios. Dalinai ‘ffiZIOV"‘Qr Pamaysyk\te
4)  Pries tikrindami i3dziovinimo lygj, palaukite, kol maistas atves. P“Eem kﬁd esan viduryje atsidurty
5)  Jeigu reikia, padéklus galima visiskai uzpildyti, o atskiri gabaléliai gali liestis, bet visiskai vienas kito krastuose ir atvir
neuzdengti. Burokeliai Nupjaustykite Saknis ir viska, kas yra vieno Traskas, tamsiai 4-12valandy
6) Diziovintame maiste gali likti mazdaug 6-10 proc. drégmeés be rizikos, kad jis suges. Daugelis dZiovinty colio atstumu nuo virsaus ir apacios, raudoni
maisto produkty bus panasios j oda konsistencijos, primenancios lakrica. nuplaukite, idvirkite, atvésinkite, tada nulupkite.
7)  Sukeiskite padéklus, jei tik pastebésite, kad dZiovinama nevienodai arba tuo atveju, kai dziovyklé yra pilna Supjaustykite kubeliais arba griezinéliais.
maisto. r—— T N - o
8)  Norédami pasalinti kauliukus, séklas ir kotelius i$ slyvy, vynuogiy, vy3niy, i3dZiovinkite juos 50%, tada Egu;i:‘a‘ N:P:TX t‘?:obs"uj;!r&ms koplstus nuo kotoir - TraSkdos 5-15 valandy
pasalinkite kotelius, seklas ir pan. Tokiu budu maiste liks visos sultys. d Perpl Juos pusta.
Brokoliai Supjaustykite ziedynus taip, kaip ruosiatejuos  Traskds 5-15valandy
REKOMENDUOJAMY VAISIY DZIOVINIMO LAIKO VERCIY gaminimu, kruopsciai nuplaukte, pavirite
LENTELE garuose 3-5 minutes.
m Pateiktos laiko vertes téra apytikslés ir priklauso nuo patalpos temperatiros, oro drégnumo, dziovinamo Kopstai gaxsallnk;te.ns{gvaztwnlls lapus irsupjaustykite galva Tasts 4-12valandy
maisto drégmes bei maisto griezinéliy storio. Natralus maisto sultingumas skiriasi. Tam tikry risiy S'ercj'";us oarﬁ{”:;:gg‘c‘; storio grieineliais.
vaisiuose yra fruktozés, deél kurios dziovinimo laikas pailgéja. ercl supjaustykite b/ oriogriezinelats
Dziovinkite zemiausiame maisto dziovyklés
padékle.
Vaisiai Paruosimas Dziovinimo  Dziovinimo Morkos Pasirinkite jaunas morkas. Virkite garuose, kol Tasis 4-12valandy
testas laikas és tada i
Obuoliai Nulupkite Zieveles, pasalinkite seklides ir Minksti 4-15 valandy gabaléliais, kubeliais arba plonomis juostelémis.
supjaustykite griezinéliais arba Ziedeliais. Pamirkykite .,,,_,_ — — - -
2 minutes, pries dédamijuos | dziovykle. Paskui Ziediniai kopustai  pilkite 3 valgomuosius aukstus druskos j 2,2 Tasts 5-15valandy
i3dziovinkite ir sudékite ant dZiovinimo padéklo. litro ka‘rsto Ivandzns ir kalnu:es ;\)/arl?l:kyklte
Abrikosai I3dziovinkite juos, supjauste puselémis arba Minksti 8-36 valandos :(':F‘e rpate ziedinius kopustus. Virkite garuose,
ketvirciais. Pries dziovindami, paruoskite juos, kad jie
islaikyty savo spalva ir nebity pazeista jos odel Salierai Nupjaustykite lapus nuo stieby. Visas dalis Traskas 4-12 valandy
Bananai Nulupkite ir supjaustykite 0,3 cm storio griezineliais. _ Minksti 5-24 valandos kruopstiai nuplaukite. )
Uogos Braskes reikia supjaustyti 0,9 cm storio gaballiais.  Visiskai 5-24valandos Supjaustykite stiebus mazdaug 06 cm storio
Kity uogy nepjaustykite. SaUsos gabaléliais. Pirmiausiai isdziovinkite lapus.
I8plaukite vaskuotas uogas verdanciame vandenyje. Kukurazai Prie3 virdami garuose, nulupkite ir pasalinkite Traskis 4-15valandy
Vy3nios Nepasalinkite koteliy, nebent norétuméte nedelsiant ~ Ganétinai 6-36 valandos plausus.
apdoroti. Jeigu norite, galite j 1as perpjaut\ pusiau; taip  i$dzidve, bet I3virkite nesmulkintas kukurazy burbuoles.
padarykite, kai jos bus 50% s minkstos Nupjaustykite kukurazy séklas nuo burbuoliy ir
Spanguolés Kruopiai nuplaukite, supjaustykite arba palikite Visiskai 4-20valandy paskleiskite jas ant padeklo. Dziovindami kelis
p 53Us0s kartus pamaisykite.
Vynuogé§ Nuplaukite, pasalinkite kotelius ir palikite Mink%*os, 6-36 valandos Agurkai Nulupkite, supjaustykite 0,3 cm storio Tasts 4-14valandy
(mélynosios) nepjaustytas. panasios gabaléliais i isdziovinkite.
foda
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Baklazanai Nupjaukite kotelj, supjaustykite 0,6-1,2 cm Traskas 4-14 valandy
storio griezinéliais ir iskite ant padeklo.

Svogunaiir porai Nulupkite, supjaustykite 1,2 cm storio Tasts 4-10 valandy
griezingliais, dziovindami kelis kartus
pamaisykite.

Valgomosios Naudokite jaunas, neperaugusias ankstis. Tasts 3-10valandy

ybiskes Nuplaukite, nupjaukite kotelius, supjaustykite
0,6 cm storio Ziedeliais.

LaiSkiniai cesnakai  Supjaustykite ir paskleiskite ant padéklo. Traskas 4-10 valandy

Petrazolés Suplésykite  mazas daleles, iSdZiovinkite, paskui, 2-10valandy
jeigu reikia, dar pasmulkinkite.

Pastarnokai Apdorokite taip pat, kaip morkas.

Zirniai Naudokite jaunas, saldzias ankstis. Isluktenkite  Traskiis 4-10 valandy

ankstis ir trumpai pamirkykite (3-5 minutes).

Ankstiniai pipirai  Supjaustykite mazdaug 0,6 cm storio Traskios, Siek tiek  4-10 valandy
(zaliejiir kvapieji)  griezinéliais arba Ziedeliais, iSimkite séklas, tasios
nuplaukite ir idZiovinkite.

Bulvés Nulupti nebatina. Supjaustykite 0,4-0,6 cm Traskios 5-12 valandy
storio griezinéliais, kubeliai arba Siaudeliais.
Ivirkite garuose, kaip burokelius.

Moliagai Supjaustykite mazais gabaleliais. Virkite Tasts 5-15valandy
vandenyje arba garuose, kol suminkstés.
Supjaustykite 2,54-7,6 cm plocio griezinéliais,
nulupkite Zieve ir pasalinkite minkstima.
Supjaustykite 1,2 cm storio griezinéliais ir
sudekite j plaktuva. Dziovinkite ant kepimo
popieriaus.

Pomidorai Nuplaukite ir nuimkite kotelius. Palaikykite Tasts 6-24 valandos
verdanciame vandenyje, kol suminkstés

odelés. Perpjaukite perpus arba supjaustykite

Griezciai Apdorokite taip pat, kaip morkas, tik smulkiau

Cukinijos 1.

Cesnakai Suskirstykite skiltelemis, nulupkite, Labai trapus 4-15valandy
supjaustykite griezinéliais ir isdziovinkite
ant padekly.

I3dziovine, jeigu reikia, ié ju galima pasigaminti
prieskoniy (juos sutrinant j miltelius).

Lapinés darzovés  Kruopsciai nuplaukite, pasalinkite kietus stiebus. ~ Traskios 4-10 valandy
($pinatai, Trumpai pavirkite garuose, kol darzovés suglebs,

garbanotieji bent ne permirks.

kopustai,

garstycios, lapiniai

burokeliai)

Grybai Pasirinkite $vieZius jaunus grybus Sepetéliuarba  Tasiis-traskds, 3-10 valandy

drégna sluoste nuvalykite nuo ju nesvarumus. atsizvelgiant j
Nupjaukite kotelius, supjaustykite gabaléliais dydjiramziy
arba dziovinkite nepjaustytus,

atsizvelgdami { ju dydj

TECHNINE PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

m Norédami nuvalyti atskirus maisto dziovykles padeklus, tiesiog nuvalykite juos indy ploviklio ir vandens
tirpalu sudrékinta Sluoste; jeigu jie labai nesvarus, padéklus galite plauti po tekanciu Siltu vandeniu.

m  Niekada nenaudokite skiedikliy ar tirpikliy, jokiy abrazyviniy valymo priemoniy prietaisui valyti, nes jie gali
pazeisti pavirsiy.

m  Nenaudojama prietaisa laikykite sausoje, vaikams nepasiekiamoje vietoje. Prietaisa galite laikyti prietaiso

m  Prie$ naudojant pirma karta, btina kruopsciai isplauti visus prietaiso priedus (atskirus déklus, dangtj)
karstame vandenyje su indy plovikli, tada nuplauti geriamuoju vandeniu.

m  PrieS naudojant pirma Karta, taip pat rekomenduojama palaikyti prietaisa jjungta bent 4 valandas,
nededant j jj jokio maisto. ISjunge prietaisa, palaukite, kol visi jo priedai atvés ir iSsivedins prastas kvapas.

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Nominali jtampa 220-240V
Nominalus dazni 50Hz
Nominali galios jvestis 230-250W
Apsaugos nuo elektros smagio klasé Il
Triukimo lygi 20dB(A)

Pripazintas jrenginio skleidziamas triuksmo lygis yra 20 dB(A), kuris atitinka akustinés galios A lygj (atskaitiné
garso galia: 1 pW).

Techninés terminologijos paaiskinimas

Saugos klasé apsaugai nuo elektros smugio:
Il klase - apsauga nuo elektros smagio uztikrina dviguba arba ypac tvirta izoliacija.

Kadangi gamintojas nuolat tobulina §j prietaisa, jis pasilieka teise keisti teksta, dizaing ir techninius duomenis
be iSankstinio jspéjimo.

NURODYMAI IR INFORMACLJA, SUSIJUSI SU PANAUDOTOS
PAKUOTES MEDZIAGY SALINIMU

Pakuotés medziagas ismeskite tik atliekoms perdirbti skirtose vietose.

PANAUDOTY ELEKTRINIY IR ELEKTRONINIY PRIETAISY
SALINIMAS

Ant produkty ar dokumenty nurodytas simbolis rodo, kad elektriniy ar elektroniniy
prietaisy negalima iSmesti su buitinemis atliekomis. Norédami juos utilizuoti tinkamai,
atiduokite perdirbti ar utilizuoti j specialius tokios jrangos surinkimo taskus. Kai kuriose
Europos Sajungos valstybése arba kitose Europos valstybése gaminius galima grazinti
pardavejui perkant lygiavertj nauja gaminj.
Tinkamas produkto utilizavimas padeda taupyti gamtinius isteklius, saugo gamta ir Zzmoniy
sveikata. Daugiau informacijos teiraukités vietinéje atsakingoje institucijoje.
_ Pagal valstybinius jstatymus uz netinkam tokiy atlieky iSmetima gali buti taikomos

baudos.

Verslo jmonéms ES 3alyse

Jei norite utilizuoti elektriniy ar elektroniniy prietaisy atliekas, reikalingos informacijos teiraukités pardavéjo ar

tiekejo.

Utilizavimas ne Europos Sajungos Salyse

Sis simbolis galioja Europos Sajungoje. Jei norite ismesti §j gaminj, reikiamos informacijos apie tinkama $alinimo

bida teiraukités vietiniy vyriausybiniy departamenty arba savo pardavéjo.

c € Sis prietaisas atitinka visas atitinkamy ES direktyvy nuostatas.
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