o STM 6350WH / STM 6351GR / STM 6352BL
SENCOR

STM 63530R / STM 6354RD / STM 6355VT
STM 6356YL / STM 6357GG / STM 6358RS

DE = Kiichenroboter
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DE Kiichenroboter

Wichtige Sicherheitshinweise

DIESE SIND AUFMERKSAM ZU LESEN UND FUR KUNFTIGE VERWENDUNG

AUFZUBEWAHREN.

» Dieses Gerat dirfen Personen mit geminderten physischen, sinnlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrungen und Kenntnissen nur dann
verwenden, wenn sie unter Aufsicht arbeiten oder (iber die Anwendung des
Gerates auf sichere Art unterwiesen wurden und etwaige Gefahren verstehen.

» Kinder diirfen dieses Gerat weder benutzen, noch mit ihm spielen. Halten Sie das
Gerat und sein Netzkabel von Kindern fern.

= Prifen Sie vor dem Anschluss des Gerates an das Stromnetz, ob die auf seinem
Typenschild angefiihrte Nennspannung mit der elektrischen Spannung in der
Steckdose Ubereinstimmt.

» Benutzen Sie niemals Zubehor, das nicht mit diesem Gerat geliefert wurde oder
nicht ausdriicklich vom Hersteller fiir dieses Gerat empfohlen ist.

= Das Gerat ist zum Einsatz im Haushalt bestimmt. Verwenden Sie es nicht fiir
kommerzielle Zwecke, in einer industriellen Umgebung oder zu anderen Zwecken,
als zu denen es bestimmt ist.

= Stellen Sie das Gerat immer nur auf eine ebene, trockene und stabile Oberflache.
Legen Sie den Spiralschneider nicht auf einen elektrischen oder Gasherd, in die
Nahe von offenem Feuer oder Geraten, die als Hitzequellen dienen.

gekennzeichnet ist. Sonst kann es zu Verletzungen kommen, falls der
Multifunktionskopf aufgeklappt und in der oberen Lage nicht
ordnungsgemal arretiert ist.

@ Legen Sie Ihre Hande niemals in den Bereich, der mit diesem Symbol

» Verwenden Sie niemals mehrere Aufsatztypen auf einmal.

= Stellen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerates sicher, dass dieses ordnungsgemaf
zusammengebaut ist und der Multifunktionskopf sich in der horizontalen Lage
befindet. Aus Sicherheitsgriinden ist dieses Gerat mit einer Sicherung ausgestattet,
die eine Inbetriebsetzung vom Motor verhindert, solange der Multifunktionskopf
nicht in die horizontale Lage geklappt wurde.

= Wird der Multifunktionskopf wahrend des Betriebs aufgeklappt, stoppt das Gerat
automatisch. Nachdem der Multifunktionskopf in die horizontale Lage geklappt
wurde, wird der Betrieb des Gerats nicht automatisch wieder aufgenommen.
Um den Betrieb wieder aufzunehmen, muss der Regler in die Position OFF (AUS)
gestellt und danach wieder die entsprechende Geschwindigkeit gewahlt werden.
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= Berlihren Sie niemals die drehenden Teile des Gerdts und achten Sie darauf, dass
in ihre Nahe keine Fremdkorper, wie z. B. Kleidungsstlicke, Haare u. . gelangen. Es
kdnnte zu Verletzungen oder Beschadigungen des Gerates kommen.

= Sollte irgendein Gegenstand wie z. B. ein Loffel oder Kochloffel wahrend des
Betriebes in die Schissel fallen, stellen Sie sofort den Geschwindigkeitsregler in
die Position OFF (Bereitschaftsmodus) um und trennen Sie das Netzkabel vom
Stromnetz. Warten Sie ab, bis alle rotierenden Teile stillstehen und nehmen Sie
dann den Gegenstand heraus.

» Falls die Zutaten am Aufsatz oder an den Schisselwanden haften bleiben,
schalten Sie das Gerat aus, trennen Sie es vom Stromnetz und warten Sie, bis alle
rotierenden Teile stillstehen. Reinigen Sie mit dem Silikonspachtel den Aufsatz
und die Schiisselwande ab. Danach kdnnen Sie das Gerat wieder in Betrieb setzen.

» Achten Sie darauf, dass wahrend des Betriebes in die Flll6ffnung vom Fleischwolf
keine Haare, Kleidung oder andere Gegenstande kommen. Legen Sie in die
Filloffnung nur Rohstoffe hinein, die verarbeitet werden sollen.

= Verwenden Sie niemals lhre Finger oder andere Gegenstande, um die Zutaten
durch die Fill6ffnung vom Fleischwolf durchzudriicken. Zu diesem Zweck dient
der Pressdorn, der Bestandteil vom Zubehor ist.

Warnung:
UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen flhren.

= Seien Sie bei der Manipulation mit dem Fleischwolfmesser und der Messereinheit
vom Mixer besonders vorsichtig, damit Sie sich nicht an den Schneiden verletzen.
Eine erhohte Aufmerksamkeit ist auch dem Entleeren des Mixerbehalters, dem
Herausnehmen der Messereinheit aus dem Behalter, beim Herausnehmen des
Mahlmessers aus der Kammer und der Reinigung selbst zu widmen.

» Versuchen Sie niemals, Knochen, Nussschalen oder andere harte Rohstoffe zu
mahlen.

» In dem Mischbehalter konnen heiRe Flissigkeiten bis zur Temperatur von 80 °C
verarbeitet werden. Seien Sie bei der Manipulation mit heillen Flissigkeiten
besonders vorsichtig. HeiBer Dampf oder verspriihte heil3e Flissigkeiten und
Lebensmittel kdnnen Verbriihungen verursachen. Starten Sie den Mixer niemals,
wenn sein Deckel nicht richtig aufgesetzt ist. Falls Sie heille Flussigkeiten
verarbeiten, darf der Innendeckel wahrend des Betriebes nicht entfernt werden.
Beriihren Sie die erhitzte Oberflaiche nicht. Zum Transport vom erwdrmten
Mischerbehalter benutzen Sie den Tragegriff.

= Die maximale Zeit fiir einen ununterbrochenen Betrieb des Gerdtes betragt
10 Minuten. Im Knetmodus Uberschreiten Sie die maximale Zeit von 5 Minuten
und bei der Verwendung vom Mixer die Betriebsdauer von 2 Minuten nicht. Vor
einem erneuten Start lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkuhlen.
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= Vor Montage, Demontage oder Reinigung, oder wenn Sie das Gerat versetzen,
nicht benutzen oder es unbeaufsichtigt lassen wollen, schalten Sie es stets aus und
trennen Sie es vom Stromnetz.Vor der Demontage des Gerates und Austausch vom
Zubehor oder von zugdnglichen Teilen, die sich wahrend des Betriebes bewegen,
ist abzuwarten, bis die beweglichen Teile stillstehen.

» Reinigen Sie das Gerat nach den Anweisungen im Kapitel Reinigung und
Instandhaltung.

» Waschen Sie das Gerat nicht unter laufendem Wasser ab, und tauchen Sie es nicht
ins Wasser oder eine andere Flussigkeit.

» Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen. Unsachgemale Verwendung des Gerates
kann einen negativen Einfluss auf seine Lebensdauer haben.

» Achten Sie darauf, dass der Stecker des Netzkabels nicht in Kontakt mit Wasser oder
Feuchtigkeit kommt. Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf dem Netzkabel
ab. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber die Tischkante hangt oder
hei3e Oberflachen beriihrt.

= Trennen Sie den Netzadapter von der Steckdose durch Ziehen am Stecker und
nicht am Netzkabel. Das Netzkabel oder die Steckdose kdnnten beschadigt
werden.

= Ist das Netzkabel beschadigt, lassen Sie es in einer Fachwerkstatt austauschen. Ein
Gerat mit beschadigtem Netzkabel darf nicht benutzt werden.

= Um Stromschlagverletzungen zu vermeiden, reparieren Sie das Gerat nicht selbst
und modifizieren Sie es nicht. Samtliche Reparaturen miissen einer autorisierten
Servicestelle anvertraut werden. Durch einen Eingriff in das Gerat riskieren Sie den
Verlust von gesetzlichen Rechten auf Grund von mangelhafter Leistung, ggf. einer
Qualitatsgarantie.
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ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM KUCHENROBOTER
Ku c h e n ro b ote r = Bevor Sie mit dem Zusammenbau oder Demontage des Kiichenroboters beginnen, stellen Sie
sicher, dass dieser ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt ist.

Bed ien u ngsa 1] Ieitu ng 1. Ein setzen der Schiissel und Befestigung der Abdeckung

1.1 Stellen Sie den Kiichenroboter auf eine ebene, trockene und stabile Oberfliche, z. B. auf die
Arbeitsplatte einer Kiichenzeile.

1.2 Durch Verschieben der Sicherung A13 nach oben entriegeln Sie den Multifunktionskopf
A7 und klappen ihn bis zum Anschlag auf. Nach dem Aufklappen vom Multifunktionskopf
A7 I6sen Sie die Sicherung A13. Die Arretierung vom Multifunktionskopf A7 in der oberen
offenen Lage wird durch Riickkehr der Sicherung A13 in die Ausgangsstellung angezeigt, was
mit einem horbaren Klicken verbunden ist.

1.3 Legen Sie die Edelstahlschiissel A10 in die Basis A11 und befestigen Sie sie durch Drehen im
Uhrzeigersinn. Ist die Schiissel A10 ordnungsgeméBbefestigt, kann sie nicht getrennt von der
Basis A11 gehoben werden.

14 Schieben Sie auf den unteren Teil des Multifunktionskopfes A7 mit der Nase A8 die Abdeckung
A9 s auf, dass die Rastnasen am Rand der kreisformigen Offnung in der Abdeckung A9 in die
Randaussparungen der Nase A8 fallen.

DE

= Machen Sie sich bitte vor der Anwendung dieses Gerétes mit seiner Bedienungsanleitung
bekannt, und zwar auch in dem Fall, dass Sie die Bedienung von Geréten &hnlichen Typs
bereits kennen. Verwenden Sie das Gerdt nur so, wie es in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben ist. Die Bedienungsanleitung ist fiir weitere Gebrauchszwecke aufzubewahren.

» Es ist empfohlen, mindestens fiir die Dauer des gesetzlichen Rechts auf Grund von
mangelhaften Leistungen, ggf. fir die Garantiezeit, den originellen Transportkarton,
Verpackungsmaterial, den Kassenbeleg und die Bestitigung des Haftungsumfangs des
Verkéufers oder den Garantieschein aufzubewahren. Fiir einen Transport empfehlen wir, das
Gerat in die Originalverpackung vom Hersteller einzupacken.

BESCHEIBUNG VOM GERAT UND SEINEM ZUBEHOR

A1 Taste zum Losen des Fleischwolfs aus A1 Sockel 1.5 Der Deckel A15 wird zum Abdecken der Schiissel A10 verwendet, wenn man in ihr die
dem Fronteingang A12  Geschwindigkeitsregler bearbeiteten Zutaten kurzfristig aufbewahren will.
A2  Abnehmbarer Deckel des dient zur stufenlosen Einstellung der
Fronteinganges fiir die Befestigung vom Geschwindigkeitsstufe 2. Befestigung der Aufsitze
Fleischwolf MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, Einstellung der 2.1 Beidem Aufsetzen vom Aufsatz muss der Multifunktionskopf A7 in der offnen Position arretiert
A3 Mischbesen in A-Form Pulsstufe (PULSE) und Ausschalten vom sein, siehe Punkt 1.2 des vorherigen Unterkapitels. Am Ausgang A8 befestigen Sie einen der
A4 Schneebesen Gerit (OFF). Aufsatze A3-A5 so, dass die Welle des Aufsatzes in den Ausgang A8 einrastet. Driicken Sie den
A5 Teighaken A13  Sicherung zum Entriegeln vom Aufsatz in Richtung zum Ausgang A8 und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, damit er
A6 Abnehmbare Abdeckung vom oberen Multifunktionskopf befestigt wird. Ziehen Sie am Aufsatz mit einer Hand leicht nach unten, um zu priifen, dass er
Ausgang zur Befestigung vom Mixer A14  Rutschhemmende FiiRe fiir gute richtig befestigt ist.
A7 Schwenkbarer Multifunktionskopf Betriebsstabilitdt des Gerétes 2.2 In die Schiissel A10 legen Sie die Zutaten hinein, die Sie verarbeiten wollen. Entriegeln Sie
A8  Ausgang zur Befestigung von Aufsitzen ~ A15  Deckel die Sicherung A13 und klappen Sie den Multifunktionskopf A7 in die horizontale Lage. Nach
A3-A5 . dient zum SchlieRen der dem Zuklappen vom Multifunktionskopf A7 Iésen Sie die Sicherung A13. Die Arretierung
A9 Schiisseldeckel mit Offnung fiir die Edelstahlschiissel A10, wenn in ihr des Multifunktionskopfs A7 in der zugeklappten Arbeitslage wird durch die Riickkehr der
Beigabe von Zutaten die verarbeiteten Zutaten kurzfristig Sicherung A13 in die Ausgangslage angezeigt. Dies wird von einem horbaren Einrastgerausch
A10 4,5L Edelstahlschissel gelagert werden sollen. begleitet.
BESCHREIBUNG VoM FLEISCHWOLFZUBEHOR 3. Demontage
Pressdorn Mittelgrobe Lochscheibe 3.1 Durch Verschieben der Sicherung A13 entriegeln Sie den Multifunktionskopf A7 und klappen
Bz Schiitttrichter aus Edelstahl 310 Grobe Lochscheibe ihn bis zum Anschlag auf. Nach dem Aufklappen vom Multifunktionskopf A7 I6sen Sie die
B3 Fiilloffnung B11 Separator Sicherung A13. Die Arretierung vom Multifunktionskopf A7 in der oberen offenen Lage
B4  Mahlkammer B12 Aufsatz zur Darmbefiillung wird durch Riickkehr der Sicherung A13 in die Ausgangsstellung angezeigt, was mit einem
B5  Schneckenwelle B13 Formstiick hérbaren Klicken verbunden ist.
B6 Mahlmesser B14 Kegelaufsatz 3.2 Driicken Sie den Aufsatz leicht in Richtung zum Ausgang A8 und drehen ihn im Uhrzeigersinn,
B7  Schraubverschluss B15 Zuckerwarendiise damit er sich 16st Sie ihn abnehmen konnen. Drehen Sie die Schiissel A10 gegen den
B8  Feine Lochscheibe B16 Halter fiir Zuckerwarendiise Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie von der Basis A11 heraus. Nehmen Sie die Abdeckung
A9 durch Ziehen anch unten herunter. Stellen Sie den Multifunktionskopf A7 zuriick in die
Anmerkung: horizontale Lage.
M Die Teile B11-B14 befinden sich im Pressdorn B1. o
Einige Modelle sind nur mit einer feinen und groben Lochscheibe B8 und B10 BEDIENUNG DES KUCHENROBOTERS
ausgestattet. 1. Wahlen Sie den richtigen Aufsatztyp je nach Nutzungszweck aus und bauen Sie das Gerat
nach den Anweisungen im Kapitel Zt bau und Demontage des Gerates zusammen.
a3 Legen Sie die Zutaten in die Schiissel A10.
BESCHREIBUNG VOM MIXER-ZUBEHOR
€1 Innendeckel des Mischbehalters €4 Mischbehdlter aus Glas mit 1,5 L Volumen Hinweis:
€2 Umfangdeckel des Mischbehdlters mit €5 Manschette A In einer Portion kénnen hdchstens 2,2 L leichten, oder 0,8 L dichten, schweren Teigs
a gﬁ;‘f“"g fiir die Beigabe von Zutaten €6 Messereinheit verarbeitet werden. Die maximale, auf einmal verarbeitbare Menge an EiweiR, betrigt
ri

12 Stiick. Es ist empfohlen, die Schiissel A10 hochstens bis zur Fiillstandsanzeige von
3 L zu befiillen. Falls Sie in die Schiissel A10 zu kleine Menge an Zutaten beigeben
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH (weniger als 0,3 L Teig), muss die Verarbeitung nciht optimal auskommen.

Nehmen Sie das Gerat und sein Zubehor aus der Verpackung.

2. Waschen Sie alle abnehmbaren Zubehérteile, die zum Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt
sind, griindlich mit warmem Wasser und neutralem Geschirrspiilmittel ab. Danach spiilen Sie
die teile mit sauberem Wasser ab, trocknen sie mit einem feinen Tuch oder lassen Sie sie an der
Luft abtrocknen. Es ist empfohlen, nach dem Waschen das Messer B6 und die Mahlscheiben
B8-B10 mit Tafeldl einzuschmieren.

3. Tauchen Sie weder den Roboter noch sein Netzkabel ins Waser oder eine andere Flissigkeit.

Hinweis:
Die Metallteile des Fleischwolfs und Aufsétze A3-A5 sind nicht spiilmaschinentauglich.
Sonstige abnehmbare Teile kénnen in einer Spiilmaschine gewaschen werden.

MISCHEN, SCHLAGEN UND KNETEN

AUSWAHL VOM AUFSATZTYP

Ver k

Mischbesen A3 |Wird zum Mischen von leichtem bis mittelschweren Teig ohne Hefe, zur
Zubereitung von Ubergiissen, Cremes, Filllungen u.d. verwendet. Benutzen
Sie ihn nicht zum Kneten vom schweren Teig.

Schneebesen A4 |Wird zum Schlagen von ganzen Eiern oder EiweiB, Schlagsahne,
Schaumcremes u. &. verwendet. Verwenden Sie ihn nicht zum Mischen
oder Kneten von Teig.

Teighaken A5 Dieser wird zum Kneten von verschiedenen Teigarten, inklusive schwerer und
kompakter Teige, wie z. B. Brotteig, Pizza-Teig, Teig fiir frische Teigwarenn u.
4. benutzt.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Multifunktionskopf A7 in der horizontalen Arbeitsposition
zugeklappt ist, und dass der Geschwindigkeitsregler A12 sich in der Stellung OFF (AUS)
befindet. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an.

3. Mit dem Regler A12 stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein. Durch
kontinuierliches Drehen des Reglers A12 im Uhrzeigersinn wird die Geschwindigkeit erhot,
gegen den Uhrzeigersinn gesenkt. Fiir das anféngliche Mische von Rohstoffen stellen
Sie die niedrigste Geschwindigkeitsstufe ein und regeln Sie sie spater je nach Bedarf.
Die elektronische Geschwindigkeitsregelung hélt die eingestellte Geschwindigkeit bei
unterschiedlichen Belastungen konstant. Wahrend des Betriebes kénnen Sie die Zutaten in
die Schiissel A10 durch die Offnung im Deckel A9 hinzugeben.

4. Der Pulsmodus dient zu einer kurzfristigen Erhéhung der Drehzahlgeschwindigkeit aufs
Maximum. Zum Start vom Pulsmodus drehen Sie den Regler fiir die Geschwindigkeit A12 in
die Position PULSE und halten Sie ihn fiir einen ununterbrochenen Betrieb in dieser Position
fest. Sobald Sie den Regler A12 loslassen, kehrt er automatisch in die Position OFF (AUS)
zurlick.

5. Falls die Zutaten von den Wanden der Schiissel A10 und vom Aufsatz abgestreift werden
sollen, schalten Sie den Kiichenroboter zuerst durch Umstellung des Reglers A12 in die
Position OFF (AUS) aus und trennen Sie ihn vom Stromnetz. Warten Sie, bis die drehenden
Teile stillstehen und erst dann streifen Sie die Zutaten mit dem Kunststoffabstreifer ab.

6. Nach dem Gebrauch stellen Sie den Geschwindigkeitsregler A12 in die Position OFF (AUS) und
trennen Sie das Netzkabel von der Steckdose.

7. Warten Sie, bis die rotierenden Teile stillstehen und demontieren Sie den Kiichenroboter nach
den Anweisungen im Kapitel Zusammenbau und Demontage des Gerates. Zum Entfernen
vom Inhalt der Schiissel A10 verwenden Sie einen weichen Kunststoffabstreifer.

8. Reinigen Sie den Kiichenroboter nach jedem Gebrauch nach den Anweisungen im Kapitel
Reinigung und Instandhaltung.
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LED-BELEUCHTUNG

= Der Multifunktionskopf A7 ist mit einer LED-Beleuchtung ausgestattet, die nach dem
Anschluss des Kiichenroboters an das Stromnetz automatisch aufleuchtet. Die LED-
Beleuchtung geht nach 2,5 Minuten Nichtbenutzung aus, d.h. wenn das Gerét nicht in
Betrieb ist oder wenn in dieser Zeit keine Geschwindigkeitsstufe eingestellt wird. Die LED-
Beleuchtung geht automatisch wieder an, wenn Sie den Kiichenroboter durch Einstellung des
Reglers A12 auf die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe in Betrieb setzen.

EIN SCHNELLER FUHRER BEI DER VERARBEITUNG VON ZUTATEN

fsatztyp Zutaten | Hoch Verarbeif Gesch hl
Schneek A4 Eiweil} 125t 4 Min 5-6
Schneet 1A4 | Schlagsahne 1l 6-8 Min. 5-6
Mischbesen A3 | Tortenteig 221 6 Min. 3-4
Teighaken A5 Brotteig 081 4-5 Min. MIN bis 2
Pizza-Teig
Anmerkung:

A

Die o. a. Verarbeitungszeiten der Zutaten dienen nur zur Orientierung.

Beim Schlagen von EiweiB missen die Schiissel A10 und der Schneebesen A4
vollkommen sauber sein. Auch eine kleine Menge an Fett kann verursachen, dass der
EiweiB nicht zum gewiinschten Schnee geschlagen wird.

Die Schlagsahne sollte man vor dem Schlagen auf 6 °C abkiihlen lassen.

Lassen Sie die Zutaten fiir die Zubereitung von verschiedenen Teigarten vor der
Verarbeitung bei Raumtemperatur reifen.

FASCHIEREN VON FLEISCH, HERSTELLUNG VON
BRATWURSTEN UND KEBAB UND SUSSWARENFORMUNG

ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM FLEISCHWOLF

1. Indie Mahlkammer B4 leen Sie die Schneckenwelle B5 mit dem Zahnrad nach vorn ein.

2. Setzen Sie auf die Welle B5 das Mahlmesser B6 auf (mit der Schneide heraus aus der
Mahlkammer) und auf das Messer die Mahlscheibe B8, B9 oder B10 je nach gewiinschtem
Grobgrad des Mahlens. Achten Sie darauf, dass die Nase in der Mahlkammer B4 in die Kerbe
der Mahlscheibe einrastet.

A

3. Setzen Sie auf die Mischkammer B4 den Deckel B7 auf und befestigen Sie ihn ordnungsgemaB
durch Schraubbewegung im Uhrzeigersinn. Setzen Sie auf die Fiilloffnung B3 den
Einfilltrichter aus Edelstahl B2 auf.

4. Vergewissern Sie sich, dass der Kiichenroboter ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt
ist. Der Multifunktionskopf A7 muss in die horizontale Lage geklappt sein und der Schlag-,
Misch- oder Knetaufsatz miissen demontiert sein. Nehmen Sie vom Multifunktionskopf
A7 die Frontabdeckung A2 herunter. Setzen Sie den zusammengebauten Aufsatz an
die Frontéffnung so an, dass die Fiill5ffnung B3 in einem Winkel von ungefahr 45° von
dersenkrechten Achse geneigt ist, und sichern Sie den Aufsatz in der senkrechten Lage durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn. Die Sicherung vom Aufsatz wird durch Herausfahren der
Taste A1 angezeigt. Dies wird von einem horbaren Einrastgeréusch begleitet.

5. Fiir die Demontage des Fleischwolfs muss zuerst der Einfiilltrichter B2 herunter genommen
werden. Danach driicken Sie die Taste A1 und nehmen Sie den Fleischwolf durch Drehen im
Uhrzeigersinn herunter. Nach der Demontage des Fleischwolfs bringen Sie die Abdeckung A2
wieder an ihren Platz.

6. Beim Zerlegen vom Fleischwolf in einzelne Teile gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge als bei
seinem Zusammenbau vor.

Hinweis:
Beim Aufsetzen vom Messer B6 seien Sie besonders aufmerksam, damit Sie sich nicht
an seiner Schneide verletzen.

VERWENDUNG VOM FLEISCHWOLF

1. Bereiten Sie zuerst das Fleisch zum Mahlen vor, und zwar auf folgende Weise. Entfernen Sie die
Knochen, Sehnen, Knorpel und schneiden Sie es in Stiicke von ca. 2 x 2 X 6 cm, die bequem
durch die Fiilloffnung B3 passen.

A

2. Stellen Sie sicher, dass der Roboter richtig zusammengebaut ist und der Regler A12 sich in der
Position OFF (AUS) befindet.

3. Stellen Sie eine Schiissel A10 oder einen anderen geeigneten Behélter unter den Fleischwolf.
SchlieRen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an.

4. Stellen Sie mit dem Regler die gewiinschte Gesct ife ein. Es ist ), die
Geschwindigkeit zuerst auf die Stufe 3 einzustellen und dann je nach Bedarf zu erhohen.
Legen Sie die Fleischstiicke nach und nach in die Fiill5ffnung B3 und driicken Sie sie mit dem
Pressdorn B1 nach unten. Achten Sie darauf, dass die Einfiill6ffnung B3 nicht durch groBe
Mengen an Fleisch verstopft wird. Verarbeiten Sie nicht mehr als 5 kg Fleisch pro Dosis. Die
Verarbeitungsdauer betragt einige Minuten.

Hinweis:
Verarbeiten Sie kein gefrorenes Fleisch. Lassen Sie es vor dem Faschieren auftauen.

Hinweis:
Benutzen Sie zum Nachschieben von Fleisch niemals Ihre eigenen Finger oder andere
Gegenstande. Benutzen Sie immer den bestimmten Pressdorn B1.

5. Dasgehackte Fleisch fallt anschlieBend in den bereitgestellten Behalter. Die Fleischreste, die in
der Mahlkammer B4 tibrig geblieben sind, kénnen durch Zermahlen einer Brotschnitte oder
eines Brétchens entfernt werden.

6. Um das Gerét auszuschalten, stellen Sie den Regler A12 in die Position OFF (AUS).

7. Reinigen Sie den Fleischwolf nach jedem Gebrauch nach den Anweisungen im Kapitel
Reinigung und Instandhaltung.

ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM AUFSATZ ZUR WURSTHERSTELLUNG

1. Gehen Sie auf die gleiche Art und Weise vor, wie bei dem Zusammenbau vom Fleischwolf vor,
jedoch mit dem Unterschied, dass Sie anstelle des Mahlmessers B6 und der Scheibe B8, B9
oder B10 die Teile B11 und B12 verwenden.

2. Setzen Sie den Separator B11 auf die Schneckenwelle so auf, dass die Nase in der
Mahlkammer B4 in die Aussparung im Separator B11 einrastet. Befestigen Sie am Separator
B11 den Aufsatz zur Darmfiillung B12 und vervollsténdigen Sie den ganzen Zusammenbau
vom Aufsatz durch Aufschrauben vom Verschluss B7 auf die Mahlkammer B4. Setzen Sie auf
die Fiilloffnung B3 den Schiitttrichter aus Edelstahl B2 auf.

3. Die Befestigung vom Aufsatz am Roboter fiihren Sie auf gleiche Art und Weise durch, wie
unter Punkt 4 des Kapitels Zusammenbau und Demontage vom Fleischwolf angefiihrt ist.

4. Fur die Demontage muss zuerst der Einfillltrichter B2 herunter genommen werden. Danach
driicken Sie die Taste A1 und nehmen Sie den Aufsatz durch Drehen im Uhrzeigersinn
herunter. Nach der Demontage des Aufsatzes bringen Sie die Abdeckung A2 wieder an ihren
Platz.

5. Beim Zerlegen vom Aufsatz in einzelne Teile gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge als bei
seinem Zusammenbau vor.

VERWENDUNG VOM AUFSATZ ZUR WURSTHERSTELLUNG

1. Stellen Sie sicher, dass der Roboter richtig zusammengebaut ist und der Regler A12 sich in der
Position OFF (AUS) befindet. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an.

2. Bereiten Sie den Darm vor, den Sie mit dem Brét befiillen wollen, und lassen Sie ihn im
lauwarmen Wasser fiir die Zeit von etwa 10 Minuten einweichen. Legen Sie die gehackte
Fleischmischung auf die Einfiillsffnung B2. Nehmen Sie den Darm aus dem Wasser und
verschlieBen Sie ein Ende mit einem Speil oder einem Kiichengar und stiilpen Sie das andere
Ende wie eine Harmonika auf den Darmfiillaufsatz B12.

3. Stellen Sie mit dem Regler A12 die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein. Es ist empfohlen,
zuerst eine niedrigere Geschwindigkeitsstufe einzustellen und diese dann je nach Bedarf zu
erhohen. Halten Sie mit einer Hand den Darm auf dem Aufsatz B12 fest und mit der anderen
Hand und mit Hilfe des Pressdorns B1 driicken Sie das Brét durch die Einfiill6ffnung B3. Bleibt
der Darm am Aufsatz B12hangen, muss er erneut befeuchtet werden.

Hinweis:
Benutzen Sie zum Nachschieben vom Brét niemals lhre eigenen Finger oder andere
Gegenstande. Benutzen Sie immer den dafiir bestimmten Pressdorn B1.

4. Um das Gerét auszuschalten, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler A12 in die Position OFF
(AUS).

5. Reinigen Sie die einzelnen Teile des Aufsatzes nach jedem Gebrauch nach den Anweisungen
im Kapitel Reinigung und Instandhaltung.

ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM KEBAB-AUFSATZ

1. Gehen Sie auf die gleiche Art und Weise vor, wie bei dem Zusammenbau vom Fleischwolf vor,
jedoch mit dem Unterschied, dass Sie anstelle des Mahlmessers B6 und der Scheibe B8, B9
oder B10 die Teile B13 und B14 verwenden.

2. Setzen Sie das Formstiick B13 auf die Schneckenwelle B5 so auf, dass die Nase in der
Mahlkammer B4 in die Aussparung im Formstiick B13 einrastet. Befestigen Sie am Formstiick
B13 den Kegelaufsatz B14 und vervollstandigen Sie den ganzen Zusammenbau vom Kebab-
Aufsatz durch Aufschrauben vom Verschluss B7 auf die Mahlkammer B4. Setzen Sie auf die
Fullsffnung B3 den Einfilltrichter aus Edelstahl B2 auf.

3. Die Befestigung vom Aufsatz am Roboter fiihren Sie auf gleiche Art und Weise durch, wie
unter Punkt 4 des Kapitels Zusammenbau und Demontage vom Fleischwolf angefiihrt ist.

4. Fur die Demontage muss zuerst der Einfillltrichter B2 herunter genommen werden. Danach
driicken Sie die Taste A1 und nehmen Sie den Aufsatz durch Drehen im Uhrzeigersinn
herunter. Nach der Demontage des Aufsatzes bringen Sie die Abdeckung A2 wieder an ihren
Platz.

5. Beim Zerlegen vom Aufsatz in einzelne Teile gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge als bei
seinem Zusammenbau vor.

VERWENDUNG VOM KEBAB-AUFSATZ

1. Stellen Sie sicher, dass der Roboter richtig zusammengebaut ist und der Regler A12 sich in der
Position OFF (AUS) befindet. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an.

2. Legen Sie die zubereitete Fleischmischung fiir den Kebab auf die Einfiill6ffnung B2. Stellen Sie
mit dem Regler A12 die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein. Es ist empfohlen, zuerst eine
niedrigere Geschwindigkeitsstufe einzustellen und diese dann je nach Bedarf zu erhhen. Mit
Hilfe des Pressdorns B1 driicken Sie die Mischung durch die Einfiillsffnung B3. Das Ergebnis
ist ein hohles Fleischrohr, das anschlieBend in kleinere Stiickchen zerschnitten wird. Kebab ist
ein traditionelles Gericht aus den Nahost-Léndern, bestehend vor allem aus Hackfleisch und
Vollkornweizen.

Hinweis:
Benutzen Sie zum Nachschieben vom Brét niemals lhre eigenen Finger oder andere
Gegenstande. Benutzen Sie immer den dafiir bestimmten Pressdorn B1.

3. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Regler A12 in die Position OFF (AUS).
4. Reinigen Sie die einzelnen Teile des Aufsatzes nach jedem Gebrauch nach den Anweisungen
im Kapitel Reinigung und Instandhaltung.

ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM ZUCKERWARENAUFSATZ

1. Gehen Sie auf die gleiche Art und Weise vor, wie bei dem Zusammenbau vom Fleischwolf vor,
jedoch mit dem Unterschied, dass Sie anstelle des Mahlmessers B6 und der Scheibe B8, B9
oder B10 die Teile B11, B15 und B16 verwenden.

2. Setzen Sie den Separator B11 auf die Schneckenwelle so auf, dass die Nase in der
Mahlkammer B4 in die Aussparung im Separator B11 einrastet. In den Schraubverschluss B7
setzen Sie den Halter der Zuckerwarendiise B16 ein. Den Verschluss B7 schrauben Sie auf
die Mahlkammer B4 im Uhrzeigersinn auf und ziehen ihn ordentlich an. Vervollsténdigen
Sie den Zusammenbau durch Einschieben der Zuckerwarendiise B15 in den Halter B16 und
Befestigung des Einfiilltrichters B2 an die Einfiill6ffnung B3.
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3. Die Befestigung vom Aufsatz am Roboter fiihren Sie auf gleiche Art und Weise durch, wie
unter Punkt 4 des Kapitels Zusammenbau und Demontage vom Fleischwolf angefiihrt ist.

4. Fir die Demontage muss zuerst der Einfiilltrichter B2 herunter genommen werden. Danach
driicken Sie die Taste A1 und nehmen Sie den Aufsatz durch Drehen im Uhrzeigersinn
herunter. Nach der Demontage des Aufsatzes bringen Sie die Abdeckung A2 wieder an ihren
Platz.

5. Beim Zerlegen vom Aufsatz in einzelne Teile gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge als bei
seinem Zusammenbau vor.

VERWENDUNG VOM ZUCKERWARENAUFSATZ

1. Legen Sie das zubereitete Teig auf den Einfiilltrichter B2. Durch Verschieben der
Zuckerwarendiise B15 nach links oder nach rechts stellen Sie die gewiinschte Form der
Zuckerwaren ein.

2. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an. Mit dem Regler A12 stellen Sie
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein. Es ist empfohlen, beim ersten Start die
Geschwindigkeit zuerst auf die Stufe 3 einzustellen und dann je nach Bedarf zu erhhen.

3. Zu dem Durchschieben vom Teig durch die Einfiilloffnung B3 verwenden Sie den Pressdorn
B1. Der Kiichenroboter wird das Teig in der gewiinschten Form herausdriicken, die Sie mit Hilfe
der Zuckerwarendiise B15eingestellt haben Es ist empfohlen, unter dem herausflieBenden
Teig ein tablett oder die Hand zu halten. Den geformten Teig zerschneiden Sie anschlieBend
in kleinere Stlicke.

A

4. Um nach dem Gebrauch den Kiichenroboter auszuschalten, stellen Sie den Regler A12 in die
Position OFF (AUS).

5. Reinigen Sie den Kiichenroboter nach jedem Gebrauch nach den Anweisungen im Kapitel
Reinigung und Instandhaltung.

Hinweis:
Benutzen Sie zum Nachschieben von Fleisch niemals Finger oder andere Gegensténde.
Verwenden Sie immer den Pressdorn B1.

MIXEN

ZUSAMMENBAU UND DEMONTAGE VOM MIXER

1. In den Mixerbehlter C4 legen Sie von unten die Messereinheit €6 ein und schrauben Sie sie
im Uhrzeigersinn bis auf den Anschlag ein.

2. Setzen Sie auf den Mixerbehalter C4 den Umfangsdeckel €2 so auf, dass seine Rander den
Behalterhals kopieren und driicken Sie ihn im ganzen Umfang ordnungsgemaB nach unten.
In die Offnung im Deckel C2 legen Sie den Innendeckel C1 ein und driicken Sie ihn richtig bis
zum Anschlag nach unten.

]

3. Vergewissern Sie sich, dass der Kiichenroboter ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt
ist. Der Multifunktionskopf A7 muss in die horizontale Lage geklappt sein und der Schlag-,
Misch- oder Knetaufsatz miissen demontiert sein. Lésen und entnehmen Sie den Deckel des
oberen Ausgangs A6 herunter. Setzen Sie den zusammengebauten Behélter auf den oberen
Ausgang und drehen Sie ihn unter leichtem Zug in Richtung des Symbols @ bis zum Anschlag.
Die Sicherung lasst den Start des Mixers nicht zu, solange dieser nicht ordnungsgemaB am
Multifunktionskopf A7 befestigt ist.

4. Bei der Demontage gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge vor.

Anmerkung:
Nehmen Sie vom Michbehalter C4 die Manschette C5 nicht herunter.

VERWENDUNG VOM MIXER
Der Mixer ist zur Zubereitung von Speisen und Getrénken wie Milchcocktails, Cremesuppen,
SoBen, Aufstriche, frische gemischte Kinderspeisen u. &. bestimmt. Er dient nicht zum
Entsaften von Obst und Gemiise, Zubereitung von Kartoffelbrei, Hefeteig oder zum Schlagen
von Eiwei.

2. Bauen Sie den Mixer nach den Ar im Kapitel Zt bau und D vom
Mixer zusammen und legen Sie die Zutaten (groBere Lebensmittel miissen zuerts zerkleinert
werden) in den Mixerbehalter C4.

gl

3. Stellen Sie sicher, dass der Kiichenroboter richtig zusammengebaut ist und der Regler A12
sich in der Position OFF (AUS) befindet. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an. Mit
dem Regler A12 stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein. Es wird empfohlen,
zuerst eine niedrige Geschwindigkeit einzustellen, damit die Zutaten richtig vermischt
werden. Danach kénnen Sie die Geschwindigkeit erhohen. Die Puls-Stufe eignet sich dann,
wenn Sie die Lebensmittel nur ganz kurz mischen wollen. Zum Start vom Pulsmodus drehen
Sie den Regler A12 in die Position PULSE und halten Sie ihn in dieser Position kurz fest. Sobald
Sie den Regler A12 loslassen, kehrt er automatisch in die Position OFF (AUS) zuriick.

Anmerkung:

Die maximale Kapazitdt des Mixerbehalters C4 betragt 1,6 L. Befiillen Sie ihn niemals
(iber die Héchststandsmarke. Bei der Verarbeitung von heiBen Flissigkeiten oder
Fliissigkeiten, die wéhrend des Mischens an Volumen zunehmen, empfehlen wir den
Mixerbehélter hchstens auf % seiner maximalen Kapazitat zu befiillen.

Hinweis:
Die maximale Zeit fiir den Mixerbetrieb betragt 2 Minuten. Lassen Sie das Gerat nicht
langer im Betrieb, als oben angefiihrt ist. Danach lassen Sie es 30 Minuten abkiihlen.

4. Die Lebensmittel oder Fliissigkeiten konnen Sie in den Behdlter C4 wéhrend des
Mischvorgangs durch die Offnung om Deckel €2 nach dem Herausnehmen vom Innendeckel
C1 beigeben. Offnen Sie wihrend des Betriebes niemals den Umfangdeckel €2. Bei der
Verarbeitung von heien Fliissigkeiten muss der Innendeckel C1 geschlossen bleiben.

5. Falls die Lebensmittel an der Messereinheit C6 oder an den Wénden des Behélters C4 haften
bleiben, schalten Sie das Gerét durch Drehen des Reglers A12 in die Position OFF (AUS)
aus und trennen Sie es vom Stromnetz. Priifen Sie, dass die Messereinheit C6 stillsteht.
Demontieren Sie den zusammengebauten Behalter vorsichtig vom Multifunktionskopf A7
durch Drehen in richtung des Symbols " gg. Klappen Sie den Deckel auf und reinigen Sie mit
einem Abstreifer die Messereinheit €6 und die Wande des Behalters C4. Klappen Sie den
Deckel wieder zu und befestigen Sie den Mixer-Zusamenbau wieder am Multifunktionskopf
A7.SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an und fahren Sie mit dem Mischen fort.

6. Nach dem Gebrauch stellen Sie den Geschwindigkeitsregler A12 in die Position OFF (AUS)
und trennen Sie das Netzkabel von der Steckdose. Uberpriifen Sie, dass die Messereinheit C6
stillsteht und nehmen Sie den Mixerbehélterzusamenbau vorsichtig vom Multifunktionskopf
A7 herunter Setzen Sie den Deckel A6 wieder an seinen Platz und zum Entfernen von
Lebensmitteln aus dem Behélter C4 benutzen Sie einen weichen Kunststoffabstreifer.

7. Zerlegen Sie den zusammengebauten Behélter und die einzelnen Teile nach jedem Gebrauch
nach den Anweisungen im Kapitel Reinigung und Instandhaltung.

TIPPS UND TRICKS FUR DAS MIXEN

= Zerschneiden Sie Lebensmittel mit fester Form, wie z. B. Obst oder Gemiise, zuerst in kleinere
Stiicke von etwa 3 cm und erst dann geben Sie sie in den Mixer.

= Vermischen Sie zuerst eine kleinere Menge an Zutaten und geben Sie weitere Rohstoffe
allmahlich durch die Offnung im Deckel €2 wahrend des Mischvorgangs bei. Dadurch
erreichen Sie bessere Ergebnisse, als wenn Sie alle Zutaten in den Mischbehélter C4 auf einmal
geben.

= Falls Sie feste Lebensmittel gleichzeitig mit Fliissigkeiten verarbeiten wollen, empfehlen wir,
zuerst die festen Lebensmittelstiicke und nur einen Teil der Fliissigkeiten zu mixen. Den Rest
der Flissigkeiten geben Sie dann nach und nach durch die Offnung im Deckel €2 wihrend
des Mischvorgangs bei.

= Zum Mischen von dickfliissigen Fliissigkeiten empfehlen wir den Puls-Modus zu verwenden,
damit die Messereinheit €6 nicht zu oft hangen bleibt. Starten Sie den Mixer wiederholt in
kurzen Intervallen.

= Eiswiirfel miissen sofort nach dem Herausnehmen aus dem Tiefkiihlfach verarbeitet werden.
Sobald das Eis aufzutauen beginnt, verschmelzen die Eiswiirfel und man wird sie nicht mehr
mixen kénnen.

EIN SCHNELLER FUHRER BEI DER VERARBEITUNG VON ZUTATEN

Zutaten Geschwindigkeitswahl EmPfohle_ne
Mischzeit
In kleine Stiicke geschnittenes Obst, Gemiise 5-6 30 Sek.
Kindernahrung, Beigerichte 5-6 40 Sek.
Aufstriche, Dressings, Marinaden 3-4 30 Sek.
Smoothies und Cocktails 6 bis MAX 40 Sek.
Suppen 6 bis MAX 30 Sek.
Eiswirfel PULSE
Anmerkung:

Die 0. a. Verarbeitungszeiten der Zutaten dienen nur zur Orientierung. Die tatséchliche
Verarbeitungsdauer hangt von der GroBe der Lebensmittel, ihrer Menge und der
gewiinschten Konsistenz ab.

A4

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG
Schalten Sie vor der Reinigung den Kiichenroboter immer durch Umstellung des Reglers A12
in die Position OFF (AUS) aus und trennen Sie ihn vom Stromnetz.

= Zerlegen Sie den Roboter in Einzelteile. Vor der Demontage ist abzuwarten, bis die drehenden
Teile stillstehen.

= Waschen Sie nach jedem Gebrauch alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und ein
wenig neutralem Kiichenspiilmittel ab. Danach spiilen Sie die Teile mit sauberem Wasser
ab, trocknen sie mit einem feinen Tuch ab oder lassen Sie sie an der Luft abtrocknen. Es ist
empfohlen, nach dem Waschen und Trocknen das Messer B6 und die Mahlscheiben B8, B9
und B9 mit Tafeldl einzuschmieren.

»  Falls Sie EiweiB geschlagen haben, spiilen Sie zuerst die Schiissel A10 und den Schlagbesen
A4 mit kaltem Wasser ab. Sollten Sie heiBes Wasser verwenden, hérten die EiweiBreste aus und
ihre Entfernung wére schwieriger.

« Die Metallteile des Fleischwolfs und Aufsitze A3-A5 sind nicht spiilmaschinentauglich.
Sonstige abnehmbare Teile konnen in einer Spiilmaschine gewaschen werden.

= Zum Reinigen der Basis A11 und des Multifunktionskopfes A7 benutzen Sie ein mit schwacher
Spulmittelldsung leicht befeuchtetes Tuch. Wischen Sie dann alle Teile mit einem leicht
befeuchteten Tuch ab und trocknen Sie sie ordentlich ab.

= Benutzen Sie zur Reinigung niemals Losungsmittel oder schleifende Reinigungsmittel. Sonst
kann die Oberflache des Gerétes beschédigt werden.

= Tauchen Sie weder den Roboter noch sein Netzkabel ins Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

LAGERUNG

= Sollten Sie den Kiichenroboter nicht benutzen wollen, lagern Sie ihn an einem sauberen,
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern. Priifen Sie, dass der Multifunktionskopf
A7 sich in der horizontalen Lage befindet.
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TECHNSICHE DATEN

Nennspannungsbereich 220-240V
Nennfrequen: 50/60 Hz
Nennleistung 1000W
Schutzklasse (vor Stromschlag). I
Lérmpegel 85 dB(A)

Der deklarierte Larmemissionswert bei diesem Gerét betrégt 85 dB(A), was den Schallleistungspegel
Aim Hinblick zur referenzierten Schallleistung von 1 pW darstellt.

Erklarung von technischen Begriffen

Schutzklasse vor Stromschlag:

Klasse Il - der Schutz vor einem Stromschlag ist durch eine doppelte oder verstarkte Isolierung
sichergestellt

HINWEISE UND INFORMATIONEN ZUM UMGANG MIT
GEBRAUCHTEN VERPACKUNGEN

Geben Sie das gebrauchte Verpackungsmaterial bei der entsprechenden Sammelstelle ab.

ENTSORGUNG VON GEBRAUCHTEN ELEKTRISCHEN UND
ELEKTRONISCHEN GERATEN

Dieses Symbol auf den Produkten oder in den Begleitdokumenten bedeutet,
dass die gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerate nicht in den
Hausmiill geworfen werden diirfen. Geben Sie diese Produkte zu einer
sachgerechten Entsorgung, Wiederverwendung und Recycling bei den
entsprechenden Sammelstellen ab. Alternativ kénnen Sie in einigen EU-
Léndern und auBerhalb der EU diese Produkte bei dem rtlichen Handler beim
Kauf eines anderen ahnlichen Gerétes abgeben.
_ Durch eine sachgerechte Entsorgung des produktes tragen Sie zur Erhaltung

von wertvollen Naturressourcen bei und helfen bei der Pravention moglicher

negativer Einfliisse auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, was die Folgen einer

unsachgemaBen Abfallentsorgung sein kdnnten. Weitere Details kénnen Sie bei der értlichen

Behorde oder der néchsten Sammelstelle einholen.

Bei einer unsachgemaBen Entsorgung dieser Abfallart kénnen in Ubereinstimmung mit den

nationalen Vorschriften BuBgelder auferlegt werden.

Fiir gewerbliche Subjekte in EU-Landern

Falls Sie elektrische und elektronische Geréte entsorgen wollen, holen Sie die entsprechenden

Informationen von Ihrem Héndler oder Lieferanten ein.

Entsorgung auBerhalb der EU-Lander

Dieses Symbol ist un der Européischen Union gliltig. Falls Sie dieses Produkt entsorgen wollen,

holen Sie entsprechende Informationen tiber eine ordnungsgemaBe Entsorgung bei den értlichen

Behorden oder Ihrem Handler ein.

Dieses Produkt erfilllt alle samtlichen Grundanforderungen von EU-Richtlinien, die
sich auf dieses Produkt beziehen.
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