o STM 6350WH / STM 6351GR / STM 6352BL
SENCOR

STM 63530R / STM 6354RD / STM 6355VT
STM 6356YL / STM 6357GG / STM 6358RS

RO = Robot de bucatarie
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RO Robot de bucatarie

Instructiuni importante privind securitatea

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU O UTILIZARE VIITOARE

= Acest consumator poate fi utilizat de catre persoanele avand capacitatea fizica,
senzoriald sau mentala redusa sau avand experienta sau cunostinte insuficiente,
doar daca acestea sunt sub supraveghere sau au fost instruite reglementar in
legatura cu utilizarea consumatorului si inteleg eventualele pericole.

= Se interzice utilizarea acestui consumator de catre copii. Copiii nu au voie sa se
joace cu acest consumator Aparatul si cablul de retea al acestuia trebuie pastrate
departe de accesul copiilor.

= Inainte de conectarea consumatorului la priza de retea, trebuie sa va asigurati ca
tensiunea specificata pe tablita de tip a acestuia este conforma cu tensiunea prizei.

= Nu utilizati niciodata accesoriile care nu sunt livrate impreuna cu acest aparat sau
nu sunt recomandate expres de cdtre constructor pentru acest consumator.

» Consumatorul este destinat utilizarii in gospodarie. Nu utilizati aparatul intr-un
mediu industrial sau pentru alte scopuri decat cele stabilite.

» Amplasati consumatorul doar pe o suprafata plana, uscata. Nu-l asezati pe un
fierbator electric sau pe gaz, in apropierea focului deschis sau a aparatelor care
sunt o sursa de caldura.

Nu introduceti mainile in spatiul marcat cu acest simbol. In caz contrar s-ar
putea produce un accident, daca capul multifunctional este rabatat si nu
este blocat reglementa in pozitia de sus.

= Nu utilizati niciodata mai multe tipuri de accesorii simultan.

» Inainte de punerea consumatorului in functiune, asigurati-va ca este asamblat
reglementar si ca, capul multifunctional este rabatat in pozitie orizontala. Pentru
securitate, prezentul consumator este echipat cu o siguranta care nu permite
pornirea motorului daca capul functional este rabatat.

= In cazul in care are loc rabatarea capului multifunctional in cursul exploatérii,
functionarea consumatorului se intrerupe automat. Dupa rabatarea capului
multifunctional in pozitie orizontald de lucru, nu are loc reluarea automata
a functionarii consumatorului. Pentru reluarea functionarii, mai intai trebuie setat
variatorul in pozitia 0 (oprit) si apoi trebuie selectata viteza ceruta.

» Nu atingeti partile rotative ale consumatorului si aveti grija sa nu ajunga in
apropierea acestora obiecte strdine, cum este imbracamintea, parul etc. S-ar putea
produce un accident sau s-ar putea deteriora consumatorul.
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= in cazul in care, in cursul exploatarii, cade vreun obiect de tipul lingura sau lingura
de lemn cad in bol, setati imediat variatorul in pozitia 0O (regim de standby) si
deconectati cablul de alimentare de la priza. Asteptati sa se opreasca partile
rotative si apoi scoateti obiectul.

» In cazulin careingredientele se prind de accesoriu de lucru sau peretii bolului, opriti
consumatorul, deconectati de la priza de retea si asteptati oprirea componentelor
rotative. Cu ajutorul spatulei de silicon curatati accesoriu de lucru si peretii bolului.
Apoi puteti repune aparatul in functiune.

= Aveti grija ca, in cazul operarii, sa nu intre in gura de alimentare a tocatorului de
carne, sa nu ajunga fire de par, imbracaminte sau alte obiecte. in gura de alimentare
trebuie sa introduceti doar materiile prime care urmeaza a fi prelucrate.

= Niciodata nu folositi degetele sau alte obiecte pentru impingerea ingredientelor
prin gura de alimentare a tocatorului de carne. Pentru acesta aveti elementul de
presare care este parte integranta a accesoriilor.

Avertizare:
O utilizare incorecta poate duce la raniri.

= in cursul manipularii cutitului de tocare al tocatorului de carne si a unitatii lamelor
mixerului trebuie sa fiti deosebit de atenti pentru a evita ranirea de tdisuri.
O atentie deosebita trebuie acordata in cursul golirii recipientului mixerului, in
cursul scoaterii unitatii lamelor din recipient, in cursul scoaterii cutitului de tocare
din camera si in cursul curatarii.

» Nu incercati sa tocati oase, coji de nuca sau alte materii prime tari.

= in recipientul de mixare se pot procesa lichide fierbinti avand temperatura de pana
la 80 °C.1n cursul manipularii alimentelor fierbinti trebuie sa fiti deosebit de atenti.
Aburul fierbinte sau stropii de lichide si alimente fierbinti pot cauza opariri. Nu
porniti niciodata mixerul fara capacul pus reglementar. in cazul in care procesati
lichide fierbinti, nu indepartati capacul intern in cursul exploatarii. Nu atingeti
suprafata incalzita. Pentru mutarea recipientului de mixare cald dintr-un loc in
altul faceti uz de maner.

» Durata maxima de exploatare continua este de 10 minute. in regimul de framantare,
nu depasiti durata maxima de exploatare de 5 minuteiar in cazul utilizarii mixerului,
nu depdsiti durata de exploatare de 2 minute. Inainte de o noud pornire, lasati
aparatul sa se raceasca timp de 30 minute.

= intotdeauna decuplati si scoateti consumatorul din priza de retea, daca nu il veti
folosi si daca il lasati fara supraveghere, inainte de montaj, demontaj, curatare sau
mutare. Tnainte de dezasamblarea consumatorului si inlocuirea accesoriilor de
lucru sau a componentelor accesibile care se rotesc in timpul exploatarii, asteptati
sd se opreasca componentele mobile.
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» Efectuati curatarea potrivit instructiunilor de la capitolul Curdtare si mentenanta.

= Nu spalati consumatorul sub jet de apa si nici nu il scufundati in apa sau alt lichid.

= Nu porniti consumatorul in gol. Utilizarea incorecta a consumatorului poate
influenta negativ durata de viata a acestuia.

= Avetigrijacastecarul cabluluidereteasanuajungain contact cuapasauumiditatea.
Nu amplasati pe cablul de retea obiecte grele. Aveti grija ca, cablul de retea sa nu
fie atarnat peste marginea mesei sau sa nu atinga de suprafata fierbinte.

= Deconectati cablul de retea de la priza prin tragerea de stecar, nu de cablu. In caz
contrar, cablul de retea sau priza de retea s-ar putea deteriora.

= in cazul in care cablul de retea este deteriorat, insarcinati inlocuirea acestuia unui
centru de service de specialitate. Se interzice utilizarea consumatorului avand
cablul de retea sau stecarul cablului de retea deteriorate.

= Pentru a evita pericolul de electrocutare, nu reparati consumatorul singuri si nu il
adaptatiin nici un fel. incredintati toate reparatiile unui centru de service autorizat.
Prin interventia in aparat va expuneti la riscul pierderii dreptului legal din derulare
defectuoasd, eventual a garantiei pentru calitate.
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Robot de bucatarie

Instructiuni de utilizare

» lnainte de utilizarea acestui consumator, va rugam sa va familiarizati cu instructiunile de
deservire, si anume, si in cazul in care ati fost deja familiarizat cu utilizarea consumatoarelor de
tip similar. Utilizati aparatul asa cum este descris in prezentele instructiuni de utilizare. Péstrati
instructiunile pentru eventualele necesitati viitoare.

= Cel putin pe durata existentei dreptului legal dintr-o derulare defectuoas, eventual a garantiei
pentru calitate, recomandém sa pastrati cutia de carton originald de transport, materialul
de ambalare, bonul de casd si confirmarea de raspundere a vanzitorului sau certificatul de
garantie. in cazul transportului, recomandam ambalarea aparatului inapoi in cutia originald
a producatorului.

DESCRIEREA APARATULUI SI A ACCESORIILOR ACESTUIA
A1 Buton pentru degajarea tocatorului de A10 4,5 bol inoxidabil

camne din racordul frontal A11 Baza
A2 Capac amovibil al racordului superior A12 Variatorul de viteza

pentru fixarea tocatorului de carne serveste pentru setarea fluentd a treptei
A3 Paleta de amestecare avand forma literei de viteza

A MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, setarea treptei de
A4 Telde batere tip balon impuls (PULSE) si oprirea aparatului (OFF).
A5  Carlig de framantare A13  Siguranta pentru deblocarea capului
A6  Capac amovibil al racordului superior multifunctional

pentru fixarea mixerului A14  Picioare anti-derapare pentru stabilitatea
A7  Cap multifunctional rabatabil aparatului in cursul exploatarii
A8  Racord pentru fixarea accesoriilor de lucru ~ A15  Capacul

A3-A5 serveste pentru inchiderea bolului din
A9 Capac bol cu orificiu pentru addugare inox A10in cazul in care doriti sa ldsati in

ingrediente el pentru un timp scurt ingredientele.

DESCRIEREA ACCESORIULUI TOCATORULUI DE CARNE

Element presare B9  Disc tocare granulozitate medie
BZ Pélnie inox B10 Disc tocare bruta
B3  Guradealimentare B11 Separator
B4  Camerade tocare B12  Accesoriu pentru umplere mate
B5  Arbore melcat B13  Formator
B6  Cutit de tocare B14  Accesoriu conic
B7 Inchidere tip surub B15 Fasonator prajituri
B8  Disc tocare fina B16 Suport fasonator prajituri
Observatie:
C le B11-B14 sunt in elementul de presare B1.

Une\e modele sunt echipate doar cu disc fin i brut de tocare B8 si B10.

DESCRIEREA ACCESORIULUI MIXER
€1 Capac intern recipient mixare €4  Recipient mixare de sticla avand
€2 Capac periferic recipient mixare cu orificiu capacitateade 1,51
pentru addugare ingrediente C5 Manson
C3  Maner €6 Unitatea lamelor

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti consumatorul si accesoriile acestuia din ambalaj.

2. Toate partile amovibile ale accesoriilor destinate contactului cu produsele alimentare trebuie
spalate bine cu apa calduta si detergent de bucatarie neutru. Dupa care clatiti cu apa curata
si stergeti foarte bine cu o carpa fina sau lasati sa se usuce liber la aer. Dupa spélare si uscare,
recomanddm ungerea cutitului B6 si a discurilor de tocare B8-B10 cu ulei de masa.

3. Nuscufundati robotul si nici cablul de alimentare in apa sau alt lichid.

A

AMESTECARE, BATERE S| FRAMANTARE

Atentie:

Partile mecanice ale tocdtorului de carne si ale elementului A3-A5 nu sunt destinate
spalarii in masina de spalat vase. Celelalte component amovibile se pot spala in masina
de spalat vase.

SELECTAREA TIPULUI DE ACCESORIU DE LUCRU

Tip accesoriu Scop utilizare
Paleta de Se utilizeaza pentru framantarea unor aluaturi usoare pana la moderate, fara
amestecare A3 drojdie, pentru gatirea supei, a cremelor, umpluturilor etc. Nu utilizati si

pentru fra unor aluaturi grele.
Se utilizeazé pentru baterea oualor intregi sau a albusurilor de ou, a fristi,

Paleta de batere

tip balon A4 a cremelor se spumé etc. Nu folositi pentru amestecarea sau framantarea
aluaturilor.

Carlig de Se utilizeaza pentru frimantarea diferitelor tipuri de aluat inclusiv aluatul

framéntare A5 greu si consistent, cum este, de exemplu, aluatul pentru pizza, aluatul pentru

produse de patiserie proaspeteetc.

ASAMBLAREA S| DEZASAMBLAREA ROBOTULUI DE BUCATARIE
« Inainte de a incepe si asamblati sau s& dezasamblati robotul de bucatarie, asigurati-va ci este
oprit si decuplat de la priza de retea.

1. Amplasarea bolului si fixarea capacului

1.1 Asezati robotul de bucatarie pe o suprafata pana, uscata si stabila, de exemplu, masa de lucru
amobilierului de bucétérie.

Cu ajutorul sigurantei A13 deblocati capul multifunctional A7 si rabatati-| pana la limita. Dupa
rabatarea capului multifunctional A7 deblocatisiguranta A13. Blocarea capului multifunctional
A7in pozitia a deschisa este lizata prin revenirea si i A13 in pozitia initiala,
ceea ce este insotit de clantanitura audibila.

Asezati bolului inox A10 pe baza aparatului A11 si fixati prin rasucire in sensul de rotatie al acelor
de ceasornic. In cazul in care bolul A10 este fixat corect, nu poate fi ridicat separat de pe baza A11.
Pe partea inferioara a capului multifunctional A7 cu racordul A8, amplasati capacul A9 in asa fel,
incat clichetele de pe perimetrul circular al capacului A9 sé intre in crestaturile de pe perimetrul
racordului A8.

Capacul A15 se utilizeaza pentru acoperirea bolului A10ca doriti sa pastrati in acesta pe termen
scurt ingredientele preparate.
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Fixarea accesoriilor de lucru

in cursul montérii elementului de presare, capul multifunctional A7 trebuie s fie blocat
in pozitiedeschisé, vezi punctul 1.2 al capitolului precedent. La racordul A8 montati unul din
accesoriile de lucru A3-A5 in asa fel, incat arborele racordului A8 sa intre in accesoriu. Presati
accesoriul de lucru in directia racordului A8 si rasuciti-| contra sensului de rotatie al acelor de
ceasornic pentru fixare. Cu 0 ménd, trageti usor accesoriul in directia jos, pentru a verifica fixarea
corecta.

Puneti in bolul A10 materiile prime pe care doriti sa le procesati. Deblocati siguranta A13 si
rabatati capul multifunctional A7 in pozitie orizontald. Dupa rabatarea capului multifunctional
A7 deblocatisiguranta A13. Blocarea capului multifunctional A7 in pozitie rabataté de lucru
este semnalizatd prin revenirea sigurantei A13 in pozitia initiala. Acest lucru este insotit de
o cléntanitura audibila.
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Dezasamblare

Cu ajutorul sigurantei A13 deblocati capul multifunctional A7 si rabatati-| pana la limita. Dupa
rabatarea capului multifunctional A7 eliberatisiguranta A13. Blocarea capului multifunctional A7
in pozitia superioara deschisa este semnalizata prin revenirea sigurantei A13 in pozitia initiala,
ceea ce este insotit de clantanitura audibild.

Presati usor accesoriul in directia racordului A8 si rasuciti-l in sensul de rotatie al acelor de
ceasornic, pentru a asigura slabirea, dup care dati-l jos. Rotiti bolul A10 contra sensului de rotatie
al acelor de ceasornic si scoateti de pe baza A11. Dati jos capacul A9 prin tragere in jos. Readuceti
capul multifunctional A7 in pozitia orizontald.
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DESERVIREA ROBOTULUI DE BUCATARIE
1. Selectati tipul corect de accesoriu de lucru potrivit scopului si asamblati consumatorul potrivit
instructiunilor mentionate la capitolul Asamblarea si dezasamblarea consumatorului. in bol A10
puneti materiile prime.
Atel
A Intr-o dozé se pot procesa maximum 2,2 | de aluat usor sau 0,8 | de aluat consistent,
greu. Cantitatea maximd de albusuri de ou care se poate bate deodatd este 12 bucati.
Recomandam umplerea bolului A10 pana la maximum indicat de reper, 3 I. In cazul in
care puneti in bolul A10 o cantitate prea mica de ingrediente (mai putin de 0,3 | aluat),
s-ar putea sa nu fie prelucrate optim.

2. Asigurati-va ca, capacul multifunctional A7 este rabatat in pozitie orizontala si ca variatorul de
viteza A12 se afla pe pozitia OFF (oprit). Conectati cablul de retea la priza de retea.

3. Cu ajutorul variatorului A12 setati treapta de viteza ceruta. Prin rotirea continua a variatorului
A12in sensul de rotatie al acelor de ceasornic se mareste viteza, prin rotire in sens invers, viteza se
reduce. Pentru frimantarea initiala a materiei prime, setati mai intai o treapta de vitezd mia mica,
dupé care reglati dupé necesitati. Reglajul electronic al vitezei asigura mentinerea vitezei setate
la diferite grade de sarcina. in cursul exploatarii puteti adiuga in bol A10 ingrediente prin gura
capacului A9.

4. Regimul cu impuls serveste pentru marirea de scurta duraté a vitezei de rotatie la maximum.
Pentru pornirea regimului cu impuls, rotiti variatorul de viteza A12 in pozitia PULSE si pentru
asigurarea functiondrii continue, tineti-l in aceastd pozitie. indaté ce eliberati variatorul A12,
revine automat in pozitia OFF (oprit).

5. Incazulin care este necesar sé stergeti ingredientele de pe peretii bolului A10 si de pe accesoriul
de lucru, mai intéi opriti robotul de bucatérie prin comutarea variatorului A12 in pozitia OFF
(oprit) si deconectati de la priza de retea. Asteptati pana ce se opresc componentele rotative si
abia atunci stergeti ingredientele cu spatula de plastic.

6. Dupa ce ati terminat utilizarea, setati variatorul A12 in pozitia OFF (oprit) si deconectati cablul de
retea de la priza.

7. Asteptati sa se opreasca componentele rotative si apoi dezasamblati robotul de bucatarie potrivit
instructiunilor de la capitolul Asambl. si d C ului. Pentru scoaterea
continutului bolului A10 faceti uz de o spatula moale de plastic.

8. Curétati robotul de bucétarie dupa fiecare utilizare potrivit instructiunilor de la capitolul Curatare
si mentenanta.

ILUMINATUL LED

= Capul multifunctional A7 este prevazut cu lumina LED care se aprinde automat dupa conectarea
robotului de bucétarie la priza de retea. Lumina LED se stinge automat dupd 2,5 minute de
inactivitate, adica, cand aparatul nu este in functiune sau, cand in acest interval de timp nu este
setata viteza. Lumina LED se reaprinde automat in momentul in care porniti robotul de bucatarie
prin setarea variatorului A12 pe treapta de viteza ceruta.
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GHID RAPID PENTRU PRELUCRAREA INGREDIENTELOR

Tip accesoriu de lucru Ingrediente Cantitate | Duratade Selectare
maximé | prelucrare viteza
Paleta de batere tip Albusuri 12buc. 4min 5-6
balon A4
Paleta de batere tip Smantéana de batut 11 6-8 min 5-6
balon A4
Paleta de amestecare A3 Aluat pentru tort 221 6 min 3-4
Carlig de framantare A5 Aluat pentru paine 081 4-5min MIN péna la 2
Aluat pentru pizza

Observatie:
Duratele de procesare a alimentelor sunt doar orientative.

Tn cursul baterii albusurilor de ou, bolul A10 si paleta de batere A4 trebuie sa fie absolut
curate si uscate. Chiar si cantitate mica de grasime poate cauza faptul ca albusurile de ou
nu vor fi batute la consistenta de pulverizare ceruta.

Tnainte de batere, smanténa pentru batut ar trebuie s fie ricité la o temperatura de 6 °C.
Ingredientele pentru pregatirea diferitelor tipuri de aluat trebuie |asate sa stea in repaus
la temperatura camerei.

TOCAREA CARNI, FABRICAREA CARNATILOR SI
A KEBABULUI S| FASONAREA PRAJITURILOR

ASAMBLAREA | DEZASAMBLAREA TOCATORULUI DE CARNE

1. In camera de tocare B4 introduceti arborele melcat B5 cu rotita dintata inainte.

2. Pearborele B5 montati cutitul de tocat B6 (cu lama afara din camera de tocare) si amplasati pe
acesta discul de tocare B8, B9 sau B10 in functie granulozitatea de tocare preferatd. Aveti grija ca
proeminenta din camera de tocare B4 sa intre in fanta din discul de tocare.

Atentie:
Tn cursul montarii cutitului B6 fiti deosebit de atenti, pentru a nu vé réni de taisuri.

3. Pecamera de tocare B4 amplasati capacul B7 si fixati-l bine prin insurubare in sensul de rotatie al
acelor de ceasornic. Pe gura de alimentare B3 amplasati palnia de inox B2.

4. Asigurati-va ca robotul este oprit si deconectat de la priza de retea. Capul multifunctional A7
trebuie rabatat in pozitia orizontala iar accesoriul pentru batere, amestecare sau frimantare
trebuie sd fie demontat. De pe capul multifunctional A7 dati jos capacul frontal A2. Amplasati
accesoriul asamblat pe racordul frontal in asa fel, incat gura de alimentare B3 sé fie inclinata spre
dreapta la un unghi de circa 45° fata de axa verticala i asigurati accesoriul in pozitie verticala prin
rasucire in directia opusé sensului de rotatie al acelor de ceasornic. Asigurarea accesoriului este
semnalizaté prin degajarea butonului A1. Acest lucru este insotit de o clantanitura audibila.

5. Lademontarea tocétorului de carne, mai intdi dati jos palnia B2. Apoi presati butonul A1 si dati
tocatorul jos prin résucire in sensul de rotatie al acelor de ceasornic. Dupa ce ati dat jos tocétorul,
puneti capacul A2 inapoi la locul séu.

6. In cursul dezasamblarii tocitorului in piese separate procedati in ordinea inversa asamblarii
acestuia.

UTILIZAREA TOCATORULUI DE CARNE

1. Pregatiti-va mai inti carnea pentru tocat, si anume dupd cum urmeazé: Indepértati toate oasele,
tendoanele si cartilajele, taiati in bucéti de circa 2 x 2 x 6 cm, care trec fara probleme prin gura de
alimentare B3.

Atentie:
Nu procesati carnea congelata. Inainte de tocare, lasati carnea sa se decongeleze.

2. Asigurati-va ca robotul este asamblat corect si ca variatorul A12 se afla in pozitia OFF (oprit).

3. Sub tocator amplasati bolul A10 sau un alt vas adecvat. Introduceti in priza stecarul cablului de
retea.

4. Cu ajutorul variatorului, setati treapta de viteza ceruta. Recomandam sa setati mai intai
viteza 3 si apoi sd mariti dupd nevoie. Introduceti treptat bucétile de carne in gura de alimentare
B3 si presati cu elementul de presare B1. Aveti grija s& nu se infunde gura de alimentare B3 cu
cantitati mari de carne. Nu procesati intr-o singura doza o cantitate de carne mai mare de 5 kg.
Durata procesarii este de ordinul catorva minute.

Atentie:
Nu presati materiile prime cu degetele sau cu alte obiecte. intotdeauna folositi
pentru aceastaelementul de presare stabilit B1.

5. Carnea tocata va cadea in vasul pregatit dinainte. Resturile de carne rdmase in camera de tocare
B4 se pot indeparta prin tocarea unei felii de paine sau a unui corn.

6. Pentru oprirea robotului, setati variatorul A12/in pozitia OFF (oprit).

7. Curatati robotul de bucatarie dupé fiecare utilizare potrivit instructiunilor de la capitolul Curatare
si mentenanta.

ASAMBLAREA $I DEZASAMBLAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA CARNATILOR
Procedati la fel ca si in cazul asamblérii tocétorului de carne, cu deosebirea ca, in locul lamei de
tocare B6 si a discului B8, B9 sau B10 faceti uz de piesele B11 5i B12.

2. Montati separatorul B11 pe arborele melcat in asa fel, incat proeminenta din camera de tocare B4
sa intre in crestatura din separator B11. Pe separator B11 amplasati accesoriul pentru umplerea
matelor B12 si completati intregul ansamblu pentru fabricarea carnatilor prin insurubarea
capacului B7 pe camera de tocare B4. Pe gura de alimentare B3 amplasati palnia de inox B2.

3. Fixati accesoriul pe robot prin aceeasi modalitate, asa cum este descris la punctul 4 al capitolului
Asamblarea si dezasamblarea tocétorului de carne.

4. Pentru demontarea, mai intai dati jos palnia B2. Apoi presati butonul A1 si dati accesoriul jos prin
rasucire in sensul de rotatie al acelor de ceasornic. Dupé ce ati dat jos accesoriul, puneti capacul
A2inapoi la locul séu.

5. In cursul dezasamblarii accesoriului in piese separate procedati in ordinea inversa asamblérii
acestuia.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA CARNATILOR

1. Asigurati-va ca robotul este asamblat corect si ca variatorul A12 se afla in pozitia OFF (oprit).
Introduceti in prizé stecarul cablului de retea.

2. Pregatiti-va matul pe care il veti umple cu carnea tocata i lasati-| sé se inmoaie in apa calduta
timp de circa 10 minute. Puneti amestecul de carne tocatd pe palnie B2. Scoateti matul din apa si
legati un capét, introduceti celalalt capat ca si 0 armonica pe accesoriul de umplere mateB12.

3. Cu ajutorul variatoruluiA12, setati treapta de viteza cerutd. Se recomanda setarea mai intai
a treptei de vitezd mai joase si apoi mérirea vitezei dupd nevoie. Cu 0 mana tineti matul pe
accesoriul de umplere B12 si cu cealaltd ménd, cu ajutorul elementului de presare B1, presati
amestecul de carne tocatd prin gura de alimentare B3. in cazul in care matul se lipeste de
accesoriu B12, trebuie umezit din nou in apa.

Atentie:
Nu presati camea tocatd cu degetele sau cu alte obiecte. Intotdeauna folositi
pentru aceasta elementul de presare stabilit B1.

4. Pentru oprirea aparatului, setati variatorul A12 in pozitia OFF (oprit).
5. Curétati dupa fiecare utilizare potrivit instructiunilor de la capitolul Curétare si mentenanta.

ASAMBLAREA $1 DEZASAMBLAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA KEBABULUI

1. Procedati la fel ca si in cazul asamblarii tocatorului de carne, cu deosebirea ca, in locul lamei de
tocare B6 si a discului B8, B9 sau B10 faceti uz de piesele B13 si B14.

2. Montati formatorul B13 pe arborele melcat B5 in asa fel, incat proeminenta din camera de tocare
B4 sa intre in crestatura din formator B13. Pe formator B13 amplasati accesoriul conic B14 si
completati intregul ansamblu pentru fabricarea kebabului prin insurubarea capacului B7 pe
camera de tocare B4. Pe gura de alimentare B3 amplasati palnia de inox B2.

3. Fixati accesoriul pe robot prin aceeasi modalitate, asa cum este descris la punctul 4 al capitolului
Asamblarea si dezasamblarea tocatorului de carne.

4. Pentru demontarea, mai intai dati jos palnia B2. Apoi presati butonul A1 si dati accesoriul jos prin
rasucire in sensul de rotatie al acelor de ceasornic. Dupé ce ati dat jos accesoriul, puneti capacul
A2inapoi la locul séu.

5. In cursul dezasamblarii accesoriului in piese separate procedati in ordinea inverss asamblérii
acestuia.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA KEBABULUI

1. Asigurati-va ca robotul este asamblat corect si ca variatorul A12 se afla in pozitia OFF (oprit).
Introduceti in prizé stecarul cablului de retea.

2. Punetiamestecul de carne tocata pregétit pentru kebab pe pélnie B2. Cu ajutorul variatoruluiA12,
setati treapta de vitezd ceruta. Se recomanda setarea mai intai a treptei de vitezd mai joase si apoi
marirea vitezei dupa nevoie. Cu ajutorul el lui de presare B1 impingeti amestecul prin
gura de alimentare B3. Rezultatul va fi un tubulet de carne gol pe dinauntru care e taie ulterior
in bucati mia mici. Kebabul este méncarea traditionala a térilor Orientului Apropiat, pregatita
preponderent din carne tocata si grau integral.

Atentie:
Nu presati camea tocatd cu degetele sau cu alte obiecte. intotdeauna folositi
pentru aceasta elementul de presare stabilit B1.

3. Pentru oprirea robotului, setati variatorul A12 in pozisia OFF (oprit).
4. Curétati dupa fiecare utilizare potrivit instructiunilor de la capitolul Curétare si mentenanta.

ASAMBLAREA S| DEZASAMBLAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA PRAJITURILOR

1. Procedati la fel ca si in cazul asamblarii tocdtorului de carne, cu deosebirea ca, in locul lamei de
tocare B6 si a discului B8, B9 sau B10 faceti uz de piesele B11,B15 5i B16.

2. Pe arborele melcat montati separatorul B11 in asa fel, incat proeminenta din camera de tocare
B4 si intre in crestitura din separator B11. in capacul cu insurubare B7 introduceti suportul
fasonatorulB16. insurubati capacul B pe camera de tocare B4 in sensul de rotatie al acelor de
ceasornic si strangeti bine. Completati ansamblul prin introducerea fasonatorului B15 in suport
B16 si fixarea palniei B2 pe gura de alimentare B3.

3. Fixati accesoriul pe robot prin aceeasi modalitate, asa cum este descris la punctul 4 al capitolului
Asamblarea si dezasamblarea tocatorului de carne.

4. Pentru demontarea, mai intai dati jos palnia B2. Apoi presati butonul A1 si dati accesoriul jos prin
rasucire in sensul de rotatie al acelor de ceasornic. Dupé ce ati dat jos accesoriul, puneti capacul
A2inapoi la locul séu.

5. In cursul dezasamblarii accesoriului in piese separate procedati in ordinea inversd asamblérii
acestuia.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU FABRICAREA PRAJITURILOR

1. Puneti aluatul pregatit pe palnie B2. Prin deplasarea fasonatoruluiB15 spre stanga sau dreapta,
setati forma de prajiturd ceruta.

2. Introduceti in prizd stecarul cablului de retea. Cu ajutorul variatorului A12 setati treapta de
vitezd cerutd. La prima pornire, recomandam sa setati mai intai viteza 6 si apoi sa 0 mariti sau s&
o reduceti dupd nevoie.

3. Pentru impingerea aluatului prin gura de alimentare B3 folositi elementul de presare B1.
Robotul de bucétarie va impinge afara aluat in forma ceruta setata cu ajutorul fasonatorului B15.
Recomandém s tineti o tavé sau palma sub aluatul extrudat. Ulterior, aluatul fasonat se taie in
bucati mia mici.

Atent
Nu presati aluatul cu degetele sau cu alte obiecte. Folositi intotdeauna elementul de
presare B1.
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4. Dupa finalizarea lucrului, opriti robotul de bucatérie prin comutarea variatorului A12 in pozitia
OFF (oprit).

5. Curatati accesoriul de lucru dupé fiecare utilizare potrivit instructiunilor de la capitolul Curatare si
mentenanta.

MIXAREA

ASAMBLAREA $I DEZASAMBLAREA MIXERULUI

GHID RAPID PENTRU PRELUCRAREA INGREDIENTELOR

Ingrediente Selectare viteza Durata de mixare
Fructe si legume téiate in bucéti mai mici 5-6 30s
Hrana pentru copii, adaos de mancare 5-6 40s
Pastd, dressinguri, marinate 3-4 30s
Smoothie si cocteiluri dela 6 la MAX 40s
) Supe de la6 la MAX 30s
Cuburi de gheatd PULSE

In recipientul pentru mixare C4, introduceti din partea de jos unitatea lamelor €6 si ing tiin
sensul de rotatie al acelor de ceasornic.

2. Perecipientul de mixare C4 montati capacul periferic €2 in asa fel, incat marginile lui sa copieze
qgura recipientului, presati bine in jos pe tot perimetrul. In orificiul capacului €2 introduceti
capacelul intern C1 si apésati-| reglementar in jos pand la limita.

Observatie:
Nu scoateti din recipientul de mixare C4 mansonul C5.

3. Asigurati-va ca robotul este oprit si deconectat de la priza de retea. Capul multifunctional A7
trebuie rabatat in pozitia orizontald iar accesoriul pentru batere, amestecare sau framantare
trebuie sa fie demontat. Degajati si dati jos capacul racordului superior A6. Amplasati recipientul
asamblat pe racordul superior si, printr-o tragere usoars, rotiti-l in sensul simbolului f} pana la
limita. Siguranta nu permite pornirea mixerului, daca nu este fixat corect pe capul multifunctional
A7.

4. Ladezasamblare procedati in mod invers.

UTILIZAREA MIXERULUI

1. Mixerul este destinat pregatirii unor bauturi, cum sunt cocteilurile de lapte, supele crema,
sosurile, pastele de intins pe paine, hrana mixaté proaspata pentru copii etc. nu serveste pentru
stoarcerea fructelor si legumelor, eventual pentru piure de cartofi, aluat dospit si nici pentru
baterea albusurilor de ou.

2. Asamblati mixerul potrivit instructiunilor din capitolul Asamblarea si demontarea mixerului
(produsele alimentare avand dimensiuni mai mari trebuie taiate dinainte) si introduceti
ingredientele in recipientul C4.

Observatie:

Dﬁ Capacitatea maxima a recipientului de mixareC4 este de 1,5 I. La umplere nu depésiti
reperul de capacitate maxima. in cursul procesarii lichidelor fierbinti sau a lichidelor care
isi méresc volumul in cursul mixarii, recomandam umplerea recipientului pana la % din
capacitatea maximd a acestuia.

3. Asigurati-vd ca robotul este asamblat corect si ca variatorul A12 se afla in pozitia OFF (oprit).
Conectati cablul de retea la priza de retea. Cu ajutorul variatorului A12 setati treapta de viteza
cerutd. Recomandam sa setati mai intai o viteza mai mica, pentru ca ingredientele sa se framante.
Dupd care puteti méri viteza. Treapta cu impuls se poate folosi atunci cand doriti sa mixati
alimentele pentru un timp foarte scurt. Pentru pornirea regimului cu impuls, rotiti variatorul de
viteza A12 in pozitia ,PULSE" si tineti-| scurt in aceasta pozitie. Indaté ce eliberati variatorul A12,
revine automat in pozitia OFF (oprit).

A

4. Alimentele sau lichidele se pot adauga in recipientC4 in cursul mixarii prin orificiul capacului
C2 dupa scoaterea capacului intern C1. In cursul exploatérii, nu deschideti niciodaté capacul
perimetral €2.n cursul procesérii lichidelor fierbinti, capacul internC1 trebuie s3 ramana inchis.

5. In cazul in care alimentele se prind de unitatea de tocare €6 sau peretii recipientului C4, opriti
aparatul prin comutarea variatorului A12in pozitia OFF (oprit) si deconectati-l de la priza de retea.
Asigurati-va ca unitatea lamelor C6 nu se mai roteste. Demontati cu grija recipientul asamblatde
pe capul multifunctional A7 prin rotirea in directia simbolului *gg. Deschideti capacul si, cu
ajutorul unei spatule de plastic, curtati unitatea lamelor C6 si peretii recipientului C4. Inchideti
capacul si fixati ansamblul mixer inapoi pe capul multifunctional A7. Conectati cablul de retea la
priza de retea si continuati mixarea.

6. Dupa ce ati terminat utilizarea, setati variatorul A12 in pozitia OFF (oprit) si deconectati cablul
de retea de la priza. Asigurati-vd ca unitatea lamelor C6 nu se mai roteste si dati jos cu atentie
ansamblul unitétii de mixare de pe capul multifunctional A7. Puneti capacul A6 inapoi la locul
sau si, pentru |ndeparlarea alimentelor din recipientul C4, faceti uz de o spatula moale de plastic.

7. Dupa fiecare utilizare, dezasamblati recipientul asamblat in piese separate si curatati fiecare piesa
potrivit instructiunilor de la capitolul Curatare si mentenanta.

Atentie:

Durata maxima de exploatare continua a mixerului este de 2 minute. Nu lasati
consumatorul s functioneze continuu pentru o perioada mai lunga decéat cea mentionata
mai sus. Dupa care lasati-| sa se raceasca timp de 30 minute.

INDICATII §1 SFATURI PENTRU MIXARE

= Alimentele avand o consistenta mia mare, cum sunt, de exemplu, fructele sau legumele, trebuie
mai intai taiate in bucati mai mici de circa 3 cm si abia apoi e pot mixa.

= Mixati mai intéi o cantitate mai mica de ingrediente, addugand treptat altele prin orificiul din
capac €2 in cursul mixarii. Prin aceasta obtineti rezultate mai bune decat daca ati introduce toate
ingredientele deodat in recipientul de mixare C4 deodatd.

»  Incazulin care urmeazi sa procesati alimente avénd o consistenta mai mare impreund cu lichide,
recomanda s& mixati mai intéi alimentele cu consistentd mai mare si o parte de lichide. Restul
lichidelor se adauga treptat prin orificiul din capac €2 in cursul mixarii.

= Pentru mixarea unor lichide foarte dense, recomandém utilizarea treptei cu impuls, pentru a se
evita blocarea frecventd a unitatii lamelor €6. Porniti mixerul repetat in intervale scurte.

»  Cuburile de gheata trebuie procesate imediat dupa scoaterea din frigider. indata ce gheata incepe
sd se topeascd, cuburile se unesc si nu vor putea fi mixate.

Observatie:
Duratele de procesare a alimentelor sunt doar orientative. Durata efectiva de procesare
depinde de marimea produselor alimentare, cantitatea acestora consistentd finala ceruta.

CURATARE SIMENTENANTA
Inalnte de curatare, robotul de bucatar\e trebuie intotdeauna oprit prin setarea variatorului A12
in pozitia OFF (oprit) i trebuie deconectat de la priza de retea.

= Dezasamblati robotul in piese separate. inainte de dezasamblare, asteptati s& se opreascé piesele
rotative.

= Dupd fiecare utilizare, spalati bine piesele amovibile in apa caldd cu detergent neutru de
bucétarie. Dupa care cla a si stergeti foarte bine cu o cérpa fina sau lasati sa se
usuce liber la aer. Dupa spalare si uscare, recomanddm ungerea cutitului B6 si a discurilor de
tocare B8, B9 si B10 cu ulei comestibil.

= Incazulin care ati batut albusurile de ou, bolul A10 i paleta de batere A4 trebuie mai intai clétite
cu apa rece. Daca ati folosi apa fierbinte, resturile de albusuri e ou s-ar intari si indepartarea
a acestoraar fi mai dificila.

= Pértile metalice ale tocatorului de carne si ale elementului A3-A5 nu sunt destinate spal
masina de spalat vase. Celelalte component amovibile se pot spala in masina de spalat vase.

= Pentru curdtarea bazei A11 si a capului multifunctional A7 utilizati o carpd inmuiata putin
intr-o solutie slaba de detergent de sapun. Dupd care stergeti totul cu o carpa curatad umezita si
stergeti foarte bine.

= Pentru curatare nu utilizati niciodat diluanti sau detergenti cu efecte abrazive. in caz contrar se
poate deteriora suprafata consumatorului.

= Nusscufundati robotul si nici cablul sau de alimentare in apa sau alt lichid.

iin

DEPOZITAREA
»  Incazulin care nu veti mai folosi robotul de bucatérie, depuneti-! intr-un loc curat si uscat, departe
de accesul copiilor. Asigurati-va ca, capul multifunctional A7 este rabatat in pozitie orizontala.

DATE TEHNICE

Tensiune nominala. 220-240V
Frecventa nominala. 50/60 Hz
Putere c & nominala 1000W
Clasa de protectie (contra electrocutarii) Il
Gradul de zgomot 85 dB(A)

Valoarea declaratd a emisiilor de zgomot a acestui consumator este de 85 dB(A), ceea ce reprezinta
nivelul A al puterii acustice, avand in vedere puterea acustica de referinta 1 pW.

Clasa Il - Protectie contra electrocutarii este asiguratd prin izolatie dubld sau intarita

INSTRUCTIUNI  SI  INFORMATII REFERITOARE LA
MANIPULAREA AMBALAJULUI FOLOSIT

Materialul de ambalare folosit trebuie depus la locul stabilit de catre comuna pentru depozitarea
deseurilor.

LICHIDAREA INSTALATIILOR ELECTRICE $I ELECTRONICE
UZATE

Acest simbol aflat pe produse sau pe documentele insotitoare inseamna ca
produsele electrice si electronice uzate nu pot fi aruncate in deseurile comunale
obisnuite. Pentru o lichidare corectd, reabilitare i reciclare, predati aceste produse
la locurile de colectare stabilite. Alternativ, in unele tari ale Uniunii Europene sau
alte tari europene, puteti restitui produsele dumneavoastra catre comerciantul
local in momentul achizitiei unui produs nou echivalent.
Prin lichidarea corecta a acestui produs ajutati cu péstrarea resurselor naturale
_ joase si cu prevenirea impactelor potentiale negative asupra mediului si
i umane, ceea ce ar putea fi urmarile lichidarii incorecte a deseurilor. Cereti
alte detalii de la autoritatile locale sau de la cel mai apropiat centru de colectare.
in cazul lichidarii incorecte a acestui tip de deseu, puteti fi amendati potrivit unor reglementéri
nationale.
Pentru operatorii economici din tarile Uniunii Europene
Dacd doriti sa lichidati instalatiile electrice si electronice, cereti informatiile necesare de la
comerciantul sau furnizorul dumneavoastra.
Lichidarea in celelalte tari in afara Uniunii Europene
Acest simbol este valabil in Uniunea Europeand In cazul in care doriti sa lichidati acest produs, cereti
informatiile necesare de la autoritatile locale sau de la comerciantul dumneavoastra in legatura cu
modalitatea de lichidare.

< € Acest produs indeplineste toate cerintele de bazé ale directivelor UE care se refera la
acesta.
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