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Hu Csigas gylumolcsfacsaro

Fontos biztonsagi utasitasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

» Akésziiléket idds, testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatat
nem ismerd és hasonld késziilék lizemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé
személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat ismerd és a késziilék hasznalataért
felel6sséget vallald személy felligyelete mellett hasznélhatjak.

» A készilék nem jaték, a készlléket gyerekek nem hasznélhatjak. A késziiléket és
a halozati vezetéket tartsa tavol a gyerekektél.

» Akészllék haztartasi felhasznalasokra készlilt. A készllék nem hasznalhaté a kdvetkezd
helyeken:

- konyhdk, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
- mez6égazdasagi farmok;

- széllodai szobak és hasonlé szallashelyek;

— éjszakai szallasok, teakonyhaval.

» A késziléket csak tiszta, szaraz, stabil és egyenes felliletre helyezze le. A készlléket
ne helyezze le ablakpérkanyra, mosogato csepegtetd télcdjara, vagy mas, nem stabil
fellletre. A készlléket ne éllitsa fel tlizhelyre és ne tegye héforrasok kozelébe.

» A késziiléket ne hasznalja ipari kdrnyezetben vagy szabadban.

» A késziilékhez csak eredeti, a gyarté altal a készilékhez mellékelt tartozékokat
hasznalja.

» A késziiléket csak a tipuscimkén feltlintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezd
elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

» A késziilék bekapcsolasa elétt gyézédjon meg a késziilék helyes dsszeszerelésérdl.

» A kemény magot vagy héjat tartalmazd gyiimolcsoket és zoldségeket el6bb magozza
ki (sdrga- és Oszibarack, mango stb.), illetve a héjat (narancs, ananasz, mandarin,
dinnye stb.) tavolitsa el, csak ezt kdvetéen tegye a késziilékbe. A bogyds gylimolcsok
magjait nem kell eltavolitani.

» A gylimolcsfacsardba ne tegyen tul kemény alapanyagokat (pl. cukornad, egész
bors, kdvészem) vagy magokat. Ellenkez6 esetben a késziilék meghibasodhat illetve
személyi sériilést okozhat.

» A késziilékkel lehet fokhagyma gerezdeket vagy paprikat passzirozni, de nem lehet
szaraz fliszernovényeket daralni.

» A készulék fliggbleges kivitele miatt szinte nem kell a nyoméruddal az alapanyagokat
a készililékbe nyomni. A legtobb alapanyagot a csiga magatol behuzza. Ha sziikséges,
akkor az alapanyagokat a készllékhez mellékelt nyoméruddal nyomja le. Az adagold
torokba az ujjaval vagy valamilyen konyhai eszkdzzel az alapanyagokat benyomni tilos.
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Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sulyos sérilésekhez vezethet!

» Ha az alapanyag eltomiti a késziiléket, akkor a kapcsolét forditsa REVERSE allasba
(ellenkezd irdanyu forgas), és tartsa ebben a helyzetben kb. 15-20 mésodpercig (az
alapanyag visszafelé mozdul el és a blokkolas megsztinik). A késziiléket ismét kapcsolja
be és a visszanyomott alapanyagot is dolgozza fel.

» Rendszeresen ellendrizze le a facsar6 kamrat, ligyeljen arra, hogy az ne legyen tele
alapanyaggal.

» A késziilék folyamatos lizemeltetésének a maximalis ideje 60 perc. Ezt kovetéen
a készuléket hagyja 30 percig hdlni.

» A készulék tisztitasa, szét- és 0sszeszerelése valamint athelyezése elétt, illetve ha
a késziiléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt felligyelet nélkil hagyja,
akkor kapcsolja le késziiléket és a haldzati vezetéket huzza ki az elektromos aljzatbol.

= A tisztitas megkezdése el6tt a készliléket kapcsolja le, varja meg a forg6 alkatrészek
lefékezOdését, és a halozati vezetéket is hizza ki a fali aljzatbol.

» A késziilék tisztitasat a tisztitassal és karbantartassal foglalkozé fejezetben leirtak
szerint hajtsa végre. A késziilék motoros egységét vizbe vagy mas folyadékba martani,
vagy folyodviz alatt elmosni tilos!

= Ugyeljen arra, hogy a hal6zati vezeték csatlakozddugdjat ne érje viz vagy nedvesség.

» A hdlézati vezetékre ne helyezzen ra nehéz targyakat. A hdlézati vezeték nem I6ghat
le az asztalrél (munkalaprdél) és nem érhet hozza forré targyakhoz.

» A halézati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbol kihdzni,
a mivelethez a csatlakozédugét fogja meg. Ellenkezd esetben a vezeték vagy az
aljzat megsériilhet.

» A balesetek és aramutések elkeriilése érdekében, a készilék halozati vezetékét csak
markaszerviz vagy villanyszereld szakember cserélheti ki. A késziiléket sériilt hal6zati
vezetékkel hasznalni tilos.

» Ha a késziilék, vagy annak valamelyik alkatrésze sériilt, akkor a késziiléket ne hasznalja.
A készlléket ne prébalja meg sajat erébdl megjavitani, illetve azt barmilyen médon
atalakitani. A késziilék minden javitasat bizza a legkozelebbi markaszervizre. A késziilék
illetéktelen megbontasa esetén a termékhiba felelésség és a garancia megsztinik.
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Csigas gyumolcsfacsaré

Hasznalati atmutaté

= Akésziilék elsé hasznalatba vétele elétt olvassa el a hasznalati Gtmutatét, akkor
is, ha hasonl6 készilékek hasznalatat mar ismeri. A késziiléket a jelen hasznalati
utmutatoban leirtak szerint hasznalja. A hasznalati Utmutatot 6rizze meg, késébb
is sziiksége lehet ra.

Legaldbb a termékhiba felelsség (illetve garancia) id6tartama alatt javasoljuk
az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoléanyagok), a pénztari
bizonylat, a termékhiba felelésségre vonatkozé gyartéi nyilatkozat vagy
a garancialevél megdrzését. Javasoljuk, hogy szallités esetén a késziiléket az
eredeti dobozaba csomagolja vissza.

A GYUMOLCSFACSARO RESZEI
A1 Nyomérud
A2 Fedél, adagold torokkal és télcaval

A11 Miikédteté gomb
Fordulatszam fokozatok 1-3

A3 Facsar6 csiga (40-80 f/p) beallitasa, REVERSE
A4 Finom szita motor ellenkezé irdnyu forgatasa,
A5 Durva szita motoros egység kikapcsolasa.
A6 Homogenizélé persely A12 Csuszasgatlo labak

A7 Facsar6 kamra
A8 Rost elvezetd
A9 Zarhato Ié kifolyo

A10 Motoros egység

A13 Rostgy(ijt6 edény, 1,2
A14 Légylijté edény, 1,2 |
A15 Tisztito kefe

A16 POt tomitégyrd

A CSIGAS GYUMOLCSFACSARO MUKODESI ELVE ES ELONYEI

» Akésziilékkel kiilonféle gyiimdlcsoket (akér bogyos gytimolcsoket is), zoldségeket,
leveles zoldségeket, zold gabonét stb. lehet facsarni, valamint friss gyiimalcs- és
zoldségleveket, vagy tej és joghurt hozzdadasaval izletes smoothie italokat
lehet késziteni. A két kiilonb6z6 (finom és durva) szitaval finomabb dsszetételd,
kevesebb rostot tartalmazo, vagy durvabb szemcsés, teljesebb iz(i és rostokkal
teli leveket lehet késziteni. A gylimolcsok és zoldségek mellett, a késziilékkel
kulonféle didkat és magokat is lehet facsarni, amivel vitamin és asvanyi anyagokkal
teli, kiildnleges hazi tejeket lehet eldallitani. A késziilékhez tartoz6 homogenizalo
persely segitségével gyorsan és egyszerlien lehet gylimélcs sorbetet vagy
fagylaltot késziteni.

A készulék fliggbleges kivitele miatt szinte nem kell a nyomoéruddal az
alapanyagokat a késziilékbe nyomni. A legtobb alapanyagot a csiga magatol
behuzza. A csigatengely az els6 szakaszban durvéan 6sszedarélja a behelyezett
alapanyagot. A kovetkezé szakaszban szétvalasztja a levet és a rostot. A facsart
1é csak minimdlis mennyiségl rostot tartalmaz, de megérzi a vitaminokat és
az enzimeket.

A kiereszt6 nyilas lezarasaval az alapanyagok kozvetleniil a facsaré kamraban
keverednek 6ssze, igy az izek tokéletesen egybeolvadnak.

A SZITA KIVALASZTASA

A kamrat A7 forditsa vissza, és gy6z6djon meg arrél, hogy a kozéprészben (lasd
a C. abran a nyilat) van-e tomitégytird. Ha nincs, akkor szerelje be.

Vaélasszon szitat a facsarasi munka jellegétél fliggéen, majd tegye a facsaré
kamraba A7.

Afacsaro csigat A3 tegye a szitaba és nyomja le. A facsard csiga A3 felsé széle ne
legyen magasabban a szita felsé élénél.

A facsaré kamrara A7 tegye fel a fedelet A2 gy, hogy a ¥ jel legyen szemben
a nyitott lakat jellel a facsaré kamran A7. A fedelet A2 az 6ramutato jarasaval
azonos irdnyba forgassa el annyira, hogy a ¥ jel a facsaré kamran A7 talalhat6 zart
lakattal szemben legyen. A fedél A2 megfelel6 helyzet(i rogzitését kattanas jelzi.
Az osszedllitott facsaré kamrat A7 tegye a motoros egységre A10 tgy, hogy
a V¥ jel aszemben legyen a A jellel, amely a motoros egységen talalhaté A10.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a facsaré kamra A7 szabalyszertien felllt-e a motoros
egységre A10.

Azadagolé torokba dugja be a nyomaérudat A1. A rostelvezetd csér A8 ala helyezze
be a rostgytijté edényt A13, a |é kifolyd csér A9 ald pedig tegye be a légy(ijté
edényt A14. Ezzel a gyiimolcsfacsard hasznélatra kész.

A gylimélcsfacsardba biztonsagi kapcsold van beépitve. A késziiléket nem lehet
bekapcsolni, amennyiben az nincs helyesen 6sszeszerelve, illetve ha a fedél A2
nincs rogzitve.

ALAPANYAGOK ES AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITESE

Gyiimolcs, zoldség
Oszibarack,
sargabarack, nektarin,
cseresznye, szilva stb.

El6készités

Kemény magokat tartalmaznak, amelyeket a facsaras
elétt el kell tavolitani.

Bizonyos gytiimélcsokrdl (pl. a mangd) az ehetetlen héjat
is el kell tavolitani.

A gyliimolcsoket oblitse le tiszta langyos vizzel, majd
darabolja akkora darabokra, hogy beleférjenek

a toltétorokba.

Alma, korte stb. A gylimdlcsoket 6blitse le tiszta langyos vizzel, majd
darabolja akkora darabokra, hogy beleférjenek

a toltétorokba. A maghazat és a héjat nem kell
eltavolitani. Az alma és a korte magja azonban mérgezé
amigdalint tartalmaz, ezért, ha nagyobb mennyiségti
gylmolcsbél készit levet, akkor inkdbb végja ki
amaghéazat.

A gyiimolcsoket mossa meg. A héjat hdmozza le,

majd a gyiimélcsot darabolja akkora darabokra, hogy
beleférjenek a téltétorokba.

A gyiimolcsoket és zoldségeket mossa meg.

A sz6l6szemeket a fiirtrél szedje le. A nagyobb
alapanyagokat darabolja fel. A granatalmanak a héjat el
kell tavolitani. A granatalmabdl csak a leveses szemeket
tegye a készilékbe.

A gyiimdlcsoket mossa meg és a héjat tavolitsa el.

A gorog- és sargadinnyébdl a magokat tavolitsa el.
Akkora darabokat szeleteljen, amelyek beleférnek az
adagolé torokba.

Narancs, mandarin,
grépfrut, citrom stb.

Sz616, egres, malna,
erdei malna,
4fonya, ribizli, kivi,
uborka, granatalma,
paradicsom stb.
Anandsz, gorog- és
sargadinnye

Finom szita A4 Kevesebb rostot tartalmazé italok, did- és széjatej készitéséhez
hasznélhato.

Tobb rostot tartalmazoé italokhoz, puha gytimélcsok és
z6ldségek (ribizli, malna, afonya, paradicsom stb.) facsarasahoz,
és smoothie italok készitéséhez hasznalhaté.

Durva szita A5

Homogenizalé
persely A6

Gytmolcsfagylaltok és sorbetek készitéséhez. Nem valasztja
szét a rostot és a levet.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

= Akésziiléket és a tartozékait vegye ki a csomagolasbol, majd tavolitson el minden
csomagoléanyagot, cimkét és reklamfeliratot.

= Minden levehet6 alkatrészt, amely kozvetlendil kapcsolatba keriil a feldolgozott
élelmiszerekkel, mosogatdszeres meleg vizben alaposan mosogassa el.
A tartozékokat tiszta vizzel dblitse le és széritsa meg (vagy finom konyharuhaval
torolje szérazra). A levehetd tartozékok mosogatégépben is elmosogathaték
(a felsé kosarban).

Figyelmeztetés!
A motoros egységet A10 és a halézati vezetéket vizbe martani, vagy
folyoviz alatt elmosni tilos.

A GYUMOLCSFACSARO OSSZEALLITASA

= A késziiléket kapcsolja le és a halozati vezetéket hizza ki a fali aljzatbol.

= A motoros egységet A10 vizszintes és sima, valamint széraz fellletre helyezze le
(pl. a konyhabutor munkalapjara).

= Afacsaré kamrat A7 forditsa fejtetore, és a kamra aljan A7 talalhaté tomité dugot
dugja a rost elvezetébe A8 (lasd a 8. dbrat).

Sargarépa,

zeller, céklarépa,
petrezselyem stb.
Leveles z6ldségek,
z0ldfuiszerek, gabona
csira stb.

A z6ldségeket alaposan mossa meg, vagja le a leveliiket,
a héjat tavolitsa el majd akkora darabokat szeleteljen,
amelyek beleférnek az adagold torokba.

Aleveles zoldségeket és a zoldfiiszereket alaposan
mossa meg folyo viz alatt. A leveles zéldségeket

(pl. spendt, soska, zellerlevél stb.) szeletelje 4-5 cm
hosszusagura. A zoldfliszer csomoét (pl. petrezselyem
z06ldje, csira stb.) szeletelje kb. 3 cm hosszdsagura.
Diofélék és széjabab
Mandula, kesudid,
mogyord, dios stb.

A didféléket meg kell pucolni, a kemény héjat el kell
tavolitani. Didtej vagy szojatej készitéséhez a didféléket
és a szojababot legalabb 8 6ran keresztiil vizben kell
4ztatni.

Egyéb alapanyagok
Viz, tej, joghurt, tejfol
tejszin stb.

Ezeket a zoldségekkel és gylimolcsokkel, diofélékkel
és sz6jababbal egyiitt kell a toltétorokba adagolni,
a kiilonbozd italok, hazi sorbetek és fagylaltok
készitéséhez.

A GYUMOLCSFACSARO HASZNALATA

= Afentiek szerint készitse el6 a facsarni kivant alapanyagokat.

= Gy6z6djon meg a késziilék helyes 6sszeallitasardl, és az A11 miikddtetd gombot
forditsa 0 (kikapcsolva) allasba. A halozati vezeték csatlakozodugdjat dugja az
elektromos aljzatba.

= Agytimolcsfacsaré bekapcsolasdhoz a miikodteté gombot A11 forditsa a kivant
fordulatszam fokozatra.
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panyag

beallitas

1-alacsony S$2616, egres, mélna, erdei mélna, afonya, ribizli, kivi, uborka,
fordul a granatalma, paradicsom, narancs, mandarin stb.

2 - kdzepes Leveles zldségek, z6ldfiiszerek, gabonacsira, alma, korte,
fordul a nektarin, barack, dinnye, ananasz stb.

3 -magas Sargarépa, zeller, diéfélék, fagyasztott gytimolcsok (sorbet
fordul a és fagylalt készitéséhez) stb.

A toltétorokba folyamatosan adagolja az alapanyagokat. Amennyiben a csiga A3
azalapanyagokat nem hizza be, akkor hasznalja a nyomorudat A1 az alapanyagok
lenyomaséhoz. A legtobb levet akkor tudja kinyerni, ha az alapanyagokat
folyamatosan adagolja, és a nyomérdddal az alapanyagot nem tul erésen nyomja
a késziilékbe. A Iényerés két Iépésben torténik: a csiga A3 elébb dsszezlizza az
alapanyagot, majd dtnyomja a szitan. Ha gyorsan nyomja az alapanyagot, akkor
ez nem jelenti a gyorsabb |ényerést. A nagy mennyiség( alapanyag dugulast
okozhat a gépben.

Figyelmeztetés!
Az adagol6 torokba az ujjaval vagy mas targgyal nem szabad az

alapanyagokat benyomni. Erre a célra kizarélag csak a nyomérudat A1
hasznélja.

A készulék folyamatos lizemeltetési ideje max. 60 perc. Ezt kovetéen
a késziiléket hagyja legalabb 30 percig hilni.

A szétvalasztott rost a rostgy(ijté edénybe A13 hullik (amely a rost elvezeté
csOr A8 alatt talalhato), mig a 1é a |égytijté edénybe A14 vagy més odakészitett
pohérba, kancsoba stb. folyik ki (ezeket a lékifolyo cs6r A9 ala kell behelyezni).
Ha a munka kozben valamelyik edény megtelik, akkor zarja le a |ékifolyo csért
A9, majd a készuléket kapcsolja le a miikddteté gomb A11 0 (kikapcsolva) éllasba
forditésaval. Az edényt Uritse ki, tegye vissza a helyére, majd folytassa a facsarast.
Amennyiben csak egyfajta alapanyagbol kivan levet nyerni, akkor a Iékifolyo
csért nem kell lezarni, a levet gyjtse Ossze az odakészitett légytijté edénybe
A14vagy példaul egy tivegkancséba (amit a lékifolyd csér A9 ala kell behelyezni).
Amennyiben tébbfajta alapanyagot facsar, vagy smoothie italt, di6- vagy
szbjatejet, illetve joghurtos vagy tejes gytimolcskoktélt készit, akkor a tokéletesebb
keveréshez a lékifolyd csért A9 zarja le. A 1é jobban Gsszekeverddik a facsaro
kamraban A7. Ha befejezte a facsarast, akkor a tokéletesen Gsszekevert italt
a lékifolyd megnyitasaval engedje ki az odakészitett 1égy(ijté edénybe A14,
vagy a lékifoly6 csér A9 ald helyezett Givegpoharba. Rendszeresen ellendrizze le
afacsaro kamrat A7, Ugyeljen arra, hogy az ne legyen tele alapanyaggal.

Ha sorbethez vagy fagylalthoz késziti el6 az alapanyagot a homogenizalé persely
A6 segitségével, akkor a kész pép csak a rostkinyomd cséron A8 keresztil tavozik.
Ha az alapanyag eltomiti a késziiléket, akkor a m(ikddteté gombot A11
forditsa REVERSE allasba (ellenkezd irdnyu forgas). A kapcsolot tartsa ebben
a helyzetben kb. 15-20 méasodpercig (az alapanyag visszafelé mozdul el és
a blokkolas megsz(inik). A kapcsol6t ezutan engedje el. A kapcsold A11 visszatér
a 0 (kikapcsolva) allasba. A késziléket ismét kapcsolja be és a visszanyomott
alapanyagot is dolgozza fel. Ha sziikséges, akkor az el6z6 lépéseket tobbszor
is megismételheti.

Amennyiben egymas utan tbbfajta alapanyagot kivan feldolgozni, de nem akarja
a késziiléket minden alapanyag utén tisztitani, akkor a facsaré mechanizmust
(szétszerelés nélkul) oblitse ki tiszta vizzel (az alabbiak szerint). Az Ujabb alapanyag
facsarasa el6tt zérja be a lékifolyd csért A9. A tolt6torkon keresztul toltson
a facsaré kamraba A7 200 ml tiszta vizet. A készlléket kapcsolja be és hagyja
1 percig mUikodni. A levet engedje ki az edénybe A14 a lékifolyon A9 keresztiil.
A késziilék belseje ezzel kellé mértékben megtisztult, igy folytathatja a facsarast
mas alapanyaggal.

A késziilék hasznalatanak a befejezésekor, a fenti 6blitési folyamat segitségével
tavolitsa el a késziilékbél a rostot és a hulladékot. igy egyszer(ibb lesz a végleges
tisztitas. A késziiléket a miikodteté gomb 0 (kikapcsolva) allasba forditasaval
kapcsolja le és a haldzati vezetéket is hiizza ki a fali aljzatbol. Miel6tt elvenné az
edényt A14, vagy a lékifolyo csér A9 ala helyezett Givegpoharat, a [ékifolyot zérja el
Hasznalat utan a késziiléket szedje szét a gytimélcsfacsard szétszerelésével
foglalkozo fejezetben leirtak szerint, majd a késziiléket tisztitsa meg a Tisztitas
és karbantartas fejezetben leirtak alapjan.

HASZNOS TANACSOK ES TIPPEK

Azalacsonyabb rosttartalmu alapanyagok facsarasahoz a finom szitat A4 hasznélja.
A nagyobb rosttartalmu italok készitéséhez, puha gytimélcsok és zoldségek
(ribizli, malna, 4fonya, paradicsom stb.) facsarasahoz a durva szitat A5 hasznalja.
Adurva szita A5 hasznalatat kiilonosen ajénljuk akkor, ha nagyobb mennyiségti
ribizlit kivan feldolgozni.

Abanén és a mangd nem alkalmas facsarasra, mert csak nagyon kis mennyiségui
levet tartalmaz. Azonban példaul sérbet vagy fagylalt készitéséhez kivaléan
hasznalhaté gyliimolcsok. Sorbet és fagylalt készitéséhez hasznélja a homogenizald
perselyt A6.

Lehetdleg csak friss és kelléen érett gytimolcsoket dolgozzon fel. A talérett vagy
éretlen gyiimolcsok nem facsarhatok, a 1é izét megvaltoztatjak.

= A kifacsart levet frissen fogyassza el, ellenkezé esetben a vitamintartalom
folyamatosan csokken.

A GYUMOLCSFACSARO SZETSZERELESE

= Atisztitds megkezdése el6tt a késziiléket kapcsolja le, varja meg a forgé alkatrészek
lefékezGdését, és a halozati vezetéket is hizza ki a fali aljzatbol.

A készlléktdl vegye el a légyijté A14 és a rostgyUjté edényt A13. A fedelet
A2 forditsa el az 6ramutat6 jarasaval ellenkezé iranyba, és vegye le facsard
kamrarol A7.

Afacsaré kamrat A7 a szitaval és a facsaro csigaval A3 egyiitt emelje le a motoros
egységrél A10.

Mosogato felett vegye ki a facsard csigat A3 és a szitat vegye ki a facsaré kamrabol
A7.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

= A gytimolcsfacsarét minden hasznalat utén tisztitsa meg. A tisztitas megkezdése
el6tt a késziiléket kapcsolja le, varja meg a forgd alkatrészek lefékezédését, és
a hélozati vezetéket is hizza ki a fali aljzatbol.

A késziilék levehet6 részeit mosogatészeres meleg vizben mosogassa el,
majd 6blitse le tiszta vizzel és tokéletesen szaritsa meg (vagy tordlje szarazra).
Akényelmesebb tisztitdshoz (a rostok és zizalékok maradéktalan eltévolitasahoz)
a facsar6 kamra A7 aljan, a rostkivezet6ben A8 talalhaté dugot huzza ki.
A rostkivezet6 kitisztitasa utan ne felejtse el ezt a dugot visszadugni. A szitat
folyd melegviz alatt, a kefe A15 segitségével, esetleg mosogatdszer hasznalataval
alaposan mosogassa el. A szitat forditsa a fény felé, és ellenérizze le, hogy minden
lyuk tiszta-e. Amennyiben a lyukakban makacs szennyezédés van, akkor a szitat
egy Oréra tegye meleg vizbe 4zni, majd a fentiek szerint ismét mosogassa el.
Véglil a szitat tiszta vizzel oblitse le és szaritsa meg (vagy finom konyharuhdval
torolje szérazra). A levehetd tartozékok mosogatégépben is elmosogathatok.
A felsé mosogaté kosarban.

Megjegyzés:

M ahasznalat utan a levehetd, és az élelmiszer alapanyagokkal kozvetlendil
kapcsolatba keriilt részeket azonnal 6blitse le. A raszéradt rost és
lémaradvany nehezen tavolithato el, és jelentés mértékben csokkenti
a szita ateresztd képességét is.

= Sziikség esetén a motoros egység A10 kiilsé felliletét tiszta, benedvesitett ruhaval
torélje meg. Majd a felliletet tordlje szarazra. A motoros egységet A10 és a haldzati
vezetéket vizbe mértani, vagy folydviz alatt elmosni tilos.

= A tisztitdshoz abraziv anyagokat, benzint, olddszereket stb. tartalmazo
tisztitéanyagokat hasznalni tilos. Ezek a készilék feltiletén maradando sériiléseket
okozhatnak.

TAROLAS
= Akésziléket hasznalaton kiviil széraz és tiszta helyen, gyerekektd| elzarva tarolja.
A késziiléket 6sszeszerelt allapotban is lehet tarolni.

PROBLEMAMEGOLDAS
Probléma Lehetséges okok és Idasok
A késziilék bekapcsolas  Ellendrizze le a késziilék halézathoz csatlakoztatésat
utan nem indul el. és a halozati feszultséget.

Ellendrizze le a készulék helyes 6sszeszerelését.
Facsaras kozben A késziilékben nagy mennyiség(i vagy kemény
a késziilék leallt. alapanyag van, amely leblokkolta a csiga

forgését. Az adagolé torokba csak fokozatosan

és kis nyomassal adagolja az alapanyagokat.

A gylimolcsfacsaréba tul kemény alapanyagot

(pl. cukornadat) nem szabad beletenni.

Tul hosszu ideig hasznalta a készuléket. 60 perc

lizemeltetés utan a késziiléket kb. 30 percig ne

kapcsolja be (varja meg a készulék lehilését).
Afacsaré kamrabdl A7 A facsaré kamra A7 aljan talalhat6 szilikon dugd
alul 1é folyik ki. kilazult, vagy nem volt megfeleléen bedugva.

A késziiléket kapcsolja le, a haldzati vezetéket hiizza

ki a fali aljzatbol és a késziiléket szedje szét. A facsard

kamra A7aljan taldlhato szilikon dugét dugja be.

A késziilék hasznalat Keményebb alapanyagok facsarasa kozben
kozben berezeg. a késziilék berezeghet.

Hasznalat kdzben erésebb A készlléket vizszintes, széraz és stabil felileten
hang hallatszik. hasznalja.

Keményebb alapanyagok facsarasa kozben

a késztilék hangosabban tizemel, mint puha
alapanyagok feldolgozasa soran.

Ellendrizze le, hogy a késziilék nem dugult-e el a sok
alapanyagtol.

Copyright © 2017, Fast CR, a.s.

-6-

Revision 07/2017



Szétszereléskor nem lehet A facsaré kamraban tul nagy mennyiségui rost van,
afedelet A2 és a talcat vagy az alapanyag dugulast okozott. Ne prébalja
levenni a késztilékérdl. meg erészakkal levenni a fedelet A2! A késziiléket
kapcsolja be néhany masodpercre, hogy a kamrabél
eltdvozzon a rost és a zdzalék. A késziiléket kapcsolja
be ellenkezé forgasirannyal (15-20 mésodpercig),
hogy a kamraban visszafelé mozduljon el a rost
és a zzalék. A késziiléket ismét kapcsolja be és
a visszanyomott alapanyagot dolgozza fel.

RECEPTEK

FRISS ZOLD BUZA ITAL

100 g friss zold buza

= Abuzakaldszt 3 cm hosszisagu darabokra szeletelje fel. A finom szitat A4 hasznalja,
az alapanyagot fokozatosan adagolja a késztilékbe. Azonnal szolgalja fel.

= A friss z6ld buzébdl készult 1é kivalo ital, amely enzimekkel és asvanyi
anyagokkal latja el a szervezetet, timogatja az immunrendszert, pozitivan hat
az emésztérendszer miikodésére, csokkenti a koleszterinszintet és a vérnyomast.

BANAN ES EPER SORBET

3 db érett banan

6 db érett eperszem

friss erdei gylimolcsok és friss mentalevél a diszitéshez

= Abananrél hiizza le a héjat és darabolja karikakra. Az eperrél végja le a szarat és
darabolja fel. A banant és az epret tegye egy stutépapirral kibélelt talcara, majd
tegye be a mélyh(itébe (4-5 6rara).

Akésziilékbe a homogenizald perselyt A6 szerelje be, majd a banént és az epret
folyamatosan adagolja a késziilékbe. A |ékifolyot A9 nem kell lezarni. A kész
sorbetet a készulék a rostkinyomo cs6ron A8 keresztll nyomja ki. Ha a keverék
még nem eléggé homogén, akkor azt tegye vissza még egyszer a késziilékbe.
Akész sorbetet tegye kis edényekbe, diszitse erdei gyliimélcsokkel és mentalevéllel.

MANDULATEJ

100 g édes mandula (nem héntolt)

200 ml viz

= A mandulat kb. 12 dréra aztassa be vizbe. Minél hosszabb ideig tart az aztatas,
annal finomabb lesz a tej. Hosszabb ideig tartd aztatas esetén a vizet idénként
cserélje ki, nehogy meginduljon a Ié erjedése. Az aztatas ne legyen 24 6ranal
hosszabb. A vizet &ntse ki, majd toltson a bedztatott mandulara 200 ml tiszta vizet.
Akésztiléket a finom szitdval A4 szerelje Gssze és kapcsolja be. A lékifolyot A9 zérja
be, majd kanéllal adagolja a mandulat és a vizet a készulékbe. Amikor a facsaré
kamra A7 megtelt, akkor a tejet engedje ki a Iégy(ijté edénybe A14. A kinyert tejet
még finom ruhasz(irén is atsz(irheti, a végeredmény még finomabb mandulatej
lesz. A mandulatej kivalé vitamin, asvanyi anyag, kalcium és egyéb anyagok
forrésa, kivalo alternativa a tehéntej helyett. Példaul juharsziruppal édesitheti.
A tejet azonnal, vagy legkésébb 24 6ran beliil fogyassza el vagy hasznélja fel.
Tarolassal a tej beltartalmi értékei csokkennek. Amennyiben nem azonnal
fogyasztja el a tejet, akkor azt zarhatd Givegedénybe Ontse bele, és tegye
a hltészekrénybe.

Hasonlé médon készithet mas diéfélékbdl is tejet. A mandula zdzalékot
desszertekhez, kekszekhez, siiteményekhez stb. lehet felhasznélni.

SZOJATE)

100 g széjabab

1lviz

= A széjababot kb. 8-10 6rara dztassa be vizbe. A vizet 6ntse le, majd toltson
a beaztatott és megdagadt széjara 11 tiszta vizet. A készuléket a finom szitaval
A4 szerelje 6ssze és kapcsolja be. A [ékifolyot A9 zérja be, majd kanéllal adagolja
a szbjat és a vizet a készllékbe. Amikor a facsaré kamra A7 megtelt, akkor a tejet
engedje ki a légyiijté edénybe A14. A kinyert szojatejet még finom ruhasztirén is
atszlirheti, a végeredmény még finomabb tej lesz. A tejet forralja fel. Ezt kdvetGen
kis langon (habképzédés nélkiil) fézze még 20-30 percig. Kihtilés utan a szdjatej
fogyaszthato. Amennyiben nem azonnal fogyasztja el a tejet, akkor azt zarhatd
tivegedénybe ontse bele, és tegye a hiitészekrénybe (legfeljebb 24 6rara).

A szojatejben nincs laktdz és koleszterin, rostanyagokat és oldhaté prebiotikus
oligoszacharidokat tartalmaz (amelyek témogatjak a probiotikumok ndvekedését).

HAZI EPERFAGYLALT

250 g eper

100 g tejszin

50 g natur joghurt

50 g cukor (cukor helyett juharszirupot is lehet hasznalni)

2 evokanal citromlé

Az eperrdl vagja le a szarat és darabolja fel. A feldarabolt epret tegye egy
stitépapirral kibélelt télcara, majd tegye be a mélyhtitébe (5 éréra). A tobbi
alapanyagot keverje Gssze és tegye be az eperrel egyutt a mélyh(itGbe. A keverék
a mélyhtitébal vald kivétel utan legyen kell6en stirii és kemény. A késztilékbe

a homogenizal6 perselyt A6 szerelje be, és dolgozza fel az epret és a keveréket.
Az alapanyagokat felvéltva adagolja a késziilékbe. A |ékifolyé A9 zérva maradhat.
A kész fagylaltot a késziilék a rostkinyomo cséron A8 keresztiil nyomja ki.
Ha a keverék még nem eléggé homogén, akkor azt tegye vissza még egyszer
a késziilékbe. A fagylaltot pohérban szolgalja fel.

MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség 220-240V
Névleges frekvencia 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel 200W
Zajszint 63 dB(A)

A késziilék deklaralt zajszintje 63 dB(A), ami,A” akusztikus teljesitménynek felel meg,
1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe véve.

A szveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.

AHASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznélt csomagoléanyagot az Snkormanyzat altal kijel6lt hulladékgy(ijté helyen
adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentécidban arra hivja fel
a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus termék nem
dobhaté a haztartasi hulladék kozé. A megfelel6 artalmatlanitashoz
és Ujrafelhasznalashoz a terméket kijeldlt gy(jtéhelyen adja le.
A fentiek alternativajaként az EU orszagaiban, illetve mas eurdpai
orszagokban, hasonlé termék vasarlasa esetén az elhasznalodott
I tormék az izletben is leadhato.

A termék megfelel6 médon térténé artalmatlanitasaval On is segiti
megérizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarul a nem megfelelé
hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és egészséguigyi
hatésok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi nkormanyzati hivatal vagy
alegkozelebbi hulladékgytijté hely ad téjékoztatést.

Azilyen tipusd hulladékok nem megfelelé modon térténd artalmatlanitasa esetén
a helyi el6irasok értelmében birsag szabhatd ki.

Az Eurdpai Unio or iban miikodo k részére

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre
vonatkozéan kérjen informaciokat a termék eladojatél vagy forgalmazojatol.
Artalmatlanitas az Eurépai Unié orszagain kiviil

Ez a jel az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket drtalmatlanitani
kivanja, akkor tajékoztatasért forduljon a termék eladdjahoz vagy a helyi
onkormanyzati hivatal illetékes osztalyahoz.

q3

ELEKTRONIKUS

Atermék megfelel az adott termékekre vonatkozo dsszes eurdpai uniés
miszaki és egyéb elbirdsnak.
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