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.7 Letaeigeé sulciaspaude

Svarbios saugos taisyklés

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE JAS ATEICIAL.

= Sj prietaisg gali naudoti asmenys, turintys psichinj, jutiminj ar protinj nejgaluma arba
tie, kuriems truksta patirties bei Ziniy, jeigu jie yra priziGrimi ir instruktuojami apie
saugy prietaiso naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.

= Neleiskite prietaisu naudotis ar su juo zaisti vaikams. Prietaisg ir maitinimo laida
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

= Sis prietaisas skirtas naudoti buityje. Jis néra skirtas naudoti toliau nurodytose vietose:
- parduotuvése, biuruose ir kitose darbo aplinkose esanciose virtuvése personalui;
- Ukiniuose pastatuose;

- vieSbuciy ir moteliy kambariuose bei kitose gyvenamosiose patalpose;
- sveciy namuose, sitlan¢iuose nakvyne ir pusrycius.

» Prietaisg visada statykite ant stabilaus, lygaus, sauso pavirsiaus. Nestatykite prietaiso
ant palangeés, kriauklés indy dziovinimo plokstés, nestabiliy pavirsiy, ant jrangos
pavirsiaus, kuris yra Silumos 3altinis, arba 3alia jo.

= Nenaudokite prietaiso pramoninéje aplinkoje arba lauke.

= Naudokite tik originalius su Siuo prietaisu pateiktus priedus.

= Prie$ prijungdami prietaisg prie elektros tinklo, jsitikinkite, kad ant gaminio etiketés
nurodyta jtampa atitinka jasy elektros tinklo jtampa.

= Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, kad jis baty sumontuotas teisingai.

» Prie$ spausdami sultis i$ vaisiy ir darzoviy, pavyzdziui, persiky, abrikosy, mango,
pasalinkite bet kokius juose esancius kauliukus ir nevalgomas, pvz., apelsiny, ananasy,
meliony ir kity vaisiy, Zieveles. Uogy ir tokiy vaisiy kaip kiviai sékly iSimti nereikia.

= | sul¢iaspaude nedékite per kiety ingredienty, tokiy kaip cukranendres, pipirai, kavos
pupelés arba vaisiy kauliukai. Kitaip galite sugadinti sul¢iaspaude arba susizeisti.

= Sulciaspaude galima sugrasti cesnaka arba paprika, taciau ji néra skirta malti sausus
prieskonius.

= Dél vertikalios spaudimo sraigto padéties ingredienty per tiekimo vamzdelj praktiskai
néra batina spausti. Dauguma ingredienty bus patys traukiami j suliy spaudimo
mechanizma, stumiami paties sraigto. Jei ingredientus per tiekimo vamzdelj prireikia
spausti, tai darykite pateikiamu stumtuvu. Nestumkite ingredienty pro tiekimo
vamzdelj pirstais ar kokiais nors virtuviniais jrankiais.

A Ispéjimas!
Netinkamai naudojant galima susizaloti.
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Jei ingredientai uzstringa sul¢iy spaudimo mechanizme, nustatykite reguliavimo
rankenéle j padétj REVERSE (atbuline variklio eiga) ir palaikykite ties ia padétimi
nuo 15 iki 20 sekundziy, kad ingredientai pasisalinty. Tada nustatykite pageidaujama
greitj, kad apdorotuméte Siuos pasalintus ingredientus.

Reguliariai patikrinkite sulciy prispaudimo lygj sul¢iaspaudés kameroje, kad
jsitikintumeéte, jog ji nepersipildys.

Prietaisas gali be pertraukos veikti iki 60 minuciy. Paskui palaukite 30 minuciy, kol
jis atvés.

Kai prietaiso nenaudojate, paliekate jj be priezitros, pries surinkdami, iSmontuodami,
keisdami priedus, perkeldami arba valydami jj, visuomet i$junkite prietaisg ir atjunkite
ji nuo maitinimo lizdo.

o besisukancios dalys nebejuda.

Valykite jj pagal nurodymus, pateiktus skyriuje ,Valymas ir priezitra“. Nepalaukite
variklio bloko po tekanciu vandeniu ir nenardinkite jo j vandenj ar kitg skyst;.
Jsitikinkite, kad maitinimo laidas neturi sglyCio su vandeniu ir néra veikiamas dregmes.
Ant maitinimo laido nedékite sunkiy daikty. Uztikrinkite, kad elektros laidas nekaboty
nuo stalo krasto ir nesiliesty su jkaitusiu pavirsiumi.

Atjunkite prietaisa nuo maitinimo 3altinio atsargiai iStraukdami maitinimo laido
kiStuka - niekuomet netraukite uz maitinimo laido. PrieSingu atveju taip galite pazeisti
maitinimo laida arba lizda.

Jeigu elektros laidas buty pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj privalo pakeisti
jgaliotojo techninés priezilros centro atstovas arba kitas panasios kvalifikacijos
specialistas. Draudziama naudoti $j prietaisg, jei jo maitinimo laidas arba kiStukas
pazeistas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu kuri nors jo dalis apgadinta. Neremontuokite prietaiso
patys ir nedarykite jokiy jo konstrukcijos pakeitimy. Visus remonto arba keitimo
darbus privaloma atlikti jgaliotajame techninés priezitros centre. Jei remontuosite
prietaisa patys, nebegalios garantija, ir negalésite kreiptis j gamintoja dél netinkamo
prietaiso veikimo.
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SULCIASPAUDES SURINKIMAS

= [sitikinkite, kad sul¢iaspaudeé yra isjungta ir atjungta nuo elektros lizdo.
Padékite variklio blokg A10 ant lygaus, sauso ir stabilaus pavirsiaus, pavyzdziui,
ant virtuvés stalvirsio.

Apverskite sul¢iapaudés kamerg A7 ir gerai jspauskite sandarinimo Zieda
apatinéje sultiaspaudés kameros A7 dalyje j minkstimo iSmetimo latako A8,
angg, kaip tai parodyta B pav.

Vél apverskite sul¢iaspaudés kamerg A7 ir jsitikinkite, kad sandarinimo Ziedas
(2r. C pav.) yra centrinéje dalyje, jei ne, jj ten jtaisykite.

Pasirinkite norima naudoti filtra ir jkiskite j sul¢iaspaudés kamerg A7.
Jkiskite spaudimo sraigta A3 j filtrg ir gerai jspauskite. Virsutinis spaudimo
sraigto A3 krastas negali bati auk$¢iau nei virsutinis filtro krastas.

Uzdékite dangtj A2 ant suliaspaudés kameros A7 taip, kad ant jo esantis

Létaeigé sulciaspaude

Naudotojo vadovas

Prie$ pradédami naudoti §j buitinj prietaisa, atidziai perskaitykite $j naudotojo
vadova net ir tuo atveju, jeigu anksc¢iau jau esate susipazing su panasaus
tipo buitiniais prietaisais. Prietaisa naudokite tik taip, kaip apibadinta Siame
naudotojo vadove. Laikykite $j naudotojo vadova saugioje vietoje, kad ateityje
galétuméte jj lengvai perziareéti.

Rekomenduojame issaugoti originalig pakuotés déze, pakuotés medziagas,
pirkimo kvita ir pardavéjo atsakomybés pareiskima bei garantijos kortele

bent tokj laikotarpj, kuriuo galima kreiptis j gamintoja dél nepatenkinamos
kokybés ar veikimo. Jei prietaisa pervezate, rekomenduojame jj supakuoti
i originaliag gamintojo pakuote.

simbolis ¥ buty islygiuotas su ant sul¢iapsaudés kameros esanciu A7
atrakintos spynos simboliu. Pasukite dangtj A2 pagal laikrodzio rodykle iki
galo, kad ant jo esantis simbolis ¥ issilygiuoty su ant sul¢iaspaudés kameros

A7 esanciu uzrakintos spynos simboliu. Dangcio A2 uzfiksavima tinkamoje
padétyje nurodo spragteléjimas.

Surinktg sul¢iaspaudés kamerg A7 i$ virsaus uzdékite ant variklio bloko
A10 taip, kad ant jos esantis simbolis ¥ baty iSlygiuotas su simboliu A ant
variklio bloko A10. |sitikinkite, kad sul¢iaspaudés kamera A7 tinkamai uzdéta
ant variklio bloko A10.

| tiekimo vamzdelj jkiskite stumtuva A1. Padékite minkstimo talpg A13 po
minkstimo iSmetimo lataku A8, o sulciy indg A14 po sulciy piltuvéliu A9.
Dabar sul¢iaspaudeé jau surinkta ir paruosta naudoti.

Sul¢iaspaudéje veikia saugaus paleidimo sistema. Tai reiskia, kad ji nepasileis,
jei nebus tinkamai sutrinkta, o dangtis A2 nebus tinkamai uzdétas tinkamoje
padétyje.

SULCIASPAUDES APRASAS

A1 Stumtuvas

A2 Dangtis su tiekimo vamzdeliu ir
piltuvu

A3 Spaudimo sraigtas

A4 Smulkus filtras

A5 Stambus filtras

A6 Homogenizacijos jdéklas

A7 Sulciaspaudés kamera

A8 Minkstimo ismetimo latakas

A9 Uzdaromas sul¢iy piltuvélis

A10Variklio blokas

A11Reguliavimo rankenélé
Reikalinga nustatyti greicio
lygius nuo 1 iki 3 (nuo 40 iki
80 aps./min.), perjungti variklj
veikti atbuline eiga arba isjungti
variklj.

A12Neslystancios kojelés

A131,2 | minkstimo talpa

A141,2 | sul¢iy indas

A15Valymo 3epetélis

A16 Atsarginis sandarinimo Ziedas

INGREDIENTY IR Jy PARUOSIMO BUDY APZVALGA

Vaisiai ir darzovés

LETAEIGES SULCIASPAUDES VEIKIMO PRINCIPAS IR PRIVALUMAI

= Létaeige sul¢iaspaude galima spausti sultis i3 jvairiy vaisiy ir darZoviy,
iskaitant uogas, lapines darzovés ar kvieciy zelmenis, be to, paruosti Svieziy
sulciy derinius arba gardzius tirStuosius kokteilius, pridedant pieno ir
jogurto. Pasirinke i3 dviejy filtry, smulkaus ir stambaus, galésite i$spausti
glotnesnés tekstaros sultis su mazesnémis minkstimo dalelémis arba tirstesnés
konsistencijos sultis su daugiau minkstimo ir israiskingesnio skonio. Be vaisiy
ir darzoviy galésite j sul¢iaspaude déti ir jvairiy riesuty, kad iSspaustuméte
rieSuty pieno su gausybe vitaminy ir mineraly. Pasinaudoje homogenizacijos

Paruosimas

Persikai, abrikosai,
nektarinai, vysnios,
slyvosirt. t.

Juose yra kauliuky, kuriuos pries spaudziant sultis
reikia isimti.

Be to, tam tikry vaisiy, pvz.,, mango, nevalgomas
Zieveles taip pat turésite nulupti.

Nuplaukite vaisius po drungnu tekanciu vandeniu ir
supjaustykite, kad pratilpty per tiekimo vamzdelj.
Nuplaukite vaisius po drungnu tekanciu vandeniu

Obuoliai, kriausés

jdéklu galésite greitai ir lengvai paruosti vaisiy Serbety arba ledy. Irpan. Esll..JpJaustyklt.e, klatc.’ r:(rattllptq ger tlle.k”.n? Vkamidillf
= Dél vertikalios spaudimo sraigto padéties praktiskai néra batina spausti T:é;gla;gjsls“l isrukrlisau?irquk?dIizlljek\:leoin:allirb;ltji ukats.
ingredientus per tiekimo vamzdelj. Dauguma ingredienty bus patys traukiami toksitko amigdaline, taigi, rekomenducjame juos
i sul¢iy spaudimo mechanizma, stumiami paties sraigto. Pirmame etape iZimti, ypad, jei noritt’e vart'oti didelius kiekius &y
spaudimo sraigtas stambiai susmulkina jdétus ingredientus. Kito etapo metu VaiSiL{’SUﬁiL’{
sultys iSspaudziamos, atskiriant minkstima. Tokiu badu i$spaustose sultyse — —= —— - - -
lieka maziau vaisiy liku¢iy, bet vitaminai ir enzimai ilaikomi. Apelsinai, Nuplaukite juos. Nulupkite Zieveles ir supjaustykite
« Uzdaromas suléiaspaudés piltuvelis leidzia ingredientus sumaidyti patioje | Mandarinai, gabaleliais, kad tilpty pro tiekimo vamzdelj.
sul¢iaspaudés kameroje ir tobulai apjungti mégstamus skonius. Qfe'PfrU‘a" citrinos
ir pan.

Vynuogés, agrastai,
avietés, gervuoges,
meélynés, kiviai,
agurkai, granatai,
pomidorai ir kt.
Ananasai, melionai,  Nuplaukite vaisius po drungnu tekanciu vandeniu
muskatiniai melionai ir nulupkite. Pasalinkite muskatinio meliono séklas.
Supjaustykite gabaléliais, kad tilpty pro tiekimo
vamzdelj.
Rupestingai nuplaukite ingredientus po drungnu
tekanciu vandeniu, nupjaukite virsutine dalj ir
supjaustykite, kad pratilpty per tiekimo vamzdelj.
Lapinés darzoves, Lapines darzoves ir Zoleles nuplaukite po tekanciu
Zzolelés ir kvieciy drungnu vandeniu. Supjaustykite lapines darzoves,
zelmenys (zali agliai) pvz, salierus, $pinatus, j mazdaug 4-5 cm gabalélius.
ir pan. Zoliy kekes, pvz., laiskinio ¢esnako ar kvie¢iy,
supjaustykite, kad baty mazdaug 3 cmilgio.
Riesutai ir sojos pupelés
Migdolai, anakardziai, RieSuty kevalus reikia pasalinti. Pries gamindami
lazdyno riesutai, rieduty ar sojos pieng, turite bent jau 8 val. iSmirkyti
graikiniai riedutai ir kt. rieSutus ar sojos pupelés vandenyje.
Kiti ingredientai
Vanduo, pienas,
jogurtas, grietinélé
ir pan.

Nuplaukite vaisius ir darzoves drungnu vandeniu.
Vynuogiy kotelius reikia pasalinti. Didesnius vaisius ir
darzoves supjaustykite. Granaty Zievele reikia nulupti.
Sultis galima spausti tik i$ granaty branduoliy.

TINKAMO TIPO FILTRO PASIRINKIMAS
Smulkus filtras A4

Naudojamas norint i$spausti sultis, paliekant
smulkesnius minkstimo gabalélius, taip pat ruosiant
rieuty ar sojos piena.

Naudojamas i$spausti sultis su daugiau minkstimo,
spaudziant sultis i$ minksty vaisiy ir darzoviy
(vynuogiy, avieciy, mélyniy, pomidory ir pan.) bei
ruosti tirdtuosius kokteilius.

Naudojamas gaminti ledus ir Serbetus. Sultys ir
minkstimas neatskiriami.

Stambus filtras A5

Morkos, salierai,

Homogenizacijos >, 54
burokéliai ir pan.

jdéklas A6

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Pasalinkite visas pakavimo medziagas nuo sul¢iaspaudés ir jos priedy, jskaitant
reklamines etiketes ir lipdukus.

Kruops¢iai neutraliu indy plovikliu ir $iltu vandeniu iSplaukite visus iSimamus
priedus, kurie liesis su maistu. Po to kruops¢iai nuskalaukite 3ias dalis po variu
tekanciu vandeniu ir sausai nusluostykite sluoste. Visas isimamas dalis galima
plauti indaplovéje (virSutiniame krepsyje).

A

Démesio!
Niekada nenardinkite variklio bloko A10 ar jo maitinimo laido j vandenj
ir jy neskalaukite.

Sie ingredientai pilami kartu su vaisiais ir darzovémis,
riesutais ar sojos pupelémis per tiekimo vamzdelj,
taip paruosiant jvairiausius gérimus, pvz., naminius
Serbetus ar ledus.
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SULCIASPAUDES NAUDOJIMAS

= Paruoskite ingredientus pagal auksciau pateiktus nurodymus.

= [sitikinkite, kad sul¢iaspaudé yra tinkamai surinkta, o reguliavimo rankenélé
A12 nustatyta j,0” (iSjungimo) padét;. |kiskite elektros kistuka j elektros lizda.

= Jjunkite sul¢iaspaude reguliavimo rankenéle A11 nustate ties pageidaujamu
greiciu.

Greicio nuostata Vaisiaus ar darzovés tipas

1 - mazas greitis Vynuogés, agrastai, avietés, gervuoges, mélynés,
vysnios, kiviai, agurkai, granatai, pomidorai, apelsinai,
mandarinai ir kt.

2 - vidutinis greitis Lapinés darzovés, zolelés, kvieciy zelmenys, obuoliai,
kriausés, nektarinai, persikai, melionai, ananasai ir kt.

3 - didelis greitis Morkos, salierai, riesutai, susaldyti vaisiai Serbetams
bei ledams ir pan.

Palengva sudékite paruostus ingredientus per tiekimo vamzdelj. Jei jy, pvz.,
obuoliy su slidzia zievele, j sul¢iy spaudimo mechanizma nejtraukia spaudimo
sraigtas A3, juos per tiekimo vamzdelj A1 stumkite stumtuvu. Geriausiai sultis
i$spausite dedami ingredientus palengva ir velniai stumdami nedideliu
slégiu. Sultys spaudziamos dviem etapais, pirmiausia ingredientus susmulkina
spaudimo sraigtas A3, o tada sultys iSspaudziamos per filtra. Proceso
spausdami ingredientus sparciau nepagreitinsite. PrieSingai, sul¢iaspaudé
nuo didelio ingredienty kiekio gali uzsikimsti.

Démesio!

A Nekiskite ingredienty pro tiekimo vamzdelj pirstais ar kitais virtuviniais
jrankiais. Tam visada naudokite stumtuka A1.
Prietaisas gali be pertraukos veikti iki 60 minuciy. Paskui palaukite
30 minutes, kol prietaisas atves.

Minkstimas patenka j minkstimo talpa A13, esancia i$ karto po minkstimo
iSmetimo lataku A8, o i$spaustos sultys nuteka j sulciy inda A14 arba po sulciy,
piltuvéliu A9 padétg stikline. Jei spaudziant sultis kuri nors talpa uzsipildo,
uzdarykite sulCiy piltuvélj A9 ir iSjunkite sul¢iaspaude reguliavimo rankenéle
A11 nustatydami,0” (i§jungimo) padét;. Istustinkite uzsipildziusia talpa, o tada
vél jstatykite. Tada galite toliau spausti sultis.

Spaudziant vieno ingrediento sultis rekomenduojame sul¢iy piltuvélj palikti
atidara, kad sultys laisvai nutekéty j sul¢iy inda A14 arba po sulciy piltuvéliu
A9 padéta stikline.

Kai spaudziate sultis i$ karto i$ keliy ingredienty arba ruosiate tirstuosius
kokteilius, riesuty ar sojos pieng, arba kokteilius su jogurtu ar pienu, uzdare
sulciy piltuvelj A9 ingredientus paliksite sul¢iaspaudés kameroje A7, kad
susimaisyty. Po to paprasciausiai atidarykite kistuka ir ispilkite sumaisyta
gérima j sulciy inda A14 arba po sulciy piltuvéliu A9 padéta stikline.
Reguliariai patikrinkite sul¢iy prispaudimo lygj sul¢iaspaudés kameroje A7,
kad jsitikintuméte, jog ji nepersipildys virs maksimalaus lygio zyméjimo.
Ruosiant Serbetus ir ledus su homogenizacijos jdéklu A6, misinys iseina tik
per minkstimo iSmetimo lataka A8.

Jeigu veikimo metu sul¢iy spaudimo mechanizmas uzsikems3a, nustatykite
reguliavimo rankenéle A11 j padétj REVERSE (atbuline variklio eiga). Palaikykite
rankenéle Sioje padétyje 15-20 sekundziy, kad uzstrige ingredientai iSeity.
Tada atleiskite. Reguliavimo rankenélé A11 grj$ j,0” (ijungimo) padétj.
Nustatykite pageidaujamg greitj, kad apdorotuméte 3iuos pasalintus
ingredientus. Sig procediira galite pakartoti keleta karty.

Jeigu norite isspausti sultis i$ jvairiy ingredienty jy nesumaisydami, galite
greitai praskalauti sulc¢iy spaudimo mechanizmg $variu vandeniu pilnai
neidrinkdami sulciaspaudés. Tai padarysite taip: Pries toliau spausdami sultis
i$ kity ingredienty, uzdarykite sulciy piltuvélj A9. | sul¢iaspaudés kamerg A7
per tiekimo vamzdelj jpilkite 200 ml Svaraus vandens. Leiskite sul¢iaspaudei
veikti mazdaug 1 minute, o tada isleiskite vandenij j sul¢iy indg A14 po sulciy
piltuvéliu A9. Dabar sul¢iy spaudimo mechanizmas vél $varus, ir galite toliau
spausti sultis i$ kity ingredienty.

Rekomenduojame baigus naudotis sul¢iaspaude praskalauti likusius sulciy
spaudimo mechanizme ingredientus pagal ankstesniame paragrafe aprasyta
procedira. Taip véliau iSrinktas dalis i3plausite paprasciau. Tada isjunkite
sul¢iaspaude nustatydami reguliavimo rankenéle j,0" padétj ir istraukite
kistuka i$ maitinimo lizdo. Kad sultys neissipilty, prie$ isimdami sulciy indg
A14 arba stikling i$ po sulciy piltuvélio A9, uzdarykite kistuka.

Po kiekvieno naudojimo isrinkite ja pagal instrukcijas, esancias skyriuje
,Sulciaspaudés isrinkimas’, ir iSvalykite ja pagal instrukcijas, esancias skyriuje
Nalymas ir prieziara”.

NAUDINGI PATARIMAI

= Norédami ispausti sultis su maziau minkstimo, naudokite smulky filtrg A4.

Norédami spausti sultis su daugiau minkstimo arba spausdami sultis i$
minkstesniy vaisiy ir darzoviy, tokiy kaip serbentai, avietés, mélynés,
pomidorai, naudokite stamby filtrg A5. Stamby filtrg A5 ypac svarbu naudoti
spaudziant sultis i$ didesnio serbenty kiekio.

Mangai ir bananai nelabai tinka spausti sultis, kadangi juose sulciy labai
mazai. Taciau jie gali bati idealus pagrindas ledams ir Serbetams naudojant
homogenizacijos jdékla A6.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, visada apdorokite tik 3viezius,
sunokusius vaisius bei darzoves. Pernoke arba nesunoke vaisiai ir darzovés
néra tinkami spausti sultis, kadangi iSspaustos sultys nebus skanios.

Norint, kad sultys neprarasty vertingy mineraly, rekomenduojame jas suvartoti
tuoj pat, vos tik isspaudus.

SULCIASPAUDES ISRINKIMAS

Pries isrinkdami sul¢iaspaude jsitikinkite, kad ji iSjungta ir atjungta nuo elektros
tinklo, o besisukancios dalys nebejuda.

1Simkite sulciy indg A14 ir minkstimo talpa A13. Pasukite A2 dangtj pries
laikrodZio rodykle ir nuimkite nuo sulc¢iaspaudés kameros A7.

Nukelkite sul¢iaspaudés kamera A7 kartu su filtru ir spaudimo sraigtu A3
nuo variklio bloko A10.

1Simkite spaudimo sraigtg A3 ir filtra i$ sul¢iaspaudés kameros A10.

VALYMAS IR PRIEZIURA

= ISplaukite sul¢iaspaude po kiekvieno panaudojimo. Prie$ valydami

o besisukancios dalys nebejuda.

I3rinkite sul¢iaspaude ir rapestingai i$plaukite isimamas dalis Siltame
vandenyje, naudodami neutraly indy ploviklj, o tada rapestingai nusluostykite
nusausinimo sluoste. Kad minkstimo likucius baty lengviau iSimti, iSimkite
po sulciaspaudés kamera A7 sulciy iSmetimo latake A8 jtaisyta sandarinimo
Zieda. Po valymo svarbu nepamirsti vél uzdéti sandarinimo Ziedo. Rupestingai
isplaukite filtrg po tekanciu vandeniu, pasinaudodami neutraliu indy plovikliu
ir valymo Sepeteéliu A15. Pries Sviesg patikrinkite, ar visos filtro angelés Svarios.
Jeigu visy angeliy nepavyko isvalyti, uzmerkite filtra siltame vandenyje jpyle
citrinos suléiy, o tada vél isplaukite. Galop praskalaukite filtrg po tekan¢iu
vandeniu ir ripestingai nusluostykite nusausinimo $luoste. Visas nuimamas
dalis galima plauti indaplovéje. Dékite jas j virSutinj indaplovés krepsj.

Pastaba.
Kad lengviau i$plautumeéte, visas isimamas su maistu kontaktavusias

dalis plaukite i3 karto. Pridziuve vaisiy ar minkstimo likuciai gali
uzkimsti filtro skylutes ir todél kitg karta spaudziant sumazinti sul¢iy
spaudimo efektyvuma.

= Jei variklio bloko A10 pavirsius i$sitepé, nusluostykite jj drégna Sluoste.

Tuomet kruops¢iai nusausinkite. Niekada nenardinkite variklio bloko A10 ar
jo maitinimo laido j vandenj ir jy neskalaukite.

= Valydami nenaudokite braizanciy valymo produkty, tirpikliy ir pan. PrieSingu

atveju nuvalytas pavirsius bus pazeistas.

SAUGOJIMAS
= Nenaudojama prietaisa laikykite sausoje, vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Prietaisg galite laikyti surinkta.

TRIKCIU DIAGNOSTIKA

Probl lima priezastis ir sprendi

Sul¢iaspaudé Patikrinkite, ar ji prijungta prie veikiancio elektros
nepasileidzia jjungus. lizdo.

Patikrinkite, ar ji yra tinkamai surinkta.

Sul¢iaspaudeé sustojo Sulciaspaude galéjo uzkimsti didelis ingredienty
naudojimo metu. kiekis arba per daug kieti ingredientai.
Ingredientus j sul¢iaspaude dékite palengva,
o stumkite $velniai nedideliu slégiu. Sul¢iaspaudé
néra tinkama apdoroti labai kietus ingredientus,
pvz., cukrinius runkelius.
Sulciaspaude veike per ilgai. Apytiksliai po
60 minuciy veikimo leiskite jai atvésti mazdaug
30 minudiy.
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Per sul¢iaspaudés
kameros A7 apatine dalj
prateka sulciy.

Silikoninis sandarinimo Ziedas apatinéje
sulc¢iaspaudés kameros A7 dalyje néra tvirtai
uzspaustas.

ISjunkite sulc¢iaspaude, atjunkite nuo elektros lizdo
ir iSrinkite. UZspauskite apatinéje sul¢iaspaudés
kameros A7 dalyje esantj sandarinimo Zieda.

Sul¢iaspaudé gali Siek tiek vibruoti spaudziant
kietus ingredientus.

Isitikinkite, kad sul¢iaspaudé pastatyta ant lygaus,
sauso ir stabilaus pavirsiaus.

Spaudziant sultis i$ kiety ingredienty
triukSmingumas bus didesnis nei spaudziant sultis
i$ minksty.

Isitikinkite, kad sul¢iaspaudé neuzkimsta per
dideliu ingredienty kiekiu.

Taip gali nutikti dél didelio minkstimo kiekio sul¢iy
spaudimo mechanizme arba dél viduje jstrigusiy
ingredienty. Nebandykite atidaryti dangcio A2

per jéga! Paleiskite sul¢iaspaude, kad i3 sulciy
spaudimo mechanizmo pasalintuméte minkstimo
likucius arba paleiskite variklj 15-20 sekundziy
veikti atbuline eiga, kad pasalintuméte jstrigusius
ingredientus ir graZintuméte juos j tiekimo
vamzdelj. Tada paleiskite jprastai veikti, kad
apdorotuméte siuos pasalintus ingredientus.

Veikdama sul¢iaspaudé
Siek tiek vibruoja.
Veikiant gali girdétis
triukSmas.

Baigus naudotis
sulc¢iaspaude nepavyksta
atidaryti dangcio A2.

RECEPTAI

GRUDY ZELMENY GERIMAS

100 g grudy zelmeny

= Supjaustykite grady zelmenis j 3 cm ilgio dalis. Naudodami smulky filtra A4
palaipsniui dékite j sul¢iaspaude. Tuoj pat patiekite.

= Svieziai spaustos kvie¢iy zelmeny sultys yra puikus enzimy ir mineraly 3altinis,
stiprina imuniteta, teigiamai veikia virskinimo traktg ir yra puikus papildas
kovoti su aukstu kraujo spaudimu ir cholesterolio pertekliumi.

BANANUY-BRASKIY SERBETAS

3x zali bananai

3x zalios braskés

pagardinti skirtos svieZios misko uogos ir méty lapeliai

Nulupkite bananus ir supjaustykite j riekeles. Nuplaukite braskes, nupléskite
kotelius ir supjaustykite j gabalélius. Paskleiskite bananus ir braskes talpoje,
isdengtoje kulinariniu popieriumi, o tada sudékite j saldiklj 4-5 valandoms.
Naudodami homogenizacijos jdékla A6, sul¢iaspaude apdorokite banany
riekeles ir braskiy gabalélius. Sulciy piltuvelj A9 galite palikti uzdaryta. Svieziai
pagamintas Serbetas bus i$stumtas per minkstimo iSmetimo lataka A8. Jeigu
misinys néra pakankamai vientisas, perleiskite jj per sul¢iaspaude dar karta.
Patiekite pagamintg Serbetg suformave j mazus kamuoliukus ir pagardinkite
Svieziomis misko uogomis bei méty lapeliais.

MIGDOLY PIENAS

100 g 3aldZiyjy migdoly ( lupty)

200 ml vandens

= Pamirkykite migdolus vandenyje mazdaug 12 valandy. Kuo ilgiau mirkysite,
tuo glotnesnés konsistencijos bus pienas. Mirkant migdolus ilga laika, pravartu
kas keleta valandy praskalauti, kad skystis nesifermentuoty. Mirkymo laikas
neturéty bati ilgesnis nei 24 valandos. Nukoskite vandenj ir ant iSbrinkinty
migdoly uzpilkite 200 ml SvieZio, Salto vandens. Paleiskite sul¢iaspaude uzdéje
smulky filtra A4. Palikite sulciy piltuvélj A9 uzdaryta, o rieSutus su vandeniu per
tiekimo vamzdelj pilkite naudodamiesi samciu. Kai sul¢iaspaudés kamera A7
uzsipildys, ispilkite piena j sul¢iy inda A14. Jeigu migdoly pieng atsijosite per
augalinio pieno gamybai skirta tekstilinj maiselj, tekstara bus dar glotnesné.
Migdoly pienas yra puikus vitaminy, mikroelementy, kalcio ir kity mineraly
saltinis, ir todél yra puiki alternatyva gyvuliniam pienui. Galite pagardinti jj,
pvz., klevy sirupu.

Svieziai pagaminta pieng suvartokite i$ karto, ne véliau kaip per 24 valandas.
Laikant jo maistiné verté sumazéja. Jei matote, kad nesuvartosite i3 karto,
padékite j saldytuva uzdaroje stiklinéje talpoje.

Kity riesuty pieng ruoskite tokiu paciu badu. Like susmulkinti rieuty likuciai
gali bati panaudojami desertams, sausainiams, pyragams ir pan.

SOJOS PIENAS

100 g sojos pupeliy

1lvandens

= Pamirkykite sojos pupeles vandenyje mazdaug 8-10 valandy. Nukoskite
vandenj ir ant isbrinkinty sojos pupeliy uzpilkite 1| Sviezio, 3alto vandens.
Paleiskite sul¢iaspaude uzdéje smulky filtrg A4. Palikite sulciy piltuvelj
A9 uzdaryta, o sojos pupeles su vandeniu per tiekimo vamzdelj pilkite
naudodamiesi sam¢iu. Kai sul¢iaspaudés kamera A7 uzsipildys, ispilkite
pieng j sulciy indg A14. Atsijokite sojos pieng pildami j didesnj puoda per
tekstilinj maiselj, skirtg augalinio pieno gamybai. Pieng uzvirinkite. Galite jj
pavirinti mazdaug 20-30 minuciy ant silpnos ugnies, kad nesusikurty puta.
Atveésus galima vartoti. Nesuvartotg piena supilkite j stikling talpa, padékite
i aldytuva ir suvartokite per 24 valandas.

Sojos piene néra laktozés ar cholesterolio, joje yra skaiduliniy medziagy,
iskaitant prebiotiko oligosacharidus, kurie palaiko probiotiky dauginimasi.

NAMINIAI BRASKIY LEDAI
250 g braskiy

2 aukstai jogurto

50 g cukraus (vietoje cukraus galima naudoti klevy sirupa)

2 saukstai citrinos sulciy

= Nuplaukite braskes, nupléskite kotelius ir supjaustykite j gabalélius. Paskleiskite
braskes talpoje, padengtoje kulinariniu popieriumi, o tada sudékite j aldiklj
mazdaug 5 valandoms. Likusius ingredientus sumaisykite ir sudékite j saldiklj
tam paciam laikui. I$émus i$ Saldytuvo misinys turi bati pakankamai kietas.
Naudodami homogenizacijos jdékla A6, sul¢iaspaude apdorokite misin;.
Ingredientus dékite pakaitomis. Sul¢iy piltuvélj A9 galite palikti uzdaryta.
Svieziai pagaminti ledai bus i$stumti per minkstimo i$metimo lataka A8. Jeigu
jie néra pakankamai vientisi, perleiskite jj per sul¢iaspaude dar karta. Patiekite
ledus mazuose bliadeliuose.

TECHNINES SPECIFIKACIIOS

Nominali jtampa 220-240V
Nominalus daznis 50 Hz
Nominali galios jvestis 200W
TriukSmo lygis 63 dB(A)

Pripazintas jrenginio skleidziamas triuksmo lygis yra 63 dB(A), kuris atitinka
akustinés galios A lygj (standartiné garso galia: 1 pW).

Tekstas ir techniniai parametrai gali keistis.

NURODYMAI IR INFORMACLJA, SUSLJUSI SU PANAUDOTOS PAKUOTES
MEDZIAGY SALINIMU
Pakuotés medziagas iSmeskite tik atliekoms perdirbti skirtose vietose.

PANAUDOTUY ELEKTRINIY IR ELEKTRONINIY PRIETAISY SALINIMAS
Ant produkty ar dokumenty nurodytas simbolis rodo, kad
elektriniy ar elektroniniy prietaisy negalima iSmesti su buitinémis
atliekomis. Norédami juos utilizuoti tinkamai, atiduokite perdirbti
ar utilizuoti j specialius tokios jrangos surinkimo taskus. Kai
kuriose Europos Sajungos valstybése arba kitose Europos
valstybése gaminius galima grazinti pardavéjui perkant lygiavertj
I euja gamin.

Tinkamas produkto utilizavimas padeda taupyti gamtinius
isteklius, saugo gamta ir Zzmoniy sveikata. Daugiau informacijos teiraukités
vietinéje atsakingoje institucijoje.

Pagal valstybinius jstatymus uz netinkama tokiy atlieky iSmetima gali bati
taikomos baudos.

Verslo jmonéms ES salyse

Jei norite utilizuoti elektriniy ar elektroniniy prietaisy atliekas, reikalingos
informacijos teiraukités pardavéjo ar tiekéjo.

Utilizavimas ne Europos Sajungos salyse

Sis simbolis galioja Europos Sajungoje. Jei norite ismesti §j gaminj, reikiamos
informacijos apie tinkama 3alinimo buda teiraukités vietiniy vyriausybiniy
departamenty arba savo pardavéjo.

c € Sis gaminys atitinka visas atitinkamy ES direktyvy nuostatas.

Copyright © 2017, Fast CR, a.s.

Revision 07/2017





