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PL Robot kuchenny

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA

PRZYSZLOSC.

« Urzadzenia moga uzywac dzieci w wieku 8 lat lub starsze
oraz 0soby o obnizonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych lub bez doswiadczenia
I wiedzy, jezeli s pod nadzorem lub zostaty pouczone
0 bezpiecznym sposobie eksploatacji urzadzenia oraz maja
Swiadomosc ewentualnego niebezpieczenstwa.

- Z tego urzadzenia nie wolno korzystac dzieciom ani nie
wolno sieim nim bawic. Urzadzenie oraz przewadd zasilajacy
przechowuj poza zasiegiem dzieci.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego
upewnij sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowe;
odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.

« Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktore nie zostaty dostarczone
razem z niniejszym urzadzeniem ub ktdre nie sg przez
producenta dostownie zalecane do tego typu urzadzenia.

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie
domowym. Nie korzystaj z niego w S$rodowisku
przemystowym albo na dworze, ani nie stosyj je do innych
celow, niz do ktérych jest przeznaczone.

- Urzadzenie nalezy zawsze umieszczaC na stabilnej,
rownej, suchej powierzchni. Nie umieszczaj je na kuchence
elektrycznej lub gazowej, w poblizu otwartego ptomienia
lub urzadzen bedacych zrédtem ciepta.
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Nie wktadaj rak do przesltrzeni, ktdra oznakowana jest

@ tym symbolem. W przeciwnym przypadku moze

dojs¢ do skaleczenia, kiedy uchylona jest gtowica
wielofunkcujna i nie jest poprawnie unieruchomiona
W gornej pozyciji.

« Nigdy nie stosuj kilku koncowek jednoczesnie.

« Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, ze
zmontowane zostato poprawnie i gtowica wielofunkcyjna
jest opuszczona W pozycji poziomej. Z powodow
bezpieczenstwa niniejsze urzadzenie wyposazone jest
w bezpiecznik, ktéry uniemozliwia uruchomienie silnika,
kiedy gtowica wielofunkcyjna jest odchylona.

« Jezeli dojdzie do uchylenia gtowicy wielofunkcyjnej
podczas pracy, praca urzadzenia zostanie automatycznie
wstrzymana. Po spuszczeniu gtowicy wielofunkcyjnej do
pozycji poziomej nie nastgpi automatyczne wznowienie
pracy urzadzenia. Do wznowienia pracy trzeba najpierw
ustawi¢ regulator w pozycji OFF (wytaczone) i potem
ponownie wybra¢ wymagang predkosc.

- Nie dotykaj wirujgcych czesci urzadzenia i dbaj o to, by do
ich bliskosci nie przedostaty sie przedmioty obce, jakimi sg
np. ubranie, wtosy itp. Moze to prowadzi¢ do skaleczenia
lub uszkodzenia urzadzenia.

« Jezeli jakis z przedmiotow, jak na przyktad tyzka lub
warzachew wpadnie do misy podczas pracy, natychmiast
ustaw regulator pracy w pozycji OFF (tryb gotowosci)
| przewod zasilajacy odtgcz od gniazdka. Zaczekaj, dopoki
nie zatrzymaja sie wirujace czescii potem przedmiot wyjmij.
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« Jezeli surowce przyczepiajg sie do koncowki lub Scian
misy, wytacz urzadzenie, odtacz od gniazdka sieciowego
| zaczekaj, dopoki nie zatrzymajg sie wirujgce czesci.
Szpatutka silikonowa wyczysc koncowke i sciany misu.
Potem mozesz urzadzenie ponownie uruchomic.

- Dbaj o0 to, by podczas pracy do otworu napetniajgcego
maszynki do mielenia miesa nie przedostaty sie wtosy,
ubranie albo inne przedmioty. Do otworu napetniajgcego
wktadaj tylko surowce, ktdre majg zostac przerobione.

« Nigdy nie stosuj palcow albo innych przedmiotow do
przeciskania surowcow przez otwor napetniajagcy maszynki
do mielenia miesa. Do tego celu stuzy popychacz, ktory jest
czescig akcesoriow.

Ostrzezenie:
Niepoprawne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczen.

- Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia miesa
| jednostka nozowg miksera badz nadzwyczaj ostroznym,
by nie doszto do skaleczenia o ostrze. Zwigkszong uwage
poswiecaj podczas wyprozniania pojemnika miksera,
podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika,
podczas wyjmowania noza do mielenia z komory 0raz
podczas czyszczenia.

+ Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek orzechéw albo innych
twardych surowcow.

« W pojemniku do mieszania mozna przetwarzac gorace
ptyny o temperaturze nawet do 55 °C. Podczas manipuladji
Z goracymi ptynami i zywnoscig badz zawsze nadzwyczaj
ostroznym. Goraca para lub rozprysniecie gorgcych ptynow
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moze prowadzic¢ do poparzen. Nigdy niewtgczajmikserabez
poprawnie zatozonego wieka. Jezeli przetwarzasz gorace
ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego.
Nie dotykaj zagrzanej powierzchni. Do przenoszenia
zagrzanego pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

« Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynasi 10 minut.
W trybie ugniatania nie przekraczaj maksymalnego czasu
pracy S minut, a przy stosowaniu miksera nie przekraczaj
czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem
pozostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do
ostygniecia.

- Urzadzenie zawsze wytacziodtacz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem,
demontazem, czyszczeniem Ub jego przemieszczaniem.
Przed demontazem urzadzenia i wymiang akcesoriow
albo dostepnych czesci, ktore poruszajg sie podczas pracy,
zaczekaj, dopoki ruchome czesci nie zatrzymaja sie.

« Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami podanymi
w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

- Urzadzenia nie myj pod ciekngca woda ani nie zanurzaj go
w wodzie lub innym ptynie.

- Urzadzenia nie wtaczaj bez obcigzenia. Niepoprawne
korzystanie z urzadzenia moze w negatywny Sposob
wptywac na jego trwatosc.

- Dbaj o to, by wtyczka przewodu sieciowego nie zetkneta sie
z woda lub wilgocia. Na przewodzie zasilajgcym nie ktadz
zadnych ciezkich przedmiotéw. Dbaj o to, by przewod
zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat
goracej powierzchni.
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« Przewod zasilajacy odtaczaj od gniazdka sieciowego
poprzez pocigganie za wtyczke, a nie za przewod. Inaczej
mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu zasilajgcego ub
gniazdka.

- Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony, jego wymiane
nalezy powierzyc specjalistycznemu serwisowi. Nie
wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym.

« Abyzapobiecporazeniuprademelektrycznym, nienaprawiaj
urzadzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj.
Wszelkie naprawy nalezy powierzyc¢ autoryzowanemu
serwisowi. Ingerencja w urzadzenie narazasz sie na ryzyko
utraty ustawowego prawa wynikajgcego z roszczen do wad
gwarancji jakosci.
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Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki SENCOR i mamy
nadziejg, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

* Przed uzyciem urzadzenia prosimy zapoznac sig z instrukcjg
jego obstugi, nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie
z uzytkowaniem urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia nalezy
korzysta¢ wytgcznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji
obstugi. Instrukcje nalezy zachowac do ewentualnego zastosowania
w przysztosci. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby
nie wyrzucic¢ zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim
nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwarancii zalecamy przechowywac
oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie, dowod zakupu
i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karte
gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki urzadzenie zalecamy
zapakowac do oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA | JEGO AKCESORIOW

A1 Przycisk do poluzowania ptynnego ustawienia stopni
maszynki do mielenia migsa predkosci
Z wyjscia czotowego MIN-1-2-3-4-5-6-

A2 Zdejmowana pokrywa MAX; ustawienie trybu
wuyjscia gérnego do pulsacyjnego
przymocowania maszynki do (PULSE) i wytaczenie
mielenia migsa urzadzenia (OFF).

A3 Miotetka do mieszania A14 Bezpiecznik do zwolnienia
w ksztatcie litery A blokady gtowicy

A4 Trzepaczka balonowa wielofunkcyjnej

A5 Hak do ugniatania A16 Przycisk ,-" (minus) do

A6 Miotetka do mieszania obnizenia wartosci czasu
elastyczna A15 Przycisk ,+" (plus) do

A7 Zdejmowana pokrywa zwigkszania wartosci czasu
wuyjscia gérnego do A17 Wyswietlacz
przymocowania miksera A17 Przycisk do zatrzymania

A8 Uchylna gtowica i ponownego uruchomienia
wielofunkcyjna A19 Nozki antyposlizgowe do

A9 Wuyjscie do przymocowania
koricowek A3-A6

utrzymania stabilnej pozycji
urzadzenia podczas pracy
A10 Pokrywa ochronna A20 3l misa nierdzewna bez
przezroczysta misy uchwytu
z otworem do dodawania A21 Pokrywa stuzy do przykrycia

ingredienciji misy nierdzewnej Af1,
AN 4,5 misa nierdzewna do krotkookresowego
z uchwytem przechowywania

A12 Podstawa
A13 Regulator predkosci Vstuzy do

przetworzonych surowcow.

OPIS AKCESORIOW MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

B1 Popychacz B10 Gruba tarcza do mielenia
B2 Podajnik nierdzewny B11 Separator

B3 Otwor napetniajacy B12 Koricowka do napetniania
B4 Komora mielenia ostonek

B5 Watek slimakowy B13 Forma

B6 Nozdo mielenia B14 Koncowka stozkowa

B7 Srubowane zamkniecie B15 Koricowka do ciastek

B8 Delikatna tarcza do mielenia B16 Uchwyt koncowki do ciastek
B9 Srednia tarcza do mielenia

Notatka:
I@] Czedci B11-B14 umieszczone sg w popychaczu B1.
Niektdre modele sg wyposazone tylko w delikatng i grubg
tarcza do mielenia B8 i B10.

OPIS AKCESORIOW MIKSERA

C1 Wewnetrzne wieczko c4
pojemnika do mieszania

C2 Obwodowe wieko pojemnika
do mieszania z otworem do
dodawania ingrediencji

C3 Uchwyt

Naczynie do miksowania

z materiatu TRITAN i nozami
Z tytanu o pojemnosci 1,5 1
C5 Mankiet

C6 Jednostka nozowa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wuyjmij urzadzenie i jego akcesoria z materiatu opakowaniowego.

2. Wszystkie czesci akcesoriow, ktére mozna zdemontowat i sg
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig, nalezy optukac w cieptej
wodzie z zastosowaniem neutralnego $rodka do mycia naczyn.
Nastepnie optucz je czysta wodg i doktadnie wytrzyj do sucha
delikatng $cierkg lub pozostaw je swobodnie uschnac. Po umyciu
i wysuszeniu zalecamy nasmarowac n6z B6 oraz tarcze do mielenia
B8-B10 olejem stotowym.

3. Robota ani jego przewodu zasilajgcego nie zanurzaj w wodzie ani innej
cieczy.

Ostrzezenie:

Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa

i koricowki A3-AB nie sg przeznaczone do mycia
w zmywarce do naczyn. Pozostate zdejmowane
czeséci mozna umyc w zmywarce do naczyn.

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE

WYBOR TYPU KONCOWKI

Tup Przeznaczone do uzycia

koncowki

Miotetkado  |Uzywana do mieszania lekkich lub $rednio cigzkich
mieszania ciast bez drozdzy, do przygotowania lukieru, kremow,
A3iA6 napetnien itp. Nie stosuj jej do ug ia ciezkich ciast.
Trzepaczka |Uzywana jest do ubijania catych jaj lub biatek jaj, bitej
balonowa $mietany, kreméw piankowych itp. Nie uzywaj jej
A4iA6 do mi ia lub ugniatania ciast.

Hak do Stosowany do ugniatania réznych ciast wigcznie cigzkich
ugniatania  |igestych ciast, jak np. ciasto chlebowe, ciasto do pizzy,
A5 ciasto do $wiezych makarondw itp.

MONTAZ | DEMONTAZ ROBOTA KUCHENNEGO
« Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu robota kuchennego
upewnij sie, ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka sieciowego.

1. Wtozenie misy i przymocowanie pokrywy

11, Umies¢ robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

1.2 Przy pomocy bezpiecznika A14 odbezpiecz gtowice wielofunkcyjng
A8 i uchyl ja az do oporu. Po uchyleniu gtowicy wielofunkcyjnej zluzuj
bezpiecznik A14. Unieruchomienie gtowicy wielofunkcyjnej w gérnej
pozycji otwartej sygnalizowane jest wroceniem bezpiecznika do pozycji
wyjéciowej, czemu towarzyszy styszalne klapniecie.

13 Mise nierdzewng AN witdz do podstawy A12 i przymocyj ja
przekreceniem w kierunku wskazéwek zegara. Jezeli misa jest
poprawnie przymocowana, nie mozna jej samodzielnie podnies¢
z podstawy.

1.4 Do dolnej czesci gtowicy wielofunkeyjnej A8 z wyjsciem A9 wsun
pokrywe A10 tak, by zapadki na obwodzie okragtego otworu
w pokrywie A10 wpadty w wyciecia na obwodzie wyjscia AS.
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15 Pokrywa A21 stuzy do przykrycia misy AM, kiedy chcesz w niej
krétkotrwale przechowywat przerobione ingrediencie.

2. Przygotowanie koricowek

2.1 Podczas wktadania koricowki gtowica wielofunkcyjna A7 powinna
by¢ unieruchomiona w pozycji otwartej, patrz punkt 1.2 poprzedniego
podrozdziatu. Do wyjscia A8 przymocuj jedng z koncowek A3-AS
tak, by watek wyjscia A8 wpadt do korcowki. Koricowke wecisnij
w kierunku wyjscia A8 i przekrec jg w kierunku przeciw wskazowkom
zegara, by doszto do jej zamocowania. Za koricéwke pociagnij jedna
rekg w kierunku w dot, w celu sprawdzenia, czy zostata poprawnie
Zamocowana.

2.2Do misy A1 wtoz surowce, ktdre chcesz przetwarzac. Bezpiecznik
A13 odbezpiecz i gtowice wielofunkcyjng A8 spust do pozycji
poziomej. Po uchyleniu gtowicy wielofunkcyjnej zluzuj bezpiecznik
. Unieruchomienie gtowicy wielofunkcyjnej w opuszczonej pozyciji
roboczej sygnalizowanej jest wroceniem bezpiecznika do pozycji
wuyjéciowej. Temu towarzyszy styszalne zatrzasniecie.

3. Demontaz

31 Przy pomocy bezpiecznika A14 odbezpiecz gtowice wielofunkcyjng
A8 i uchyl ja az do oporu. Po uchyleniu gtowicy wielofunkcyjnej
zluzuj bezpiecznik. Unieruchomienie gtowicy wielofunkcyjnej w gornej
pozycji otwartej sygnalizowane jest wréceniem bezpiecznika do pozycji
wuyjsciowej, czemu towarzyszy styszalne klapniecie.

3.2Koncowke weisnij w kierunku do wyjécia A9 i przekrec jg w kierunku
wskazéwek zegara, by doszto do jej zluzowania i zdejmij ja. Mise
A przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom zegara i wyjmij ja
z podstawy A12. Pokrywe A10 zdejmij przez pociggniecie w dot.
Gtowice wielofunkcyjng A8 wprowadz z powrotem do pozycji
poziome;j.

OBStUGA ROBOTA KUCHENNEGO

1. Wuybierz poprawny typ koricodwki wedtug celu zastosowania i zmontuj
urzadzenie zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz
i demontaz urzadzenia. Do misy A1 wtdz surowce.

Ostrzezenie:

W jednej dawce przetwarza¢ mozna maksymalnie
2,2 llekkiego ciasta albo 0,8 | gestego, cigzkiego
ciasta. Maksymalna ilos¢ biatek, ktore mozna mieszac
jednoczes$nie, wynosi 12 szt. Mise Al1 zalecamy
napetnia¢ maksymalnie do wysokosci poziomu

ryski 3 L. Jezeli wtozysz do misy A1 zbyt matg ilosc
ingrediencji (mniej niz 0,3 L ciasta), nie musi dojs¢ do
ich optymalnego przerobienia.

2. Upewnij sig, ze gtowica wielofunkcyjna A8 jest opuszczona do pozycji
roboczej i ze regulator predkosci A3 jest ustawiony w pozycji OFF
(wytgczone). Przewdd zasilajacy podtacz do gniazdka.

3. Regulatorem A13 ustaw wymagany stopien predkosci. Ptynnym
przekrecaniem regulatora A13 w kierunku wskazowek zegara predkosc
sie zwieksza, przekrecaniem przeciw wskazowkom zegara predkosc
maleje. Do wstepnego przemieszania surowcow ustaw najpierw nizszg
predkos¢ i potem dostosuj jg wedtug potrzeb. Elektroniczna regulacja
predkosci zapewnia utrzymanie ustawionej predkosci przy réznym
obcigzeniu. Podczas pracy mozesz dodawac do misy All ingrediencje
otworem w pokrywie A10.

4. Tryb impulsowy stuzy do krotkotrwatego podniesienia predkosci
obrotéw do maksimum. Do uruchomienia trybu impulsowego przekre¢
regulator predkosci A13 do pozycji PULSE i w celu zapewnienia
nieprzerwanej pracy trzymaj go w tej pozycji. Kiedy regulator A13
zluzujesz, automatycznie wraci do pozycji OFF (wytgczone).

5. Kiedy trzeba zetrze¢ surowce ze $cian misy Al i z koricowki, robot
kuchenny najpierw wytgcz przez ustawienie regulatora A13 w pozycji
OFF (wytaczone) i odtgcz go od gniazdka sieciowego. Zaczekaj, dopoki
wirujgce czesci nie zatrzymajg sie i dopiero potem wytrzyj ingrediencje
plastikowa szpatutka.

6. Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator A13 w pozycji OFF
(wytgczone) i przewdd zasilajacy odtgcz do gniazdka.

7. Zaczekaj, dopoki wirujgce czesci nie zatrzymaja sie i zdemontuj robot
kuchenny zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz
i demontaz urzgdzenia. Do usuniecia zawartosci misy A1 uzyj miekkiej
plastikowej szpatutki.

8. Po kazdym uzyciu wyczysc robot kuchenny zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

OSWIETLENIE LED

« Gtowica wielofunkcyjna A8 jest wyposazona w os$wietlenie LED,
ktére sie automatycznie zapali po podtgczeniu robota kuchennego
do gniazdka sieciowego. Oswietlenie LED automatycznie zgasnie
po 2,5 minutach nieczynnosci, tzn. kiedy urzadzenie nie pracuje
albo nie dojdzie w tym czasie do ustawienia predkosci. O$wietlenie
LED ponownie automatycznie sie wtaczy, kiedy uruchomisz robot
kuchenny ustawieniem wymaganego stopnia predkosci na regulatorze
A13.

WYSWIETLACZ

« Urzadzenie wyposazone jest w wyswietlacz A17, ktory pokazuje badz
czas pracy robota kuchennego, ktory uptynat (funkcja naliczania)
albo wyswietla reszte czasu pracy (funkcja odliczania). Wyswietlacz
automatycznie sie zapali po podtgczeniu robota kuchennego do
gniazdka sieciowego i zostanie sie $wiecic nawet potem, kiedy zgasnie
podswietlenie LED z powodu niewykonania zadnej akcji.

PRACA Z WYSWIETLENIEM UPLYWU CZASU

« Po ustawieniu niektdrego ze stopni predkosci regulatorem A13 dojdzie
do uruchomienia robota kuchennego i jednoczesnie na wyswietlaczu
A17 bedzie automatycznie wyswietlany czas pracy w sekundowych
odstepach.

Weisnieciem przycisku A18 zatrzymasz prace robota kuchennego
i naliczanie czasu. Na wyswietlaczu zostaje wyswietlony aktualny
czas pracy robota kuchennego. Ponownym wecisnigciem przycisku A18
uruchomisz robot kuchenny i naliczanie czasu bedzie kontynuowane.
Ustawieniem regulatora A13 do pozycji OFF (wytgczone) robot
kuchenny wytgczy sie i czas na wyswietlaczu wyzeruje sig (00:00).

Jezeli podczas pracy robota kuchennego uchylisz  gtowice
wielofunkcyjng A8 albo zdejmiesz pokrywe A7 wuyjscia gérnego
do przymocowania miksera, dojdzie do zatrzymania pracy i na
wyswietlaczu bedzie miga¢ czas pracy robota kuchennego, ktory
aktualnie uptynat. Do kontynuowania pracy i naliczania czasu najpierw
uchyl z powrotem gtowice wielofunkcyjng A8 do pozycji roboczej A7
i wcisnij przycisk A18.

Notatka:
l@l Jezeli robot kuchenny bedzie pracowat bez przerwy przez
czas 30 minut, dojdzie do jego automatycznego zatrzymania.
Podswietlenie LED bedzie sig pali¢ i na wyswietlaczu bedzie
migac czas pracy.

PRACA Z ODLICZANIEM CZASU

« Jezeli chcesz uzyc robota kuchennego z odliczaniem czasu, trzeba
najpierw ustawic czas, przez ktory robot kuchenny bedzie pracowat
i potem automatycznie sig zatrzyma.

]

« Jezeli chcesz, by robot kuchenny pracowat maksymalnie przez
10 minut (interwat 00:03 s - 10:00 min), ustaw wymagany czas
przyciskiem A16. Z kazdym wcisnieciem

przycisku czas bedzie sig zwigksza¢ w krokach po 30 sekundach.
Jezeli chcesz obnizy¢ odliczanie czasu, naciskaj przycisk A15. Czas
bedzie zmniejszac sie w krokach po 30 sekundach.

Jezeli chcesz, by robot kuchenny pracowat w zakresie czasu do
10 minut do 30 minut (interwat 10:00 — 30:00 min), ustaw wymagany
czas przyciskiem A16. Z kazdym wciénigeciem przycisku czas bedzie
zwigksza¢ w krokach po 1 minucie. Jezeli chcesz obnizy¢ odliczanie
czasu, naciskaj przycisk A15. Czas bedzie zmniejszac sig w krokach po
1minucie.

Notatka:
Na wyswietlaczu ustawi¢ mozna maksymalny czas pracy
30 minut.

! », Rada:

Jezeli na wyswietlaczu pokazany jest czas 00:00, to
weisnieciem przycisku A15 ustawisz czas 30 minut
= (30:00).

Po ustawieniu niektérego ze stopni predkosci regulatorem A13 dojdzie
do uruchomienia robota kuchennego i jednoczesnie na wyswietlaczu
A17 bedzie odliczany czas w sekundowych odstepach.
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Weisnieciem przycisku A18 zatrzymasz prace robota kuchennego
i odliczanie czasu. Na wyswietlaczu zostaje wyswietlony pozostaty
czas pracy robota kuchennego. Ponownym wecisnieciem przycisku A18
uruchomisz robot kuchenny i odliczanie czasu bedzie kontynuowane.
Jezeli podczas pracy robota uchylisz gtowice wielofunkcyjng A8 albo
zdejmiesz pokrywe A7 wyjscia gérnego do przymocowania miksera,
dojdzie do zatrzymania pracy i na wyswietlaczu bedzie miga¢ pozostaty
czas pracy robota kuchennego.

Do kontynuowania pracy i odliczania czasu najpierw uchyl z powrotem
gtowice wielofunkcyjng A8 do pozycji roboczej A7 i wcisnij przycisk
A18.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

Typ koficowki Ingre.dien- Mak.sgr’llalna Czas prz.etwa- ngﬂ’r )
cje ilosé rzania predkosci

Trzepaczka Biatka 12 szt 4min 5-6
balonowa A4i A6
Trzepaczka Smietana 1 6-8 min 5-6
balonowa A4iA6 | do ubijania
Miotetka do Ciast 221 6 min 3-4
mieszania A3 tortowe
Hak do ugniatania Ciasto 08l 4-5min MIN do 2
A5 chlebowe

Ciasto do

pizzy

Notatka:

Powyzej podane czasy przetwarzania s tylko orientacyjne.
Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa A10 i miotetka do
mieszania A4 lub A6 zupetnie czysta i sucha. Nawet mata ilos¢
ttuszczu moze spowodowac, ze nie dojdzie do ubicia biatka na
sztywno.

Smietana do ubijania powinna byc przed ubijaniem schtodzona
do temperatury 6 °C.

Surowce do przygotowania réznych typow ciast pozostaw
przed przetwarzaniem w temperaturze pokojowej przez jakis
czas.

MIELENIE MIESA, PRODUKCJA KIELBASEK | KEBABU
ORAZ KSZTALTOWANIE CIASTECZEK

MONTAZ | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

1. Do komory mielenia B4 wtoz watek slimakowy B5 kotem zebatym do
przodu.

2. Nawatku B5 zatéz n6z do mielenia B6 (ostrzem na zewnatrz z komory
mielenia) i na nim zatoz delikatng tarcze do mielenia B8, B9 albo B10
w zaleznosci od preferowanej grubosci mielenia. Dbaj o to, by wystep
w komorze do mielenia B4 wpadt do wyciecia w tarczy do mielenia.

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania noza B6 badz nadzwyczaj
ostroznym, bys nie skaleczyt sie o jego ostrze.

3. Na komorze mielenia B4 zat6z zamkniecie B7 i przez przysrubowanie
w kierunku wskazowek zegara poprawnie go zamocuj. Na otworze
napetniajgcym B3 umiesc nierdzewny podajnik B2.

4. Upewnij sig, ze robot jest wytgczony i odtgczony od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna A8 musi by¢ opuszczona do
pozycji poziomej i korncdwka do ubijania, mieszania lub gniecenia,
musi zosta¢ zdemontowana. Z gtowicy wielofunkcyjnej A8 zdejmij
pokrywe czotowg A2. Zmontowang koncowke przytéz do wuyjscia
czotowego tak, by otwor napetniajgcy B3 byt uchylony w prawo pod
katem okoto 45° od osi pionowej, a koncowke zabezpiecz w pozycji
pionowej przekreceniem w kierunku przeciw wskazéwkom zegara.
Zabezpieczenie koncowki sygnalizowane jest wysunigciem przycisku
A1 Temu towarzyszy styszalne zatrzasniecie.

5. Podczas demontazu maszynki do mielenia migsa zdejmij najpierw
podajnik B2. Nastgpnie wcisnij przycisk Al i zdejmij maszynke do
mielenia przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu
maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje miejsce.

6. Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegolne czesci
postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

OBSLUGA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

1. Najpierw w nastepujgcy sposob przygotuj mieso do mielenia. Usun
kosci, oczysc ze sciegien, chrzastek i pokroj na kawatki o wielkosci ok.
2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przejda przez otwor napetniajacy B3.

Ostrzezenie:
Nie przetwarzaj zmrozonego migsa. Przed mieleniem
pozostaw go rozmarznag.

N

. Upewnij sig, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A13 jest
w pozycji OFF (wytgczone).

. Pod maszynkg umies¢ mise A1 albo inne odpowiednie naczynie.
Wiyczke przewodu sieciowego wigcz do gniazdka.

. Regulatorem ustaw wymagany stopien predkosci. Najpierw zalecamy
ustawi¢ predkos¢ 3 i potem zwigkszac ja wedtug potrzeby. Kawatki
migsa wktadaj kolejno do otworu napetniajagcego B3 i wciskaj je
popychaczem B1. Dbaj o to, by nie doszto do zapchania otworu
napetniajgcego B3 duzg iloscig migsa. Nie przetwarzaj wiekszej ilosci
miesa 5 kg miesa w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie
w granicach kilku minut.

w

N

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nie stosuj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza B1.

ul

. Zmielone migso bedzie spadac do przygotowanego naczynia. Resztki
miesa, ktore pozostaty w komorze do mielenia B4, mozna usunac
poprzez zmielenie kromki chleba lub rogalika.

. Do wytgczenia robota ustaw regulator A13 w pozycji OFF (wytaczone).
Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ maszynke do mielenia
miesa zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie
i konserwacja.

NO

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI KIELBASEK

1. Postepujw identyczny sposob jak przy montazu maszynki do mielenia
migsa, tyle ze z tg roznicy, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8,
B9 albo B10 uzyj czesci B11i B12.

2. Separator BI1 zatdz na watku slimakowym tak, by wystep w komorze
mielenia B4 wpadt do wyciecia w separatorze B11. Na separatorze B11
umies¢ koricdwke do napetniania ostonek B12 i caty zestaw korcowki
do produkcji kietbasek skompletuj przysrubowaniem zamknigcia
B7 do komory mielenia B4. Na otworze napetniajgcym B3 umiesc
nierdzewny podajnik B2.

3. Przymocowanie koricdwki do robota wykonaj w identyczny sposeb,
jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz
maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij
przycisk Ali zdejmij koncowke przekreceniem w kierunku wskazéwek
zegara. Po zdjeciu maszynki wra¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
miejsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KIELBASEK
Upewnij sie, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A13 jest
w pozycji OFF (wytgczone). Wiyczke przewodu sieciowego wtgcz do
gniazdka.

2. Przygotuj ostonke, ktéra napetnia¢ bedziesz mielonym miesem
i pozostaw jg moczyc w letniej wodzie przez ok. 10 minut. Zmielong
mieszanke migsa umie$¢ na podajniku B2. Ostonke wyjmij z wody
i jeden jej koniec zawiaz szpilkg lub weztem, a drugi koniec zatéz na
koricdwcee do napetniania ostonek B12.

3. Regulatorem A13 ustaw wymagany stopien predkosci. Zalecamy
najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie wedtug potrzeb
zwigkszy¢ go. Jedna reka przytrzymuj ostonke przy korcowce
B12, a druga reka przy pomocy popychacza B1 przeciskaj zmielong
mieszanke migsa poprzez otwor napetniajgcy B3. Jezeli ostonka
przyczepia sie do korncowki B12, to trzeba jg ponownie zwilzy¢ woda.
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Ostrzezenie:

Do weciskania mielonego migsa nie stosuj palcow
ani innych przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza B1.

4. Do wytgczenia urzadzenia ustaw regulator predkosci A13 w pozycji
OFF (wytgczone).

5. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegolne czesci korcowki
zgodnie z instrukcjami  podanymi w rozdziale Czyszczenie
i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI KEBABU

1. Postepujwidentyczny sposob jak przy montazu maszynki do mielenia
miesa, tyle ze z tq rdznicy, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8,
B9 albo B10 uzyj czesci B13 i B14.

2. Forme B13 zatoz na watku slimakowym B5 by wystep w komorze
mielenia B4 wpadt do wyciecia w formie B13. Na separatorze B13
umies¢ koncowke do stozkowg B14 i caty zestaw koncowki do
produkcji  kebabu skompletuj przysrubowaniem zamknigcia B7
do komory mielenia B4. Na otworze napetnigjgcym B3 umiesc
nierdzewny podajnik B2.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposeb,
jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz
maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij
przycisk Ali zdejmij koncowke przekreceniem w kierunku wskazowek
zegara. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
miejsce.

5. Podczas demontazu koncowki na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KEBABU

1. Upewnij sig, e robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A13 jest
w pozycji OFF (wytgczone). Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do
gniazdka.

2. Przygotowang mieszanke migsa do kebabu umies¢ na podajniku B2.
Regulatorem A13 ustaw wymagany stopien predkosci. Zalecamy
najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie wedtug potrzeb
zwiekszyc go. Przy pomocy popychacza B1 przeciskaj mieszanke
otworem napetniajgcym B3. Wynikiem bedzie pusta rurka migsna,
ktéra zostaje nastepnie pokrojona na mniejsze kawatki. Kebab to
tradycyjne danie krajow bliskiego wschodu wyprodukowane przede
wszystkim z mielonego migsa i pszenicy petnoziarnistej.

Ostrzezenie:

Do weciskania mielonego migsa nie stosuj palcow
ani innych przedmiotéw. Zawsze stosuj do tego celu
przeznaczonego popychacza B1.

3. Do wytaczenia urzadzenia ustaw regulator A13 w pozycji OFF
(wytaczone).

4. Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegolne czesci korcowki
zgodnie z instrukcjami  podanymi w rozdziale Czyszczenie
i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI CIASTEK

1. Postepujwidentyczny sposcb jak przy montazu maszynki do mielenia
miess, tyle ze z tq rdznicy, ze zamiast noza do mielenia B6 i tarczy B8,
B9 albo B10 uzyj czesci B1, B15 i B16.

2. Separator BM zatdz na watku $limakowym tak, by wystep
w komorze mielenia na B4 wpadt do wyciecia w separatorze BM1.
Do zamknigcia $rubowanego B7 wtoz uchwyt uchwyt koncowki
do ciastek B16. Zamknigcie B7 przysrubuj do komory mielenia B4
w kierunku wskazowek zegara i poprawnie dokrec. Zestaw skompletuj
wsunigciem koricowki B15 do uchwytu B16 oraz przymocowaniem
podajnika B2 do otworu napetniajgcego B3.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposeb,
jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu Montaz i demontaz
maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij
przycisk Ali zdejmij koncowke przekreceniem w kierunku wskazowek
zegara. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
miejsce.

5. Podczas demontazu korcowki na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

UZYCIE KONCOWKI DO PRODUKCJI CIASTEK

1. Przygotowane ciasto potdz na podajniku B2. Przesunieciem koncowki
B15 w lewo albo w prawo ustaw wymagany ksztatt ciastka.

2. Wiyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka. Regulatorem
A13 ustaw wymagany stopien predkosci. Podczas pierwszego
uruchomienia zalecamy ustawic predkosc 3 i potem wedtug potrzeby
obnizy¢ albo podniesc.

3. Do popychania surowcow w otworze napetnigjgcym B3 uzyj
popychacza B1. Robot kuchenny bedzie wyciska¢ ciasto
w wymaganym ksztatcie, ktéry ustawite$ przy pomocy korncowki B15.
Pod wyciskanym ciastem zalecamy przytrzymywac tace albo dton.
Wyksztattowane ciasto nastepnie pokréj na mniejsze kawatki.

Ostrzezenie:
Do weiskania ciasta nie uzywaj palcow ani innych
przedmiotow. Zawsze uzyj popychacza B1.

4. Po zakoriczeniu uzywania robota kuchennego ustaw regulator A13
w pozycji OFF (wytgczone).

5. Po kazdym uzyciu wyczysc korcowke zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

MIESZANIE

MONTAZ | DEMONTAZ MIKSERA

1. Na pojemnik do mieszania C4 zatdz wieko obwodowe C2 tak, by jego
krawedzie kopiowaty gardto pojemnika, i poprawnie zaci$nij go w dét na
catym obwodzie. Do otworu w wieku €2 wtdz wewnetrzne wieczko C1
i poprawnie wcisnij go w dét az do oporu.

2. Upewnij sig, ze robot jest wytgczony i odtgczony od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna A8 musi byc¢ opuszczona do
pozycji poziomej i koricéwka do ubijania, mieszania lub gniecenia,
musi zosta¢ zdemontowana. Zluzuj i zdejmij pokrywe wyjscia gérnego
A7. Zmontowany pojemnik umies¢ na wyjsciu gérnym i przez lekkie
pociagniecie przekre¢ nim w kierunku symbolu @ az do oporu.
Bezpiecznik ochronny nie umozliwi uruchomienia miksera, ktéry nie
jest poprawnie przymocowany do gtowicy wielofunkcyjnej A8.

. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

. Przed uruchomieniem urzadzenia przekonaj sie, czy zespot nozy
C6 jest poprawnie zamocowany w pierscieniu €5. Recznie dokre¢
pierscien €5 na naczyniu do miksowania C4.

D w

OBSLUGA MIKSERA

1. Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow, jakimi sg
koktajle mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty, swieze miksowane
odzywki dziecigce itp. Nie stuzy do wyciskania soku z owocéw
i warzyw, przygotowania puree ziemniaczanego, ciasta drozdzowego
ani do ubijania biatek.

2. Mikser zmontuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz
i demontaz miksera, a surowce (wigksze kawatki trzeba wczesniej
pokroic) wtdz do pojemnika do mieszania C4.

i)

Notatka:

Maksymalna pojemnos¢ pojemnika do mieszania C4 wynosi
1,5 L Nie napetniaj go powyzej ryski maksimum. Podczas
przetwarzania gorgcych ptynow lub ptynéw, ktore podczas
mieszania zwiekszajg swa objetosc, zalecamy napetniac
pojemnik do % jego maksymalnej pojemnosci.

3. Upewnij sig, ze robot zostat poprawnie zmontowany i ze regulator A13
ustawiony jest w pozycji OFF (wytgczone). Przewdd sieciowy podtacz
do gniazdka. Regulatorem A13 ustaw wymagany stopier predkosci.
Najpierw zalecamy ustawic nizsza predkosé, by surowce przemieszaty
sie. Potem mozesz predkos¢ zwigkszyg. Stopien impulsowy zalecamy
stosowac, kiedy chcesz mieszac¢ surowce tylko przez krotki czas. Do
uruchomienia stopnia impulsowego przekre¢ regulator A13 do pozycji
PULSE A'i trzymaj go w tej pozycji przez krotki czas. Kiedy regulator
A13 zluzujesz, automatycznie wrdci do pozycji OFF (wytgczone).
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Ostrzezenie:

W pojemniku do mieszania mozna przetwarzac
gorace ptyny o temperaturze nawet do 55 °C.
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miksera
wynosi 2 minuty. Nie zostawiaj urzadzenia
wtaczonego dtuzej, niz zostato podane powyzej.
Potem przez 30 minut pozostaw go do ostygniecia.

4. Surowce b ptyny mozesz dodawa¢ do pojemnika C4 podczas
mieszania poprzez otwor w wieku €2 po wuyjeciu wieczka
wewnetrznego C1. Podczas pracy nigdy nie otwieraj wieka
obwodowego C2. Podczas przetwarzania gorgcych ptynoéw musi
pozostac wieczko wewnetrzne C1zamkniete.

5. Jezeli surowce przyczepiajg sie do jednostki nozowej €6 albo do $cian
pojemnika €4, wytacz urzadzenie przekreceniem regulatora A13 do
pozycji OFF (wytaczone) i odtacz od gniazdka sieciowego. Upewnij sig,
2ze jednostka nozowa C6 przestata sie obraca¢. Zmontowany pojemnik
ostroznie zdemontuj z gtowicy wielofunkcyjnej A8 przez przekrecenie
w kierunku symbolu ‘]. Uchyl wieko i plastikowa szpachlg wyczysc
jednostke nozowa €6 i sciany pojemnika C4. Opusc wieko i zestaw
miksera przymocuj z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej A8.
Przewod zasilajacy podtacz do gniazdka i kontynuuj mieszanie.

6. Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator A13 w pozycji OFF
(wytgczone) i przewdd zasilajacy odtacz do gniazdka. Upewnij sie, ze
jednostka nozowa C6 przestata sie obracac i ostroznie zdejmij zestaw
pojemnika do mieszania z gtowicy wielofunkcyjnej A8. Pokrywe
A7 umiest z powrotem w swoim miejscu i do usuniecia surowcow
z pojemnika C4 uzyj miekkiej plastikowej szpachli.

7. Po kazdym uzyciu zdemontuj zmontowany pojemni i wyczysc
poszczegolne czesci zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

ZALECENIA | RADY DOT. MIKSOWANIA

« Surowce o statej konsystencji, jakimi s np. owoce lub warzywa,
najpierw pokroj na mniejsze kawatki o wielkosci mniej wiecej 3 cm
i dopiero potem je zmieszaj.

« Najpierw zmieszaj mniejszg ilos¢ surowcow, a reszte surowcow
stopniowo dodawaj otworem w wieku €2 w czasie mieszania. W ten
sposob osiggniesz lepszych wynikow, niz kiedy wktadasz wszystkie
ingrediencje jednoczes$nie do pojemnika do mieszania C4.

« Jezeli nie potrzebujesz przerabiaC surowcéw o statej konsystencii
jednoczes$nie z cieczami, zalecamy najpierw zmiksowac state surowce
i cze$¢ ptynow. Reszte surowcdw potem stopniowo dodawaj podczas
mieszania otworem w wieku C2.

« Podczas mieszania bardzo gestych cieczy zalecamy stosowanie
stopnia impulsowego, by nie dochodzito do czestego zacinania
jednostki nozowej C€6. Mikser uruchamiaj ponownie w krotkich
odstepach czasu.

« Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika.
Kiedy tylko l6d zacznie topniec, kostki potgczy sie i nie bedzie ich
mozna miksowac.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed czyszczeniem robot kuchenny zawsze wytacz poprzez
ustawienie regulatora predkosci A13 w pozycji OFF (wytgczone)
i odtgcz go od gniazdka sieciowego.

« Robot roztéz na poszczegolne czesci. Przed demontazem zaczekaj,
dopdki wirujace czesci nie zatrzymaja sie.

« Po kazdym zastosowaniu doktadnie umyj zdejmowane czesci ciepty
woda z dodatkiem neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie
optucz je czysty biezacg woda i doktadnie wytrzyj do sucha
delikatng $cierka lub pozostaw je swobodnie uschnac. Po umyciu
i wysuszeniu zalecamy nasmarowac néz B6 oraz tarcze do mielenia
B8, B i B10 olejemn stotowym.

« Jezeli ubijate$ biatka jaj, mise A11i trzepaczke A4 lub A6 najpierw
optucz zimna woda. Jezeli zastosowatbys gorgca wode, resztki biatek
stwardniejg i ich usunigcie bytoby trudniejsze.

« Pojemnik do mieszania C4 wyczysc tak, ze napetnisz go 0,5 | czystej
wody z dodatkiem kilku kropli $rodka do mycia naczyn i nastepnie
zmontujesz mikser i uruchomisz go na 10 do 15 sekund. Potem wytacz
robot, odtgcz od gniazdka sieciowego i po zatrzymaniu obrotowych
czesci zdemontuj z niego zestaw pojemnika do mieszania. Oproznij
zawartos¢ pojemnika do mieszania C4 i pojemnik C4 potem porzadnie
optucz czysty woda i wytrzyj do sucha.

« W razie koniecznosci doktadniejszego czyszczenia mozna mankiet
C5 z jednostky nozowq €6 zdemontowac przy pomocy specjalnego
klucza, ktdry mozna bezptatnie zamoéwi¢ w autoryzowanym punkcie
serwisowym. Po wyczyszczeniu trzeba mankiet €5 z jednostka
nozowa C6 przymocowac z powrotem w swoje miejsce i poprawnie
dokreci¢, ponownie przy pomocy klucza.

Ostrzezenie:
Podczas czyszczenia badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie
skaleczyt sie 0 ostrza.

« Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa, jednostka nozowa C6
i koncowki A3-A6 nie sg przeznaczone do mycia w zmywarce do
naczyn. Pozostate zdejmowane czesci mozna umyc w zmywarce do
naczyn.

« Do czyszczenia podstawy A12 i gtowicy wielofunkcyjnej A8 uzyj
szmatki lekko zwilzonej w stabym roztworze $rodka do mycia naczyn.
Wszystko potem wytrzyj czystg nawilzong szmatky i doktadnie
WYsSUSZ.

« Do czyszczenia nie uzywaj rozcienczalnika ani srodkow czyszczacych
powodujacych $cieranie. W odwrotnym przypadku moze doj$¢ do
naruszenia wykorczenia powierzchni urzadzenia.

« Robota ani jego przewodu zasilajgcego nie zanurzaj w wodzie ani innej
cieczy.

MAGAZYNOWANIE

« Jezeli nie bedziesz korzystat z robota przechowuj go w czystym,
suchym miejscu poza zasiegiem dzieci. Upewnij sig, ze gtowica

Notatka:

Powyzej podane czasy przerabiania surowcow sg tylko
orientacyjne. Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od
wielkosci surowcdw, ich ilosci i wymaganej konsystencji
koncowej.

[N

wielofunkcyjna A8 spuszczona jest do pozycji poziomej.
Ingrediencje Wuybér predkosci Zale.cang czas Y P J pozyip :
prge, warzywa pokrojone na 5.6 305
mnigjsze kawatki DANE TECHNICZNE
Pokarmy dla niemowat, 5-6 40s Znamionowy zakres napiecia 220-240V
dodatki Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Pasty, d_re§5|ng|, .margnalg 3-4 30s Znamionowy pobdr mocy 1000 W
Smoothie i koktajle 6 do MAX 40s Klasa ochrony (przed porazeniem pradem elektrycznym) ......eeeeeceees I
Zupy 6 do MAX 30s Hatas 85 dB(A)
Kostki lodu PULSE

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynaosi 85 dB(A), co
oznacza poziom mocy akustycznej A w stosunku do referencyjnej mocy
akustycznej 1 pW.

ie terminéw nych

Wyjasni

Stopien ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym:
Klasa Il - Ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym jest
zapewniona za pomocg podwaojnej lub wzmocnionej izolacji.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE
POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYM OPAKOWANIEM
Wuykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okre$lonym
przez gming do wyrzucania odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji,
odnowy lub recyklingu oddaj takie produkty w miejscach
zbiorczych dla tego typu odpaddw. Alternatywnie

I  \ niektorych paristwach Unii Europejskiej albo innych

krajach europejskich mozesz oddac swe wyroby

lokalnemu sprzedawcy w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.

Poprawng likwidacjg niniejszego produktu pomozesz zachowat cenne

2r6dta naturalne i wesprzec prewencje potencjalnych negatywnych

wyptywow na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by byé

nastepstwem niepoprawnej likwidacji odpadow. Kolejnych informacii

uzyskat mozesz w urzedach gminnych lub miejscach zbioru odpadow.

W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone

moga zostat kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotow w krajach Unii Eur®pejskiej.

Jezeli cheesz likwidowac urzadzenie elektryczne lub elektroniczne,

pozyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w krajach poza Unig Europejska.

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowac

niniejsze urzadzenie pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej

likwidacji w lokalnych urzedach lub od swego sprzedawcy.

Niniejszy wyréb spetnia wszelkie podstawowe wymagania
dyrektyw UE, ktdrymi jest on objety.
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