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Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p.  Garnek do pasteryzacji

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

» Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o obnizonych zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany nadzor lub zostaty one
pouczone o korzystaniu z urzagdzenia w bezpieczny sposéb i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego niebezpieczenstwa.

= Dzieci nie moggq sie bawi¢ urzagdzeniem.

» Czyszczenia i konserwacji nie moga dokonywac¢ dzieci, nad ktérymi nie jest
sprawowany nadzor.

= Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony w autoryzowanym
punkcie serwisowym lub przez inng osobe posiadajacg odpowiednia kwalifikacje,
aby zapobiec powstaniu niebezpiecznej sytuacji. Zabrania sie uzywania urzadzenia
z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

» Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci. Urzadzenie i jego
przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwach domowych.
Nie jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak:

— aneksy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

- gospodarstwa rolne;

- podmioty swiadczace ustugi noclegowe ze $niadaniem.

» Dostepne powierzchnie urzadzenia podczas jego pracy sg gorace, jak rowniez
po zakonczeniu pracy z powodu ciepta resztkowego. Nie dotykaj rozgrzanej
powierzchni. Do prac przy urzadzeniu uzywaj izolowanych termicznie uchwytéw.

= Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie myj go pod strumieniem biezgcej wody.

» Powierzchnie, ktdre sa przeznaczone do kontaktu z artykutami spozywczymi nalezy
wyciera¢ miekka gabka zwilzong w cieptej wodzie i nastepnie wytrze¢ do sucha
czysta Sciereczka.

Ostrzezenie:
Niepoprawna eksploatacja urzadzenia moze by¢ przyczyna zranienia
obstugi i innych oséb.

» Urzadzenie stuzy do pasteryzacji owocéw, warzyw itp.,oraz do przygotowywania
goracych napojoéw, do podgrzewania zup i soséw i do blanszowania owocéw,
warzyw itp. Nie uzywaj go do innych celéw, niz do ktorych jest przeznaczone.
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= Zabrania sie uzywania urzadzenia w srodowisku przemystowym lub na zewnatrz.
» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie
znamionowe podane na jego tabliczce znamionowej jest zgodnie z napieciem
w gniazdku.
Urzadzenie mozna podtaczy¢ wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka
elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy ani rozgateziaczy. W razie koniecznosci uzyj
wytacznie przedtuzacza, ktéry jest dostosowany do mocy poborowej urzadzenia.
» Nie odktadaj urzadzenia na kuchenke elektryczng lub gazowa ani w jej bliskosci, na
ociekacz zlewozmywaka,na krawedz stotu, na niestabilne lub nieréwne powierzchnie.
Urzadzenie instaluj zawsze na stabilnej, réwnej, suchej powierzchni. Nad urzadzeniem
musi by¢ zachowana wystarczajaca przestrzen do jego bezpiecznego napetniania.
Nie uzywaj urzadzenia w bezposredniej bliskosci wanny, prysznica lub basenu itp.
lub w miejscu gdzie moze pojawic sie pryskajgca woda.
Urzadzenie mozna uzywac wytgcznie w temperaturze otoczenia od 5 °C do 35 °C.
Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi wraz
z urzadzeniem.
Przed uruchomieniem urzadzenia zawsze upewnij sig, ze jest prawidtowo ztozone
i napetnione ciecza..
Minimalna ilo$¢ cieczy do napetnienia garnka wynosi w przyblizeniu 5 |. Nie napetniaj
garnka po samg krawedz. Garnek nalezy napetni¢ maksymalnie do 5 cm pod
gorng krawedz naczynia. W przypadku przepetnienia grozi niebezpieczeristwo
wyprys$niecia rozgrzanej cieczy.
Podczas pracy z gorgcymi cieczami i potrawami zachowaj szczegdlng ostroznosc.
Goraca para lub rozpryskiwanie gorgcych ptynéw i potraw moga spowodowac
oparzenia.
Podczas uzywania moze dojs¢ do wydostawania sie pary spod pokrywy. Zachowaj
szczegolng ostroznos¢, aby nie doszto do poparzenia.
Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Nieprawidtowe uzytkowanie moze negatywnie
wptywad na jego zywotnos¢. Urzadzenie jest wyposazone w bezpiecznik cieplny,
ktére wytgczy urzadzenie w przypadku przegrzania w wyniku przypadkowego
uruchomienia pustego urzadzenia, dzieki czemu urzadzenie jest chronione przeciwko
uszkodzeniu. Przed kolejnym uruchomieniem zostaw urzadzenie przynajmniej przez
30 minut do ostygniecia. Nie wlewaj zadnych cieczy do garnka bezposrednio po
jego wytaczeniu.
Nie wlewaj lodowatej wody do rozgrzanego urzadzenia. W przeciwnym razie
mogtoby dojs¢ do popekania emaliowanej powierzchni garnka.
» Zawsze wytacz urzadzenie i odfgcz z gniazdka, jesli nie bedziesz go uzywac oraz jesli
pozostawiasz je bez nadzoru, jak rowniez przed przemieszczeniem i czyszczeniem.
Przed przemieszczeniem i czyszczeniem pozostaw urzadzenie aby ostygto.
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= Nie przenos$ urzadzenia jesli jest rozgrzane lub jest napetnione goraca ciecza
ewentualnie stoikami.

» Utrzymuj urzadzenie w czystosci. Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

» Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajagcego nie byta w kontakcie z woda ani
wilgocia. Nie ktadz ciezkich przedmiotéw na kabel zasilajacy. Przestrzegaj, aby
przewdd nie zwisat przez krawedz stotu ani nie dotykat goracej powierzchni.

» Urzadzenie odfacz od gniazdka elektrycznego wytacznie wyciggajac wtyczke
przewodu zasilajacego, nie za przewdd. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia
przewodu zasilajgcego lub gniazdka.

= Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub ma jakiekolwiek znaki
uszkodzenia. Aby zapobiec powstaniu sytuacji niebezpiecznej, nie naprawiaj ani
w zaden sposéb nie modyfikuj urzadzenia we wtasnym zakresie. Wszelkie naprawy
nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum napraw. Ingerujac w urzadzenie narazasz sie
na ryzyko utraty ustawowego prawa z tytutu wadliwego swiadczenia lub gwarangji
jakosci.
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Garnek do pasteryzacji

Instrukcja obstugi

= Przed zastosowaniem tego urzadzenia prosimy zapoznac sie z jego instrukcja obstugi,
ito nawet w wypadku, gdy jest Ci znana obstuga urzadzen podobnego typu. Uzywaj
urzadzenia zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowac
do uzycia w przysztosci.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na jakos¢
zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat opakowaniowy,
paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci lub karte gwarancyjna.
W przypadku koniecznosci transportu, zalecamy urzadzenie ponownie zapakowac
w oryginalny karton producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Zdejmowana pokrywa A7 Kontrolka $wietlna

A2 Uchwyty termicznie odizolowane sygnalizuje utrzymywanie

A3 Pojemnik o objetosci 27 | ustawionej temperatury.
Zmiesci do 14 szt. stoikow A8 Przetacznik do wiaczania
o pojemnosci 11 i wytaczania sygnalizacji dzwigkowej

A4  Kurek spustowy A9 Timer

A5 Baza Umozliwia ustawienie czasu
wyposazona w przewod zasilajacy. automatycznego wyfaczenia

A6 Regulator temperatury w zakresie od 20 do 120 min. lub
umozliwia ptynne ustawienie ustawienie trybu ciagtej pracy.
temperatury w zakresie od 30°Cdo  A10 Ruszt do pasteryzacji, & 31
100 °C (£5°C).

ZASTOSOWANIE

= Garnek do pasteryzacji stuzy do pasteryzacji owocéw, warzyw itp., do przygotowywania
goracych napojow takich jak grzane wino, poncz, herbata itp. | zlewania do stoikéw,
butelek itp., do ogrzewania zup,soséw oraz do blanszowania owocéw, warzyw itp.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Usun wszelkie materiaty opakowaniowe, w tym naklejki reklamowe i etykiety,
z urzadzenia i jego akcesoriow.

Whnetrze garnka A3 wytrzyj zwilzona sciereczka. Wlej okoto 5 | czystej wody i gotuj
przez okoto 10 minut. Potem pozostaw urzadzenie do wystygniecia. Przed kurek
spustowy A4 postaw odpowiednie naczynie i wylej wode z garnka. Szczegétowe
instrukcje dotyczace obstugi urzadzenia podane sa w nastepnym rozdziale.

Notatka:
Przed pierwszym uruchomieniem moze pojawic sig lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to normalne zjawisko, ktére szybko minie.

= Teraz urzadzenie jest przygotowane do eksploatacji.

EKSPLOATACJA URZADZENIA

Postaw urzadzenie na poziomej, suchej i stabilnej powierzchni i catkowicie rozwin
przewod zasilajacy.

Garnek A3 napetnij wymagang iloécia wody lub innej cieczy, tj. minimum 51, ale
maksimum 5 cm pod goérng krawedz naczynia A3.

Jesli chcesz uzywac urzadzenia do pasteryzacji, na dnie garnka A3 najpierw utéz ruszt
do pasteryzacji A10. Na ruszcie do pasteryzacji A10 umiesc stoiki a nastepnie uzupetnij
potrzebng ilos¢ wody. Nigdy nie ktadz stoikow bezposrednio na dno garnka do
pasteryzacji A3. Stoiki moga miec¢ rézne wysokosci i ksztatty i powinny by¢ zanurzone
w wodzie od % do %. Jeéli ustawiasz je na sobie w dwdch lub wiekszej licznie rzedéw,
to najwyzszy rzad powinien byc¢ zanurzony na % swojej wysokosci, zobacz rysunek B.
Garnek A3 zamknij pokrywa A1 i wtyczke przewodu zasilajacego podtacz do
gniazdka elektrycznego. Przetacznik A8 ustaw w pozycji - a regulatorem termostatu
A6 wybierz wymagana temperature pasteryzacji. Timer A9 ustaw w pozycji ,On/
Cont!” (cigga praca). W ten sposdb rozpoczat sie proces podgrzewania. Kontrolka
A7 bedzie swieci¢. W ten sposob sygnalizowane jest ogrzewanie sie urzadzenia
do wymaganej temperatury. Po osiggnieciu ustawionej temperatury pojawi sie
sygnalizacja akustyczna a kontrolka $wietlna A7 zgasnie.

Po zagrzaniu urzadzenia do wymaganej temperatury przestaw przetacznik A8 do
pozycji oznaczonej symbolem 0 a za pomoca timera A9 ustaw wymagany czas
pasteryzacji. Kontrolka swietina A7 bedzie sie wiaczac i wytaczac w trakcie pracy. W ten
sposob sygnalizowane jest utrzymywanie ustawionej temperatury.

Po ustawieniu timera A9 nie zmieniaj ustawien termostatu A6. W przeciwnym
wypadku mogtoby dojé¢ do btedu w odliczaniu czasu i timer A9 bedzie wymagat
ponownych ustawien. Po uptywie ustawionego czasu pojawi sie sygnalizacja
dzwigkowa, po czym nastapi automatyczne wytaczenie urzadzenia.

= Po zakonczeniu pasteryzacji pozostaw garnek A3 aby chwile wystygt. Za pomoca
kurka spustowego wylej wode A4, ale nie catkowicie. Dno garnka A3 pozostaw zakryte
woda az do momentu catkowitego wystygniecia. Wypuszczenie wody z garnka A3
mozna wykonac na dwa sposoby, poprzez docisniecie dzwigni kurka spustowego A4
w dét lub uniesienie dzwigni do gory. Po uniesieniu do géry dzwignia sie blokuje i nie
trzeba jej przytrzymywac. Woda bedzie wypuszczana, dopoki bedziesz przytrzymywac
dzwignie docisnieta w dot lub dopoki dzwignia bedzie zablokowana w pozycji do
gory. Do spuszczania wigkszej ilosci wody zaleca sie korzystanie z drugiego sposoby, tj.
podniesienia dzwigni do gory. Po spuszczeniu wody ostroznie wyjmij stoiki za pomoca
szczypiec lub rekawicy kucharskiej. Stoiki pozostat do schtodzenia do gérny dnem na
czystym reczniku kuchennym. Puszki zanurz w zimnej wodzie.

Urzadzenia mozna réwniez uzywac do ogrzewania zup, soséw i innych lepkich cieczy,
do przygotowywania grzanego wina, ponczu, goracej herbaty itd. W takim przypadki
dopilnuj, aby z garnka do pasteryzacji A3 wyjac ruszy do pasteryzacji A10.

Aby zagrzac ciecz do wymaganej temperatury ustaw przetacznik A8 w pozycji
i regulatorem termostatu A6 wybierz temperature. Timer A9 ustaw w pozycji ,On/
Cont” (ciaga praca). Po osiagnieciu ustawionej temperatury pojawi sie sygnalizacja
akustyczna a kontrolka $wietlna A7 zgasnie. Przetacznik A8 przetacz do pozycji
oznaczonej symbolem 0. Timerem A9 ustaw czas, przez jaki chcesz ogrzewacz ciecze
lub utrzymywac je w cieptym stanie przy wybranej temperaturze. Jesli w trakcie
pracy potrzebujesz zmieni¢ ustawienia temperatury, ustaw ponownie réwniez
timer A9. Przyktadem moze by¢ sytuacja, gdy chcesz ciecz przez jakis czas gotowac
a nastepnie utrzymywac ja w cieptym stanie. Jesli ustawisz timer A9 w pozycji,On/
Cont!, urzadzenie bedzie nieprzerwanie ogrzewac ciecz i nie bedzie automatycznie
wylaczone.

Lepkie ciecze nalezy nieustannie mieszac w fazie ogrzewania, aby nie doszto do ich
przypalenia. Regularne mieszanie jest wymagane réwniez podczas utrzymywania
ich w cieptym stanie.

Kurek spustowy A4 jest odpowiedni do spuszczania cieczy o niskiej lepkosci takich jak
na przyktad grzane wino, poncz, goraca herbata itd. Nie uzywaj go do spuszczania zup,
s0sow itp. Aby nalac sos, zupe itp. z garnka do pasteryzacji A3 nalezy uzy¢ chochli.
Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator termostatu A6 i timer A9 w pozycji OFF
(wytgczone) i odtacz urzadzenie z gniazdka elektrycznego. Przed nastepnym uzyciem
pozostaw urzadzenie do schtodzenia.

RADY | ZALECENIA DO PASTERYZACJI | ROBIENIA WEKOW

= Do pasteryzacji uzywaj tylko dobrej jakosci, Swiezych i dojrzatych surowcéw. Przed
pasteryzacja surowce doktadnie umyj pod biezaca woda i pozostaw je do wyschniecia.
Naczynia do pasteryzacji (stoiki, puszki itd) nalezy wysterylizowac przed napetnieniem.
To samo dotyczy zakretek. Nie dotykaj wysterylizowanych pojemnikéw ani ich zakretek
od wewnatrz. Nie uzywaj uszkodzonych pojemnikéw lub zakretek.

Stoiki napetnij maksymalnie do 2 cm pod gérna krawedz. Do robienia wekéw
z zmiksowanych surowcéw lub potraw, puree, ketchupy itp, nalezy stoiki napetni¢
maksymalne od 3 do 4 cm pod gorna krawedz.

Podczas pasteryzacji migsa i wedlin (paréwki itp.) napetniaj pojemniki tylko do % ich
objetosci. Przed pasteryzacjag pozbaw migso kosci. Wi6z je do stoikdw jeszcze ciepte
i ewentualnie zalej sosem, ktory puscito podczas pieczenia itp. Pasteryzowane migso
pozostaw do nastepnego dnia a nastepnie pasteryzuj je jeszcze raz przez 1 godzine.
Nie pasteryzuj pokarmoéw, ktore zawierajg $mietane lub make. Surowce te nalezy
dodac dopiero przy podgrzewaniu potrawy.

Zawsze doktadnie zakrec stoiki po napetnieniu.

Czas pasteryzacji liczy sig od osiagniecia wymaganej temperatury.

» Ekonomiczng metoda pasteryzacji jest sterylizacja w parze. Garnek A3 napetnij
woda tylko do poziomu mniej wigcej 15 cm i postaw stoiki na ruszcie do pasteryzacji
A10. Jesli woda czesciowo sie wygotuje, uzupetnij jg i jednoczesnie przedtuz czas
pasteryzacji o czas, ktéry byt potrzebny do ponownego osiagniecia wymaganej
temperatury.

Zalecane jest oznaczenie stoikéw i puszek informacjg o zawartosci i dacie pasteryzacji.
Pasteryzowane potrawy najlepiej przechowywac w chtodnym i ciemnym miejscu.
Pasteryzowane potrawy maja dtugi okres trwatosci, ale nie jest on nieograniczony.
Dlatego nalezy je kontrolowac i na biezaco konsumowac. Jesli otwarty stoik wykazuje
jakiekolwiek objawy zepsucia (nieprzyjemny zapach, powtoka na powierzchni itp.)
nigdy nie konsumuj jego zawartosci.

Niniejsza instrukcja zawiera wytgcznie podstawowe rady i wskazéwki dotyczace
pasteryzacji, nie zas doktadne procedury. Przepisy przygotowania zalewy i doktadne
procedury pasteryzacji znajdziesz w literaturze fachowej.
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SZYBKI PRZEWODNIK PASTERYZACJI

SUROWCE USTAWIENIE ZALECANY CZAS
TEMPERATURY PASTERYZACJI

Owoce

Morele 90°C 30 min

Brzoskwinie 90°C 30 min

Gruszki (migkkie) 90°C 30 min

Gruszki (twarde) 90°C 50 min

Truskawki 80°C 25min

Jagody 85°C 30 min

Maliny 80°C 25 min

Warzywa

Kalafior 100°C 90 min

Czerwona lub biata kapusta 90°C 120 min

Groszek 100°C 130 min

0Ogorki konserwowe 90°C 30 min

Szparagi 100°C 100 min

Mieso

Mieso po obrdbce termicznejw 100 °C 90 + 60 min

wyniku gotowania, duszenia lub (pasteryzacja 1. + 2.

pieczenia dzien)

Gotowy gulasz 100°C 60 min

Paréwki 100 °C 120 min

Uwaga:

Podane powyzej czasy sa tylko orientacyjne i nie obejmuja czasu potrzebnego
do osiggniecia wymaganej temperatury. Rzeczywisty czas pasteryzacji moze
sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci surowcéw. Zawsze przestrzegaj czasu

podanego w konkretnych przepisach.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

-

. BIEZACE CZYSZCZENIE
Przed czyszczeniem wylacz urzadzenie, odtacz z gniazdka i pozostaw do wystygniecia.
Pozostata zawartos¢ garnka A3 wylej lub wypus¢ kurkiem A4 do odpowiedniego
naczynia. Wnetrze garnka A3 wyptucz czysta, ciepta woda. W razie potrzeby, wnetrze
wytrzyj zwilzong Sciereczka z niewielka iloscig neutralnego ptynu do naczyn. Po
zastosowaniu ptynu doktadnie wyptucz go czystg woda.
Kurek spustowy A4 mozna usuna¢ do fatwiejszego czyszczenia. Z kurka A4 odkrec¢
dzwignie i doktadnie optucz ja pod czysta biezacg woda z niewielka iloscia neutralnego
ptynu do mycia naczyn. Zanieczyszczenia znajdujace sie wewnatrz kurka spustowego
A4 mozesz wyczysci¢ za pomoca wody i matej szczoteczki z delikatnym wtosiem. Po
wyczyszczeniu przykre¢ dzwignie z powrotem. Na zakoriczenie procesu czyszczenia
kurek spustowy A4 przeptucz, napetniajac garnek A3 czysta woda, ktdra nastepnie
nalezy spuscic¢ przez kurek A4 do odpowiedniego naczynia.
Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzyj szmatki delikatnie zwilzonej
stabym roztworem $rodka do mycia naczyn. Po zastosowaniu $rodka do utrzymania
czystosci, wytrzyj powierzchnie szmatka delikatnie zwilzong w czystej wodzie
i nastepnie wytrzyj ja do sucha.
Urzadzenia ani przewodu zasilajgcego nie myj pod biezgca wodg ani nie zanurzaj
w wodzie lub innej cieczy. Do czyszczenie urzadzenia nie stosuj rozciericzalnikow,
sciernych $rodkéw czyszczacych itp. w odwrotnym przypadku moze dojs¢ do
uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

N

. USUWANIE KAMIENIA

Do usuwania kamienia mozna uzy¢ roztworu przygotowanego z wody i octu lub
kwasku cytrynowego. Zalecany stosunek rozcieficzenia wody i octu wynosi 1:1.
Zalecane rozcienczenie kwasku cytrynowego to mniej wiecej dwie tyzeczki na pét litra
wody. Do garnka A3 wlej roztwor do odwapnienia, zagrzej na koto 80 °C i pozostaw do
dziatania na okoto od 30 do 60 minut. Roztwor nastepnie wylej przez kurek spustowy
A4 |lub wylej bezposrednio z garnka. Garnek A3 doktadnie wyptucz a przed nastepnym
uzyciem przegotuj w nim czysta wode.

PRZECHOWYWANIE
= Jesli nie bedziesz uzywac urzadzenia, odtéz je w czyste suche miejsce, poza
zasiegiem dzieci. Przewdd zasilajacy mozna owina¢ wokét bazy A5.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V ~
Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Nominalny pobér mocy 1800W

Zmiany tekstu i parametréw technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowaniowy odt6z w miejsce przeznaczone lokalnie do
odktadania odpadow.

UTYLIZACJA WYKORZYSTANYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Symbol ten, umieszczony na produkcie lub w zataczonej dokumentacji
oznacza, iz uzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie
mozna wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych. Aby zagwarantowac poprawny sposéb utylizacji, odnowy
i recyklingu produktéw tego rodzaju, nalezy je przekaza¢ do
wyznaczonych punktow zbiérki elektroodpadu. W niektérych krajach
Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwrécic¢

_ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu

podobnego nowego produktu .

Poprawna utylizacja produktu pomagasz zachowac cenne zrodta naturalne i przyczyniasz

sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko naturalne

izdrowie cztowieka, ktére mogtyby by¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadow.

Aby uzyska¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalnymi wiadzami lub punktem zbioru

surowcow wtornych.

W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie

krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.

Dla jednostek gospodarczych w krajach Unii Europejskiej

Jezeli chcesz poddac utylizacji urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj

potrzebnych informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w pozostatych krajach poza obszarem Unii Europejskiej

Symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji produktu,

zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji o poprawnym

sposobie utylizacji.

q3

Niniejszy wyrdb spetnia wszelkie podstawowe wtasciwe wymagania
dyrektyw UE.
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