Maisytuvas

Naudotojo vadovas

SENCOR

STM 3620WH
STM 3621GR
STM 3624RD

Originalios naudojimo instrukcijos vertimas

Prie$ jjungdami $j prietaisg, batinai atidZiai perskaitykite naudotojo vadova, net jei turite panasiy prietaisy
naudojimo patirties. Sj buitinj prietaisa naudokite tik pagal nurodymus, apradytus $iame naudotojo vadove.
I$saugokite $j vadova ateiciai.

Garantijos galiojimo laikotarpiu rekomenduojame i$saugoti originalia pakavimo déze, pakavimo medziagas,
pirkimo cekj ir garantijos kortele. Ruosdami transportuoti supakuokite 3j prietaisg naudodami tik originalias
pakavimo medziagas.
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SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATIDZIAI PERSKAITYKITE SIA NAUDOJIMO
INSTRUKCIJA IR PASIDEKITE JA, KAD PRIREIKUS
GALETUMETE PERSKAITYTI.

- Sio prietaiso vaikams naudoti negalima. Prietaisg ir
maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

. Sj prietaisa galima naudoti asmenims, turintiems
psichiniy, jutiminiy arba protiniy negaliy arba
nemokantiems ir neturintiems patirties naudotis Siuo
prietaisu, jeigu jie yra priziarimi arba instruktuojami,
kaip saugiai naudoti §j prietaisg, ir supranta
atitinkamus pavojus.

= Vaikai negali zaisti Siuo prietaisu.

« Vaikams draudziama valyti ir techniskai priziaréti §j
gaminj, nebentjuos prizitréty uz jy saugq atsakingas
suauges asmuo.

« Jei maitinimo laidas yra pazeistas, jj pakeisti turi
igaliotojo techninés priezitros centro meistras, kad
buty iSvengta pavojingos situacijos. Draudziama
naudoti §j prietaisg, jei jo maitinimo laidas arba
kisStukas pazeistas.
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Ispéjimas!
Netinkamai naudojant galima susizaloti.

= Bukite itin atsargus, kad nesusizalotuméte | aStrius
pjaustymo peiliy aSmenis, ypac iSimdami peilius i$
plakimo indo, iStustindami indg ir jj plaudami.

= Prietaiso pavirSius, kuris lieCiasi su maistu, visada
turi bati valomas pagal Siame naudotojo vadove
pateiktas instrukcijas.

= Visada iSjunkite prietaisg ir atjunkite nuo tinklo, jei
jo nenaudosite, jei paliksite jj be priezitros, ardysite,
surinksite, valysite ar pernesite jj kitg vieta.

= Prie$ keisdami priedus arba dalis, kurios naudojimo
metu juda, iSjunkite prietaisq ir atjunkite jj nuo
elektros lizdo.

Pries prijungdami prietaisa prie maitinimo tinklo, sitikinkite, kad ant gaminio etiketés nurodyta jtampa atitinka jasy maitinimo tinklo jtampa.

Nenaudokite priedy, kurie nebuvo pateikti kartu su Siuo prietaisu arba atskirai rekomenduoti gamintojo kaip leistini naudoti.

Prietaisas yra skirtas apdoroti standartinj maisto kiekj namuose.

Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, isskyrus numatytaja paskirtj.

Nenaudokite prietaiso pramoninéje aplinkoje arba lauke.

Nenaudokite purskikliy, jei netoliese yra prietaisas.

Nedékite prietaiso ant palangiy arba nestabiliy pavirsiy. Prietaisg statykite tik ant lygaus, sauso ir stabilaus pavirsiaus.

Nedékite prietaiso ant elektrinés ar dujinés plytelés, prie atviros liepsny ar prietaisy, kurie generuoty siluma.

Isitikinkite, kad maitinimo laidas neturi salyc¢io su vandeniu ir néra veikiamas drégmes.

Neplaukite prietaiso (i$skyrus nuimama dangtj ir kiausiniy dékla) po béganciu vandeniu ir nenardinkite j vandenj ar kitg skystj.

Pries uzdédami ant prietaiso priedus, juos nuimdami ar keisdami patikrinkite, ar prietaisas atjungtas nuo elektros tinklo.

Saugumo sumetimais Siame prietaise yra saugiklis, kuris neleidzia jjungti variklio, jei prietaiso velenas yra pakreiptas.

Pries naudodamiesi prietaisu patikrinkite, kad jis bity teisingai sumontuotas ir jo velenas bty stacioje padétyje.

Prie$ maisydami karstg maistq ar skystj palaukite, kol jis praveés.

Nepalikite prietaiso veikti ilgiau nei 6 minuciy su didele apkrova. Prie$ vél jjungdami leiskite jam bent 10 minutes atvésti.

Nepakreipkite veleno, nekiskite ranky ar tokiy daikty kaip Sakutés, peiliai ar medinés mentelés j dubenj, kol plakama. Nelieskite besisukanciy

prietaiso antgaliy, saugokite, kad jie nejsukty plauky, drabuziy, jrankiy ir pan. Taip galima susizaloti arba sugadinti prietaisa.

= Jei | maidymo dubenj prietaisui veikiant jkrito, pvz., Saukstas, nustatykite greic¢io valdymo rankenéle j padétj 0" (parengties rezimo), atjunkite
maitinimo laidg nuo tinklo ir iStraukite $auksta i$ dubens.

= Jei prie dubens vidinés pusés ar priedy limpa maiSomas produktas, isjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo tinklo. Mentele nuvalykite antgalj ir vidine

dubens dalj. Po to teskite maisyma.

Nejunkite prietaiso, kai jis tuscias. Neteisingai naudojant prietaisa, jis veiks trumpiau.

Pries padédami prietaisa laikyti patikrinkite, kad jo velenas buty pakreiptas horizontaliai.

Ant maitinimo laido nedékite sunkiy daikty. Uztikrinkite, kad elektros laidas nekaboty nuo stalo krasto ir nesiliesty su jkaitusiu pavirsiumi.

Nejunkite prietaiso i3 maitinimo lizdo traukdami maitinimo laida. Taip galite pazeisti maitinimo laidg arba lizda. Atjunkite laidg nuo elektros lizdo,

atsargiai traukdami elektros laido kistuka.

= Kad iSvengtuméte susizeidimo pavojaus, neremontuokite prietaiso patys ir nedarykite jam jokiy pakeitimy. Visus remonto ir keitimo darbus turi

atlikti specializuotas techninés prieziaros centras. Bandant be leidimo taisyti prietaisa garantiniu laikotarpiu, gali nebegalioti garantija.
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BUITINIO PRIETAISO APRASYMAS

A

[CRCRCONCNONCNONONONO)

® 6

Minkymo kablys

Balioniné 3luotelé

A formos plakiklis

4 litry talpos neradijancio plieno indas

Pagrindo blokas

Pylimo apsauga

Maigymo galvuté su velenu priedams AQ®), A®@ arba AQ® prijungti
Pakreipiama alkané, uzfiksuojama atidarytoje padétyje

Mygtukas PUSH (spausti), skirtas alkinei atleisti

Apsvieciama greicio valdymo rankenélé

PULSE (impulsinis rezimas, skirtas trumpam pasinaudoti maksimaliu greiciu).

Veikia pasukus rankenéle j padétj,0” (budéjimo rezimu). Galima nustatyti 1, 2, 3,4, 5
arba 6 greitj (52,87, 112,122,136 ir 172 aps./min.)

Neslystancios kojelés su prisiurbimo taurelémis

Praktiskas skyrius maitinimo kabeliui suvynioti
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PLANETINE MAISYMO SISTEMA

+  Planetiné maiSymo sistema yra grindziama priedo dvigubo sukimosi principu. Priedas sukasi prie$ laikrodzio
rodykle, iSilgai indo vidinio perimetro ir tuo paciu metu priedinga kryptimi sukasi aplink savo asj. Taip indo
viduje esantys ingredientai apdorojami kruops¢iai ir tolygiai.

PRIES PRADEDANT NAUDOTI

1. 18imkite buitinj prietaisa ir visus priedus i$ pakuotés.

2. Siltu vandeniu ir neutraliu virtuviniu valikliu gerai nuplaukite visas dalis, kurios turés salytj su maistu (minkymo
kablj AQ, 3luotele A®), plakiklj A®), neridijancio plieno maiymo inda A® ir pylimo apsauga A®). Tada
iSskalaukite juos Svariame vandenyije ir gerai nusausinkite Sluoste smulkiais plauseliais.

PRIEDU TIPY PASIRINKIMAS

PRIEDO TIPAS NUMATYTOJI PASKIRTIS

Minkymo kablys A®D Jis naudojamas minkyti ir ruosti tirsta bei tankia mieling tesla, pvz., duonos tesla.

Plakiklis AG® Jis naudojamas maisyti vidutinio tirstumo ir skystesne bemiele tesla, pvz., padazams,
kremui, uzpildams ir kt. ruosti.

Sluotele A® Jinaudojama kiausiniams arba jy baltymames, grietinélei, skystai teslai, putotam kremui
ir kt. plakti. Nenaudokite tirstai ir tankiai teslai maisyti.

BUITINIO PRIETAISO SURINKIMAS IR ISARDYMAS

+  Prie$ pradédami surinkti ar ardyti maisytuva, patikrinkite, ar jis iSjungtas ir atjungtas nuo maitinimo lizdo.

1.  Maisymo indo jstatymas

1.1 Pastatykite maiSytuva ant lygaus ir sauso pagrindo, pvz., ant virtuvinio stalo.

1.2 Atleiskite alkine A®), paspausdami mygtuka PUSH (spausti) A® ir pakreipkite ja aukstyn. Alkané AG®
uzfiksuojama atidarytoje padétyje, kai i$lenda mygtukas PUSH (spausti) AQ®) ir pasigirsta spragteléjimas.

1.3 |dékite neridijan¢io plieno indg A® | pagrindo bloke A® jrengta anga ir uzfiksuokite jj, sukdami pagal
laikrodzio rodykle. Tinkamai prijungus indg A®, jo nebejmanoma pakelti nuo pagrindo bloko A®.

2. Priedo (minkymo kablio, plakiklio arba sluotelés) prijungimas

2.1 Jeigu nusprestuméte naudoti pylimo apsauga A®, tuomet ja privaloma uzdéti prie montuojant prieda.
Atsargiai uzdékite pylimo apsauga A® ant pakreipiamosios svirties ir uzfiksuokite ja, sukdami ja pries laikrodzio
rodykle.

2.2 Prijungiant prieda, alkiiné A® turi bati uzfiksuota atidarytoje padétyje: zr. 1.2 punkta i$ skirsnio,Maisymo indo
jstatymas”. Prijunkite viena i$ priedy prie maisymo galvutés A®@ T formos veleno, kad velenas sistatyty j priedo
anga. Paspauskite prieda link maisymo galvutés A@ ir pasukite prie$ laikrodzio rodykle, kad uzfiksuotuméte jj
ant veleno.

2.3 Vienaranka laikykite priedg ir Svelniai traukite jj Zemyn. Tinkamai uzfiksavus ant veleno, jis nenukrenta.

24 Jeiiskart neketinate détiingredienty j maisymo inda A(®, paspauskite mygtuka PUSH (spausti) A® ir pakreipkite
alkiine A® | horizontalia padétj. Pakreipus alkine A(® | horizontalia padétj, mygtukas PUSH (spausti) A®
is3oka ir pasigirsta spragteléjimas.
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3. Priedy ir maiSymo indo nuémimas

3.1 Atleiskite alkine A®), paspausdami mygtuka PUSH (spausti) AQ@® ir pakreipkite ja aukityn. Alkiné A®
uzfiksuojama atidarytoje padétyje, kai islenda mygtukas PUSH (spausti) A®) ir pasigirsta spragteléjimas.

3.2 Suimkite prieda ir $velniai paspauskite jj link maisymo galvutés A@. Tada pasukite jj pagal laikrodzio rodykle,
kad jis atsileisty nuo variklio veleno ir galétumeéte nuimti. Pasukite maisymo inda A pries laikrodZio rodykle ir
nukelkite jj nuo pagrindo bloko A®. Pastumkite alkiine A® atgal j horizontalig padeét;.

BUITINIO PRIETAISO NAUDOJIMAS

1. Nuvyniokite reikiamo ilgio maitinimo kabelio atkarpa nuo skyriaus AG.
2. Atleiskite alkiine A®, paspausdami mygtuka PUSH (spausti) A® ir pakreipkite ja.
3. Sudeékite ingredientus j indg A®), kuris yra pastatytas ant pagrindo bloko A®.

Démesio:

Maksimalus svoris ingredienty, kuriuos galima apdoroti vienoje partijoje, yra 1,6 kg. Ruosdami tesla
duonai, vienu kartu neapdorokite daugiau nei 600 g milty. Ruosiant teslg saldiems pyragai¢iams
(pvz., vaisiniam pyragui), vienu kartu galima apdoroti tik iki 450 g milty. Vienu metu galima plakti
iki 8 kiausiniy baltymuy.

4. Paspauskite mygtuka PUSH (spausti A®@ ir pakreipkite alkine A® kartu su prijungtu priedu
i horizontalig padét;.

5. Uztikrinkite, kad maisytuvas baty surinktas teisingai ir greicio valdymo rankenélé A@ bity nustatyta j padétj
40" (budéjimo rezimas). Prijunkite maitinimo kabelj prie maitinimo lizdo. Prijungus jrenginj prie veikiancio
maitinimo lizdo, apie tai informuoja $viecianti valdymo rankenélé A@9.

6. Valdymo rankenéle AGD nustatykite reikiama greicio lygj intervale nuo 1 iki 6. Pirmiausia nustatykite maza greitj,

kad nebuty istaskyti ingredientai. Kai jie bus sumaisyti, padidinkite greitj iki pageidaujamo lygio. Greitj pagal
poreikj galima reguliuoti bet kuriuo metu.
Impulsinis rezimas naudojamas siekiant trumpam pasinaudoti maksimaliu grei¢iu. Kad suaktyvintuméte
impulsinj rezima, pasukite greitio valdymo rankenéle A@ j padétj PULSE (impulsinis). Kad prietaisas $iuo
rezimu veikty nepertraukiamai, laikykite rankenéle toje padétyje. Vos atleidus grei¢io valdymo rankenéle AGD), ji
automatiskai grjzta j padétj,0” (iSjungta).

Démesio:

Jei reikia nuvalyti ingredientus nuo maisymo indo A® vidiniy sieneliy ir priedo, pirmiausia isjunkite
maidytuva, nustatydami grei¢io valdymo rankenéle A@ j padétj 0" (budéjimo rezimas) ir tada
atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo. Galiausiai plastikine mentele nuvalykite ingredientus.

Didziausia veikimo trukmé - 6 minutés. Nepalikite buitinio prietaiso veikti nepertraukiamai ilgiau nei
nurodyta pirmiau. Taip ypac aktualu esant didelei apkrovai (pvz., apdorojant kylancia, tirsta tedlq). Jei
buitinis prietaisas veiké esant didelei apkrovai, pries jjungdami i$ naujo duokite bent 10 minuciy jam
atveésti. Kai apkrova mazesné, paprastai pakanka palaukti nuo 3 iki 5 minuciy.

7. Baige naudotis buitiniu prietaisu, nustatykite grei¢io valdymo rankenéle A@ j padétj,0” (budéjimo rezimas) ir
atjunkite maitinimo kabelj nuo maitinimo lizdo.

8. I3ardykite maiSytuva pagal instrukcijas, pateiktas skirsnyje ,Buitinio prietaiso surinkimas ir iardymas"”. Misiniui i3
maisymo indo A(® ir nuo priedo pasalinti naudokite minksta plastikine mentele.

9.  Po kiekvieno naudojimo isvalykite maisytuva, vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis skirsnyje ,Valymas ir
techniné priezitra”.
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TRUMPASIS MAISYMO VADOVAS

Priedo tipas

Sluotele A@ Kiausiniy baltymai Maks.: 8 vnt. 4 minutés 6 lygis

Sluotelé A@ Kremas 500 ml 4-5 minutés 6 lygis

Sluotelé A@ Majonezas 3 kiausiniy tryniai 1 minuté 2-4 lygiai

Plakiklis AG) Pyrago tesla Apie 800 g 6 minutés 2-6 lygiai

Minkymo kablys A Duonos tesla 1ki 600 g milty 4 minutés 2 lygis
Pastaba:

Pirmiau pateikti apdorojimo trukmés duomenys yra tik orientaciniai. Kad ingredientai netiksty i$ dubens,
pradékite nuo 1 arba 2 greicio. Véliau pagal poreikj galite nustatyti didesnj greitj.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

«  Prie$ valydami mai$ytuva, batinai jj isjunkite, nustatydami greicio valdymo rankenéle AG0 j padét;, 0" ir atjunkite
ji nuo maitinimo lizdo.

+  Po kiekvieno naudojimo batina kruopsciai nuplauti prieda karstu vandeniu su neutraliu virtuviniu valikliu. Tada
iSskalaukite jj po Svariu tekanciu vandeniu ir gerai nusluostykite sluoste smulkiais plauseliais.

Pastaba:
Priedai yra skirti trumpalaikiam salyciui su maistu (jskaitant gérimus), t. y. ne ilgiau nei 4 valandas.

.+ I3plaukite neradijancio plieno inda A@ po karétu vandeniu, naudodami neutraly virtuvinj valiklj. Tada
isskalaukite jj po Svariu tekanciu vandeniu ir nusluostykite sluoste smulkiais plauseliais.

~_ Patarimas:
o Jei plakéte kiauginio baltymus, pirmiausia i$skalaukite $luotele A® ir maisymo inda A®@ po vandeniu. Jei
= naudosite karsta vandenj, kiausiniy baltymuy likuciai sukietés ir bus sunkiau juos pasalinti.

«  Pagrindo blokui A® ir alkiinei A® valyti naudokite $luoste, sudrékinta silpnu valikliu. Tada viska sausai
issluostykite.

+  Jokiy badu nenardinkite Sio buitinio prietaiso ar jo maitinimo kabelio j vandenj ar kita skystj. Valymui
nenaudokite skiedikliy, tirpikliy ar valymo medziagy, kurios gali subraizyti pavirsius. Kitaip galite pazeisti
prietaiso pavirsiaus danga.
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SANDELIAVIMAS

+  Jeigu maiSytuvo ketinate nenaudoti, padékite jj j sausa ir vaikams nepasiekiamg vieta. Uztikrinkite, kad alkané
A® biity pakreipta j horizontaliag padétj.

UZUOMINOS IR PATARIMAI

DUONOS TESLA - INGREDIENTAI

MILTAI

Kepant duong, tai — svarbiausias ingredientas. Kartu su mielémis jie sukuria kepalo tekstdrg. Sumaisius miltus su
vandeniu, juose esantys baltymai pradeda gaminti glitima. Glitimas - tai lanks¢iy skaiduly tinklas, sulaikantis mieliy
iskiriamas dujas.

Baltieji kvietiniai miltai

Jie parduodami kaip kepimo miltai, duonos miltai arba smulkieji kvietiniai miltai. Smulkieji miltai yra
populiariausi, taciau geresniy rezultaty pavyks pasiekti naudojant miltus, kuriy sudétyje yra bent
11-12 % baltymy. Kepiniams pagal siame naudotojo vadove pateiktus receptus pagaminti reikia naudoti duonos
miltus, kuriuose baltymy kiekis sudaro 11 %. Sig informacija rasite ant milty pakuotés. Nesijokite milty ir nenaudokite
milty su kepimo milteliais, nebent tai nurodyta recepte.

Pilnagriadziai kvietiniai miltai
Jie gaminami i3 kvieciy grady, juose yra séleny ir gemaly. I3 Sio tipo milty iskepta duona buna tankesné. Pakeite
vieng puodelj pilnagradziy milty analogisku kiekiu baltyjy duonos milty, iSkepsite ne tokia tankia duona.

Rugiy miltai
Tai - labai populiaris duonos kepimo miltai. Juose yra daug mineraly junginiy, taciau mazai baltymy, todél jie
paprastai maiSomi su kvietiniais miltais, kad duona gerai iskilty.

Glitimo miltai
Jie gaminami iSgaunant glitima is kvieciy gradu. |pylus glitimo milty, galima pagerinti tekstarg ir kokybe duonos, kuri
kepama i$ maziau baltymy turinciy milty.

DUONOS MISINIAI
Juose yra milty, cukraus, pieno milteliy, druskos ir kity ingredienty, pvz., duonos kokybés gerinimo priemoniy.
Paprastai jpilama vandens ir jdedama mieliy.

DUONOS GERINIMO PRIEMONES

Jy galima jsigyti prekybos centruose ir sveiko maisto parduotuvése. Duonos gerinimo priemoniy ingredientais
paprastai bana maisto perdirbimo pramonés ragstys, pvz., askorbo ragstis (vitaminas C) ir fermentai (amilazé),
iSgauti i$ kvietiniy milty.

Duonos gerinimo priemonés padeda sustandinti teslg: taip gaunamas didesnis, smulkesnés tekstaros kepalas.
Duona bina stabilesné ir ilgiau negenda.

CUKRUS
Cukrus suteikia duonai saldumo ir skonio, o jos plutai - ruda atspalvj. Jis dedamas | mieles. Tinka baltasis, rudasis
cukrus arba medus.

PIENO MILTELIAI IR PIENO PRODUKTAI

Jie praturtina duonos skonj ir padidina jos maistine verte. Pieno milteliai tinka duonai, be to, juos paprasta naudoti.
Laikykite juos orui nelaidziame inde, $aldytuve. Taip pat galima vartoti ir sojos pieno miltelius, bet jie duong kietina.
Jais Sviezio pieno keisti nerekomenduojama, nebent tai nurodyta recepte.
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DRUSKA

Tai - svarbus duonos kepimo ingredientas. Ji didina teslos absorbavimo gebéjima, gerina minkymo procesa, padeda
pasiskirstyti glitimui, turi jtakos kepalo formai, plutos tekstarai, skoniui ir ilgina duonos galiojimo termina. Druska
naudokite saikingai, nes ji slopina duonos kilimo procesa.

RIEBALAI
Suteikia skonio ir sulaiko drégme. Galima naudoti augalinj alieju, pvz., dygminy, saulégrazy ar rapsy. Aliejy galima
keisti sviestu ar margarinu, taciau dél to gali pagelsti pluta.

MIELES

Jos naudojamos raugimui. Siame naudotojo vadove pateiktuose receptuose minimos sausosios mielés. Prie$
naudojant sausasias mieles, batina patikrinti jy galiojimo termina, kadangi jdéjus pasenusiy mieliy tesla gali neiskilti.
Svieziy arba presuoty mieliy reikia naudoti triskart daugiau (lyginant su sausosiomis mielémis). Startinei teslai
paruosti reikia skyscio, cukraus ir Silumos.

SPARCIAI KYLANCIOS MIELES

Tai — mieliy ir duonos gerinimo priemonés misinys. Jei savo recepte norite pakeisti standartines mieles $io tipo
mielémis, nenaudokite duonos gerinimo priemonés. Sparciai kylancioje tesloje nederéty naudoti duonos misiniy,
kadangi juose paprastai jau bana jdéta duonos gerinimo priemonés.

VANDUO
Paprastai naudojamas jprastas vanduo i$ Ciaupo. Pries naudojant, batina pasildyti 3alta vandenj iki kambario
temperataros. Jei vanduo bus per 3altas ar per karstas, nesusidarys startiné tesla.

KIAUSINIAI
Jie naudojami tam tikruose duonos receptuose. Jie padeda iskelti tesla ir padidina duonos maistine verte. Be to, jie
suteikia duonai skonio ir grazia pluta. Paprastai kiausiniai naudojami kepant saldesne duona.

KITI INGREDIENTAI
Tokie ingredientai kaip dziovinti vaisiai, rieSutai, Sokolado gabaléliai ir pan., kurie duonoje turi islikti sveiki, turi bati
jmaisomi j tesla. Jie j tesla turi bati dedami palaipsniui, minkymo proceso metu, pries pradedant kilti teslai.

DUONOS TESLA - PARUOSIMAS

+  Patikrinkite visy ingredienty galiojimo termina.

«  Sudékite ingredientus tokia tvarka, kokia nurodyta recepte.

+  I3pakuotus maisto produktus laikykite sandariai uzdarytose talpyklose.

. Prie$ naudodami i$ 3aldytuvo isimtus ingredientus, palaukite, kol jie susils iki kambario temperataros.

+ Naudokite duonos miltus (jei recepte nenurodyta kitaip). Nenaudokite milty, kuriuose yra maziau nei 11 %
baltymuy.

+  Mielinei duonai gaminti nenaudokite milty su kepimo milteliais, nebent recepte nurodyta kitaip.

« Jei gyvenate daugiau nei 900 m vir$ jaros lygio, greiciausiai turésite suderinti recepte nurodyta mieliy kiekj. Kuo
didesnis aukstis virs jaros lygio, tuo Zemesnis oro slégis ir tuo grei¢iau kyla tesla. Rekomenduojama naudoti %
arbatinio Saukstelio mieliy maZiau nei nurodyta recepte.

«  Jei lauke karsta ir drégna, naudokite s arbatinio Saukstelio mieliy maZiau nei nurodyta recepte, kad tesla
neiskilty per daug.

+  Milty savybeés gali kisti, tai priklauso nuo mety laiko bei laikymo tipo. Taigi, reikia atitinkamai suderinti vandens ir
milty santykj (kaip nurodyta toliau). Jei tesla pernelyg lipni, jdékite 1-2 valgomuosius Saukstelius milty. Jei tesla
pernelyg sausa, jpilkite 1-2 valgomuosius Saukstelius vandens. Kad ie ingredientai bty tinkamai absorbuoti,
reikia palaukti kelias minutes. Tinkamai parinkus vandens ir milty santykj, i$ teslos turi bati galima suformuoti
glotny kepalg, kuris bty drégnas paliesti, bet nelipnus.
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Kaip paruosti mieliy starting tesla

+ ] 3vary stiklinj dubenj supilkite recepte nurodyta Silto vandens kiekj. Tada jdékite reikiama kiekj 3vieziy arba
presuoty mieliy. |pilkite 1 arbatinj Saukstelj cukraus ir 1 arbatinj saukstelj milty. Kruops¢iai viskg sumaisykite ir
uzdenkite plastikiniu maiseliu. Palikite Siltoje vietoje (30 °C) mazdaug 30 minuciy arba kol misinys pradés putoti.
Sj misinj batina suvartoti nedelsiant.

Kildinimas $iltoje vietoje

+  Kad iskilty, mieléms (fermentacijos proceso metu ar tesloje) reikia Silumos. Teslai kildinti paruoskite 3ilta vieta,
idédami metaline kepimo forma j dubenj, kuriame baty pakankamas kiekis karsto vandens. |dékite paruosta
tesla j kepimo forma ir uzdenkite plonu riebaly sluoksniu padengtu storesniu plastikiniu maiseliu arba virtuvine
Sluoste. Kad tesla iskilty, toje vietoje turi bati silta, be skersvéjo. Leiskite teslai kilti, kol jos taris padidés dvigubai.

TESPA PYRAGAMS IR PYRAGAICIAMS - INGREDIENTAI

MILTAI
Pyragams ir pyragaic¢iams kepti turi bati naudojami miltai su mazesniu baltymy (glitimo) kiekiu nei naudojami
duonai kepti.

Vidutinio smulkumo ir smulkieji miltai
Sios rGgies miltuose yra maziau baltymy (glitimo), jie kepiniams (pvz., pyragams, naminiams tortams, pyragaic¢iams
blyneliams ir pan.) suteikia glotnesne tekstira.

Miltai su kepimo milteliais
Tai — milty ir raugimo priemoniy (pvz., kepimo milteliy) misinys. Kad paruostuméte 1 puodelj milty ir kepimo milteliy
misinio, sumaisykite 1 puodelj milty su 2 arbatiniais Sauksteliais kepimo milteliy.

Pilnagrudziai kvietiniai miltai
Juose yra séleny ir kvie¢iy gemaly. Siuos miltus galima naudoti naminiy torty ir pyragy teslai ruosti. I3 pilnagradziy
milty pagaminto produkto tekstira bina tankesné.

Kukuraziniai miltai
Jie gaminami i$ kukurazy ir naudojami tam tikriems produktams kepti. Sie miltai kepiniui suteikia glotnesne teksttra.
Jie taip pat tinka padazams tirtinti ir desertams.

Ryziy miltai
Jie gaminami i3 ryZiy ir naudojami suteikti kepiniams glotnesne tekstra, pvz., gaminant trapiuosius pyragaicius.

KEPIMO MILTELIAI
Jie naudojamos kepimo procese, raugimui.

SODA
Dar vadinama natrio hidrokarbonatu. Ja galima naudoti kaip papildoma raugimo priemone arba tam tikriems
kepiniams patamsinti.

SVIESTAS

Jis kepiniams suteikia specifinj skonj ir glotnesne tekstara. Tam tikruose receptuose aliejy galima pakeisti sviestu,
tac¢iau kepinio skonis ir tekstira bus kitokie. Siuo atveju galima naudoti % maziau sviesto nei recepte nurodytas
aliejaus kiekis. Prie$ pradedant plakti sviesta su cukrumi, reikia leisti jam suminkstéti kambario temperataroje.
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KIAUSINIAI

Kad kepiniams suteikty reikiama tarj, kiausiniai turi bati kambario temperatiros. Pradauzkite lukstus ir supilkite
kiausinius j atskirg dubenij: tik tada galima déti juos j kitus ingredientus. Taip nesugadinsite viso maisto, jei vienas
i$ kiausiniy bus sugedes. Jei reikia iSplakti kiausinio baltyma, atsargiai atskirkite nuo jo trynius. Kiausiniy tryniuose
yra riebaly ir jy likuciai neleidzia tinkamai suplakti kiausinio baltymo. Prie$ pradédami plakti kiausinio baltyma,
uztikrinkite, kad Sluotelé ir maiSymo indas baty visiskai Svards ir ant jy nebaty riebaly likuciy. Kitaip gali nepavykti
tinkamai suplakti kiausinio baltymo.

PIENAS
Naudokite nenugriebtg piena, nebent recepte nurodyta kitaip. Galima naudoti ir liesg arba pusriebj piena, taciau
galutinis kepiniy skonis ir tekstdra gali bati kitokie.

CUKRUS

Paprastai naudojamas baltasis granuliuotas cukrus. Jis kepiniams suteikia skonj, tekstara ir spalva.

Taip pat daznai naudojama ir cukraus pudra, kadangi plakama su sviestu ji grei¢iau istirpsta. Galima naudoti ir rudajj
cukry: jis kepiniams suteikia kitokj skonj ir spalva.

KEPIMAS

+  Pries pradédami kepti, pakaitinkite orkaite iki reikiamos temperataros.

+  Kepimo temperatura priklauso nuo orkaités tipo. Jei naudojate karsto oro orkaite, sumazinkite recepte nurodytg
temperattra 15-20 °C.

+  Jei tinka, vietoj miltais apibarstyty kepimo formy galima naudoti kepimo popieriy. Galite padengti kepimo
forma nedideliu riebaly kiekiu, kad kepimo popierius neslidinéty ant glotnaus kepimo formos pavirsiaus.

. Prie$ istraukdami kepinj i$ orkaités, patikrinkite, ar jis iskepé. Svelniai paspauskite kepinio vir$y: jei jis grizta
i pradine padétj, vadinasi, kepinys turéty bati tinkamai iskepes. leSmu atsargiai perdurkite kepinio vidurj ir
istraukite. Jei tesla neprilimpa prie ieSmo, vadinasi, kepinys gatavas.

+ Kad sausainiai baty traskesni, iStraukite kepimo forma i$ orkaités ir padékite ant metaliniy groteliy.
Perstumdykite atskirus kepinius i jy vietos kepimo formoje ir leiskite jiems atvésti. Siems atvésus, iskelkite juos
i3 kepimo formos ant léksteés.
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RECEPTAI
Biskvitinis pyragas

4 kiausiniai, atskirti kiausiniy baltymus nuo tryniy

Vs puodelio cukraus pudros

1 puodelis (150 g) vidutinio smulkumo milty su kepimo milteliais, sijoty
3 valgomieji Saukstai vandens

«  Naudokite $luotele AQ@.

+  Nustatykite 6 greicio lygj ir suplakite kiaudiniy baltymus, kad susidaryty tirStos putos. Sumazinkite greitj iki
1 lygio ir létai pilkite cukry, kol putos sutirstés ir taps glotniomis.

+  |dékite kiausinio trynius ir kruopsc¢iai sumaisykite.

+  Nustatykite 1 greicio lygj ir palaipsniui supilkite miltus ir vandenj. Plakite, kol visi ingredientai susijungs.

. Supilkite tesla j i$ anksto paruosty ir riebalais istepta bei miltais pabarstyta kepimo forma.

. Kepkite pakaitintoje orkaitéje 180 °C temperatiroje 20-25 minutes.

. Palikite iSkepta biskvitinj pyraga atvésti ant metaliniy groteliy.

Vanilinis plaktos teslos pyragas

125 g suminkstinto sviesto

% puodelio cukraus pudros

1 arbatinis Saukstelis vanilés ekstrakto

2 kiausiniai

2 puodeliai (300 g) vidutinio smulkumo milty su kepimo milteliais, sijoty
3% puodelio pieno

«  Naudokite $luotele AQ).

+  Nustatykite 6 greitj ir suplakite sviestg kartu su cukrumi, kad misinys tapty purus ir glotnus.

. Supilkite vanilés ekstrakta, po viena sudékite kiausinius ir gerai iSplakite.

+  Sumazinkite greitj iki 2 lygio ir létai, su pertraukomis, supilkite miltus ir piena. Plakite, kol susidarys glotni tesla.
. Supilkite tesla j riebalais iStepta ir miltais pabarstyta 22 cm skersmens kepimo forma.

. Kepkite pakaitintoje orkaitéje, 180 °C temperaturoje, apie 45-50 minuciy arba kol tesla taps aukso spalvos.

. Palikite iSkepta pyraga atvésti ant metalinés lékstés.

Sviestiniai sausainiai (apie 40 vnt.)

125 g suminkstinto sviesto

% puodelio cukraus pudros

1 arbatinis Saukstelis vanilés ekstrakto

1 kiausinis

2 puodeliai (300 g) vidutinio smulkumo milty
1 arbatinis Saukstelis kepimo milteliy

«  Naudokite $luotele AQ).

+  Nustatykite 6 greitj ir suplakite sviesta, kol jis taps glotnus. |pilkite cukraus, vanilés ekstrakto ir jdékite kiausinj.
Plakite, kol susidarys glotnus misinys.

+  Sumaisykite miltus su kepimo milteliais.

+  Nustatykite 2 greitj ir laipsniskai pilkite miltus, kol viskas bus tinkamai sumaiSyta ir susidarys vientisa masé.
Neplakite per ilgai.

. Arbatiniu Sauksteliu suformuokite mazus rutuliukus ir vienodais tarpais sudékite juos ant plonu riebaly sluoksniu
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iSteptos arba kepimo popieriumi isklotos kepimo formos. Aplink kiekvieng rutuliuka palikite pakankamai vietos.
Miltais negausiai pabarstyta Sakute nuspauskite kiekvieng i3 rutuliuky zemyn.

. Kepkite pakaitintoje orkaitéje, 190 °C temperataroje, apie 12-15 minuciy arba kol sausainiai taps Sviesiai aukso
spalvos.

+  I8imkite sausainius i$ kepimo formos ir palikite atvésti ant metaliniy groteliy.

Kreminiai snieginiai sluoksniuotos teslos pyragaiciai (20-24 vnt.)

4 kiausiniy baltymai
1 puodelis cukraus pudros

« Naudokite luotele A®.

+  Nustatykite 6 greicio lygj ir suplakite kiausiniy baltymus, kad susidaryty tirstas ,sniegas”. Sumazinkite greitj iki
1 lygio, atsargiai supilkite puse cukraus ir iSplakite. Tada supilkite likusj cukry.

« Saukstu supilkite nedidelius snieginio misinio kauburélius ant riebalais negausiai isteptos kepimo formos.
Aplink atskirus kepinukus palikite apie 3 cm tarpus, kad jie nesukepty vienas su kitu.

+  Kepkite orkaitéje 120 °C temperatiroje apie 1-1%2 valandos, kol snieginiai sluoksniuotos teslos pyragaiciai
isdzius. Nekepkite per ilgai, kad nesudegintuméte. ISimkite juos i$ kepimo formos ir sudékite 3alia, kad atvésty.
Laikykite orui nelaidziame inde.

Pastaba:
Naudodami dekoravimo jrankj, galite suformuoti didesnius snieginius sluoksniuotos teslos pyragaicius.
Tokiu atveju gali prireikti kepti ilgiau.

Baltoji duona

4 puodeliai (600 g) duonos milty

3 valgomieji Saukstai pieno milteliy

1% arbatinio Saukstelio druskos

1%2 valgomojo Sauksto cukraus

1 arbatinis Saukstelis duonos gerinimo priemonés

2 arbatiniai Sauksteliai tirpiyjy mieliy

2 valgomieji Saukstai aliejaus

1%2 puodelio (375 ml) vandens

Papildomas kiekis duonos milty minkymui rankomis

« Naudokite minkymo kablj AQ).

+  Maisymo inde sumaisykite miltus, pieno miltelius, druska, cukry, duonos gerinimo priemone ir tirpigsias mieles.

»  Nustatykite 1-2 greit] ir j sausg misinj létai supilkite vandenj bei aliejy. Palikite minkyti, kol pradés formuotis
tesla.

+  Perkelkite teslg ant miltais pabarstytos pjaustymo lentos ir kruopsciai iSminkykite rankomis, kad tesla tapty
pakankamai smulki ir glotni.

Pastaba:
Siame etape te$la turi bati labai gerai isminkyta, kad susidaryty glitimas, kuris jai suteiks tinkamo elastingumo
ir padés iskilti.
+  |dékite teslg j didelj dubenj ir uzdenkite plastikine plévele. Palikite jg kilti Siltoje vietoje mazdaug 20 minuciy,
kad jos taris padvigubéty.
+  I8imkite iSkilusia teslg is dubens ir dar paminkykite ant miltais negausiai pabarstytos pjaustymo lentos.
+  |dékite tesla j kepimo forma. Uzdenkite plastikine plévele ir palikite Siltoje vietoje, kad iskilty, 30-40 minuciy
(arba kol pakankamai iskils). Nuimkite plastiking plévele.
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+  Prie$ kepdami galite pagaminti kiausinine glazura.

+  Kepkite pakaitintoje orkaitéje, 200 °C temperatiroje, apie 40-50 minuciy arba kol duona taps aukso spalvos.

+  Palikite iSkepta duong atvésti 15-20 minuciy ir tada isSimkite jg i$ kepimo formos. Prie$ pjaustydami kepala,
leiskite jam visiskai atvésti, kad nesublitksty.

Kiausininé glazira duonos teslai

1 neilgai plaktas kiausinis
2-3 valgomieji Saukstai vandens

+  Sumaisykite abu ingredientus, kad susidaryty glotnus misinys. Neplakite. Jei reikia, perkoskite per sietelj. Prie$
kepdami duong, istepkite tesla kiausinine glazdra.

Fokacija (2-4 porcijos)

3 puodeliai (450 g) duonos milty

1 arbatinis Saukstelis druskos

2 arbatiniai Sauksteliai cukraus

2 arbatiniai Sauksteliai tirpiyjy mieliy

2 valgomieji Saukstai alyvuogiy aliejaus
1 puodelis (250 ml) vandens

Glazdrai:

2 valgomieji Saukstai alyvuogiy aliejaus

1 valgomasis Saukstas rupios druskos

2 valgomieji Saukstai supjaustyty juodujy alyvuogiy

+ Naudokite minkymo kablj AQ®D.

+  Maisymo inde sumaisykite miltus, druska, cukry ir mieles.

+ Nustatykite 1-2 greitj ir | sausg misinj létai supilkite vandenj bei aliejy. Palikite minkyti, kol pradés formuotis
tesla.

+  Perkelkite teslg ant miltais pabarstytos pjaustymo lentos ir kruopsciai iSminkykite rankomis, kad susidaryty
glotni ir smulki tesla.

«  |dékite tesla j didelj dubenj ir uzdenkite plastikine plévele. Palikite jg kilti Siltoje vietoje mazdaug 20 minuciy,
kad jos taris padvigubeéty.

. 13imkite iskilusia teslg i$ dubens ir dar paminkykite ant miltais negausiai pabarstytos pjaustymo lentos.

«  |dékite tesla j riebalais negausiai iSteptg 20 x 30 cm matmeny teflonine kepimo forma ir isvoliokite, kad teslos
forma atitikty kepimo forma.

« Svelniai uzdenkite plastikine plévele ir palikite iltoje vietoje, kad iskilty, 20-30 minuciy (arba kol $iek tiek ikils).
Nuimkite plastikine plévele.

+  Uztepkite ant teslos alyvuogiy aliejaus ir apibarstykite rupia druska bei supjaustytomis alyvuogémis.

«  Kepkite pakaitintoje orkaitéje, 200 °C temperataroje, apie 30-35 minutes arba kol fokacijos duona taps aukso
spalvos.

«  13émei$ orkaités, palikite atvésti ant metaliniy groteliy.
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TECHNINES SPECIFIKACIJOS

Nominalios jtampos intervalas 220-240V
Nominalus dazZnis 50-60 Hz
Nominali galios jvestis 600 W
Apsaugos nuo elektros smagio klasé Il
Triukdmo lygis 86 dB(A)

Deklaruojamas prietaiso triukSmo emisijos lygis siekia 86 dB(A), o tai atitinka garso galios ,A” lygj (atskaitiné garso
galia: 1 pW).

Techniniy terminy Zodynélis
Apsaugos nuo elektros smugio klaseé:

Il klasé — apsauga nuo elektros smagio uztikrinama jrengiant dvigubg arba itin patvaria izoliacija.

Pasiliekame teise keisti tekstg ir techninius parametrus.

NURODYMAI, KAIP ISMESI PANAUDOTAS PAKAVIMO MEDZIAGAS MEDZIAGOS

ISmeskite pakavimo medziagas j tam skirtg atlieky iSmetimo vieta.

ELEKTRONINIY IR ELEKTRINIY BUITINIY PRIETAISY ISMETIMO INSTRUKCIJA
Sis ant gaminiy pazymétas arba originaliuose dokumentuose esantis enklas reiskia, kad
panaudoty elektriniy arba elektroniniy jrenginiy negalima iSmesti kartu su standartinémis
buitinémis atliekomis. Siekiant $iuos gaminius iSmesti, perdirbti ar pakeisti susidévéjusius
jrenginius naujais, juos reikia atiduoti j nustatytus atlieky surinkimo punktus. Arba, alternatyviai,
kai kuriose Europos Sajungos valstybése narése arba kitose Europos 3alyse jsigydami atitinkama

I nauja gaminj, senus gaminius galite grazinti vietos pardavéjams. Tinkamai iSmesdami 3j gaminj,
padésite tausoti brangius gamtinius isteklius ir iSvengti potencialiai neigiamo poveikio aplinkai,
kuris gali bati padarytas netinkamai iSmetus atliekas. I$ssamesnés informacijos pasiteiraukite savo
savivaldybéje arba artimiausiame atlieky surinkimo punkte. Atsizvelgiant j nacionalinius teisés
aktus, uz netinkama 3io tipo atlieky iSmetima gali bati taikomos nuobaudos.

Europos Sajungos valstybiy nariy verslo subjektams
Jeigu norite iSmesti elektrinius arba elektroninius prietaisus, reikiamos informacijos teiraukités pas
savo pardavéja arba tiekéja.

Atlieky iSmetinas kitose, ne Europos Sajungos salyse

Sis zenklas galioja Europos Sajungoje. Jeigu norite ismesti § gaminj, teiraukités reikiamos
informacijos apie tinkama atlieky iSmetimo buda vietos savivaldybéje arba pas savo pardavéja.
Sis gaminys atitinka ES reglamento dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos
reikalavimus.

C € Sis gaminys atitinka visus atitinkamus pagrindinius ES reglamenty reikalavimus.
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