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az uj BM 700 kenyérsiitégépe megvasarlasdhoz.




Tisztaban vagyunk vele, milyen fontos a biztonsag, ezért a kezdeti 6tlettél magaig a gyartasig
tigyellink az On biztonsagara. Mindazonaltal kérjiik, hogy a késziilék hasznalata soran
6vatosan jarjon el és tartsa be a kovetkezd utasitasokat.

« Ezt a készuiléket 8 évnél id6sebb gyermekek
és csOkkent fizikai, szellemi vagy mentalis
képességu személyek csak felligyelet alatt
hasznalhatjak, vagy ha tajékoztattak 6ket
a készulék biztonsagos hasznalatardél és
tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel.

- Gyermekeknek tilos a készulékkel jatszani.

- A karbantartast és tisztitast gyerekek nem
végezhetik, ha nem idésebbek 8 évnél, és
nincsenek felligyelet alatt.

- A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa tavol
a készuléktdl és a vezetékektdl.

- Ha a tapkabel sérilt, cseréjét bizza
szervizkdzpontra, hogy elkerilje veszélyes
helyzetek kialakulasat. Sérult halézati kabellel
a készuléket tilos hasznalni.

« Asutéformat és a dagasztékart mossa el
kevés mosogatdszeres vizzel, majd oblitse le
és szaritsa meg. A berendezést tartsa tisztan.
A sitéformat és a dagasztokart minden
hasznalat utan tisztitsa meq.



Egy adagban legfeljebb 520 g liszt és 6 g
éleszt6 hasznalhatd. A stit6formaba ne tegyen
tobb lisztet, sem élesztét.

A készilék nem haszndlhaté id6zitdvel vagy
taviranyitéval felszerelt csatlakozoval.

Ez a késziilék csak haztartadsi haszndlatra vald. Személyes haszndélatra szolgél olyan
helyiségekben, mint:

- személyzeti konyhasarok tizletekben, irodakban és mas munkahelyeken;

- féldmuveld gazdasagok;

- hotel- vagy motelszobak és mas lakoterek;

- széllast és reggelit biztositoé vendéglatohelyek.

Ne haszndlja a kenyérsiitét ipari kdrnyezetben, kiltéren, vagy a rendeltetési céltél eltérd
célokra.

A késziiléket ne helyezze ablakparkényra, edénycsepegtetdre vagy instabil felliletekre,
ne tegye gaz- vagy villanyttizhelyre, nyilt ldng vagy hét kibocsaté forrasok kdzelébe.

A késziiléket mindig szaraz, tiszta és stabil fellleten hasznalja, ahol nem borulhat fel.

A késziiléket csak eredeti gyari tartozékkal hasznalja.

A késziilék haldzati csatlakozdra csatlakoztatasa el6tt ellendrizze a csatlakozd névleges
fesziiltségét, hogy egyezik-e a késziilék adattablajan l1évé villamos fesziiltségi adatokkal.
A berendezést csak jol foldelt aljzatba csatlakoztassa.

Ugyeljen a halézati kabelre, hogy ne légjon az asztal szélén, és ne érintkezzen forré
feltletekkel.

Ne haszndlja a késziléket gyulékony anyagok, példaul fliggony, sotétits, térlékendd, stb.
kozelében. A szallé hé kozelében be kell tartani a feltilettél mért biztonsagos legaldbb
50 cm-es tavolsagot, a tobbi helyen pedig a legaldbb 10 cm-es tavolsagot.

Ne takarja a késziiléket. Egyébként fennall a tliz veszélye, amikor be van takarva,

és automatikusan elindul a beépitett id6zit6 révén.

A késziilék Gizembehelyezése el6tt ellenérizze, hogy megfeleléen behelyezésre

keriilt-e a stit6forma minden hozzavaléval egyiitt. Ne helyezzen aluféliat, frissen tartod

a készulékbe, és ne inditsa el tresen.

Ha a készllék tizemel, a hozzéférési feliletek hémérséklete magasabb lehet. Keriilje az
érintkezést a szell6z6 nyilason at kilépd forrd paraval és a forré feliiletekkel.

Az lizemelés sordn ne érintse a dagasztokar forgo részeit.

Ugyeljen arra, hogy az lizemelés soran ne kévetkezzen be a folyadék vagy viz
szétfroccsenéséhez a felmelegedett tiveg felliletére.

Uzemelés alatt rendszeresen ellenérizze a formaban 1évé élelmiszerek allapotat.

Ha ezek langra lobbannénak, azonnal kapcsolja ki a készlléket, és hlizza ki a halozati
csatlakozobol, és a késziilék fedelét ne hagyja zéarva.

Soha ne vegye ki a kész kenyeret a siitéforma szélének titogetésével. Egyébként
megsériilhet.

Sutés utan mindig kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a hdlozati csatlakozot a hasznalat
utdn, dthelyezéskor vagy tisztitaskor.



A héldzati kdbelt mindig a csatlakozénal huzza ki a csatlakozébdl, és ne a kdbelnél fogva.
Ellenkez6 esetben a haldzati kdbel vagy az aljzat sérilhet.

A késziiléket ne mossa folyd viz alatt, ne meritse forré vizbe vagy mas folyadékba.
Aramiités veszélyének elkeriilése érdekében ne kisérelje meg a késziiléket maga

javitani vagy barmilyen médon médositani. A berendezés mindennemdi javitasat bizza

szakszervizre.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK MINDEN ELEKTROMOS KESZULEK HASZNALATAHOZ

Hasznalat el6tt teljesen tekerje le a tapkabelt.

A tépkabelt ne hagyja az asztal vagy konyhapult szélérél I6gni, forré fellilethez érni vagy
osszegabalyodni. Ne tegyen nehéz targyakat a halézati kdbelre.

Biztonsagi okokbdl a készlléket kiilon daramkorbe javasolt csatlakoztatni, mas
késziilékektdl elkilonitve. A készllék csatlakoztatdsdhoz ne hasznaljon elosztét vagy
hosszabbité kabelt.

Aramiités elkeriilése érdekében ne tegye a késziiléket, az alapzatat vagy a tapkabelt vizbe
vagy mas folyadékba.

Ajanlatos a készUléket rendszeresen ellendrizni. A késziiléket ne hasznalja, ha barmilyen
modon sériilt vagy hibas a tdpkabel vagy a csatlakozédugé. Minden javitast bizzon

a legkozelebbi Catler szakszervizre.

A mindennapos tisztitas kivételével minden karbantartast Catler szakszervizre kell bizni.
Javasoljuk, hogy telepitsen megszakitot (szabvanyos biztonsagi kapcsolok

a konnektorban), hogy igy fokozott védelmet nyujtson a késziilék hasznalatakor.
Javasoljuk, hogy az aramvédét (névleges hibadram leoldasi értéke ne legyen tobb, mint
30 mA) arra az aramkoérre szerelje fel, amelyre a késziiléket fogja csatlakoztatni. Tovabbi
szakmai tanacsért forduljon a villanyszerel6jéhez.

A hasznalati utasitas elérhet6 a kovetkezd honlapon is www.catler.eu.



ISMERJE MEG A BM 700 KENYERSUTO GEPET

KENYERSUTOGEP ES TARTOZEKAI

Fedé figyel6ablakkal

Fogantyu

Kenyérforma tapadasmentes bevonattal

Dagasztokar tapadasmentes bevonattal

A rekesz fedele

Hozzavalok rekesze — automatikusan nyilik, hogy lehetévé valjon a kiegészité hozzavalok
hozzdaddsa; a hozzavaldk az 1-9 programoknal adhatok hozza (bévebben a hasznalati
utasitdsban).

7. Kezel6panel kijelzével

8. Szellézdényilasok

9. Akenyérsiitégép rozsdamentes haza

10. Csuszasgatld talpak — a stabilitast biztositjak sima fellleten

11. Méréedény

12. Mérékanal

13. A dagasztokar kivételéhez szlikséges segédeszkoz
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1. MENU nyomégomb — a siitéprogram kivalasztasara szolgal

2. WEIGHT nyomégomb - a késziilé kenyér tdmegének (a hozzévalodk teljes mennyiségének)
bedllitaséra szolgal

3. ABURNING COLOR nyomdégomb — a kenyér atsiitési szint bedllitdsara szolgal

4. A BAKE nyomoégomb - a siitési program bekapcsolasara szolgal

5. ATIME+ nyomdégomb - a siités halasztott inditds idejének/a siitési idének a beallitasara
szolgdl, stb.

6. A START/PAUSE/STOP nyomdégomb — a kenyérsiitégép bekapcsolasara/kikapcsolasara
vagy a program/beéllitasok torlésére szolgal

7. ATIME- nyomdgomb — a siités halasztott inditasi idejének/a siitési idének a beallitasara
szolgdl, stb.

8. A KNEAD nyomégomb — a dagasztasi program bekapcsoladséra szolgél

9. SETTING nyomoégomb - a sajat suitéprogram kivalasztasara szolgal



KIJELZO

A cip6 mérete ikon: kicsi (50
Halasztott inditds ikonja

A dagasztas inditasa ikon

A tészta pihentetés ikon

A tészta kelesztés ikon

A slitéprogram fazisait jelzé
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A vezérlépanel zar ikonja

9. Akivalasztott programszam
10. El6émelegités ikonja

11. Sutés ikonja

5009 7509 10009

B m@e

1111

9 BERERO
T ® 123 Ow M—

— o U o——

0 g), kdzepes (750 g) és nagy (1000 g)

szamok

Az atsUtési szint ikonjai: vildgos — kozepesen atsiilt — sotét

12. A sitéprogram hatralévé ideje
13. A KEEP WARM (melegen tartas) ikon

14. Az utésutési program ikonja
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A BM 700 KENYERSUTOGEP HASZNALATBA VETELE ELOTT

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.

2.

Az elsé haszndlat elétt tavolitson el a készillékrél minden csomagolast, reklammatricat/
cimkét. Bizonyosodjon meg réla, hogy a csomagolasbol kivett minden tartozékot.
Nyissa fel a fedelet, vegye ki a stit6format és a dagaszto6 kart a formébdl. Mossa el

a méréedénnyel, a kanalakkal és a segédeszkozokkel egyiitt langyos mosogatdszeres
vizzel és szivaccsal. Oblitse le folydvizben és térélje szarazra.

A késziilék kiilsé és belsé fellileteit torolje &t puha, enyhén nedves szivaccsal. Tiszta
torléronggyal torolje szérazra.

FIGYELMEZTETES!

A SUTOFORMA ES A DAGASZTO KAR
IS TAPADASMENTES BEVONATU. NE HASZ-
NALJON DURVA FELULETU, DROTOS SZIVA-
CSOT VAGY HASONLO TARGYAKAT, AMELYEK
MEGSERTHETIK A BEVONATOT. A KENYERSU-
TOGEP HAZAT TOROLJE AT ENYHEN NEDVES
RONGGYAL. TOROLJE SZARAZRA.

A FORMA BEHELYEZESE/KIVETELE

1.

Az 6sszedllitas el6tt ellenérizze, hogy a kenyérsiitégép belseje és a forma kiils6 feneke
tiszta és szaraz.

Nyissa fel a fedelet, és a belsé térbe helyezze a be a format ferdén. Helyezze fel a tengelyt,
és forgassa el az dramutato jardsdnak megfelel6 iranyba a rogzitéshez.

A tengelyre a forma kdzepén helyezze fel a dagasztdkart.

A kivétel utan forgassa el a format az 6ramutatd jarasaval ellentétesen, emelje fel

a fogantyut és vegye ki a format a belsé térbél.

FIGYELMEZTETES! -
A FORRO FORMA MEGFOGASAHOZ

MINDIG HASZNALJON EDENYFOGOT. LEGYEN
NAGYON OVATOS. FENNALL AZ EGESI
SERULES VESZELYE.

A BM 700 KENYERSUTOGEP HASZNALATBA VETELE ELOTT



ELSO BEKAPCSOLAS

1.
2.
3.

Helyezze a belsé térbe a sttéformat.

Zarja be a fedelet, és csatlakoztassa a kenyérsiitégépet a halézathoz.

Valassza ki a sUtési programot, és m(ikddtesse 10 percig a kenyérsiitégépet. Ezalatt kiég
a flitészal, és eltlnik réla a véddbevonat. Ekkor gyenge fiistot és kellemetlen szagot
érezhet, ami a haszndélat soran teljesen elttnik.

Ezutan kapcsolja ki a kenyérsiitégépet és hlitse ki.

Vegye ki és mosogassa el a format langyos mosogatdszeres vizzel és szivaccsal. Oblitse le
folyévizben és torolje szérazra.

A kenyérsiitégép hazat tordlje at enyhén nedves ronggyal. Tordlje szérazra.

Most a kenyérsttégép készen all a hasznélatra.






PROGRAMTABLAZAT

A program kiindulasi hossza (perc)
Szam |Program neve 5009 7509 10009
1 Basic bread (Szokasos fogyasztasi kenyér) 03:05 03:10 03:15
2 French bread (Francia kenyér) 03:35 03:40 03:45
3 Whole wheat (Teljes ki6rlésti kenyér) 04:05 04:10 04:15
4 Sweet bread (Edeskenyér) 03:35 03:40 03:45
5 Rice bread (Rizskenyér) 02:50 02:55 03:00
6 Gluten free (gluténmentes kenyér) 03:05 03:10 03:15
7 Quick bread (Gyorskenyér) 02:10 02:15 02:20
8 Fruit bread (Gyimolcskenyér) 03:05 03:10 03:15
9 Cake (Kalécs) 02:00
10 Jam (Dzsem) 01:20
11 Defrost (Olvasztas) 0:30
12 Mix (Keverés) 0:15
13 Knead (Dagasztas) 0:08
14 Dough (Tészta) 01:30
15 Ice Cream (Fagylalt) 0:25
16 Bake (Sttés) 0:30
17 Homemade (Hazi kenyér) 03:16
18 Yoghurt (Joghurt) 08:00

PROGRAMTABLAZAT



Halasztott Az elii.ké"s zitési Hozzév?lé . A cipo méret | Az atsiitési szint
inditas . |do' . auton'latl!(us Melegen tartas kivalasztasa kivalasztasa
modositasa hozzaadasa
Ige;r;/é/;\:a’r Nem Igen lgen Igen Igen
Ige;r;g/?akér Nem Igen Igen Igen Igen
Ige]r;/éﬁ:ér Nem Igen lgen Igen lgen
Ige{;/é/;\:ér Nem Igen lgen Igen lgen
Igir;/é/?:ér Nem Igen lgen Igen Igen
Ige]r;/é/;\:ér Nem Igen lgen lgen lgen
Igﬁr;/é/l-'\:a'r Nem Igen lgen lgen Igen
Ige;r;/é/l-’\:ér Nem Igen Igen Igen Igen
Ige;r;/é/;\:ér Nem Nem lgen Nem lgen
Nem Nem Nem Nem Nem Nem
Nem 0:1Ig_e2n:00 Nem Nem Nem Nem
Igen Nem Nem Nem Nem Nem
Nem 0;(;g-e0r:45 Nem Nem Nem Nem
Igen Nem Nem Nem Nem Nem
Nem O:2Ig—e0n:30 Nem Nem Nem Nem
Nem oﬂlg_e]r;o Nem Nem Nem Nem
Igen Nem Igen lgen lgen Igen
Nem O:OISQ—?S:OO Nem Nem Nem Nem

PROGRAMTABLAZAT




ALAP VEZERLOELEMEK

Nyomoégomb

Funkcio

MENU

A stitéprogram kivalasztasara szolgal. A kijelz6n megjelenik a kivalasztott
program széma. A stitéprogramok jegyzéke a fedél bal oldali részén van
kinyomtatva. Minden megnyoma@sra valtozik a program, és ciklikusan ismétlédik,
vagyis egészen a 18. programig, utdna megnyomaskor visszatér az 1. programhoz.

START/
PAUSE/
STOP

A kenyérsiitégép inditdsahoz, mikddése megsziintetésére, és az épp
folyamatban |évé program befejezésére vagy a melegen tartds mod
befejezésére szolgal.

R&vid gombnyomassal indithaté el a kenyérsiitégép, szakithaté meg vagy
torolheté a melegen tartas funkcio.

A hosszi gombnyomassal torolhet6 az aktuadlisan futd program. Ezzel torli
az aktualis bedllitasokat is, és nem folytathatja tovabb a programot. Ha
torolni szeretné a programot, nyomja meg roviden a gombot, esetleg hizza
ki a csatlakozot a hédlozati dugaljbdl, ha példaul a dagaszté kart szeretné
kivenni. A tapfesziiltségrél torténd lecsatlakozas ne lehet 10 percnél
rovidebb, egyébként a program torlédik.

BURNING
COLOR

A kenyér atsutés szintjének kivalasztasara szolgal. A kdvetkez6k
vélaszthatdk: vildagos — kdzepesen étsilt - sotét. Az alapbedllitas

a kozepesen atsilt kenyér. Minden &tsitési szintnek megvan a maga ikonja,
amely kigyullad a kijelzén.

Az dtsutési szint beallitdsa az 1-9 programban elérheté.

WEIGHT

A késziil6 kenyér tomegének (a hozzavaldk teljes mennyiségének) bedllitdsara
szolgal. A kijelz6 fokozatosan gyulladnak ki: 500 g — 750 g — 1000 g.

1000 g akkor valassza, ha a hozzavaldk tdmege 750 és 1000 g kozotti.

750 g akkor valassza, ha a hozzéavalok tomege 500 és 750 g kozotti.

500 g akkor valassza, ha a hozzaval6k tomege legfeljebb 500 g.

A hozzévalok helytelen aranya és tdmege azt okozhatja, hogy a kenyér
rosszul stil meg, jellegtelen iz, sotét vagy szaraz lesz. Fontos a hozzéavalok
pontos mérése, és a recept pontos betartasa.

Ha a kenyér nem siilt meg teljesen, vélassza a stités programot, és siisse
tovabb még néhany percig — bévebben a,Kenyér utositése” részben.

A tdmeg bedllitdsa az 1-9 programban elérhetd.

+ TIME
-TIME

A slitési/el6készitési id6 bedllitaséra és a halasztott inditas bedllitadsara
szolgal.

1-9, 12, 14, 17 programok: ezeknél a programoknal érheté el a halasztott
stitési funkcio. A g ikon a + vagy a — nyomégomb megnyomasa utan kezd
villogni a képernyén. A nyomégombokkal beallithaté a halasztott inditas
kivant idépontja. A kijelzett idébe beletartozik a kivalasztott program
el6készitési ideje is — bévebben a,Halasztott inditas” részben.




Nyomaégomb | Funkcio

+TIME 11,13, 15, 16, 18 programok: a nyomégombokkal médosithaté az
-TIME el6készitési idd. Ezeknél a programoknal az el6készlileti id6 villog a kijelzén.

Az el6készitési id6 megerdsitése utan nyomja meg a START/PAUSE/
STOP gombot, hogy atléphessen a kdvetkezd bedllitdshoz vagy a program
inditasdhoz.

10. program: az el6készitési idé modositas nem érhetd el. Ez a program
elére bedllitott idével rendelkezik.

Javasoljuk, hogy a MENU nyomégombbal vélassza ki az atsiitési szintet és
a cip6é méretet, majd mddositsa a stités/el6készités idejét.

Az id6 a kijelz6n megegyezik a teljes el6készitési idével.

TIPP: a nyomdgomb megtartasaval felgyorsitja az id6bedllitast.

BAKE A nyomoégomb megnyomasaval kozvetlenil a stitési programba Iéphet.

Nyomja meg ezt a gombot, majd a START/PAUSE/STOP gombot, és a sttési
program elindul.

A stitési idé alapbedllitasa a 30 perc, a +/- gombokkal médosithaté a siitési
id6 a preferencidi szerint.

KNEAD A nyomdégomb megnyomasaval kdzvetleniil a dagaszté programba Iéphet.

Nyomja meg ezt a gombot, majd a START/PAUSE/STOP gombot, és

a kever6 program elindul.

A dagasztasi id6 alapbedllitasa a 8 perc, a +/- gombokkal médosithatéd

a slitési id6 a preferenciai szerint. Ezalatt az id6 alatt nem torténik kelesztés,
sem sUtés.

SETTINGS A nyomogomb megnyomasaval kozvetlenil a felhasznaldi beallitasokba

Iéphet. Ez szolgdél az el6készités egyes fazisainak bedllitasara — bévebben
lasd a,Felhaszndloi bedllitdsok” részt.

A KENYERSUTOGEP HASZNALATA

1.

Készitse elé a hozzavaldkat a recept szerint. Pontosan mérjen. Hasznélja a mellékelt
mérbéedényt vagy a kanalat. Az 6sszes hozzdvald 6ssztdémege nem haladhatja meg az 1000
g-ot.

Allitsa a kenyérsiitégépet egyenes, szaraz és tiszta feliiletre, kell tavolsagban a haldzati
csatlakozotdl.

Helyezze a belsé térbe a siitéformat. A dagasztokart bekenheti egy kis étolajjal. Ezzel
megkdnnyitheti a kivételét a kenyér siitése utan.

Helyezze a formaba a hozzavaldkat. A megfelel6 kenyérsiitéshez a kovetkez6 sorrendben
tegye be a hozzavalokat:

- viz és folyékony hozzavaldk, tojas, stb. majd

- cukor, so, fliszerek, stb. majd

- liszt, kenyérkeverék, stb., végull

— éleszté, sttbpor, stb.

Fontos, hogy az élesztd, stitépor, stb. ne érintkezzenek kdzvetleniil a vizzel vagy

mas folyadékkal. Javasoljuk, hogy a lisztben formazzon godrocskét, amibe az adott
hozzévaldkat behelyezi.



FIGYELMEZTETES!

AKADALYOZZA MEG, HOGY
AZ ALAPANYAGOK BEHULLJANAK
A KENYERSUTOGEP BELSEJEBE. A SUTESI
FOLYAMAT SORAN RAEGHETNEK

A FUTOSZALRA, MEGEGHETNEK, ES
KELLEMETLEN SZAGOT, VAGY AKAR AZ
ALAPANYAGOK BEGYULLADASAT IS
OKOZHATJAK.TOROLJON LE MINDEN
ALAPANYAGOT A SUTOFORMA SZELEROL.

5. Csukja le a fedelet.

6. Ha szeretné magokkal, aszalt zéldséggel vagy gyiimolccsel dusitani a kenyerét, a helyezze
a fedél fels6 részében Iévé rekeszbe. Ezek a nyersanyagok automatikusan kertilnek
a dagasztaskor az élelmiszerbe. A kenyérsiitégép hangjelzéssel figyelmeztet, ha a rekesz
nyilik és a hozzavalokat behelyezte. Ez a funkcié mind a 9 programban elérheté.

7. Csatlakoztassa a tadpkabelt a halozati aljzatba. Egy hangjelzés hallatszik.

A MENU gomb ismételt megnyomasaval vélassza ki a siitéprogramot.

9. A BURNING COLOR gombbal valassza ki az atsttési szintet: vilagos — kbzepesen atsiilt -
sotét.

10. A WEIGHT gombbal valassza ki a cipé méretét: kicsi (500 g), kozepes (750 g) vagy nagy
(1000 g).

11. Szlikség szerint allitsa be a halasztott inditast - bévebben a hasznalati utasitasban.

12. Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitégép elindul.

13. A kijelz6n megkezdddik a visszaszamlalas, és a kenyérsiitégép fokozatosan végigmegy
a kenyérsiités fazisain a felmelegitéstél, a dagasztason és a kelesztésen 4t egészen
a sutésig, a kivalasztott programnak megfeleléen.

14. Ha tovabbi nagyobb darab hozzavalét szeretne hozzatenni, amelyek nem férnek
arekeszbe, a fedél a dagasztasi fazisban még felnyithaté. Nyomja meg a START/
PAUSE/STOP gombot, és a kenyérstitégép ledll. Nyissa fel a fedelet, és helyezze be
a nyersanyagokat. Nyomja meg Ujra a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitégép
folytatja a miikodését, esetleg automatikusan megujul 3 perc utan.

15. Ha meg akarja szakitani a programot, nyomja meg és tartsa meg a START/PAUSE/STOP
gombot 3 masodpercig. A kenyérsiitégép muikddése és a siitéprogramok ledlinak.

©
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FIGYELMEZTETES! '
NETEGYE AZ UJJAIT, A KEZET VAGY
A KONYHAI ESZKOZOKET A FORMABA,

AMIG A MOZGO ALKATRESZEK MOZGASBAN
VANNAK. FENNALL A BESZORULAS

VESZELYE, ES EMBERI SERULESEK VAGY

A KENYERSUTOGEP SERULES KOVETKEZHET BE.

16. Sziikség szerint kivehet6 a dagasztokar az utolsé dagasztas utan és a kelesztés el6tt. llyen
esetben az aldbbiak szerint jarjon el:

- Huzza ki a hélozati csatlakozot a dugaljbdl. Ha 10 percig nincs hélozati tapfesziiltség
alatt a késziilék, a kenyérstitégép a halézat megujulasakor folytatja a bedllitott
programot. Ezért fontos a dagaszto kar 10 percen beliil torténé kivétele.

- Nyissa fel a fedelet, és dvatosan vegye ki a siitéformat. A kivételkor a format mindig
edényfogoéval fogja meg.

- Lisztezze be a kezét, és vegye ki a dagasztd kart a formabdl.

- Helyezze vissza a format a stitégépbe, és zérja le a fedelet.

- Dugja be a csatlakozét a halézati dugaljba, és a kenyérsiitégép mikddése visszaall.

FIGYELMEZTETES!

A FORRO LEVEGO ES A LECSAPODO
PARA TAVOZHAT A SZELLOZONYILASON,
AMIG A KENYERSUTOGEP MUKODIK.

TARTSA A KEZET, AZ ARCAT VAGY MAS
TESTRESZET KELLO TAVOLSAGBAN

A SZELLOZONYILASOKTOL. ELLENKEZO
ESETBEN FENNALL A SULYOS EGESI SERULES
VESZELYE.
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FIGYELMEZTETES! ' -
—= A HASZNALAT SORAN A KENYERSU-
TOGEP FELMELEGSZIK, ES A KENYER UTOSU-

TES UTAN IS FORRO MARAD. NE ERINTSE
A KENYERSUTOGEP FORRO ALKATRESZEIT.
FENNALL AZ EGESI SERULES VESZELYE.

17. Amint a stiitéprogram befejez6d6tt, 10-szer hangjelzés hallhato, és a kijelz6n megjelenik
a"0:00"id6pont.

18. A kenyérsiitégép automatikusan atvalt melegen tartas modba, és kigyullad a KEEP WARM
ikon. A melegen tartds méd max. 60 percig mikodik. Ezutan a kenyérsttégép kikapcsol és
nem melegit tovabb.

19. Ha a melegen tartési id6 letelte el6tt szeretné kikapcsolni a kenyérsiitégépet, nyomja meg
és tartsa a START/PAUSE/STOP gombot 3 méasodpercig nyomva, amig nem hangzik fel
a hangjelzés, és a stitégép nem kapcsol ki.

20. Huzza ki a tdpkabelt a haldzati aljzatbdl.

21. Ovatosan nyissa fel a fedelet, és vegye ki a format a belsé térbél. A format éllitsa héallo
felliletre, és hiitse kicsit ki a kenyeret, miel6tt a formabol kivenné.

FIGYELMEZTETES! -
A FORRO FORMA MEGFOGASAHOZ

MINDIG H[-\SZNALJON EQENYFO'GQT. LEGYEN
NAGYON OVATOS. FENNALL AZ EGESI
SERULES VESZELYE.

22. Mlanyag kendlapattal 6vatosan lazitsa meg a kenyeret a forma falaindl. A format helyezze
fém racsra vagy deszkara, forditsa fejjel lefelé a format. Ha sziikséges, enyhén razogassa
meg a format, hogy a kenyér kilazuljon.

MEGJEGYZES:
A sttéforma faldra tapadt kenyér levalasztasdhoz ne hasznéljon kést vagy fém
eszkdzoket, amelyek megsérthetik a tapaddsmentes bevonatot.
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FIGYELMEZTETES!
SOHA NE SZELJE FEL A KENYERET

A SﬁTéFORMABAI)I. A FELSZELETELES ELOTT
VEGYE KI A FORMABOL.

23. Ovatosan vegye ki a dagasztékart, ha a siités el6tt még nem vette volna ki.

24. A fogyasztas el6tt teljesen hitse ki a kenyeret.

25. A formaba helyezze vissza a dagaszto kart, és eressze fel meleg vizzel. Tisztitsa meg az
,Apolds és karbantartas” részben Iévé utasitasok szerint.

MEGJEGYZES:
Ha ugy érzi, hogy a kenyere nem siilt 4t eléggé, vélassza a stitéprogramot, és slisse
tovabb még néhany percig.

26. A hazi kenyeret tarolja miianyag tasakba csomagolva legfeljebb 3 napig
szobahdmérsékleten. Bizonyos kenyérfajtak hiitében is tarolhatok akar 10 napig is.

CSATORNALISTA

A MENU gomb ismételt megnyomasaval vélassza ki az igényelt programot. A kijelzén
megjelenik a szdm és a kezdeti bedllitds/el6készitési ido.

Szam | Program neve A program leirasa
1 Basic bread A program alkalmas a szokasos fogyasztasi kenyér stitésére
(Szokasos finomlisztbdl és buzalisztbél. A megsiilt kenyér kompakt
fogyasztasi finoman lyukacsos.
kenyér)
2  |French bread A program alkalmas a jellegzetesen francia kenyér siitésére

(Francia kenyér) hasznalt finom lisztbél stitésre. A megsiilt kenyér levegbvel
dusitott és ropogos héju.
Ez a program nem alkalmas vaj, margarin vagy tej tartalmu

receptekre.
3 | Whole wheat Alkalmas kovaszos kenyér vagy teljes kiérlés( lisztb6l készilt
(Teljes kiérlésii kenyér siitésére (rendszerint tobb, mint 50%). A teljes kiérlésd
kenyér) lisztbél készilt kenyér taplaldbb, mivel a liszt a teljes magbdl

készil, ideértve a héjat és a korpat is. A megsilt kenyér a teljes
ki6rlés liszt barna és sotét szinli kérges lesz (ha csak teljes
kiérlés( lisztet hasznal). izben intenzivebb és egészségesebb,
stirlibb texturdju, és aranylag nehezebb.
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Szam

Program neve

A program leirasa

Sweet bread
(Edeskenyér)

A program alkalmas a gylimolcslével, kokuszreszelékkel,
mazsoldval és mas aszalt gyiimolccsel, csokoladéval vagy
sziruppal gazdagitott kenyér siitésére. A kenyér igy magasabb
cukor, zsir vagy fehérje tartalmu lehet. A hozzaadott
alapanyagok miatt a héja sotétebb, de ritkabb, és nagyon
kdnnyd, az elnyujtott kelesztés miatt lazabb.

Rice bread
(Rizskenyér)

A program alkalmas rizslisztbdl készilt kenyér siitésére. Ez
azt okozza, hogy a tésztéja jobban hasonlit a kaldcséhoz.
A dagasztas fazisat azonnal koveti a kelesztés. A megsiilt
kenyér héja vékonyabb, és puhabb a szokasos kenyérrel
szemben.

Gluten free
(Gluténmentes
kenyér)

A program alkalmas a gluténmentes kenyér siitésére. Az
ehhez szlikséges alapanyagok kiilonlegesek. Egy kovéaszos
kenyérrél van szé, a tésztdja szokds szerint nedvesebb,
jobban emlékeztet az dmlesztett tésztara. Fontos az is, hogy
a tészta ne legyen tulsdgosan 0sszekeverve, és ne legyen
tuldagasztva. A programban csak egy dagasztasi fazis van, és
a magasabb viztartalom miatt a siitési idé hosszabb. Minden
nyersanyagot a kenyérsiités elején kell belehelyezni.

Quick bread
(Gyorskenyér)

Gyorsitott szokdsos kenyér siitési program. A dagasztas,
a kelesztés és a suités fazisa rovidebb. A megsiilt kenyér kicsi,
nehéz és strd a texturdja.

Fruit bread
(Gyliimolcskenyér)

A program alkalmas a szokasos kenyér stitésére, amely
gylmolcsokben vagy didfélékben gazdag. Ezeket a rekeszbe
kell helyezni, és onnan keriilnek a tésztaba. A rekeszbe csak
nem tapados aszalt gyimolcsoket helyezzen, vagy lisztezze
be. A tul ragadés gylimolcs kdzvetleniil a tésztaba helyezhetd,
a fedél felnyitasa utan, amint elhangzik az alapanyag
hozzaadasi jelzés. A tésztdba keverve egyenletesen megsiil.

Cake
(Kalacs)

A program alkalmas a kaldcstészta készitésére és sttésére.

A dagasztas, a kelesztés és a siités fazisa a kalacssiitéshez
alkalmazkodik. Ebben a programban a kelesztéshez siitéport
vagy szoédabikarbénat kell hasznalni.

Ennél a programndl nem allithato be a cip6é mérete.

10

Jam
(Dzsem)

A program alkalmas a dzsem és a chutney készitésére.

A dagasztokar azt okozza, hogy az alapanyagok folyamatos
keverés alatt lesznek.

Ez a program mar nem enged tovabbi bedllitdsokat.

11

Defrost
(Olvasztas)

A program alkalmas az alapanyagok olvasztasara a megfelel$
hémérséklet miatt, stités nélkul.

A +/- nyomoégombokkal éllitsa be a készitési id6t. A halasztott
inditas funkcié ennél a programnal nem érhet6 el, ugyanigy
nem allithatd be az atsiitési szint és a cipd méret sem.




Szam | Program neve A program leirasa
12 | Mix A program alkalmas a kaldcs hozzavaldk 6sszekeverésére.
(Keverés) Ez a program nem tartalmaz kelesztést és sttést, illetve nem
allithatd be az atsiitési szint, sem a cip6 méret.
13 |Knead A program alkalmas a kovészos tészta (kifli, pizza, stb.)
(Dagasztas) készitésére. Ez a program nem tartalmaz kelesztést és
stitést, illetve nem allithatd be az atsiitési szint, sem a cipd
méret. A halasztott inditds funkcié itt sem érheté el. A +/-
nyomogombokkal allitsa be a dagasztasi id6t.
14 |Dough A program alkalmas tészta dagasztasara és kelesztésére. Siités
(Tészta) viszont nem torténik.
Alkalmas kenyértésztara, kiflire, pizzara, g6zon fétt kenyérre, stb.
Nem allithaté be sem az atsiitési szint, sem a cipd méret.
15 |lce Cream A program alkalmas fagylalt keverésére a fagyikészité
(Fagylalt) tartozékkal (nem része a csomagolasnak).
A +/- nyomoégombokkal éllitsa be a készitési id6t.
A halasztott inditas funkci6 itt sem érhet6 el.
16 |Bake A suités programmal az utésiités allithatd be, amikor a kenyér
(Siités) még tul vildgos vagy nem suilt at kell6en. A dagasztés és
a kelesztés funkciok nem érheték el.
A +/- nyomoégombokkal allitsa be a stitési id6t.
A halasztott inditas funkci6 itt sem érhet6 el.
17 |Homemade A program alkalmas a kenyérkészités egyes fazisainak
(Hazi kenyér) modositaséra a preferenciadk szerint - bévebben
a,Felhasznaléi beallitasok” részben.
18 |Yoghurt A program alkalmas hézi joghurt készitésére — bévebben
(Joghurt) a,Hazi joghurt”részben.

A KENYERSUTES FAZISAI

Az alabbi tablazatban a kenyérkészités egyes fazisainak kezdeti hossza lathat6 percekben.
A bedllitdas modositasakor az egyes fazisok id6i valtozhatnak.

Program fazis lkon Kiindulasi ido Id6 médositasa (-6, -ig)
Dagasztas 1 (:) 0:15 1-30 perc
Pihentetés 1 [an) 0:03 0-30 perc
Dagasztas 2 (:) 0:20 0-30 perc
Pihentetés 2 [an) 0:10 0-30 perc
Dagasztas 3 ( ) 0:00 0-25 perc
Kelesztés 1 ) 0:42 0-60 perc




Program fazis lkon Kiindulasi id6 Id6 médositasa (-tél, -ig)
Kelesztés 2 cf) 0:40 0-60 perc
Kelesztés 3 c‘E:. 0:00 0-60 perc
" 0:30 0-80 perc
Shtés D (Kbzepesen atslilt (vildgos, kdzepesen atsiilt,
szint) sotét)
Keep warm . )
(Melegen tartds) @ 01:00 0-60 perc
Halasztott inditas g Max. 15 éra

MELEGEN TARTAS FUNKCIO

A slités végén (1-9 program) a kenyérsiit6gép automatikusan atvalt melegen tartds modba,
és kigyullad a KEEP WARM ikon. A melegen tartas méd max. 60 percig mikodik. Ezalatt az id6
alatt a kenyérsiitégép melegen tartja a kenyeret, de nem torténik meg a kenyér utésitése.

A kenyér igy nem nedvesedik, és nem lesz maszkos.

A 60 perc letelte utén a kenyérsiitégép automatikusan kikapcsol és abbahagyja a melegitést.
Ha korabban akarja megszakitani a programot, nyomja meg és tartsa meg a START/PAUSE/
STOP gombot 3 masodpercig, amig a hangjelzés el nem hangzik.

MEMORIA FUNKCIO

A kenyérsiuitégép rendelkezik meméria chippel, amely megérzi a program beallitadsokat, ha
példaul aramkimaradas esetén (vagy kihuzza a csatlakozoét a dugaljbdl) 10 percnél rovidebb
ideig. A halozati fesziiltség megujulasakor (vagy ha visszadugja a csatlakozot a dugaljba),

a kenyérsiitégép miikddése visszadll. Nem sziikséges megnyomni semmilyen gombot.

a program torlédik.

MEGJEGYZES:
Ha nem indult el a dagasztasi fazis, amikor aramsziinet tértént, Ujraindithatja
ugyanazokkal az alapanyagokkal. A kenyér tobbszori dagasztdson esik at.

A FOLYAMATBAN LEVO PROGRAM MEGSZAKITASA

Ha meg akarja szakitani az épp futé programot (példaul a nagyobb alapanyagok

hozzadésakor), a kdvetkez6ket teheti:

- nyomja meg roviden a START/PAUSE/STOP gombot. A kenyérsiitégép ledll. Nyomja meg
Ujra a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitdgép folytatja a miikodését, esetleg
automatikusan megujul 3 perc utan.

- huzza ki a csatlakozot a dugaljbdl, és Ujra dugja vissza 10 percen beldil.



FELHASZNALOI BEALLITASOK

A Homemade (Hazi kenyér) funkcié kizarélag a sajat kenyér programra van fenntartva. Ebben

kivalaszthatja az el6készités egyes fazisainak id6tartamat. A kiindulasi id6ket a,Kenyér

elokészités fazisai” részbe 1év6 tdblazatban taldlja lentebb. A halasztott inditas funkcié ennél

a programnal elérheté. A memoridban elmentett sajat bedllitdisok mentve maradnak, ha az

aramkimaradas nem hosszabb 10 percnél.

1. Nyomja meg a MENU gombot, amig a kijelz6n nem jelenik meg a 17. szam, vagy nyomja
meg a SETTINGS gombot a kdzvetlen bedllitdsokba torténd belépéshez.

2. Nyomja meg Ujra a SETTINGS gombot, és a kijelzén villogni kezd a program elsé fazisa, és
a kiindulasi id6tartama.

3. A+/-gombokkal médositsa a beallitasait, és nyomja meg tjra a SETTINGS gombot
a visszaigazolashoz.

4. Ismételje meg a 2-3 lépést, amig be nem allitja az el6készités minden fazisanak idéit.

5. Ha szeretné egy-egy fazis id6tartamat meghosszabbitani, allitsa be a 0:00 idét, vagy
nyomja meg Ujra a SETTINGS gombot.

6. Az utolsé fazis visszaigazoldsa utdan (melegen tartds) nyomja meg a SETTINGS gombot, és
a kijelz6n megjelenik a teljes id6tartam.

7. A program inditdsdhoz nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot.

MEGJEGYZES:
Ha a bedllitaskor megnyomja a START/PAUSE/STOP gombot, a kijelz6n megjelenik
a teljes id6, és semmilyen fazis nem keriil médositasra, marad a kiindulasi idejik.

HALASZTOTT INDITAS

Ez a funkci6 teszi lehet6vé a program halasztott inditasat a beallitott idével. Ugyanakkor

a kijelz6n megjelenik a teljes idétartam a program befejezédésig, vagyis a halasztott inditas és
a kivalasztott program el6készitési ideje egyittesen.

A teljes idé maximalis idétartama 15 dra. A halasztott inditas funkcio visszaigazolasara

a késziiléken kigyullad a i ikon, és elindul a visszaszamlalas.

A halasztott inditas funkcié azonban nem mddositja az el6készités egyik fazisanak kiinduldsi
id6tartamat sem.

Ez a funkcio a kdvetkezé programokban érhetd el: 1-9, 12, 14, 17. Be kell tehat helyezni

a hozzavaldkat a kenyérstitégépbe az inditas el6tt.

FIGYELMEZ’TETES! '
NE HASZNALJON GYORSAN ROMLO
ALAPANYAGOKAT, PELDAUL FRISS TOJAST,

TEJET, TEJ’SZI'NT, SAJTOT, STB, HA A HALASZ-
TOTT INDITAST VALASZTJA. AZ OSSZES ALAP-
ANYAG, ES A KENYER IS MEGROMOLHAT.
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1. AMENU gombbal vélassza ki a programot, és éllitsa be az 4tsiitési szintet, illetve a cip6
méretét.

2. A +/- gombokkal bedllithato a halasztott inditas kivant idépontja. A kijelz villogni kezd
a & ikon.

3. Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kijelzén kigyullad a & ikon, és elindul
a teljes id6 visszaszamlalasa.

4. Amint a halasztott inditas ideje letelik, a kenyérsiitégép elindul, és elkezdi a kenyeret
késziteni.

5. Abefejez6dés utdn automatikusan atvalt melegen tartdsi modba.

A GYORSKENYER PROGRAM UTASITASAI

A gyorskenyér készitéshez sziikséges keverék siitéport vagy szédabikarbdénat tartalmaz,
amelyek a meleg és a nedvesség hatasara aktivalodnak. A tokéletes eredmény elérése
érdekében el6szor a folyékony hozzavaldkat helyezze a formdba, majd utén az 6sszes
Omlesztett alapanyagot. A kezdeti keverés soran az 6mlesztett alapanyagok kiilonféle
formakba tomoriilhetnek, ezért ezt le kell tordlni egy miianyag kendlapattal a liszt nem
kivdnatos csomdsodasanak elkertilése érdekében.

KENYER UTOSUTES

Ha nincs utélagos kenyérsiités, vildgos vagy tévedésbdl tordlte a programot, a slités inditasa
elétt, a kenyér utosithetd, egészen 1,5 éra idétartamig. Hagyja a kenyeret a formaban, és zérja
le a fedelet.

1. Nyomja meg a BAKE gombot, és a kijelz6n megjelenik a 30 perces siitési id6.

Nyomja meg a +/- gombot, és allitsa be a kivant stitési id6t 0:10-tél 1:30 percig.

Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot a visszaigazolasra.

A START/PAUSE/STOP gomb ismételt megnyomasaval a kenyérsiitégép elindul.

A sttési program befejezédés utan automatikusan atvélt melegen tartasi médba.

vk wN

MEGJEGYZES:

Bizonyos kenyérfajtak vagy kaldcsok esetén valassza a 10 percnél révidebb utdsutést.
llyen esetben inditsa el a siitési programot, és amint a kenyér vagy kalacs az
elképzelései szerint sllt meg, nyomja meg és tartsa nyomva a START/PAUSE/STOP
gombot 3 masodpercre a siitési program kikapcsolasara.

ALAPANYAGOK HOZZAADASA

Ha sziikséges a tésztdhoz alapanyag hozzaadasa, példaul magvak, aszalt gyiimélcs, stb.
ellendrizze a rekeszt a fedél felsé részében, és toltse fel a rekeszt alapanyaggal. Zarja be

a rekeszt. Amint eljon a pillanat az alapanyag hozzdaddséra (rendszerint az elsé dagasztas
utan), hangjelzés hallatszik, a rekesz feneke felnyilik, hogy behulljon az alapanyag a formaba.
A tovabbi keveréskor és dagasztaskor eloszlik a tésztdban. Ha tovdbbi nagyobb darab
hozzavalot szeretne hozzatenni, amelyek nem férnek a rekeszbe, a fedél a dagasztasi fazisban
még felnyithaté. Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsttégép leall. Nyissa
fel a fedelet, és helyezze be a nyersanyagokat. A miikodése automatikus ujraindul 3 perc utan.



DZSEMFOZES
Ez a program alkalmas izletes dzsem és a chutney készitésére.

FIGYELMEZTETES!

NE TOLTSE TUL A FORMAT, MIVEL
A FORRO ALAPANYAGOK KIFROCCSENHETNEK
VAGY TULFOLYHATNAK. A FUTOSZALRA

RAEGO ALAPANYAGOK BELOBBANHATNAK,
ES TUZET OKOZHATNAK. A FORMABA
HELYEZZE ELOSZOR A GYUMOLCSOT, ES CSAK
EZUTAN A DZSEMFIXET.

1. Készitse el6 a hozzavaldkat a recept szerint. Mossa és tisztitsa meg a gylimolcsoket.
Téavolitsa el a szarakat, a magokat, stb. A gylimolcsot daralja le, és gondosan mérje le.

2. Atengelyre helyezze fel a dagasztdkart.

3. Ovatosan dntse a gylimélcs keveréket a formaba.

MEGJEGYZES:

Ha alacsony gyiimolcssav tartalmu gylimolcsot dolgoz fel (példaul eper, barack,
cseresznye, stb.) tegyen egy kis citromsavat vagy egy kanal citromlét a gyliimolcshoz,
hogy el6segitse a zselésedd folyamatot.

4. Mérje le a zselésitd cukrot a csomagolas szerint. Ontse a zselésité cukrot a gylimélcsre.

5. Ellendrizze, hogy a forma kiilsé része teljesen tiszta és szaraz. Helyezze a format
a kenyérsiitégépbe.

6. Csatlakoztassa a tapkabelt a halozati aljzatba.

7. A MENU gomb ismételt megnyomasaval valassza ki a JAM programot.

8. Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitégép elindul.

9. Varja meg, amig a program befejezédik. A program végén 10x hangjelzés hallatszik.
10. Vegye fel az edényfogét, és vegye ki a format a kenyérsiitégépbdl.
11. Ontse a kész dzsemet {ivegekbe. Csavarja ra a fedelet és hiitse ki.

A BM 700 KENYERSUTOGEP HASZNALATA



FIGYELME'ZTETE’S! :
A FORMA ES A KESZ DZSEM MEG
NAGYON FORROK.LEGYEN FOKOZOTTAN

OVATOS AZ EGESI SERULESEK ELKERULESE
ERDEKEBEN. FENNALL A SULYOS EGESI
SERULES KOCKAZATA A HELYTELEN KEZELES
MIATT.

MEGJEGYZES:
A zselésité folyamat tobb orat is eltarthat a gyimolcs fajtajanak és a felhasznalt
dzsemfixnek a fliggvényében.

FAGYLALT KESZITES

A fagylalt készitéséhez kizarolag az IBC 700 modelljelti fagylaltkészitd tartozékot haszndlja.

Ez a tartozék nem része a csomagolasnak. Tartsa be az ICB 700 hasznalati utasitasat.

1. Tegye elég id6re a format mélyh(itSbe. Javasolt 16 dréra.

2. Készitse el a fagyi alapanyagot. A fagyi alapanyag ne haladja meg a 350 ml-t. Egyébként
tulfolyik a belsé térbe.

3. Nyissa ki a fedelet, és a hajtotengelyre a kenyérsiitégép belsé térbe helyezze az edényt az
adapterrel, és forditsa el az dramutato jarasaval ellentétesen. Az edény legyen stabil, ne
billegjen.

4. Helyezze a kever6lapatot az edénybe. Ellendrizze, hogy biztonsdgosan felhelyezte, és
szabadon mozog.

FIGYEI’.MEZTETES! '
— AZEDENY MOZGATASAKOR VISELJEN
EDENYFOGOT VAGY KONYHARUHAT. AZ

EI’)ENY'RENDKI'VUL HIDEG, ES FAGYASI
SERULEST OKOZHAT. SEMMI ESETBEN SE
ERINTSE AZ EDENYT NEDVES KEZZEL.

5. Csatlakoztassa a tapkabelt a halozati aljzatba.
6. A MENU gomb ismételt megnyomasaval valassza ki az ICE CREAM programot.

A BM 700 KENYERSUTOGEP HASZNALATA



7. A +/- gombokkal allitsa be a fagyikészitést 20 perctdl 30 percig.

8. Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitégép elindul.

9. Mig a keverdlapat forog, dvatosan ontse a fagyikeveréket az edénybe. Legyen dvatos,
hogy ne 6ntse a tartalmat a belsé térbe.

FIGYELMEZTETES! ,
AZ EDENYBE NE TOLTSON FORRO

ALAPANYAGOT. FENNALL A VISSZAFORDIT-
HATATLAN SERULESVESZELY.

10. Varja meg, amig a program befejezédik. A program végén 10x hangjelzés hallatszik.
11. Vegye fel az edényfogdt, és vegye ki a format a kenyérsiitégépbal.
12. A mlanyag lapattal tegye at a fagyit a talba, és szolgalja fel.

FIGYELMEZTETES! ,
A FAGY! KIVETELEHEZ NE HASZNALJON

FEM KANALAT, VILLAT VAGY MAS ELES
FEM TARGYAT, AMIVEL FELSERTHETI
A TAPADASMENTES BEVONATOT.

A kész fagyi azonnali fogyasztasra szolgal, mivel lagy, és nem fagyott. Ha a keményebb
texturat preferalja, tegye a fagyit légmentesen zarodé edénybe, és helyezze fél érara
mélyhtébe. A fagyit legfeljebb 1 hétig tarolja Iégmentes edényben a mélyh(itben.
Az edény nem alkalmas a fagyi hosszu tavu tarolasara.

MEGJEGYZES:

A kenyérsiuitégép nincs elldtva hiitékorrel vagy mas hiitéegységgel. A fagylalt hitése
csak a kih(itott edénynek kdszonheté. Az elkésziilt fagylalt azonnal fogyaszthato, vagy
mélyhitében térolhaté. Ne tarolja a fagylaltot a kenyérsiitégépben.

A BM 700 KENYERSUTOGEP HASZNALATA



HAZI JOGHURT

A program kizarélag hazi joghurt készitésére alkalmas. A készitéshez friss tejre, illetve egy kis

él6 joghurt kultdrara van sziikség.

1. Ontse a formaba a legfeljebb 1 liter tejet, és adagoljon hozza 100 ml é16 joghurt kultarat.
J6l keverje 6ssze.

2. Csukja le a fedelet.

3. AMENU gomb ismételt megnyomasaval vélassza ki a Yoghurt programot. Mindig
ellenérizze, hogy ezt a programot valasztotta ki a kenyérsiitégép inditasa el6tt. Ha mas
programot vélasztott, felfuthat a tej, tulcsordulhat a belsé térbe, és sértilhet a flitészal.

4. A +/-nyomdégombokkal allitsa be a készitési idét. A kiinduldsi id6 8 éra de minél tovabb

érik a joghurt, annal lagyabb, és krémesebb texturat kap.

Nyomja meg a START/PAUSE/STOP gombot, és a kenyérsiitégép elindul.

Varja meg, amig a program befejezédik. A program végén 10x hangjelzés hallatszik.

Hdtse ki a joghurtot, esetleg dntse le a felesleges folyadékot (tejsavét).

A joghurtot tarolja h(itében, és fogyassza el 5 napon beliil.
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TIPP:
A tejhez adhat gylimolcsot, gylimolcslevet, mézet, stb. A tejsavot sszekeverheti
gylimolcslével, és frissité nyari italt készithet beléle.

A KEZELOPANEL ZARJA

A vezérl6panel zarja a nyomégombok zérasara szolgal, hogy ne induljon el a gép véletleniil,

vagy a beallitott programot ne lehessen tordIni (példaul gyermekek).

1. AZzér aktivalasdra nyomja meg egyiitt a WEIGHT és a BURNING COLOR gombokat.
Hangjelzés figyelmeztet, ezzel egyiitt pedig kigyullad a O==ikon. Minden gomb inaktivva
vélik, ideértve a START/PAUSE/STOP gombokat is.

2. A zar deaktivaldsara nyomja meg egyiitt a WEIGHT és a BURNING COLOR gombokat.
Hangjelzés figyelmeztet, ezzel egyiitt pedig eltlinik a O=rrikon.

KENYERSUTESI TIPPEK

Gondosan mérje le az alapanyagokat. Az alapanyagok helyes aranya biztositja a kivalo
eredményt.

Hasznaljon mindségi és friss alapanyagokat.

Ne Iépje tul a megengedett alapanyag sziikségletet (1000 g). Egyébként a tészta tulfolyik
a forma peremén, rafolyik a fit6szélra, ami langra lobbanhat.

A megfelel6 sorrendben helyezze be az alapanyagokat. EI6szor helyezze be a folyadékokat,
majd a cukrot, a sét, a fliszereket, stb., ezutén jojjenek az dmlesztett hozzavaldk, végil az
élesztd, a suitépor vagy a szédabikarbdna. Ne keverje el az alapanyagokat. Fontos, hogy az
éleszt6 ne érintkezzen a séval vagy a folyadékkal, miel6tt ez szlikségessé valik.

A ragados aszalt gylimolcsét martsa egy kis lisztbe.

Ha a halasztott inditast vélasztja, ellendrizze, hogy minden alapanyagot

behelyezett-e a formédba, még mielétt elinditja a gépet.

Ha a halasztott inditast vélasztja, ne hasznaljon friss, gyorsan romlé alapanyagot, példaul
tojast, friss tejet, vajat, stb.



Ha kovészos kenyeret sit, fontos, hogy az alapanyagok szobahémérséklettiek (20-25°C)
legyenek. Ezzel biztosithaté, hogy a kenyér megfeleléen megkel.
Ne hagyja a kenyeret a kenyérsiitégépben a melegen tartési idén tul. A lecsapddo para

hatasara nedvesedhet.

A slit6format és a dagasztokart azonnal a kivétel utdn tisztitsa meg. Ezzel megakadalyozhaté
a nem kivanatos maradék a tengely korul és a kar nyilasédban.

A friss kenyér felszelésekor hasznaljon éles kenyérvagasra alkalmas kést.

A kenyeret tarolja mtanyag tasakban. Fogyassza el 3 napon beliil.

KENYERSUTESI HOZZAVALOK

Kenyérliszt A kenyérliszt a kenyérsiités legfontosabb alapanyaga. Magas
gluténtartalma miatt a tészta alaktartébb, és a kelés utan nem esik
0ssze. Ezért nagyobb cipdk készitésére is alkalmas.

Finomliszt Hozzdadott sutépor nélkiili liszt. Alkalmas az tigynevezett

gyorskenyerek sttésére.

Teljes kiorlésii liszt

A teljes ki6rlés( lisztbe a teljes magot megérlik, a héjaval és

a csirdval egyltt. Magas a gluténtartalma. A szokasos kenyérlisztnél
nehezebb, és nagyobb tdpértékd. A teljes kidrlési kenyér
rendszerint kisebb strlbb textlraju. Ezért ajanlott kenyérliszttel
keverni.

Barna lenmagliszt

A lenmagliszt magas rosttartalmu, nagyon hasonlé a teljes ki6rlés(
liszthez. A nagyobb cip6 elérése érdekében keverje kenyérliszttel
a megfelel6 ardnyban.

Siitéporos liszt

Hozzdadott stitépor tartalmu liszt. Alkalmas kalacsok stitésére.

Kukorica és zabliszt

Ez a két liszt kiegészit6 alapanyaga a rusztikus kenyereknek.
A kenyér ize hangsulyosabb, texturaja str(ibb.

Cukor Fontos alapanyag, izt és szint ad a kenyérnek. A kovész taplalékaul
is szolgal. Rendszerint fehér cukrot hasznalnak. Bizonyos receptek
azonban tartalmazhatnak nadcukrot, porcukrot, stb.

Eleszt6 Az élesztégombak az élesztében széndioxidot termelnek. Ettél

novekszik a tészta térfogata, finomodik a tészta szerkezete. Az
élesztégombak megfelelé miikodéséhez a cukorban és a lisztben
Iév6 szénhidréatok sziikségesek. ime néhany példa:

- 1 kanal szaritott éleszté = 3 kandl széritott éleszté = 15 ml;

— 1 kanal szaritott éleszté = 5 ml.

Az éleszt6t tarolja hitében. A magas hémérsékleten az
élesztégombdk elpusztulhatnak. A hasznalat el6tt ellenérizze

a lejarati és a fogyasztasi datumot. Csak a recept szerinti
mennyiséget hasznalja, és tegye vissza a maradékot a hiitébe.

A nem medfelel6 tarolas, a lejart éleszté, stb. azt okozhatja, hogy
a kenyértészta nem kel meg, nem lesz izletes, és jellegtelen
texturdja lesz.




Eleszto

Az éleszté megfeleléségének ellendrzéséhez kovesse a kovetkezd

eljarast:

- A mérépohdrba ontson fél csésze meleg vizet (45-50°C).

- Adjon hozza 1 kanal fehér cukrot és keverje el. Ezutan adjon
hozz4 2 kanal élesztét.

- Helyezze a csészét meleg helyre, és pihentesse kb. 10 percig. Ne
kevergesse.

- Ha az éleszték aktivalodnak, kitoltik a mérécsésze terét, az
éleszt6 hasznélhato.

A sé fontos alapanyag a kenyér izének és szinének hangsulyosabba
tételére. Ugyanakkor akaddlyozza az éleszt6gombdkat

a kelesztésben. Fontos a s6 pontos mérése, és a recept pontos
betartasa. De, ha nem hasznal sot, a kenyér tul nagy mérett lenne.

Tojas

A tojas javitja a kenyér texturajat. A kenyér hangsulyosabb és
nagyobb. A tojast keverje el alaposan.

Zsir, a vaj és novényi
olaj

A zsir lagyitja a kenyeret, és meghosszabbitja a tarolasi idejét.
Olvassza fel a vajat, majd hdtse ki. Esetleg a vaj helyett hasznélhato
mas szilard zsiradék kis kockara vagva.

Siitopor

A stitépor a gyors kenyér és a kalacs kelesztésénél haszndlatos,
mivel nincs sziikség kelesztési idére. A kémiai folyamat révén
azonnal széndioxid termelédik, amivel buborékok képzdédnek
a tésztdban, és lagy textura jon létre.

Szédabikarbdna

A szddabikarbdna a stitéporhoz hasonlé tulajdonsagu, és
haszndlhat vele egyiitt.

Viz és mas
folyadékok

A viz a kenyérsiités alapfolyadéka. Altalanosan érvényes, hogy

a legalkalmasabb a 20-25°C kdzotti hémérsékletd folyadék.

A viz pétolhatd friss tejjel vagy viz és tejpor (2%) keverékével.
Ezzel javul a kenyér ize, és valtozik a héj szine. Bizonyos receptek
gyimolcslevet (példaul almalevet, narancslevet, citromlevet, stb.)
irnak el6, amelyek javitjak a kenyér izét.




KARBANTARTAS ES TISZTITAS

A készulék tisztitdsa el6tt mindig huzza ki a tapkabel csatlakozéjat a haldzati aljzatbdl és vérja
meg, mig a késztilék eléggé kihil. A késziiléket minden hasznalat utdn mossa el.

FIGYELMEZTETE’S! :
NE MOSSA FOLYO VIZ ALATT

A KESZULEKET, ANNAK CSATLAKOZO
KABELJET VAGY CSATLAKOZO DUGOJAT, ES NE
MERITSE ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA.

FIGYELMEZTETES:
A tisztitdshoz ne hasznaljon éles eszkdzoket, vegyszert, oldoszert, benzint vagy egyéb
hasonlé anyagot. Semmiképpen ne tisztitsa a késziiléket gézkésziilékkel.

FIGYELMEZTETES!
= \ ASUTOFORMA ES A KESZULEK A HASZ-
NALAT SORAN FELMELEGSZIK, ES AZ UTOSU-

TES BEFEJEZES’E UTAN IS FORRO MARAD EGY
IDEIG. A FORRO FORMA MEGFOGASAHOZ
MINDIG HASZNALJON EDENYFOGOT.

SUTOFORMA ES DAGASZTOKAR

A sttéformaba a kenyér kivétele utan azonnal toltson meleg vizet.

A dagasztokart vegye ki a kenyérbdl, ha belesiilt, és tegye a formaval egyiitt vizbe.

A sttéforma és a dagaszto kar is tapadasmentes bevonatu. Ezért csak finom mosogatdszert,
puha mosogatérongyot vagy szivacsot hasznaljon.

A stitéformat és a dagasztékart mossa el kevés mosogatoszeres vizzel és szivaccsal. Oblitse le
folyovizben és torolje szarazra.

Ha az alapanyagok ratapadtak a siit6forma aljara és a dagasztokarra, 6ntson a formaba meleg
vizet, és adjon hozza kis mosogatdszert. Aztassa néhany érat, majd mosogassa el az utasitasok
szerint.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS



TARTOZEKOK

A méréedényt, a kanalat és a segédeszkozoket mosogassa el langyos mosogatdszeres vizzel
és szivaccsal. Oblitse le folydvizben és tordlje szarazra.

FIGYELMEZTETES!

A KESZULEK EGYIK ALKATRESZE SEM
MOSOGATHATO MOSOGATOGEPBEN.

KULSO FELULET

A késziilék kilsé és belsé fellleteit torolje at puha, enyhén nedves szivaccsal. Tiszta
torléronggyal torolje szérazra.

TAROLAS

Miel6tt elteszi a késziiléket, gy6z6djon meg réla, hogy tiszta, szaraz és teljesen kihdilt. JOl
szell6z6 széraz helyen térolja, ahol gyermekek és dllatok nem férhetnek hozza.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS



Ebben a fejezetben megtalalja azokat a leggyakoribb hibakat, amelyekkel a késziilék
hasznalata soran talalkozhat. Ha az On &ltal tapasztalt hibarél nem torténik itt emlités,
vagy ha a felsoroltak k6zott van, de tovabbra is fennall, ne hasznalja a késziiléket, htizza
ki a tapkabelt a haldzati csatlakozobél, és forduljon szakszervizhez.

NE PROBALJA MEG A KESZULEK JAVITASAT, ILLETVE A KESZULEKET NE SZERELJE

SZET. A KESZULEKBEN NINCSENEK OLYAN ALKATRESZEK, AMELYEK JAVITASAT AZ
UZEMELTETO IS ELVEGEZHETNE.

Probléma

Ok

Megoldas

A szell6zényilasbol
fust szivarog.

Kiég a flitészal.

Ez normélis jelenség. Az elsé hasznalat el6tt
kapcsolja be a kenyérsiitégépet 10 percre —
bévebben az ,,Els6 bekapcsolas” részben.

A flitészélon ratapad
a felesleges alapanyag.

Kapcsolja ki a kenyérsiitégépet, huzza

ki a csatlakozot az aljzatbdl, és h(itse

ki. Tisztitsa ki a kenyérsiité belsd részét

és a siitéforma kiilsejét az, Apolas és
tisztitas” rész szerinti utasitasok alapjan.
Hagyja nyitva a fedelet, hogy a belsé

tér kih(ljon. Akadalyozza meg, hogy az
alapanyagok behulljanak a kenyérsiit6gép
belsejébe.

A rekeszben 1évd
alapanyagok tul
nedvesek vagy tul
finomak (példaul por).
A nedvesség vagy

a finom por bekerulhet
a kenyérsiitégép
belsejébe.

Kapcsolja ki a kenyérsiitégépet, huzza

ki a csatlakozot az aljzatbdl, és hiitse

ki. Tisztitsa ki a kenyérsiitd bels részét
és a siitéforma kiilsejét az, Apolas és
tisztitas” rész szerinti utasitasok alapjan.
Hagyja nyitva a fedelet, hogy a belsé

tér kihljon. A nedves vagy tul finom
alapanyagokat helyezze kdzvetlenil

a formaba.

A kenyér alsé része
a sttés utan tul
kemény és/vagy tul
vastag.

A megsiilt kenyér
tul sokdig maradt
a kenyérsiitégépben.

Bér a kenyérsutégép fel van szerelve
melegen tarto funkciéval, bizonyos
kenyérfajtakat azonnal ki kell venni az
utosités lejarta utan.

A kenyér nehezen
vehet6 ki a formabol.

A dagaszto kar
hozzatapad
a tengelyhez.

A kenyér kivétele utan 6ntson a forméba
meleg vizet, és dztassa 10 percig.

Ezutdn mossa le rendesen a format és

a dagasztdkart. A tovabbi hasznalat el6tt
kenje be a tengelyt és a dagasztokart
egy kis névényi olajjal. Ez megkdnnyiti

a dagasztokar kivételét a siités utan.




Probléma Ok Megoldas
Az alapanyagok Rossz programot Vélassza ki a kenyértipusanak megfelel6
egyenletesen vélasztott. programot.

keverednek el, de
a kenyér rosszul sult
meg.

Az el6készités soran
tobbszor is felnyitottak
a fedelet.

Ne nyissa ki a fedelet az utolsé kelesztés és
a sutés alatt.

A tészta tul szilard.

Adjon hozzé folyadékot, de ellendrizze,
hogy a teljes tomeg nem haladja meg az
1000 g-t.

A tengely ellendlldsa
tul nagy, a dagaszto
kar nem mozog
szabadon, és

nem keveri el az
alapanyagokat.

Forgassa el a dagasztokart kézzel

a formaban. Ha enyhe ellenallast érez
inditsa el Uresen a dagaszt6 programot.

Ha még mindig érzi az ellenallast, forduljon
a Catler markaszervizéhez.

A dagaszté kar nem
forog, de hallhato

a tengely hajtés
hangja.

A dagaszto kar és/
vagy a forma nincs
helyesen telepitve.

Ellenérizze, hogy a forma és dagaszté kar
megfelel6en van-e telepitve.

A tészta tul kemény
és/vagy a formaban
tul sok az alapanyag.

Ellenérizze a receptet, hogy a forméban
a helyes mennyiséget helyezte el.

Adjon hozzd egy kis vizet, de ellendrizze,
hogy a teljes tdomeg nem haladja meg az
1000 g-t.

A megslilt kenyér tul
nedves és tul puha.

A kenyér a formaban
hdlt ki, és a lecsapodo
nedvességet felszivta.

Vegye ki a kenyeret id6ben
a kenyérsiitégépbdl. A kenyeret tarolja
kenyértartoban, mlanyag tasakban, stb.

A tészta tulfolyik
a forman a belsé térbe.

Tul sok folyadékot és
élesztét tett be.

Tul sok tészta van
a formaban.

Kapcsolja ki a kenyérsiitégépet, huzza

ki a csatlakozot az aljzatbdl. Hitse ki, és
tisztitsa meg az,Apolas és karbantartas”
részben lévé utasitdsok szerint. Csékkentse
a folyadék és a receptben szerepl6 élesztd
mennyiségét. Ellendrizze, hogy a teljes
tdmeg nem haladja meg az 1000 g-ot.

A kenyér érintkezik
a betekint6 ablakkal.

Tul sok tészta van
a formaban.

Ellendrizze, hogy a teljes tdmeg nem
haladja meg az 1000 g-ot.

A tésztaban tul

sok az éleszt6

vagy a tul magas

a szobahémérséklet.

Ellenérizze az élesztd lemérését. Ne
hasznalja a kenyérsiit6gépet, ha
a szobahémérséklet meghaladja a 34°C-t.




Probléma

Ok

Megoldas

A kenyér tul kicsi és
nem kelt meg.

Elfelejtette hozzaadni
az élesztét, vagy
keveset adott hozza.

Ellendrizze a behelyezett élesztd
mennyiségét.

Az éleszté lejart vagy
nem mindségi.

Ne hasznéljon a hitében tul hosszan térolt
élesztot. A viz hémérséklete legalabb
15°C-os legyen, és az éleszté ne érintkezzen
asoval.

Kovaszos kenyér
programot vélasztott,
de a stitéporos
nyersanyagokat adott
hozza.

Valassza ki a megfelelé programot.

A slités sordn a kenyér
Osszeesik.

A felhasznalt

liszt alkalmatlan

a kenyérsiitésre, nem
tdmogatja a kelesztést.

Hasznaljon kenyérlisztet vagy
sttékeveréket a kenyérsiitéshez.

A tésztaban tul

sok az éleszt6

vagy a tul magas

a szobahémérséklet.

A kelesztési hémérséklet legyen kb. 20°C-os.

A tulzott viz a tészta
vizesedését okozza.

Ellenérizze a lemért alapanyagokat, és
csokkentse a viz mennyiségét.

A kenyér tul témor.

Sok lisztet vagy kevés
vizet hasznalt.

Csokkentse a liszt mennyiségét, és novelje
a viz mennyiségét.

Nagyobb mennyiségl
gylmolcs dsszetevot
vagy sok teljes kiérlés(
lisztet hasznalt.

Csokkentse a felhasznalt alapanyagok
mennyiségét és/vagy adjon hozza tobb
élesztot.

A kenyér kozepe
Ureges.

Tul sok vizet, éleszt6t
és kevés sot haszndlt.

Csokkentse a viz és az éleszté mennyiségét.
Adjon hozz3 picivel tobb sét.

A viz hémérséklete tul
magas.

A viz legyen langyos.




Probléma

Ok

Megoldas

A kalacsoknal vagy
cukortartalmu
péktermékeknél

a kérek tul erds és
sotét.

Nem megfelel
mennyiség és
aranyu alapanyagokat
hasznalt. A kiilonféle
receptek és
alapanyagok

nagy hatassal
vannak a suités
végeredményére.

A kenyérhéj szinét

a cukormennyiség is
befolyasolhatja.

Ha a kéreg tul slrl a magasabb
cukortartalmu recepteknél, fejezze
be a programot a tervezett befejezés
elétt 5-10 perccel. Hagyja a kenyeret
a kenyérsttégépben lezart fedéllel
20 percig, mielétt kivenné.

Aramkimaradas
tortént, mikozben
a program futott.

Ha az dramkimaradas 10 percnél rovidebb,
az dramsziinet végéig a kenyérsiitégép
folytatja az el6készitést.

Ha az aramkimaradas 10 percnél hosszabb,
a kenyérsitégépet Ujra be kell éllitani,
esetleg Uj alapanyagok hasznélata vélhat
szilkségessé.

A hozzaadott
alapanyagok (mazsola,
csokoladé, gylimolcs,
stb.) meg vannak
Oriilve.

Adja az alapanyagokat hozza abban
a pillanatban, amikor a hangjelzés
megszdlal, vagy helyezze a rekeszbe,
és a stitégép automatikusan adagolja
a tésztaba.

Ne allithato be

a halasztott inditas. A
& ikon nem gyullad
ki, és a +/- gombok
inaktivak.

Olyan programot
vélasztott, ami
nem engedélyezi
a halasztott inditas
funkcid bedllitasat.
Ez a funkcié

csak bizonyos
programoknal
vélaszthato - lasd
a,Program tablazat”
részt.

Ha ez nem lehetséges, valasszon masik
programot.

Vegye figyelembe, hogy a +/- gombokkal
csak bizonyos programok esetében
novelheti az id6ét, példaul a stitési idét.

A kenyérsiitégép
csatlakozik

a tapfesziltséghez, de
a gombok inaktivak.

A vezérlépanel le van
zarva.

A kijelzén vilagit a O==ikon, ami

a vezérl6panel lezardsat jelenti. A zar
deaktivalasara nyomja meg egyiitt

a WEIGHT és a BURNING COLOR
gombokat. Hangjelzés figyelmeztet, ezzel
egyltt pedig eltlinik a O==ikon.

A Jam (Dzsem)

programot vélasztotta.

A Jam (Dzsem) programnal nem
valaszthaté masik funkcié. Csak a MENU és
a START/PAUSE/STOP gombok aktivak.




Probléma Ok Megoldas
A kijelzén villog az Az épp futd program | Nyomja meg a START/PAUSE/STOP
id6, és a gombok nem | ledllt. gombot a kenyérstitégép Ujrainditasara.

reagalnak.

Esetleg a kenyérsiitégép mikodése 3 perc
utan Gjraindul.

A kenyérsiuitégép az

van.

Bizonyos programoknal (11, 13, 15, 16)
allitsa be a +/- gombokkal llitsa be az
el6készitést és a kijelzén villog az idépont.
A visszaigazolashoz nyomja meg réviden
a START/PAUSE/STOP gombot.

Hibaiizenetek

H: 00
(a kenyérstitégép
inditdsa utan)

A belsé térben
a hémérséklet tul
magas.

Kapcsolja ki a kenyérsiitégépet, hizza
ki a csatlakozot az aljzatbol. Nyissa ki
a fedelet, és hitse ki az Ujra hasznalat el6tt.

E:EO
(a kenyérstitégép
inditdsa utan)

Sérilt a hészonda.

Forduljon a Catler markaszervizhez.




RECEPTEK



KENYER

Ajanljuk, hogy alkalmazza az el6készitett siitékeveréket, ha el6szor hasznélja
a kenyérsiitégépet. Tartsa be a csomagolason szereplé utasitasokat. Amint megismeri az

FEHER KENYER

Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 320 ml 250 ml 160 ml
Sé 69 59 39
Olaj 24 ml 18 ml 12 ml
Cukor 249 189 129
Tejpor 159 129 69
Kenyérliszt 5209 4009 2609
Eleszts 69 49 3g
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon
finomitott étolajat.
2. Vélassza a 1. programot.

SZEZAMMAGOS KENYER

Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 320 ml 250 ml 160 ml
Sé 8¢9 69 49
Olaj 36 ml 24 ml 18 ml
Cukor 249 189 129
Tejpor 249 189 129
Kenyérliszt 5209 4009 2609
Eleszté 69 49 3g
Szezdmmagok 309 224 159
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon
finomitott étolajat.

2. Helyezze a szezdmmagokat a rekeszbe, amit a kenyérsiitégép automatikusan adagol.
Esetleg adja a formdba, amint elhangzik a figyelmeztetés a dagasztasi fazis soran.

3. Valassza a 1. programot.



DIOS VAGY FENYOMAGOS KENYER
Alapanyagok

Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 280 ml 230 ml 140 ml
Tojas 2 1 1

So6 69 59 39
Olaj 36 ml 24 ml 18 ml
Cukor 249 189 129
Tejpor 249 189 129
Kenyérliszt 5009 4009 2509
Eleszt6é 69 4g 3g
Dié/fenyémag 60 g 459 309

Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon

finomitott étolajat.

2. Adidt apritsa durvara. Helyezze a diét/fenyémagokat a rekeszbe, amit a kenyérsiitégép
automatikusan adagol. Esetleg adja a formaba, amint elhangzik a figyelmeztetés

a dagasztasi fazis soran.
3. Vélassza a 1. programot.

HAGYOMANYOS FRANCIA KENYER
Alapanyagok

Cipéméret 1000 g 7509 5009
Viz 340 ml 250 ml 170 ml
Sé 8¢9 69 49
Olaj 12 ml 9ml 6 ml
Cukor 169 129 8¢
Kenyérliszt 5409 4009 2709
Eleszt6 69 59 3g
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznaljon

finomitott étolajat.
2. Vélassza a 2. programot.




KUKORICAS KENYER

Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 320 ml 240 ml 160 ml
S6 649 59 39
Olaj 24 ml 18 ml 12ml
Cukor 169 129 89
Tejpor 169 129 8¢
Kenyérliszt 4009 3009 200 g
Eleszté 69 4gq 39
Kukoricaliszt 1209 100 g 60 g

Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznaljon

finomitott étolajat.
2. Vélassza a 2. programot.

GYORSKENYER

Alapanyagok

Cipoméret 1000 g 7509 5009
Tej + 1 tojas 305 ml 250 ml 160 ml
S6 59 59 39
Vaj 459 369 249
Cukor 95¢g 759 509
Kukoricaliszt 1709 130g 90 g
Rétes liszt 34049 260 g 180 g
Sutépor 109 79 59
Szédabikarbdéna 109 79 5g

Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben.

2. Vélassza a 7. programot.




TELJES KIGRLESU KENYER
Alapanyagok

Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 340 ml 250 ml 170 ml
S6 109 89 59
Olaj 24 ml 18 ml 12ml
Tejpor 189 139 99
Barna cukor 249 189 129
Kenyérliszt 200 g 1509 1009
Teljes ki6rlés liszt 360 g 2509 180 g
Eleszt6é 8g 59 4g
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznaljon

finomitott étolajat.
2. Vélassza a 3. programot.

EDESKENYER
Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 280 ml 220 ml 140 ml
Tojas 2 1 1
Sé 8¢9 69 49
Olaj 36 ml 24 ml 18 ml
Tejpor 129 99 649
Cukor 80g 55¢g 409
Kenyérliszt 500g 3809 2509
Eleszt6é 69 49 3g
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon

finomitott étolajat.

2. Avizés a tejpor keveréke potolhaté azonos mennyiség(i friss tejjel.

3. Vélassza a 4. programot.




KESUDIOS KENYER

Alapanyagok

Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 100 ml 80 ml 50 ml
S6 649 59 39
Kesudié/tok 3009 2109 1509
Olaj 30 ml 27 ml 15 ml
Tejpor 209 189 109
Cukor 489 409 249
Kenyérliszt 380¢g 3009 190 g
Eleszt6é 8g 59 4g

Miivelet

1. Akesudidt apritsa durvara. Ha tokot haszndl, vagja 0,5 cm-es darabokra, és fézze vagy
g6zolje 20 percig. Hagyja kih(ilni, 6ntse le a vizet, majd nyomkodja szét a fétt tokot.

2. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon

finomitott étolajat.
3. Vaélassza a 4. programot.

KAVES KENYER
Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 240 ml 200 ml 120 ml
Tojas 2 1 1
S6 69 49 39
Olaj 26 ml 20 ml 13 ml
Tejpor 109 8¢ 59
Cukor 509 409 259
Instant kavé 3 kis adag 2 kis adag 1% kis adag
Kenyérliszt 4009 3009 2009
Eleszté 69 59 39
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szerepld sorrendben. Hasznaljon

finomitott étolajat.

2. Atojast habarja el vizben, hogy finomabb texturat kapjon.

3. Valassza a 4. programot.




ZOLD KENYER

Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 260 ml 200 ml 130 ml
Tojas 2 1 1
S6 69 79 39
Olaj 40 ml 30 ml 20 ml
Tejpor 169 139 8¢
Cukor 509 409 259
Apritott jégsalata 280¢g 2109 140 g
Kenyérliszt 460 g 3509 2309
Eleszt6é 69 49 3g
Miivelet

1. Az apritott jégsalatat pépesitse konyhai robotgépben.

2. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szerepl6 sorrendben. Hasznéljon

finomitott étolajat.
3. Vaélassza a 4. programot.

BANANKENYER
Alapanyagok
Cipéméret 1000 g 7509 5009
Viz 250 ml 230 ml 130 ml
Tojas 2 1 1
S6 79 69 49
Tejpor 659 40 g 359
Cukor 509 4049 259
Kenyérliszt 450 g 400 g 2309
Eleszt6é 79 59 49
Banan 1109 80g 559
Vaj 309 369 209
Miivelet

1. A banént vagja kisebb darabokra.

Helyezze az alapanyagokat a formaba a tablazatban szerepl6 sorrendben, kivéve a vajat.

2
3. Avajat a dagasztasi fazis el6tt 10 perccel adja hozza.
4

Valassza a 4. programot.




KOKUSZ KENYER

Alapanyagok
Cipoméret 1000 g 7509 5009
Viz 280 ml 220 ml 140 ml
Tojas 2 1 1
So6 69 59 49
Olaj 36 ml 27 ml 18 ml
Tejpor 60 g 45 g 309
Cukor 509 409 259
Kenyérliszt 460 g 3609 2309
Eleszt6é 5g 59 4g
Reszelt kokusz 60 g 459 309
Miivelet

1. Helyezze be az alapanyagokat a formaba a tablazatban szereplé sorrendben. Hasznéljon
finomitott étolajat.

2. Helyezze a reszelt kdkuszt a rekeszbe, amit a kenyérsiitégép automatikusan adagol.
Esetleg adja a formdaba, amint elhangzik a figyelmeztetés a dagasztasi fazis soran.

3. Vaélassza a 4. programot.



EDES KENYEREK

Kapcsolja ki a kenyérstitégépet azonnal a siités befejezése utan. Nem ajanljuk a megsiilt
kenyeret a melegen tartasi funkcién hagyni. A kenyérsiitégép kikapcsoldsa utan hdtse ki az
édeskenyeret kb. 15 percig a kenyérsiitégépben lezart fedéllel, de nyitott adagoldrekesszel.
Ezutan vegye ki a format a kenyérsiitégépbdl, és h(itse tovabbi 15 percig a formabdl torténd
kivétele el6tt. Ezzel megakadalyozza a kenyér szétesését. A megsiilt kenyeret hitse ki fém
racson.

MEZESKALACS
Alapanyagok

1 tojas

100 ml tej

15 g margarin

4 csomag vanilia cukor
70-80 g cukor

40 g buzaliszt (1150 tipus)
120 g mindségi buzaliszt (405 tipus)
20 g kakad

10 g mézeskalacs fliszer

1 csomag sutépor

Ontet: csokoladé

Miivelet

1. Helyezze az alapanyagokat a forméba a receptben szereplé sorrendben, kivéve
a csokolddét. Vélassza a 9. programot.

2. Amint befejez6dott a stitési fazis, és 10-szer felhangzott a hangjelzés, kapcsolja ki
a kenyérsiitégépet a START/PAUSE/STOP gombbal, és hiitse ki 15 percig lezart fedéllel,
de nyitott adagolorekesszel.

3. Vegye ki a format a kenyérstitégépbdl, és htitse ki tovabbi 15 percig a forméabdl torténd
kivétele el6tt. A megsiilt mézeskalacsot hitse ki fém racson.

4. Olvasszon fel egy kis csokoladét, és kenje be a kihtlt mézeskalacsot.

Tipp: izesitse a mézeskalacsot sajét f(iszerkeverékével, példaul kardamonnal, korianderrel,

fahéjjal, szegfliszeggel, dnizzsal, édesgyokérrel, szerecsendidval, szegfliborssal vagy borssal.



NARANCSOS KALACS
Alapanyagok

1 tojas

100 ml tej

15 g margarin

2 csomag vanilia cukor

1 kis palack narancslé

70-80 g cukor

180 g mindségi buzaliszt (405 tipus)
1 csomag sutépor

Ontet: 2 kanal porcukor és narancslé

Miivelet

1.

Helyezze az alapanyagokat a formaba a receptben szereplé sorrendben, kivéve az ontet
alapanyagait. Valassza a 9. programot.

2. Amint befejez6dott a stitési fazis, és 10-szer felhangzott a hangjelzés, kapcsolja ki
a kenyérsiitégépet a START/PAUSE/STOP gombbal, és hiitse ki 15 percig lezart fedéllel,
de nyitott adagolorekesszel.

3. Vegye ki a format a kenyérstitégépbdl, és htitse ki tovabbi 15 percig a forméabdl torténd
kivétele el6tt. A megsiilt kenyeret htse ki fém racson.

4. Olvassza fel és keverje a porcukrot a narancslével, amig egy s(rt éllagot el nem ér. Kenje
be ezzel a kalacsot.

ELESZTOS KALACS

Alapanyagok

100 g vaj

100 g cukor

5 tojas

250 g liszt stitéporral
1 kis palack vaniliniz
25 ml citromlé

4 g éleszt6

Miivelet

1.

vk wnN

Egy télban keverje el a tojast, a cukrot és a vajat.

Kanalanként adagolja a lisztet, és jol keverje at.

Végll adja hozza a fennmaradé alapanyagokat, és alaposan keverje 6ssze.
Kenjen ki egy format egy kevés névényi olajjal, és dntse bele a tésztat.
Valassza a 9. programot.



TESZTA

KELTTESZTA KENYERHEZ
Alapanyagok

260 ml viz

400 g kenyérliszt

5 g élesztd

Miivelet

1. Helyezze az alapanyagokat a forméba a receptben szerepld sorrendben. A viz, a liszt és az
éleszt6 az alapanyagok, minden tovébbi anyag vélaszthaté kiegészitd. De a mennyiség itt
se haladja meg az 1000 g-ot.

2. Valassza a 14. programot.

PIZZATESZTA
Alapanyagok
260 ml viz
400 g liszt

Miivelet

1. Helyezze az alapanyagokat a forméba a receptben szerepld sorrendben. A viz, a liszt és az
éleszt6 az alapanyagok, minden tovébbi anyag vélaszthaté kiegészitd. De a mennyiség itt
se haladja meg az 1000 g-ot.

2. Valassza a 14. programot.



JOGHURT

A joghurt készitésénél meghatarozé a joghurt kultura. Tobbnyire érett joghurtbdl nyerhetd,
esetleg vasdrolhato szaritott kultura, példaul szojatejbdl késziilé joghurtokhoz. A szaritott
joghurt kultura esetén tartsa be a csomagolason [évé utasitasokat.

A hazi joghurt folyékonyabb éllagu lehet, és idedlis joghurt italok készitésére. Ha inkdbb

a slrlbb konzisztenciat kedveli, adjon hozz4 zselatint.

A készitéskor tejsavé csapddik ki. Ezt ne dntse ki, mivel ez is fontos tdpanyagokat tartalmaz, és
idedlis nyari hisito és frissitd friss gylimolcsitalok készitéséhez.

NUGATOS JOGHURTOS ITAL
Alapanyagok

11 zsirszegény tej

100 ml fehérjoghurt élé kulturéval
100 g mogyoros nugatkrém

Miivelet

1. Ontsén a forméba tejet, és adagoljon hozza joghurtot. Alaposan keverje 6ssze.

2. Helyezze a format a kenyérsiitégépbe, és valassza ki a 18. programot. Ellenérizze, hogy
nem valasztott-e véletlenll masik programot.

3. Varjon, amig a program befejez6dik, majd Ontse at a joghurtot egy magas és sztik
edénybe. Takarja le, és pihentesse szobahémérsékleten, amig a fellletére nem csapddik ki
a tejsavo.

4. Atejsavot 6vatosan szedje le.

5. Keverje el a nugatkrémet a joghurtban, és hiitse ki.

6. Akihdltitalt ossza el poharakba, és talalja.

Megjegyzés: Ebbdl a mennyiségbdl 4-6 ital készithetd.

FRISSITO NYARI ITAL TEJSAVOBOL
Alapanyagok

200 ml tejsavé

1 evOkanal citromlé

Cukor/méz az izesitéshez

Miivelet

1. Ontse a tejsavét egy magas poharba.

2. Adjon hozza citromlét és cukrot vagy mézet. Alaposan keverje 6ssze és talalja.

Tipp: A citromlét pétolhatja mas gylimolcslével vagy friss, szétnyomkodott gylimdlccsel.



DZSEM

A dzsemkészités szokasos modszerénél cukrozott és pektin tartalmu zselésité anyagot
hasznélnak. A cukortartalomtél fliggéen (legaldbb 45% 1:1 ardnyban) az igy elkészitett dzsem
légmentesen lezart Gvegben akar fél évig is tarolhatd. A kenyérsiuitégépben késziilé dzsemhez
haszndlhat akér kukorica keményitét is. Bizonyos receptekben errél az eljarasrél is olvashat.
Ugyanakkor az ilyen készitési mdd miatt a dzsem romlékonyabb. A folyadékok konnyebben
elvalnak, ezért a dzsemet hiitében [égmentesen zar6dé edényben kell térolni, ahol akar 1
hétig is elall.

Az alabbi receptek csak 6sztonzésként szolgalnak, és médosithatok a sajat igények szerint.

EPERDZSEM
Alapanyagok

900 g friss eper

540 g cukor

30 g kukorica keményitd
15 ml citromlé

Miivelet

1. Mossa és tisztitsa meg az epret. Apritsa fel kis darabokra, vagy pépesitse robotgépben.
2. Helyezze a formdba az 6sszes alapanyagot

3. Valassza a 10. programot.

NARANCSDZSEM
Alapanyagok

900 g narancs

540 g cukor

30 g kukorica keményitd
15 ml citromlé

Miivelet

1. Hadmozza meg a narancsot, és vegye ki a magokat. Apritsa fel kis darabokra.
2. Helyezze a formdba az 6sszes alapanyagot

3. Valassza a 10. programot.



FAGYLALT
A fagyikészité program végén a fagylalt kikevert fagyi dllagu lesz. Ha a keményebb texturat
preferdlja, tegye a fagyit [égmentesen zar6dd edénybe, és helyezze fél rara mélyhtitébe.

A VANILIA FAGYI ALAPRECEPTJE

Alapanyagok 300 ml fagyihoz

Alapanyagok

200 ml tejszin

50 ml tej

Fél vanilia rud belseje (vagy 1 kanal vanilia kivonat)
2 tojas sargdja

40 g kristalycukor

Miivelet

1. Tegye mélyh(itdbe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 dréra.

2. Keverje el a tojassargdjat a cukorral sima allaguva.

3. Ontse a tejet egy kdzepes labasba, és adja hozza a vaniliat. Melegitse addig, amig a tej
felforr.

4. Kis adagokban keverje bele a tojassargdja és a cukor keverékét.

5. Folyamatos kevergetés mellett dntse at egy tiszta edénybe, amig a keverék bes(irtisodik,
és ratapad a fakanalra.

6. Hutse ki, majd tegye htitébe.

7. Egy talban verjen fel tejszint. Ezutan verje fel a tojassérgas keveréket.

8. Akenyérsiitégép belsejében 1évé hajtdtengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapatot.

9. Vdlassza a 15. programot, és dllitsa a készitési id6t 25 percre. Inditsa el a programot.

10. Amikor a lapét forogni kezd, 6ntse az edénybe évatosan a keveréket.

11. Zarja le a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejarni a programot.

12. A kész fagylaltot azonnal talalja, vagy tegye Iégmentesen zar6do edénybe, és tegye fél
6rara mélyhtébe talalas el6tt.

13. A kész fagyit akdr 1 hétig is tarolhatja a mélyhttében.

Figyelmeztetés: A leh(itétt edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,

hogy elkertlje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.



GYORS VANILIA FAGYLALT
Alapanyagok 300 ml fagyihoz
Alapanyagok

100 ml tejszin

120 ml zsiros tej

75 ml édes suritett tej

1 kandl vanilia kivonat

Miivelet

1. Tegye mélyh(itdbe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 6réra.

Egy télban verje fel a tejet és a vanilia kivonatot, és hitse le alaposan hitében.

Egy télban verjen fel tejszint. Ezutan keverje bele a tejkeveréket keveréket.

A kenyérsiitégép belsejében [évé hajtotengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapétot.

Valassza a 15. programot, és allitsa a készitési id6t 25 percre. Inditsa el a programot.
Amikor a lapat forogni kezd, dntse az edénybe 6vatosan a keveréket.

Zarja le a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejérni a programot.

A kész fagylaltot azonnal télalja, vagy tegye légmentesen zér6dé edénybe, és tegye fél
6rara mélyhtébe talalas el6tt.

9. Akészfagyit akdr 3 napig is tarolhatja a mélyhttében.

Figyelmeztetés: A leh(itétt edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,
hogy elkeriilje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.
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CSOKOLADE FAGYLALT

Alapanyagok 350 ml fagyihoz
Alapanyagok

200 ml tejszin

25 ml tej

75 g étcsokoladé, kisebb darabokra tordelve
2 tojas sargdja

30 g kristalycukor

Miivelet

1. Tegye mélyh(itdbe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 6réra.

2. Keverje el a tojassargdjat a cukorral sima allaguva.

3. Ontse a tejet egy kdzepes labasba, és adja hozza a csokoladét. Melegitse addig, amig a tej
felforr.

4. Kis adagokban keverje bele a tejet és a csokoladét a tojassargdja keverékbe.

5. Folyamatos kevergetés mellett dntse at egy tiszta edénybe, amig a keverék bes(irtisodik,
és ratapad a fakanalra.

6. Hdtse ki, majd tegye hutébe.

7. Egy talban verjen fel tejszint. Ezutan verje fel a tojassérgas keveréket.

8. Akenyérsitégép belsejében 1évé hajtdtengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapatot.

9. Vdlassza a 15. programot, és dllitsa a készitési id6t 25 percre. Inditsa el a programot.

10. Amikor a lapét forogni kezd, 6ntse az edénybe évatosan a keveréket.



11. Zarja le a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejarni a programot.

12. A kész fagylaltot azonnal talalja, vagy tegye Iégmentesen zar6dé edénybe, és tegye fél
6rara mélyhtébe talalas el6tt.

13. A kész fagyit akdr 1 hétig is tarolhatja a mélyhttében.

Figyelmeztetés: A leh(itott edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,

hogy elkertlje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.

MOGYOROS NUGATOS GELATO
Alapanyagok 350 ml fagyihoz
Alapanyagok

150 ml tej

75 g mogyords nugatkrém

s tedskanal vanilia kivonat

2 tojas sargdja

75 g kristalycukor

2 kanal porkolt mogyord felapritva

Miivelet

1. Tegye mélyh(itdbe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 6réra.

2. Keverje el a tojassargdjat a cukorral sima allaguva.

3. Ontse a tejet egy kdzepes labasba, adja hozza a vanilia kivonatot és a mogyoros
nugétkrémet. Melegitse addig, amig a tej felforr.

4. Kis adagokban keverje bele a tojassargdja és a cukor keverékét.

5. Folyamatos kevergetés mellett dntse at egy tiszta edénybe, amig a keverék bes(irtisodik,
és ratapad a fakanalra.

6. Hdtse ki, majd tegye hutébe.

7. Egy talban verjen fel tejszint. Ezutan verje fel a tojassérgas keveréket.

8. Akenyérsiitégép belsejében 1évé hajtétengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapatot.

9. Vdlassza a 15. programot, és dllitsa a készitési id6t 30 percre. Inditsa el a programot.

10. Amikor a lapét forogni kezd, 6ntse az edénybe évatosan a keveréket.

11. Zarja le a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejarni a programot.

12. A kész fagylaltot azonnal talalja, vagy tegye Iégmentesen zar6dé edénybe, és tegye fél
6rara mélyhtébe talalas el6tt.

13. A kész fagyit akdr 1 hétig is tarolhatja a mélyhttében.

Figyelmeztetés: A leh(itott edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,

hogy elkertilje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.



FAGYASZTOTT EPERJOGHURT
Alapanyagok 340 ml fagyihoz
Tipp: A joghurt el6re elkészithet6 kdzvetlendl a kenyérsiitégépben.

Alapanyagok

150 g friss eper

150 g fehérjoghurt

40 g kristalycukor

Miivelet

1. Tegye mélyh(itdbe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 6réra.

2. Mossa és tisztitsa meg az epret. Pépesitse robotgépben.

3. Keverje 0ssze a pépes epret a joghurttal és a cukorral. Htse ki, majd tegye h(it6be.

4. Akenyérsiit6gép belsejében l1évé hajtétengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapatot.

5. Vdlassza a 15. programot, és dllitsa a készitési id6t 25 percre. Inditsa el a programot.

6. Amikor a lapat forogni kezd, 6ntse az edénybe évatosan a keveréket.

7. Zérjale a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejarni a programot.

8. Azelkésziilt keveréket tegye at [égmentesen zar6dé edénybe, és tegye mélyhitébe talalds
elétt.

9. A mélyhitott joghurtot akar 1 hétig is tarolhatja a mélyhdtében.

Figyelmeztetés: A leh(itétt edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,
hogy elkertlje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.



CITROMOS SORBET
Alapanyagok 300 ml fagyihoz
Alapanyagok

75 g kristalycukor

150 ml viz

75 ml kifacsart citromlé

1 kis tojds fehérjéje

Miivelet

1.
2.
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Tegye mélyhitébe a fagylaltkészité edényt legaldbb 16 6rara.

Ontse a vizet, a citromlét egy kdzepes labasba, és adja hozzé a cukrot. Melegitse fel, amig
a cukor felolvad. Melegitse tovabbi 2 percig.

Hdtse ki, majd tegye htébe.

Egy télban verje fel a tojasfehérjét kemény éllaguva. Ezutan keverje hozza a cukros vizet.
A kenyérsiitégép belsejében [év hajtotengelyre helyezze fel az adaptert, és tegye bele
a leh(itott edényt és a keverdlapétot.

Vélassza a 15. programot, és allitsa a készitési idét 25 percre. Inditsa el a programot.
Amikor a lapat forogni kezd, dntse az edénybe 6vatosan a keveréket.

Zarja le a kenyérsiitégép fedelét, és hagyja lejérni a programot.

A kész sorbetet azonnal télalja, vagy tegye légmentesen zar6dé edénybe, és tegye fél
6rara mélyhtébe talalas el6tt.

10. A sorbetet akdr 1 hétig is tarolhatja a mélyh(tében.
Figyelmeztetés: A leh(itétt edényt mindig edényfogdval vagy konyharuhaval fogja meg,
hogy elkertilje a fagyasi sériiléseket. Soha ne érintse a leh(itott edényt nedves kézzel.



A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagokat az nkorményzat altal kijelolt hulladékgy(ijté helyre helyezze el.

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK MEGSEMMISITESE

X

Cce

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacidban azt jelzi, hogy a hasznalt elektromos és elektronikus
készllékeket nem szabad a héaztartési hulladék kézé dobni. A megfelel6 megsemmisitéshez és
ujrafelhasznélashoz az ilyen terméket adja le a kijelolt gy(ijtéhelyeken. Az EU orszagaiban, illetve mas

eurodpai orszagokban a hasznélt termékeket azonos Uj termék vasarlasa esetén az eladas helyén is le

lehet adni. A termék megfelel6 médon torténé megsemmisitésével segit megdrizni az értékes természeti
er6forrasokat, és hozzajarul a nem megfelel6 hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészségligyi hatasok megel6zéséhez. A tovabbi részletekrdl a helyi 5nkormanyzati hivatal
vagy a legkozelebbi hulladékgyjté hely ad tajékoztatast. Ezen hulladékfajta nem megfelel6 megsemmisitése
a nemzeti el6irasokkal 6sszhangban birsaggal sujthato.

Vallalkozasok szamara az Eurépai Unié orszagaiban
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan megsemmisiteni, erre vonatkozdan kérjen informacidkat
a termék eladdjatol vagy forgalmazdjatol.

Megsemmisités Eurépai Unié orszagain kiviil
Ez a jelzés az Europai Unidban érvényes. Ha ezt a terméket meg akarja semmisiteni, a sziikséges
tajékoztatasért forduljon a termék eladdjahoz vagy a helyi dnkormanyzat illetékes osztalydhoz.

Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozo6 EU-iranyelv alapkdvetelményeit.

Véltoztatasok a szovegben, kivitelben és miszaki jellemzékben elézetes figyelmeztetés nélkiil térténhetnek, minden
modositasra vonatkozo jog fenntartva.

A cseh nyelv( az eredeti véltozat.
A gyart6 cime: FAST CR, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any CZ-251 01






(= catler | BREAD MAKER

A kivitel és mas jellemzék
allandé  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhaté képeken mutatott
terméktol.

WWW.CATLER.EU

UGYFELSZOLGALAT
INFO@CATLER.EU



