SENCOR SFD 775055

ASZALOGEP
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HU Aszaldgép

Fontos biztonsagi eldirasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI
FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

« A készuléket 8 évneliddsebb gyerekek, idos, testi és
szellemi fogyatékos szemelyek, illetve a készilek
hasznalatat nem ismerd és hasonlo készilek
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd
szemelyek csak a készulék hasznalati utasitdsat ismerd
es a készulék hasznalataert felelésséget vallald szemeély
feligyelete mellett hasznalhatjak.

« Atermék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

A készulékel 8 év feletti gyerekek csak felnétt szemely
feligyelete mellett tisztithatjak.

« A sérdlt halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy
villanyszereld szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben
adramuteés érheti. A készuléket sertlt haldzati vezetékkel
hasznalni tilos.

« A készuléket és a halozati vezetéeket ugy kell elhelyezni,
hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

« Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerdl felUleteket
3 hasznalati utmutatéban leirtak szerint tisztitsa megq.
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Figyelmeztetés!

A készUuléket nem szabad idékapcsoldval vagy mas
készUlékkel vezérelt (tavirdnyitott) konnektorhoz
csatlakoztatni.

Elektromos biztonsag

A készulék adapterét csak a tipuscimkeén feltintetett tapfesziltség értékeivel megegyezo elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

Az adaptert csak szabdlyszerten leféldelt aljzathoz csatlakoztassa. Ne hasznaljon hosszabbito vezetéket.

A hasznalatba vétel elétt a haldzati vezetéket teljesen tekerje szét.

A hdlozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kézzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihdzni).

Uguyeljen arra, hogy a halozati vezeték csatlakozddugojat ne érje viz, nedvesség vagy mas folyadék. Ha ez mégis bekdvetkezik, akkor az Ujabb
hasznalat el6tt a csatlakozddugot tokéletesen szaritsa meg.

A halozati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbol kihuzni. A halozati vezeték vagy a fali aljzat megsértlhet. Ehhez

a muvelethez a csatlakozodugdt fogja meg.

A haldzati vezetékre ne helyezzen rd nehéz targyakat. A haldzati vezeték nem loghat le az asztalrdl, és nem érhet hozza forrd vagy éles
targyakhoz.

A haldzati vezetéket tartsa szaraz allapotban.

A készuléket ne probalja meg sajat erébdl megjavitani, illetve azt barmilyen madon atalakitani. A készilék minden javitdsat vagy beallitasat bizza
a legkdzelebbi markaszervizre. A készUlék megbontasa vagy szakszer(tlen javitdsa esetén a garancia érvényét veszti.

A késziléket és a haldzati vezetéket vizbe vagy mas folyadekba martani, illetve folyd viz alatt elmosni tilos. Ellenkezd esetben dramités érheti.
Ha a készulék nem mukadik megfeleld modon, leesett vagy mas modon megserdly, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznalja.

A készulék kizarolag csak haztartasokban hasznalhato. A készilék kereskedelmi és a rendeltetésétél eltérd célokra nem hasznalhato.

Biztonsagos hasznalat

A készuléket haztartdsokban, irodadkban és mas hasonld helyiségekben lehet hasznalni. A készuléket ne hasznalja ipari kdrnyezetben vagy
szabadban, illetve nedves és paras helyiségekben (mosodaban vagy furdészobaban).
A készuléket ne hasznalja ipari kérnyezetben vagy szabadban. A készuléket a rendeltetésétél eltérd célokra hasznalni tilos.

A készulékhez csak az eredet, illetve a gyarto altal ajanlott tartozékokat hasznalja. Ne hasznaljon olyan tartozékot, amit nem a készulékhez kapott,
illetve amit a gyarté nem ajanl a készilékhez.

A készuléket és tartozékait kizardlag csak a jelen utmutatdban feltUntetett célokra és madon hasznalja.

A készulékhez kizarolag csak a mellékelt tartozékokat hasznalja.

A hasznadlatba vétel elétt gy6z6djon meg arrol, hogy a kivalasztott tartozék nem sérilt-e meg. Sérdlt tartozékot hasznalni tilos.

A készuléket és tartozékait ne tegye elektromos vagy gaztizhelyre, illetve a mukdde tizhelyek kdzelébe. A készuléket ne helyezze az asztal
szélére vagy nem stabil fellletre. A készUléket csak tiszta, szaraz, stabil és egyenes fellletre helyezze le.

A készuléket és tartozékait ne tegye ki kozvetlen napsutés vagy szélséseéges hdmeérséklet hatasainak, illetve azt szabadban, nedves és poros
kdrnyezetben ne tarolja és ne hasznalja.

A késziléket és tartozeékait ne tegye forro helyre, nyilt ldng vagy mas héforrasok (tizhely, kalyha stb.) kézelébe.

El6zze meg a készulék felborulasat és leesesét (akar csak kis magassagbolis), illetve a készuléket ovja leest targyaktol.

A készulék szell6ztetd nyildsaiba ne dugjon be semmilyen targyat. A készulék szelléztetd nyildsait a tulmelegedés veszélye miatt letakarni tilos.
Gyerekeket és hazidllatokat a hasznalatban léve készUulék kozelébe engedni tilos!

A bekapcsolt készuléket ne hagyja feligyelet nélkill Folyamatosan feligyelje a készilék megfelelé mikodését és az alapanyagok szaritasat.
Legyen nagyon kérdltekintd, amikor a készuléket gyerekek kdzelében Gzemelteti. A készuléket ugy helyezze el, hogy azt gyerekek ne érhessek el.
A készulék kdzelében ne hasznaljon sprayeket.

A készilékbe ne tegyen muianyag vagy papir konyhai edényeket vagy eszkdzoket. A készulék belsé terét taroldsra ne hasznalja.

A mUkddo keszulék és a talcai melegek, legyen dvatos a készulék és talcak mozgatdsa kozben!

Ha a készulék be van kapcsolva, akkor a készulék kilso felllete erésen felmelegszik.

A meleg készUléket ne mozgassa és ne tegye at mas helyre.

A talcékat tartsa mindig tiszta allapotban, mivel ezek kdzvetlendl érintkeznek a szaritandd alapanyagokkal.

A készléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt elmosni tilos. A készulék tartozékait és alkatrészeit (a talcak kivételével) nem
lehet a mosogatogépben elmosogatni.

A készuléket Uresen ne kapcsolja be. A helytelen hasznalat hatassal van a készulék varhato élettartamara.

Amennyiben a készilek megserdlt, illetve ha a készulék nem mukadik megfelelden, akkor azt ne kapcsolja be.

A veszélyes helyzetek elkerUlése érdekében a készuléket ne probalja meg sajat erébdl megjavitani, illetve azt barmilyen médon atalakitani.

A készulék minden javitdsat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készUlék illetéktelen megbontdsa esetén a termeékhiba feleldsség és a garancia
megszunik.

A készuléket szaraz helyen tarolja.
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HU Aszaldgeép

Hasznalati Gtmutatoé

* Koszonjuk, hogy megvasarolta a SENCOR marka termékét. Hisszik eés kimeéletesen szaritja meg az alapanyagokat (nem szaporodnak el
azt, hogy megelégedéssel fogja hasznalni a termeékunket! a penészgombak és a baktériumok).

e Akészilék els6 haszndlatba vétele eldtt olvassa ela hasznalali ...
utmutatot, akkor is, ha hasonlo készilékek hasznalatat mar ismeri.
A készuléket a jelen hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalja. AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

A hasznalati Utmutatdt 6rizze meg, késobb is szuksége lehet r. Ha + Azelsd hasznalatba vétel el6tt a kihuzhatd tlcakat mosogataszeres
a keszuléket eladja vagy kdlestnadjs, akkor a keszllekkel egyutt meleg vizben mosogassa el. Majd tiszta vizzel blitse le és
ajelen hasznalati Utmutatot is adja at. széritsa meg (vagy finom konyharuhaval trdlje szarazra). A talcak
* Akeészuléket vegye ki a csomagolasbdl, és addig ne dobja ki mosogatogépben is elmosogathatok.
a csomagoldanyagot, amig minden tartozekot meg nem talal « Egy enyheén benedvesitett puha ruhaval a készilek belss falait is

Lega_tébb a t_ermékhiba fe_tetc’isség (Il'le[ve garancia) Idrdtartama térdlje meg. Ugyeljen arra, hogy a fitétestre és a ventilatorra ne
alatt javasoljuk az eredeti csomagolas (kartondoboz és egyéb kerGiljon viz. A halozati vezetéket és a késziléket vizbe, vagy mas
csomagoléanyagok), a pénztari bizonylat, a termeékhiba felelésségre folyadékba martani tilos.

vonatkozd gyartoi nyilatkozat vagy a garancialevél megérzéseét.
Javasoljuk, hogy szallitas esetén a készuléket az eredeti dobozaba
csomagolja vissza.

* Azelso hasznalatba vétel eldtt a készuléket legaldbb 4 6rara kapcsolja
be (Ures 3llapotban). A kikapcsolds utén a készuléket és tartozékait
hutse le szobahdmérsékletre, a készUlék ajtajat a szelléztetéshez

...................................................................... nyissa ki.

* Ahalozati vezetéket csak szaraz ruhdval szabad megtordlni.

AKESZULEK RESZEI
Al Moksdtets panel A4 Kivehold 0zsdamentes acl  © 1 "7t T
A2 Uveges ajto télca (7 db) - 3
A3 Szaito tér A5 Muanyag talca (1db) AZASZALOGEP ELHELYEZESE , -

A6 Cseppgyuijtd talca (1 db) * Akészuléket jol szelloztetett és pormentes, valamint meleg és szaraz
...................................................................... leveggjU helyisegben Uzemeltesse. A készulek mellett minden

oldalon hagyjon legaldbb 15 cm szabad helyet a aszalogép megfeleld

B1 Belsd vildgitds B5 Ertéket névels gomb szellozesehez.
B2 Szaritasiidé beallitdsa B6 Szaritasi hdmérséklet * Akészilék alatti feldlet legyen stabil és h6alle, valamint legyen kelld
B3 Ertéket cstkkentd gomb beallitdsa tdvolsdgban mas héforrasoktol. A felllet teherbirdsa feleljen meg az
B4 Kielzé B7 Be és kikapcsold aszalogép és a szaritatlan alapanyagok egyuttes sulyanak.

...................................................................... * Afeldllitas helyének a kivalasztasa soran gondoljon arra is, hogy
mukodes kdzben nem ajanljuk a készulék mozgatasat. A szaritas
RENDELTETES kozben aromas illatok szallnak ki a készulekbal, ami nem feltétlendl

« Az aszalogeppel killonbszo alapanyagokat lehet szaritani: esz kellemes mindenki szamara.

zoldségeket, gyumalcsoket, zoldfUszereket, erdei QUUMBICSOKEE, «oooe oo
gyogyndvényeket, magokat, divféléket, gombakat, hust stb.

A készulékkel dekoracios célokra vagy illatosito keverékek AZ ALAPANYAGOK KIVALASZTASA
keszitéséhez gyogy- es fuszerndvényeket, valamint viragokat és « Az alapanyagok megfeleld kivalasztasaval gyorsabb lesz a szaritas,
citrusfelek hejat stb. is lehet szaritani. szebb lesz a szaritott élelmiszer kivitele, leallithatd az érési folyamat
* Az aszalogép szekrény kivitell hazbol, szarito térbdl, emeletes és hosszabb lesz az aszalt termék fogyaszthatosaga.
talcatartobol, valamint talcakbol all. A készilek hatfalaba van beépitve  « A legjobb eredmény eléréséhez csak kivald mindsequ alapanyagokat
a fUtdtest, a ventilatort forgatd motor és a mukodeést szabalyozd hasznaljon. Szinte barmilyen guiimalcs és zoldseq szarithato. Az
termosztat. alapanyag legyen érett (de nem tulérett), sértlés és rothadas mentes,
* Az aszaldgépben a levegd vizszintesen aramlik (Horizontal Air az alapanyagon nem lehet penész. Savanyu és édes alapanyagok
Flow), garantalva az egyenletes homérseklet elosztast. Ennek is szarithatok.

a technologidnak kdszonhetéen a szarito térben egyenletes a szaritd «  Csak friss és sovany hust szaritson.
levegd és hdmerseklet elosztasa, igy nem kell a szaritas kozben

alcakat fel élni. P,
3 dlcakat felcserélni AZ ALAPANYAGOK ELOKESZITESE
MIRE JO AZ ASZALOGEP?

Megjegyzés:
*  Aszaritas (dehidralas) az egyik legrégebbi élelmiszer tartositasi [ ]

A boltban vasarolt gyimélessk és zéldsegek altaldban
valamilyen kezelésen esetek 3t (viaszos bevonat,
védopermet, védoréteg stb.). A fellletre felhordott
anyagokat bioldgiai Uton lebomld tisztitdszerrel, ecetes

eljdras. Az alapanyag felmelegitése kizben az alapanyag viztartalma
elparolog. A mas tartositasi eljarasokkal szemben (konzervalas,
fagyasztas stb.) a szaritds kiméletesebb technoldgia, amely

a vitaminok, asvanyi anyagok és nyomelemek 80%-at megérzi,

tovabba a szaritott alapanyagban koncentralodnak az aromas vizzel stb. lehet ?Lta"voli.ta.ni, majd az alapanga‘gokaF
anyagok, igy a szaritott élelmiszer izletesebb és illatosabb is. A tarolasi alaposan le kell Sbliteni tiszta vizzel. Amennyiben Ugy
eldirdsokat betartva a szaritott alapanyag egész évben felhasznalhato. érzi, hogy a viaszos réteg nem szunt meg, akkor az

* Ahagyomanyos fozéssel vagy konzervalassal elkeszitett etelek alapanyagot hadmozza meg.
48°C felett egyre tdbb hasznos beltartalmi értéket és enzimet GYUMBLCSBK

veszitenek el. Az élelmiszer enzimek az élelmiszerek emésztésében
jatszanak fontos szerepet, kdnnyen emészthetd fehérjéket llitanak
eld. A jelen készulékben bedllithatd paraméterek és az alacsonyabb
szaritasi hémeérséklet hozzajarulnak az enzimek hatékonysaganak
a megdrzeésehez, a készulékben bedllithaté hémerséklet gyorsan

* AgyUmélcsoket alaposan mossa meg és szarits meg. Mindig csak
akkora mennyiséget készitsen el6, ami befér a készulékbe, és
amit egy ciklus alatt meg tud szaritani. A puha és sérilt részeket
vagja ki. A magokat, kacsokat, virdgmaradvanyokat vagy mas nem
fogyaszthatd részeket tavolitsa el.
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* Agyumdlcsot egyenletes vastagsagura szeletelje fel, az idedlis
vastagsag 2 - 4 mm. A kuldnbdzé vastagsagu szeletek szaritasa
hosszabb idét igényel. A kisebb darabokat gyorsabban meg lehet
szaritani, és a mindség is jobb lesz.

* Akisebb mérett gyumalcsoket és bogyokat (eper, afonya, sz6l6
stb.) hagyja egészben. A nagyobb mérett gyumélcsdket azonban
szeletelje karikdkra vagy vagja ketté.

* Afelszeletelt gyumélcst tiszta konyharuhdn kissé szaritsa meg.

« Amennuyiben szeretné megelézni a szeletek barnuldsat (pl. alma, kérte
vagy sargabarack), akkor a szeleteket a szaritas el6tt martsa citromos
vagy ananaszos oldatba (1 kanal citromlé vagy ananaszlé és 250
mlviz). A kildnleges izek kedveldinek ajanjuk, hogy a ggum‘c‘nlcsre
csepegtessen mézet, sz6rja be cukorral vagy 6rélt fahéjjal, ille
szaritott kokusszal. Varja meg, amig a szeletekrél a viz (nedvesseg)
lefolyik, majd készitse eld a szaritdshoz. A citromsavas oldatban kezelt
gyuméles nem barnul meg, és a szaritas soran megorzi eredeti szinét.

« Avastagabb héju gyumalcsoket (sz6l6, szilva, fuge stb.) révid idére
(1-2 percre) dobja forrd vizbe. Majd vegye ki és gyorsan martsa hideg
vizbe, hutse le, szaritsa meg és szeletelje fel.

* Ahadmozatlan gyumalcsoket héjaval lefelé (vagott résszel felfelé)
helyezze a talcara. A szabalytalan alaku darabokat se tegye vagott
feliletukkel lefelé, azokat inkabb tegye az élukre.

ZOLDSEGEK

* Azoldségeket alaposan tisztitsa meg és mossa meg.

* Avrossz és hibas részeket vagja ki.

* Ahosszabb fézési idét igényld z6ldségeket (pl. gyokeérzéldségeket,
babhuvelyt, céklat, brokkolit, kukoricat, burgonyat, karfiolt stb.)
a szaritds eldtt gozolni lehet. A z6ldségeket fézze &t percig géz felett,
igy azok megérzik a természetes szinUket és a vitamin tartalmukat.

* A paradicsomot javasoljuk meghamozni.

* Afelszeletelt z6ldségeket sos vizbe marthatja.

HUS

¢ Aszalni lehet marhahust, sertéshust, vadhust, szarnyas hust vagy
akar halat is. Lehetdleg minél sovanyabb (keveés zsirt tartalmaza) hust
vasaroljon. Minél sovanyabb a hus, anndl gyorsabb a szaritas. A zsiros
husok csak révidebb ideig tarolhatok a szaritds utan.

¢ Ahust alaposan tisztitsa meg, a zsiros részeket vagja le. A hust
vékony (kb. 2 - 5 mm vastag és 2,5 cm széles) szeletekre vagja fel,
hogy egyenletes legyen a szaritas. A hosszusagot a hus méretétél
fuggden vélaszthatja meg.

* Ahusszeleteket izesitheti, pl. séval, paccal, grill fiszerekkel stb. Az
izesitett hust tegye egy éjszakara a hitdszekrénybe.

* Javasoljuk, hogy a hus szaritasat 6rankent ellendrizze le. A hus akkor
szaradt meg megfelelden, ha a husszelet kettétérhetd.

GYOGY- ES FUSZERNOVENYEK, VIRAGOK

*  Aqgydgy- és fliszerndvényeket kiméletes madon szaritsa. Csak
a kemeényebb részeket vagy szarat tavolitsa el, a gyogy- és
fuszerndvényeket nem kell mas modon eldkésziteni. A leveles
névényeket szaritas kozben forditsa meg, hogy a levelek ne
ragadjanak dssze.

« Gyujtsdn friss és fiatal leveleket, ne varja meg a hivelyek kinyilasat.
A virdgszirmok legyenek frissek, fiatalok, a bimbok csak félig
legyenek kinyilva.

SZARITOTT CSEMEGEK HAZIALLATOKNAK

* Ahazidllatoknak szant csemegékhez olyan alapanyagokat
hasznaljon, amelyek nem tartalmaznak adalék- és konzervalo
anyagokat. Vegye figyelembe a hazidllat korat és méretét. A kisebb
kutydk szdja kicsi, a fogaik aprok, tehdt csak kisebb méretl és nem
il ropogos csemegékkel birkéznak meg. Ezzel szemben a nagyobb
kutydk szivesen fogyasztanak nagymérett és ropogos csemegeket.
A keménység megallapitdsahoz a csemegét a kezével tdrje Gssze.

* Az alapanyagokat alaposan keverje dssze és gyurjon cipot. Lisztezett
deszkan sodorja el a cipdt kb. 6 mm vastagsagura. A kisodort
LLésztdbol” vagjon akkora darabokat, amekkorakat a kedvenc haziallat
szivesen fogyaszt.

AZ ALAPANYAGOK ELHELYEZESE A TALCAN

* Aszaritandd darabokat egyenletesen rakja a talcara, a darabok kdzott
hagyjon mindig egy kis szabad helyet. A talcaknak csak korulbeltl
a 85 %-t rakja meg, a tébbi hely a levegd szabad dramldsahoz
szUkséges.

* Aszaftosabb és nedvesebb alapanyagok ald tegyen nedvszivd
alatétet, igy a l& nem csepeg a talcara vagy az alatta évo
alapanyagra, illetve a talcak tisztitasa is egyszertbb lesz.

BEKAPCSOLAS

o AkészUléket az AZ ASZALOGEP ELHELYEZESE fejezetben leirtak
szerint helyezze el.
Az alapanyaggal megrakott talckat tegye a készulékbe és az ajtot
zarja be.
Dugja a csatlakozadugot a fali aljzatba. Sipszd hallatszik, majd a B7
gomb vilagitdsa bekapcsol. A készilék készenléti Gzemmadban van.
A B7 gomb megnyomasaval a készUlék aktiv dllapotba kerdl. A kijelzé
és a gombok vilagitdsa bekapcsol, a készulék hasznalatra kész. Ha
5 percig egyetlen gombot sem nyom meg, akkor a készilék ismét
készenléti dllapotba kapcsol vissza.

HOMERSEKLET MERTEKEGYSEG MEGVALTOZTATASA

* Az aszalogépen °C vagy °F hémérséklet meértékegyseéget lehet
beallitani. A mértékegység megvaltoztatdsahoz 3 masodpercig tartsa
benyomva a TEMP (B6) gombot. A késztilék °C-rél °F-ra kapcsol at.
A gomb ismételt megnyomasaval lehet visszakapcsolni °C-ra.

AHOMERSEKLET ES IDG BEALLITASA
A szaritasi hdmérséklet bedllitasdhoz nyomja meg a TEMP (B6)
gombot. A B3 vagy a B5 gombbal 3llitsa be a kijelzén lathato értéket.
Minden egyes gombnyomassal 5 °C-kal tudja megvaltoztatni
a homeérseéklet értékét. A gomb benyomva tartdsaval gyorsithatja
a beallitast. A hémérsékletet 30 és 75°C kozott lehet beallitani.

*  Aszaritasi ido beallitdsahoz nyomja meg a TIME (B2) gombot. A B3
vagy a B5 gombbal allitsa be a kijelzon [athato értéket. Minden egyes
gombnyomassal 30 perccel tudja megvaltoztatni a szaritasi idot.

A B3 vagy a B5 gomb benyomva tartdsadval gyorsithatja a beallitast.
A szaritasi idét 01:00 - 24:00 6ra kdzott lehet beallitani.

* Aszaritas kozben a beallitott hémérsékletet és idét barmikor meg

lehet valtoztatni.

A SZARITAS INDITASA

* Aszaritds inditdshoz nyomja meg a B7 gombot. A kijelzén a bedllitott
szaritasi id6 visszaszamlalasa lesz ldthato.

BELSO TER MEGVILAGITASA

«  Aszaritasi folyamat ellendrzéséhez (az ajto kinyitdsa nélkul), be lehet
kapcsolni a bels tér vildgitasat a B1 gomb megnyomasaval. A B1
ismételt megnyomasaval a vilagitas kikapcsol.

AZ ALAPANYAGOK ELLENORZESE A SZARITAS KOZBEN
Amennyiben szeretné ellenérizni az alapanyagok allapotat, akkor
a szaritast az ajto kinyitdsaval lehet szineteltetni. HUzza ki a talcat,
ellendrizze le a szaritas 3llapotat, tolja vissza a talcat, majd az ajtot
csukja be. A szaritasi id6 visszaszamlalasa és a szaritas tovabb folyik.

* Mivel a készulékben meleg van, a talcat konyhai kesztytvel fogja
meg és huzza ki. Vegyen ki egy probadarabot az alapanyagok kizdl,
hagyja egy kis ideig halni, majd ellendrizze le (kostolja meg, térje el
stb.).

* Azellendrzés utdn a talcat tolja vissza a keészulékbe.

SZARITASI TIPPEK

* Aszaritdsi paramétereket tapasztalat alapjan hatarozza meg. Van aki
a szarazabb és ropogosabb, van aki a kevésbeé szaraz és ragosabb
alapanyagokat kedveli. A szaritott alapanyagok esetében jegyezze fel
a sz3ritasi paramétereket.
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* Aszaritas mértekének az ellendrzésehez vegyen ki egy kis mintat, Ahéjatvagia le,
majq hagyja né_h;’ng percig még szaradni és hL’]lniﬂ.A_ meleg élelmiszer szeletelje ekekre, PUhs és
puhabbnak, hajlékonyabbnak és nedvesebbnek tinik, mint hideg Gordgdinnye |a magokat tavolitsa 60-65 ra0adte 8-10
4llapotban. el. Szeletelje 10 mm g
* Atdlca teljes felUletén ellendrizze le az egyenletes szaritast. vastagra.
A probadarabot vagja ketté, és ellendrizze le a szaritas allapotat. Hamozza meg és
« A megszaritott alapanyagokat a készulék kikapesolasa utan hagyja Pitaja szeletelje 3 mm vastag 65-70 Ropogos | 10-14
még legaldbb 1 6raig hilni (lehet a készilékben is). Ennél hosszabb karikakra.
ideig azonban ne hagyja szabadon a megszaritott alapanyagot, mert Mossa és hamozza
az magaba szivhatja a levegd paratartalmat. Alma meg, vagja ki _ 60-65 puha | 745
« Az élelmiszer legyen kelléen szaraz, hogy azon a mikroorganizmusok amaghazat, szeletelje
ne tudjanak elszaporodni, mert tdnkreteszik az aszalt élelmiszert. fel
A szaritott z6ldség legyen kemeény és térékeny, a szaritott gyuméles
legyen puhabb és hajlékony. A hazilag szaritott gyimélcs ) B Hémérséklet | Szaritott | 1d6
(amennyiben hosszabb ideig kivanja tarolni) legyen szarazabb, mint Zoldségfélék |ElGkészités °c) sllapot | (6ra)
a boltban megvasarolhatd szaritott gyimalcs. SseeEle B
. ) ) L. P S zeletelj
Javasoljuk, hogy minden qrgpan eggszer gttgnor\zze le.g Szaritasi Articsoka széles csikokra, fozze 50-55 Torékeny | 614
folyamatot, egyenetlen szaritas esetén a talcak sorrendjét, vagy az 10 percig
alapanyagok elhelyezését valtoztassa meg. Szeleteje felés
...................................................................... Hovelesek gOZ'bE'vaDZZ.E 45-55 K?WEHQ/ 1048
L L atlatszora, finom rékeny
SZARITASI IDO TABLAZAT szitdn szaritsa meg.
A L Tiszta levelek,
Megjegyzés: Kelkaposzta |a kozépst kemeny 50-55 | Torékeny | 8-30
[ ] A kdvetkezd tablazatban talalhato szaritasi idok részeket vagja ki.
csak tajékoztato jellegliek. A tényleges szaritasi id6 . Parolja puhara i
figg a helyiség hémérsekletétdl, a kormyezd levegs Karfiol a rézsakat. 50-55 Kemeny | 6-16
paratartalmatdl, az alapanyagtol es alapanyag Szeletelie 7 mm .
vastagsagatol. Az alapanyagok természetes Zeller vastagraj, 50-55 | Torékeny | 6-14
nedvességtartalma eltérd lehe_t. Bizonyos gyumalcsok Kinal hagyma | Szeletelje fel 50-55 Torekeny | 6-10
esetében a szaritds hosszabb is lehet. Hamozza meg es
Fokhagyma szeletelie fel 50-55 Torékeny | 6-16
Gyimdles | Eldkészités Hamérséket | Sz 166 | [Forerebors |Eqesz 6570 | Torekeny | 8-14
(°C) llapot | (6ra) - —
— p 1 Hagyma Szeletelje fel. 50-55 Torékeny | 8-14
Vagja ketté, a magot GCozben 6226 35
vegye ki. A félbe vagott Borso ozben [0zze 65-70 Torékeny | 8-14
Kajszibarack |darabokat a belsé 60-65 Puha [18-20 . percld. __
felikkel lefelé tegye Spenodt Réviden parolja. 50-55 Torékeny | 6-16
atalcara. Mossa meg és
Hamozza meg es Sparga szeletelje 25 mm-es 50-55 Ropogés | 4-6
Banan szeletele 3mmyvastag| 6570 | Ropogos | 12-14 darabokra. __
Karikakra. Fézze meg, hitse
- - P le, hdmozza meg. .
Mossa meg, tavolitsa Etkezési répa | . 50-55 Ropogés | 9-12
el a foltos részeket 25 mm-es darabokra
Fuge ésvagia négy részre. 60-65 Puha [18-20 szeleteliefel.
Ahéjas rész leguen ) Hamozza meg es
alul Cékla szeletelie 5 mm 50-55 Puha | 9-12
Mossa meg és vastag karikakra.
Kivi szeletelje 6 mmvastag | 60-65 Puha | 8-1 Brokkoli EVZEUJE rozsakra és 50-55 Ropogss | 10-14
Karikakra. ¢zze puhdra.
Mossa meg, hizza Atiszta leveleket
Siat v ; Kéaposzta szeletelje 3 mm 50-55 Ropogos | 8-1
P le a héjat, vegye ki - R X :
Oszibarack 3 magot és vagjs ketté 60-65 Puha | 817 S;QL?S cswk.okra:
vagy szeletelje fel Vagja le mindkét
Mossa és hdmozza veget, hamozza és
R meg, vagja ki Sargarépa mossa meg. Fézze 50-55 Hajlékony [ 7-11
Kérte 3 ma;ghézat, szeletelie 60-65 Puha | 4-8 puhéra és szeletelje 3
fel. mm vastag karikakra.
Hamozza meg A kukorica szemeket
arostos részeket és Kukorica vagja lle torzsarol es | 5055 Ropogos | 7-10
Ananasz a belsé részt vagja ki. 60-65 Puha | 11-18 egyenletesen 0ssza el
Szeletelje 6 mm vastag 3 rcs0s alean.
karikakra. Mossa meg es
Mossa meg és Uborka szeletelje 3 mm 50-55 Hajlékony | 4-8
Rebarbara  |szeletelje 25 mm 60-65 Puha | 6-10 vastagra.
hosszu darabokra. o Mossa és hamozza »
Mossa meg es Padlizsan meg, szeletelje 6 mm 50-55 Hajlékony | 4-8
Eper szeletelie 6 mm 60-65 | Puha | 7-15 vastag karikaka.
vastagra. Mossa meg és
Gombak szeletelje 8 mm 50-55 Hajlékony | 4-7
vastagra.
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Tisztitsa meg,
f6zze g6zben (ha
szikséges), és
szeletelje 8 mm
vastagra.

50-55 Pua’ | oy

Retek hajlékony

Mossa meg, tavolitsa
el a magokat és

az ereket. 6 mm
széles csikokra vagy
karikakra szeletelje
fel.

Erds paprika 50-55 Hajlékony | 4-8

Mossa meg és
szeletelje fel. Fozze
félpuhdra 4-6 percig.
Szeletelje 6 mm
vastagra.

Ropogéds /

50-55 puha

Burgonya

Mossa meg és
Tok szeletelje 6 mm
vastagra.

50-55 Hajlékony | 10-14

Mossa meg és
szeletelje 6 mm-es
karikakra.

Paradicsom 50-55 Hajlékony [ 10-14

Mossa meg és
szeletelje 5 mm
vastagra.

Hosszu tok 50-55 Ropogos | 7-11

Mossa meg és
szeletelje fel. Gozben
f6zze 4-6 percig.
Szeletelje 6 mm
vastagra.

Edes
burgonya

Ropogos /

50-55 puha

Szaritott | 1d6
allapot | (6ra)

Homérséklet

Hus és egyéb Eldkésziiletek c)

Sovany (keves
zsirt tartalmazo)
hust hasznaljon

(a zsir gyorsabban
romlik).

6 mm vastag
szeleteket tegyen
3 talcara.

Hus 60-70 Hajlékony| 7-8

Egyenletesen
0ssza el a t3lcan.

Kemény /

Diofélék 50-55 e 8-14
térékeny

Egyenletesen,
egymastol
elvalasztva tegye
atalcara.

Puha/
ropogos /
torékeny

Vanilia,
gyogy- és
fUszerndvények

40-50 8-12

Egyenletesen,
Tea egymastol

. 30-40
alapanyagok elvalasztva tegye

Hajlékony | 10-18

a3 talcara.

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

¢ Akeészulékbe tulmelegedés elleni védelem is be van épitve. Ha
a készulék belsd része valamilyen oknal fogva tulmelegszik, akkor
akijelzon ,E1" vagy ,E2" hibatzenet jelenik meg, sipszd hallatszik
(3-szor), és 10 masodpercen belul a készulék kikapcsol.

* llyen esetben a halozati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl és varja meg
a készulék lehuléset. Ezt kovetden a készuléket ismét bekapcsolhatja.

KIKAPCSOLAS

¢ Akészulék lekapcsoldsdhoz nyomja meg a B7 gombot.

¢ Ahaldzati csatlakozodugot is huzza ki a fali aljzatbol. Ha a keészuleket
szeretné athelyezni, akkor varja meg a készUlék teljes lehulését.

AZ ASZALT ELELMISZEREK TAROLASA

«  Aszdritott alapanyagokat az eltarolds és becsomagolas elétt
hitse le. A troldshoz hasznaljon megfelelé edényeket és
csomagoloanyagot: peldaul beféttes Uveget, légmentesen lezarhato
Uvegedeényt, élelmiszerek taroldsahoz hasznalhatd muanyag

zacskokat, fontos az, hogy az edénybe (csomagoldanyagba) nem
kerUlhet nedvesség. Ne hasznaljon manyag vagy papir edényeket.
Fém edényeket csak akkor hasznaljon, ha a szaritott alapanyagokat
el6bb mUanyag zacskoba csomagolta.

«  Aszaritott hust zart edényben, szaraz és sotét helyen,
szobahémérsékleten tarolja. Az igy tarolt hus tobb heétig vagy akar
egy hoénapig is megérzi az izét.

«  Aszaritott alapanyagokat kisebb csomagokban tarolja, de ne nyomja
erésen 6ssze a csomagokat.

«  Agyogy- és fiszerndvényeket ne tarolja papir zacskdban, mert az
alapanyagok olajtartalmat a papir beszivja, az alapanyag egy idd
utdn ténkremegy. A legjobb taroldedény a légmentesen lezarhatd
Uveg. Virdgok és hasonld alapanyagok taroldsahoz hasznaljon nagy
Uvegedényeket (széles torokrésszel).

«  Aszaritott virdgok, levelek, bimbok stb. nagy atmeérdju és térfogatu
beféttes Uvegben tarolhatok a legjobban. A dekoracios célokat
szolgalo alapanyagokra illatosito olajat is cseppenthet (3-4 csepp),
majd azokat lezarva tarolja. Razza 0ssze az Uveg tartalmat és hideg
helyen tarolja. lgy mindig rendelkezésre 3l a finom illatositd.

« Az edényeket szaraz és sitét, szobahémerseklett (vagy ennél
alacsonyabb hémeérseklett) helyen tarolja. Ha a tarolasi homerseéklet
10°C alatt van, akkor a tarolasi id6 2-3-szor hosszabb lehet.

A szaritolt alapanyagokat 1-2 évig lehet tarolni.

« Acsomagolds megbontasa utan a teljes tartalmat hasznalja fel.

A tarolt alapanyagokat havonta legaldbb egyszer alaposan nézze at.

* Aszaritott alapanyagokat havonta legalabb egyszer ellendrizze le.

Ha a csomagolasban penészt vagy mas romlast taldl, akkor az egész
csomagolast dobja ki. Vagy a még meg nem tdmadott darabokat
azonnal hasznalja fel, illetve pasztdrizalja. A pasztorizaldsdhoz az
alapanyagot tepsire teritse szét, majd tegye 80°C-os hémérsekletre
elémelegitett sitébe 15 percig. A tepsit vegye ki, varja meg az
alapanyag szobahdmeérsékletre vald lehulését, majd azt ismét
csomagolja be.

ViZBE AZTATAS

* Aszaritott élelmiszerek eredeti dllagdnak a helyreallitdsahoz. Nem
kell azonban minden szaritott alapanyagot vizbe aztatni. Kuldndsen
a gyumolesok finomabbak szaritott dllapotban. A zéldségek azonban
jobban hasznalhatok az eredeti dllaguk helyredllitdsa utan.

* Avizben valo 3ztatds utdn az alapanyagok gyakorlatilag az eredeti
méretre és alakra, valamin kulcsinre szivjdk meg magukat. Ha
helyesen voltak szaritva és tarolva, akkor a vitaminok és az asvanyi
anyagok is nagy mértékben megdrzédtek.

* Aszaritott z6ldséget mossa meg tiszta vizben, majd lefedve dztassa
be hideg és sotlan vizbe. A szaritott z6ldséget 2-8 dran keresztul
4ztassa, majd az dztatdvizben forralja fel. Szikség esetén adjon
meég hozza vizet. Forralja fel, majd vegye vissza a ldngot és fozze
addig, amig a zdldség meg nem puhul. A f6zés végén s6zza meg
a zbldseget (a so azonban lelassitja a folyamatot). A friss alapanyagok
a fozés soran veszitenek az aromajukbol. A zéldsegek (pl. sargarépa)
allaganak a helyreallitdsahoz hideg vizet hasznaljon. A szaritott
alapanyagok allaganak a helyreallitasa torténhet dztatassal, f6zéssel
vagy ezek kombinacidjaval. Az igy kezelt alapanyagok a friss
alapanyagokhoz hasonléan hasznalhatok fel.

Figyelmeztetés!

A szaritds azonban nem 6li meg a baktériumokat,
penész- vagy élesztégombakat. Ha az alapanyagot
tul sokaig aztatja szobahémeérsékleten, akkor azok
megromolhatnak. Ha az alapanyagot 1-2 éranal
hosszabb ideig kivanja dztatni, akkor az edényt
inkabb tegye hutdszekrénybe.

* Az étel finomabb, t3plalobb és értékesebb lesz, ha a fézéshez az
4ztatd vizet hasznalja fel. Egy csésze szaritott z6ldség az allag
helyreallitdsa utdn kardlbeldl 2 csésze mennyiségu lesz. A szaritdssal
eltdvolitott nedvesség Ujbdli felvételéhez a szaritott zoldséget hideg
vizbe 4ztassa be, majd hagyja 4zni legalabb 20 percig (legfeljebb
2 6réig). A zoldséget tegye forrd vizbe. Az Ujraforrds utdn a [dngot
vegye vissza és lassan f6zze tovabb.

* Egy csésze szaritott gyimolcs az dllag helyredllitdsa utdn kérilbeldl
1,5 csésze mennyiségu lesz. A szaritott alapanyagra 6ntson
annyi vizet, hogy az alapanyagot a viz teljesen ellepje (késobb -
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szkseg szerint - t6lts6n ra még vizet). A gyimalesok allaganak

a helyreallitdsahoz altaldban 1-8 ¢ra dztatds szikséges. Az dztatasi
id6 fugg a gyumalcs tipusatol, méretétél és a viz hémeérseékletétél
(meleg vizzel a folyamat felgyorsithato). Ha a gyumalcsét tul hosszu
ideig &ztatja, akkor az elveszti az aromajat. Az aztatas utan (az
aztatdvizben) a gyimalcset lassan fézze meg.

A szaritott, vagy a visszaallitott allagu alapanyagokat kilénbdzo
maodon hasznalhatja fel.

A szaritott gyumolcsoket sitemeényekbe és egyéb ételekbe teheti
be, illetve utazashoz, kirdnduldshoz magaval viheti. A szaritott
gyumoélcsdarabokat peldaul kaldcsokba vagy mas édességekbe
lehet tenni.

A visszaallitott dllagu gyumolcsét kompotokban, koktélokban, vagy
szoszokban hasznélhatja fel. Az ilyen alapanyagokat kenyér vagy
kalacs tésztaba teheti, toltelékek, saldtak, omlettek alapanyagaként
hasznalhatja, mizlikkel keverheti, vagy akar tejes koktélokhoz és
fagylaltok készitéséhez is felnasznalhatja.

A szaritott zéldséget kdzvetlendlis lehet fogyasztani, vagy levesekbe,
husételekbe, saldtakba stb. lehet felhasznalni.

Az dztatott vagy fézott szaritott zoldségeket levesekbe vagy mas f6
ételekbe, salatakba lehet betenni.

A szaritott és tort zoldségek kivaldan hasznalhatok ételizesitékent
(levesbe, porkélibe, husokhoz stb.).

A beltartalmi értékek megorzése érdekében a kdvetkezoket javasoljuk:

- tartsa be az el6fdzés eléirt idStartamat,

- a szaritott alapanyagokat eldirt modon és csomagoléanyagban,
szaraz, hideg és sétét helyen tarolja,

- rendszeresen ellendrizze le a szaritott alapanyagokat és allapotukat
(azok nem lehetnek nedvesek),

- a szaritott alapanyagokat ne tarolja hosszu ideig, minél elébb
hasznalja fel,

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Barmilyen tisztitads vagy karbantartds megkezdése
el6tt a halozati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl, és
varja meg a készulék lehuléset.

Atisztitdshoz karcolé anyagokat, benzint,
oldészereket stb. tartalmaza tisztitdanyagokat
hasznalni tilos. Ezek a készuléken maradando
sériléseket okozhatnak.

Az aszaldgépet és a haldzati vezetéket vizbe martani
tilos!

* Akészulek kulsg fellletét mosogatoszeres vizbe martott és jol
kicsavart ruhaval tordlje meg, majd tordlje szarazra.

* Atdlcdkat mosogatdszeres meleg vizbe martott puha ruhaval torélje
meg. Erésebb szennyezédés esetén a talcat langyos folyo viz alatt is
elmoshatja. A tdlcak mosogatégépben is elmosogathatok.

* Az alapgépen talalhato szivonyildsokat (rdcsokat) tartsa tisztan és
azokat ne takarja le. A szellézényildsokat ecsettel vagy porszivoval
tisztitsa meg.

TAROLAS
* A megtisztitott keszuléket és tartozékokat szaraz és tiszta helyen,
gyerekektdl elzarva tarolja. A készUléket és tartozékait ne tegye ki

kozvetlen napsités vagy szélsdséges hdmérséklet hatasanak, illetve
a készUléket és tartozékait nedves és poros kdrnyezetben se tarolja.

MUSZAKI ADATOK

- afozéshez hasznalja az aztatdvizet. Neévleges feszultség 230V
______________________________________________________________________ Névleges frekvencia 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel 600 W
PROBLEMAMEGOLDAS TOMEG S5kg
Erintésvedelmi osztaly |
Probléma Lehetséges ok Megoldé Zajszint 65 dB(A)
*  Ah3lozati vezetéket o Akésziléket
Az aszalogepet nem csatlakoztatta a fali csatlakoztassa az A készulék deklaralt zajszintje 65 dB(A), ami A" akusztikus
nem lehet aljzathoz. elektromos halozathoz. teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus teljesitményt figyelembe
elinditani * AB7gombotnemnyomta|s  Erintse meg a B7 veve.
meg. gombot. o .
Aventigtorforog |, « Akeszilketkapcsolale | A mUszaki adatok magyarazata
de nincs meleg me hiha’sgdzu és vegye fel a kapcsolatot Aramiités elleni védelem:
a készlilekben g ) a markaszervizzel. ramites elleni védelem:
Azalapanyagok |+ Atélcakra sok o Csokkentse a talcan | erintesvedelmi osztaly: az dramutes elleni vedelemrol
nincsenek alapanyagot rakott 3. az alapanyagok a készilék szigetelése, valamint a fesziltségmentes részek és
megfeleld « Azalapanyagok mennyiséget. a védévezeték tsszekdtése gondoskodik.
modon egymashoz érnek, tul ¢ |gazitsaelaz A sz6veg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga
megszaritva kdzel vannak egymdashoz. alapanyagokat a talcan. fenntartva.
Azaitt Atdlcakra sok o CSOKKENISE A AICAN | oottt e
Véit:n o alapanyagot rakott ra. az alapanyagok
zcsepp Az alapanyagok sok vizet mennyiseget.
jelennek meg P~ PR
tartalmaznak. *  Novelje a szaritdsi idét.
Az aszalogép J— )
wimelegszlk, [+ Ahomérséklet mérd Akészutéiet kapcsols e
) és vegye fel a kapcsolatot
vagy nem rendszer meghibasodott. . ]
] a mérkaszervizzel.
melegszik
R Akészilékben *  Ahalozati vezetéket huzza
Akeészulék . . et Aot Al e e
e tul magasra nétt ki a fali aljzatbal, és varja
szaritas kézben PR . s P
o a hémérséklet, a védelem meg a készulék lehulését.
magatél Ny . o PR
Kikapcsolt automatikusan kikapcsolta Ezt kévetben a készUléket
pesot 3 készuléket. ismét bekapcsolhatja.
«  Ugyeljen az azonos
. szeletvastagsagra, az
Az alapanyagok A gzetetek \v/asvtagsaga alapanyagokat nagyobb
o eltér egymastol. N N o
sz4ritdsa nem Atalcak « hézaggal rakja a talcara.
egyenletes teleskra so . «  Csokkentse a talcan
alapanyagot rakott ra.
az alapanyagok
mennyiséget.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat altal kijeldlt
hulladékgyuijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE
Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacidban arra
hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy elektronikus
termék nem dobhat6 a haztartasi hulladék koze.
A megfeleld artalmatlanitashoz és Ujrahasznositdshoz
a termeket kijeldlt gyujtéhelyen adja le. A fentiek
alternativajaként az EU orszagaiban, illetve mas eurdpai
I osz5g0kban, hasonlo termek vasarlasa esetén az
elhasznalodott termeék az Uzletben is leadhato. A termék
megfelelé madon térténé megsemmisitésével segit megérizni az értékes
természeti er6forrasokat, és hozzajarul a nem megfeleld hulladék-
megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és
egeszseégugyi hatdsok megelézésehez. A tovabbi részletekrél a helyi
6nkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi hulladekgyuijté hely ad
tdjékoztatast. Az ilyen tipusu hulladékok nem megfelelé madon térténd
artalmatlanitdsa esetén a helyi el6irdsok értelmében birsag szabhato ki.
Az Eurépai Unid orszagaiban miikddd vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozoan kérjen informacidkat a termék eladdjatol vagy
forgalmazojatol.
Meg isités az Eurépai Unié orszagain kiviil
Ez a jel az Eurdpai Unioban érvényes. Amennyiben ezt a termeéket
artalmatlanitani kivanja, akkor tdjékoztatasért forduljon a termék
eladojdhoz vagy a helyi 6nkormanyzati hivatal illetékes osztalysdhoz.

Atermék megfelel az adott termékekre vonatkozd 6sszes
eurdpai unios muszaki és egyéb el6irdsnak.
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