Severin RG 2348/RG 9948

Navod k obsluze

Vazeni ziakaznici,

pfed pouzitim spotiebiCe je nutné si pozorné precist
navod k obsluze. mﬂ
PRIPOJENI

Spotfebi¢ je mozno pfipojit jen do chranéné zasuvky,
ktera je  zapojend  vsouladu s platnymi

bezpecnostnimi piedpisy. Sitové napéti musi odpovidat
udaji  uvedenému na identifikaénim  Stitku spotiebice.
Spotiebi¢ spliiuje zavazné smérnice EU.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Topné téleso a povrch spotiebice jsou za provozu velmi
horké!

Nesahejte do horké nadoby.

Déti si nejsou védomy nebezpedi, ktera mohou vzniknout
pfi manipulaci s elektrospotfebici, proto je nesméji

obsluhovat.

Spotiebi¢ zapinejte pouze tehdy, kdyz je na topné desce
umisténo potfebné prfisluSenstvi a hrnec je naplnény.
Spotfebi¢ uvedeny do provozu musi byt pod stalym
dohledem.

Spotiebi¢ neuvadéjte do provozu, pokud vykazuje viditelné
znamky poskozeni. Totéz plati i pro ptivodni siuru.
Piepaleny olej se muze pii prehfati vznitit. Pokud k tomu
dojde, vytdhnéte vidlici ze zasuvky a nadobu zakryjte
vikem nebo jinym piedmétem, aby se zadusily plameny.
Do rozpaleného ¢i horiciho tuku nikdy

nenalévejte vodu!

Horky spotfebi¢ nepfenasejte na jiné misto. Rozpaleny
tuk by mohl zptsobit t&zké popaleniny.

Hrnec na ptipravu fondue vzdy pouzivejte pouze

v kombinaci s originalnim podstavcem, na némz je umisténo
topné téleso s regulatorem teploty ohfevu.

Spotiebi¢ umistéte na omyvatelnou podlozku odolnou
vici vysokym teplotam. Pii pouziti tuku se mohou kolem
spotiebice rozsttikovat drobné tukové kapénky.

Z blizkosti spotfebice odstraiite veskeré predmeéty, které by se
mohly snadno vznitit.

Pfivodni $fitira se nesmi dotykat horkych c&asti spotiebice
ani viset pfes hranu pracovni plochy.

Pfed uvedenim do provozu provéite, zda spotiebi¢ véetné
prislusenstvi nevykazuje znamky poskozeni, jez by mohlo
ohrozit jeho funk¢nost. Pokud spotiebi¢ napf. spadl na
zem, mohlo pfesto dojit k poskozeni, které neni zvnéjsku
viditelné. Ani vtomto piipadé spotiebi¢ neuvadéjte
do provozu.

Po pouziti vytahnéte vidlici ze zasuvky. Rovnéz pfi poruse

provozu a pied kazdym C&iSténim je nutné vytahnout
vidlici ze zasuvky.

Pfi nespravné obsluze spotiebice nebo pii pouziti k jinym uceltim, nez ke kterym je spotiebi¢ urcen, neptebira vyrobce zodpoveédnost za piipadné skody.
Opravy spotiebie smi provadét jen odborny personal, nebot je nutné dodrzovat bezpecnostni pedpisy a pfedchazet dalsimu poskozeni spotiebice. Totéz plati
i pro vyménu pfivodni $ntry. Pokud Vas elektrospotfebi¢ vykazuje zdvadu, obrat'te se prosim na technicky servis dovozce (adresa uvedena na Zdarucnim listu)
Popis spotiebice

1. Vidlicky 8 ks.

2. Ochrana proti stfikajici vode

3. Grilovaci deska

4. Panvicky 8 ks.

5. Kamenny gril

6. Topné téleso - Raclette

7. Topné téleso - fondue

8. Vystrazné svétlo - Raclette

9. Vystrazné svétlo - Fondue

10. Hlavni svételny indikator

11. Variabilni termostat

Vlevo: Raclette

Vpravo: Fondue

12. Napéjeci kabel se zastrckou

13. Dfevéna Spachtle 8 ks.

14. Typovy stitek (pod spotfebi¢em)

15. Zakladna

16. Min / max

17. Misa na fondue

PRVNI UVEDENI DO PROVOZU



e  Pred prvnim pouzitim hrnec dikladné otfete navlhéenou textilii. Poté ho peclivé osuste, aby se voda nedostala do kontaktu s tukem. Nechte
spotiebi¢ zahtat asi 10 minut, s misou, grilovaci deskou a kamenem, bez pfidani jidla. Eliminuji se zapachy, které se uvoliuji k prvnimu pouziti
grilu. Zatizeni je vybaveno dvéma topnymi ¢lanky, které jsou samostatné nastavitelné.

Levy knoflik termostatu nastavuje topné téleso pro raclette

pravy knoflik nastavuje topné téleso pro fondue

Kontrolky zobrazuji aktualni stav topnych téles:

Aktivovany topny ¢lanek = svétlo sviti

Deaktivovany topny ¢lanek = svétlo vypnuto

Béhem provozu topné ¢lanky jsou aktivovany a deaktivovany automaticky vzhledem k regulace teploty.

Hlavni kontrolka ztistane svitit, kdyZ je spotiebi¢ pfipojen k elektrické siti.

Raclette a gril

Polozte grilovaci desku - drazkou ve stfedu zakladny.

Umistéte kamenny gril do stfedu talife, grilovani hladkou stranou smérem nahoru.
Zasuiite zastréku do zasuvky a oto¢te levy termostat do polohy MAX.

Nechte spotiebi¢ zahtat asi 10 minut, protoze dosdhne pozadované teploty.

Vlozte jidlo na grilovaci desku nebo na kamen.

POZNAMKA: Kamenny gril ve stiedu je vhodny pro piipravu ryb a zeleniny.
Vlozte raclette syr a vSechny ostatni ingredience do panvi a umistéte ho na spotiebic,
pod topnym ¢lankem: nechte ho tak dlouho, dokud syr neroztaje.

Varovani: Nepokladejte prazdné panve do zapnutého spottebice.

o  Na konci grilovéani vrat'te termostat do polohy MIN a odpojte spotfebi¢ od sité.

o  Nezapomeiite pfi grilovani velkého mnozstvi potravin na odstranéni zbytkovych tuku.

Fondue

o  Polozte grilovaci desku - drazkou ve stiedu zakladny

e  Pridejte olej / tuk, syr nebo ¢okoladu v mise pro fondue.

e  Pripojte spotiebic k elektrické siti.

Poznamka: Mnozstvi naplné¢ musi byt mezi indikaci pro MIN a MAX.

o  Otocte oba termostaty, levy a pravy az do polohy MAX.

o  Nechte olej nebo tuk predehfat asi 35 minut pfed umisténim jidla do panve.

Zeleninovy / masovy fondue s vyvarem
Poznamka: Mnozstvi naplné musi byt mezi znackami MIN a MAX.
e  Otocte oba termostaty, levy a pravy do polohy MAX.
e  Pred vlozenim masa do hrnce zahtivejte tuk ¢i masovy vyvar po dobu asi 20 minut.
e  Doba ptipravy ¢ini pfi pouziti tuku 1 %2 —3 minuty, pfi pouziti masového vyvaru asi 3—4 minuty

Syrové fondue

e  Mnozstvi naplné musi byt mezi min 200 g a maximalné 400 g.

e  OtocCte pravy termostat do polohy MAX a michejte syr nepfetrzité, dokud se Gpln€ neroztavi.
o  Na konci termostat vrat'te do mezipolohy.

Cokoladové fondue
e Mnozstvi naplné musi byt mezi min 200 g a maximalné 500 g.
Otocte pravy termostat do polohy MAX. Rozbijte ¢okoladu a promichejte ji nepietrzité, dokud se neroztavi.
Na konci pouziti otocte termostat zpét do polohy MIN.
Pokrmy jezte vidlickami fondue a umistéte je do hrnce.
Na konci pouziti odpojte spotiebi¢ od sité

Raclette, gril a fondue
e  Pokud chcete pouzit dvé nebo tii funkce soucasné pripravte spotiebi¢ na kazdou z jednotlivych funkei, jak je popsano vyse.
Otocte oba termostaty do piislusnych pozic
Pockejte do konce piedehiivaci faze a vaite jidlo podle popisu v jednotlivych funkei.
Na konci vateni vrat'te termostaty do polohy MIN polohu a odpojte spotiebi¢ od sité

Pokyny pro pripravu pfi pouZiti tuku

Pii ohfevu nezakryvejte hrnec vikem. Mohlo by dojit k pfehiati tuku a drzaku na vidlicky.

Pouzivejte pouze Cisty rostlinny tuk, ktery je bez chuti a lze ho rozpalit na vysokou teplotu, aniz by ¢adil ¢i prskal. Olej a zivoc¢isné tuky jsou pro pouziti na
ptipravu fondue nevhodné.

Tuk 1ze opakované pouzit maximalné 3—4x. Piepéaleny tuk nepiijemné zapacha, péni, je husty a tmavy.
Piepaleny tuk nelze zlepsit pfidanim Cerstvého, proto veskery pouzity tuk véas vyméiite.
Nekombinujte soucasné tuky nékolika druht.

K pripravé fondue jsou nevhodné piilis§ velké kousky masa.

Zmrzl¢ potraviny pred pouzitim rozmrazte.

Potraviny uréené k ptipravé fondue musi byt dobte osusené, aby tuk nepénil.

Pro pfisti pouziti uchovejte tuk v chladu v uzaviené nadobé.

CISTENI A UDRZBA
e  Pred Cisténim vytahnéte vidlici ze zasuvky a otevieny spotiebi¢ nechte zchladnout.
e  Deska s topnym télesem a ptivodni $iilira se z bezpecnostnich divodi nesmi ponofit do vody ani myt pod proudem tekouci vody.
e  Pouzity tuk ¢i masovy vyvar nelijte do vylevky, v tekutém stavu ho zlikvidujte jako domovni odpad.
e  Kamen ocistéte, je-li uplné schlazen. Pouzijte houbu pod tekouci vodou. Duikladné ho osuste mékkym hadiikem. Kamen neponotujte do vody.
o  Vyjméte grilovaci desku a umyjte ji horkou vodou a jarem. Poté ho dobfe osuste.
e  Pred vyjmutim hrnce pockejte az se uplné ochladi.
e  Nerezovy hrnec lze myt v mycce. Pokud na nadobé naschl syr, nechte ho odmocit a hrnec pak ocistéte pomoci karta¢e. Drzak na vidlicky
s ochrannym krytem i vidlicky umyjte v horké vod¢ se saponatem.



LIKVIDACE
Pro likvidaci nepouzitelnych elektrospotiebict a nepotiebnych obalovych materiald jsou ureny vefejné sbérny komunalniho odpadu.



