FR 2455 Horkovzdu$na fritéza

Navod k obsluze

Pfed pouzitim vyrobku si prosim peClivé proCtéte tento navod a ponechejte si jej
pro pfipad pozd€jSi potfeby. Kdyz bude vyrobek pouzivat nékdo jiny, pfedejte
mu navod rovnéZ k pfecteni. NedodrZovani pokyn(, informaci a upozornéni v
tomto ndvodu mUzZe vést k vaZnym zranénim nebo Skodadm na vyrobku. Dllezita
upozornéni, tykajici se VaSi bezpeC€nosti, jsou zvyrazn€na v této kapitole.
VSechna upozornéni poctivé dodrZujte, abyste zabranili nehodam a poSkozeni
vyrobku.

& VAROVANI!Ozna&uje upozornéni, pfi jehoZ nedodrZeni hrozi nebezpe&i
zranéni nebo dokonce ohroZeni Zivota.

*  POZOR!OznaCuje upozornéni, pfi jehoZ nedodrzena hrozi nebezpe€i vécné

Skody.

Popis

1. Provozni displej

2. Téleso pfistroje

3. KoSik s keramickym povrchem
4. Drzak keramického koSe

5. Uvolfovaci tlagitko
6.Napdjeci kabel se zastrCkou

Bezpec€nost: PoSkozena horkovzdu$na fritéza mUZe mit za nésledek vécné Skody
a zranéni:

e Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze je fritéza v pofadku. Pokud zjistite néjaké vady, neprodlené se obratte na vyrobce nebo zékaznicky
servis Ci kvalifikovanou osobu. Nikdy nepouzivejte poSkozeny vyrobek nebo poSkozené pfisluSenstvi k tomuto vyrobku.

* Pokud je pfipojovaci kabel poSkozeny, musi byt nahrazen vyrobcem nebo jeho zdkaznickym servisem, aby se zabrénilo pfipadnému
ohrozeni.

* Vlyrobek neobsahuje Zadné Casti, které byste mohli vlastnoruéné opravit. Opravy mUzZe provadét vyhradné autorizovany servis SEVERIN.
Kontaktni idaje naleznete na konci tohoto navodu.

Horkovzdu$na fritéza slouzi vyhradné k ohfivani potravin. KaZdé jiné pouZivani proto znamena nedodrzZeni GCelu, ke kterému byla
vyrobena, a mUzZe vést k vaZnym zranénim a Skoddm na vyrobku.

* Vlyrobek je ur€en k pouzivani v domacnostech nebo v jim podobnych mistech, jako napfiklad v kancelafich a podobné. Vyrobek neni
vhodny pro komeréni vyuZiti, napf. ve velkokapacitnich kuchynich.

e Tento vyrobek neni ur€en k provozu pomoci €asového spinaCe nebo systému dalkového ovladani.

* Na rozdil od b&Znych fritéz tato horkovzdu$na fritéza nepotiebuje pro svlij provoz Zadny olej Ci tuk.

e Zasuvka pro koS i samotny fritovaci ko$ nejsou ur€eny k pouzivani na varnych deskach.

ProtoZe je horkovzdu$na fritéza napdjena elektfinou, hrozi nebezpedi drazu elektrickym proudem. DodrZujte proto bezpodmine€né
nasledujici opatfeni:

* Pfipojujte fritézu pouze do ochranné zésuvky, zapojené v souladu s bezpe&nostnimi pfedpisy

e Fritézu pouZivejte jen v takovém pfipadé, kdy napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti ve VaSi zasuvce.

¢ Davejte pozor na to, aby pfipojovaci kabel nebyl ohnuty nebo pfivieny a aby stejné jako fritéza nepfiSel do styku se zdroji tepla (napf.
varné desky, hofaky plynu).

* Pfipojovaci kabel nevytahujte ze zasuvky tahanim, vytahnéte ho uchopenim za zastréku. Nenoste vyrobek drZzenim za jeho kabel.

e Fritézu nikdy nedavejte do vody nebo jinych tekutin, neCistéte pod tekouci vodou a nedévejte do myCky nadobi.

¢ Nikdy se nedotykejte zastrCky mokryma rukama.

* Nepouzivejte fritézu ve venkovnim prostfedi.

¢ Pokud je horkovzdu$na fritéza zapojena do zasuvky, je jeji vnitfni prostor pod stalym proudem, i kdyZ je fritéza vypnuta. Po kazdém
pouZiti proto vytahnéte zéstréku ze zasuvky.

e V pfipadé nebezpeli nebo poruchy okamzité vytahnéte zastrCku ze zasuvky. Proto méjte zasuvku, do niz je fritéza zapojena, vzdy snadno
pFistupnou.

¢ Pred CiSténim nebo Gdrzbou vyrobku vytdhnéte jeho zastréku ze zasuvky.

* Nevkladejte do jakychkoliv otvorU fritézy Zadné pfedméty (vétraci otvory).

Nebezpedi pro uréité skupiny lidi

Pro déti a osoby s omezenymi schopnostmi existuje zvySené nebezpedi zranéni:

 Horkovzdu$na fritéza smi byt pouZivdna détmi starSimi 8 let, stejn€ jako osobami se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentélnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti za pfedpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo jsou pouceni o bezpeCném
pouZivani tohoto vyrobku, Gemuz dostateéné porozuméli. Cist&ni a udrZzbu nesméji vykonavat déti. MoZné je to pouze v pFipadé, Ze jsou
starSi 8 let a pod dozorem.

» D&ti mladSi 8 let se musi drZet v bezpe€né vzdalenosti od vyrobku a jeho pfipojeni k siti.

 DohliZejte na déti, aby si s fritézou nehraly. Nenechévejte fritézu bez dozoru po celou dobu jejiho provozu.

o Jestlize vyrobek nepouzivéte, vytahnéte zastréku ze zasuvky a vyrobek dobfe uschovejte tak, aby se k nému déti nedostaly.




» \Vlyrobek odpojujte ze sité pokazdé, kdyZ neni pod dozorem, a také pfed jeho sestavenim, rozloZenim nebo Cisténim.
¢ Obalovy materidl neponechévejte v dosahu déti. Hrozi mimo jiné nebezped&i uduSeni!

Horkeé povrchy
Horkovzdu$na fritéza se zahfiva zevnitf, vzadu ma vétraci otvory, jimiZ unika horky vzduch a ohfiva fritézu v okoli vétracich otvor(. Vétraci
otvory jsou oznaCeny vystraznym Stitkem Horké povrchy, ktery Vas upozorfiuje na nebezpeci popdleni.

* Nedotykejte se vyrobku vzadu u vétracich otvor(, pokud pravé probiha fritovéni, nebo bezprostfedné po ném.

e Zasuvky na koS i samotného fritovaciho koSe se po ukonCeni pfipravy pokrmu dotykejte vyhradné za rukojet, nikdy pfimo za zasuvku Ci
koS. Zasuvku i koS umyjte az poté, co vychladnou.

* Vlyrobek nepfemistujte ani neposouvejte, jestlize prave frituje.

* Pfi vytahovani zasuvky pro ko$ unika horky vzduch. DrZte zasuvku pouze za rukojet’ a nenaklanéjte se nad ni.

* Neponechavejte leZet horkou zasuvku pro koS ani horky fritovaci koS bez dozoru.

Nedostate€na hygiena

V dusledku nedostateéné hygieny se mohou v horkovzdu$né fritéze tvofit choroboplodné zarodky:

e Pfed prvnim pouZitim fritézu a v8echno jeji pfisluSenstvi dikladné oCistéte, stejné jako po kaZdém pouZiti tak, aby v ni nezaschly zbytky
jidla.

* Nenechavejte v zasuvce pro fritovaci koS zadné potraviny, kdyZ vyrobek nepouzivate.

Pouzivani Spatnych Cisticich prostfedkd mlZe ohrozit zdravi:

o K CiSténi pouzivejte pouze takové Cistici prostfedky, které jsou ureny pro CiSténi véci, které pfichazeji do kontaktu s potravinami.

Nebezpec€i poSkozeni vyrobku

Nespravné zachazeni s vyrobkem mUzZe zpUsobit Skody:

* HorkovzduSnou fritézu umistéte na suchy, rovny, neklouzavy, Zaruvzdorny podklad, ktery navic nereaguje s gumovymi nozZiCkami fritézy.
¢ Nepokladejte fritézu na horky podklad nebo do blizkosti silného zdroje tepla.

* Pfipojovaci kabel nenechévejte viset volné dolU.

« K CiSténi fritézy pouZivejte pouze Cistici prostfedky a pomuUcky, uvedené v tomto navodu.

* Pokud chcete fritézu uschovat, vytahnéte zéstréku ze zasuvky a nechte fritézu zcela vychladnout.

Pfed prvnim pouzitim

Dfive nez horkovzduSnou fritézu poprvé pouzijete, oCistéte ji. Fritézu rovnéz Cistéte bezprostfedné po kazdém pouziti.
e Pfed prvnim pouZitim pfistroje, odstrafite veSkery obalovy material.

* Nechte spotfebi¢ 15 minut zahfivat, dokud nebude mit teplotu 200 ° C aniz byste vkladali jidlo.

e Ujistéte se, zda je mistnost dostateCné vétrana.
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PFiprava pfistroje
e  HorkovzduSnou fritézu umistéte na suchy, rovny, neklouzavy, Zaruvzdorny podklad, ktery navic nereaguje s gumovymi noZi¢kami
fritézy.

e  Nachystejte si pokrm.

e  Zasunite zastrCku do zasuvky.

e  VloZte pokrm do zasuvky s fritovacim koSem. Dejte pozor na to, aby nebylo pfekroCeno oznaCeni , MAX".

e  Zasurite koS do fritézy. KdyZ je drzak spravné vloZen, uslySite pipnuti a kratce blika displej. Pfedni Cerveny indikator se rozsviti.

e  Zapnéte fritézu pomoci tladitka pro zapnuti/vypnuti po dobu 2 sekund a stejn& i pro pfipadné vypnuti. Pokud se spotfebi¢

nepouziva, tak se pfistroj automaticky vypne.
Symbol |Potravina Doporuéeni Teplota |Cas
e | Hranolky 1x otodit 200°C 20-30 min
N max 1,5 kg
== | |Slanina 180°C |16 min
e [ |Palitka kufeciho masa(terstvé) |1x otodit 180 °C 20-25 min
N Palicka kufeciho masalzmrzlé) |1x otodit 22-25 min
B Kufecelé 1,5 kg pravidelné otaéet 60 min
29 | |krevety (Zerstvé) 180°C |12 min
G | |Krevety (zmrlé) 15-17 min
o Maso 180 °C 10-16 min
B Sladkosti 200°C 13-17 min
N cé‘} Zelenina 1x otodit 160°C 15-17 min
& | |Ryby 180°C |18 min
N
Fritovani

1. O dobé& smaZeni a teplotach, viz tabulka tipl na smaZeni. Mé&jte v8ak na paméti, Ze tyto Gdaje jsou pouze ndvrhy a mohly
li8i se podle typu jidla

. Zvolte pozadovanou doby smazeni (0 - 60 minut)

. Stisknutim tlaCitek nastavite poZadovana teplota (80 - 200 ° C).

. Stisknéte tlaCitko vypnuti/zapnuti

. Jidlo se nyni pFipravuje. Na displeji se zobrazuje teploty a zbyvajici provozni doby. Pipnuti ozna€uje uplynuti ¢asu

. Drzte drzadlo a vyjméte nadobu z fritézy.

. Nechte keramicky ko$ schladit

. Odpoijte zastrCku.

.. Omyjte nadobu na smaZenf a druhou vloZku jak je popsano v kapitole UdrZba a &idté&ni.
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Uzite€né tipy pro smazeni v horkovzdu$né fritéze
- Nezapomente, Ze uvedené doby vafeni jsou pouze informativni.
Ve vztahu k druhu jidla, tzn. Doby vafeni a teploty.
-+ S vétSim mnoZstvim potravin se méni doba fritovani. Doporu€ujeme jidlo Casto obracet.
- Pokud se ukazalo, Ze jidlo je pfili§ tmavé, zkuste to na nizSi teplotu, neZ se pokusite snizit dobu vafeni.
- Pro vyZivné a zdravé smazeni se doporuCuje nedavat teplotu na vy$Si uroveri nez 170 ° C, pokud smazZite potraviny bohaté na Skrobové
Iatky,
jako napfiklad potraviny s obsahem Skrobu.
Pro vyZivné a zdravé smazeni se doporuCuje programovat teplotu na Groven max. 170 ° C

& VAROVAN(!

Nebezpe€i popileni!

— Horky neni pouze pokrm, ale také zasuvka s fritovacim koSem. Proto se zdsuvky s fritovacim koSem dotykejte jen za rukojet. Pokrmu se
nedotykejte tak dlouho, dokud alespon trochu nevychladne.

Pomoci rukojeti odeberte z fritézy zasuvku pro fritovaci koS.

Pfendejte pokrm do Zaruvzdorné nadoby.

Nechte zasuvku a fritovaci koS vychladnout.

Vytdhnéte zastrCku ze zdsuvky.

Ocistéte zasuvku a fritovaci ko$
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*  POZOR! PéCe a tdrzba
K GiSténi nepouZivejte abrazivni prostfedky, agresivni CistiCe nebo pomUcky, které by poSkrabaly povrch fritézy.

1. Fritézu oCistéte vihkym hadfikem.
2. Odeberte z fritézy zasuvku s fritovacim koSem.
3. Stisknéte tlaCitko pro otevieni a odeberte ze zasuvky fritovaci koS.

!
*  POZOR!
Zéasuvka pro ko$ ani samotny fritovaci koS nejsou vhodné pro myti v my&ce nadobi.

4, Zasuvku pro koS Cistéte zevnitf i zvnéjSku béznym Cisticim prostfedkem pod Cistou tekouci vodou.
5. Fritovaci ko$ Cistéte zevnitf i zvnéjSku béznym Cisticim prostfedkem pod Cistou tekouci vodou.

Nahradni dily a pFisluSenstvi
Nahradni dily a pfisluSenstvi Ize pohodIné objednat pfes internet na strance www.severin.de v zaloZce ,Service / Ersatzteil-Shop“.

Likvidace vyrobku
E Vyrobky oznaCené timto symbolem musi byt likvidovany oddélené od domdciho odpadu. Tyto vyrobky obsahuji cenné suroviny,

== Jikvidaci Vam sdéli mistné pfisluSny Gfad, pfipadné prodejce.

Zaruka

Néroky plynouci ze zékonné zaruky zUstévaji témito zaruénimi podminkami nedotCeny.

V pfipadé probihajici zaru€ni Ih(ty se prosim obratte na prodejce.

Firma SEVERIN poskytuje zdruku na své vyrobky 2 roky od data jejich koupé. V tomto €asovém obdobi odstranime zdarma vSechny zavady,
které prokazatelné spoCivaji ve vaddch materialu Ci zhotoveni a vyznamné& omezuji funk&nost vyrobku. Jiné naroky jsou vylouCeny.

Zaruka se nevztahuje na tyto pfipady:

Skody, které souviseji s nedodrZovanim podminek pouZivani vyrobku dle jeho ndvodu, s nespravnym zachazenim nebo b&Znym
opotfebenim vyrobku, stejné jako na snadno rozbitelné ¢ésti, jako jsou napf. sklo, umélad hmota nebo Zarovka.

Zaruka zanika pfi opravach vyrobku v neautorizovanych servisech znaky SEVERIN. Pokud vyrobek vyZaduje opravu, obrat'te se prosim
telefonicky nebo emailem na nas zdkaznicky servis. Kontaktni idaje naleznete na konci tohoto navodu.



